HUPFER

GN Behalter gelocht 1/2-100 mit Stapel- we make work flow
Klappgriffen

Technische Daten

Gewicht: 0.9 kg

Breite: 325 mm
Tiefe: 265 mm
Hohe: 1710 mm

Bildbeispiel, technische Anderungen vorbehalten.
Ohne Dekoration.

GN-Behalter fur Lagerung, Transport, Verteilung und Ausgabe von Warm- und Kaltspeisen.

Tiefgezogener Behalter in hygienischer Konstruktion aus hochwertigem, 0,8 mm starkem Edelstahl mit stabilen
Stapel-klappgriffen. Seitenwande und Boden mit Lochung @ 3 mm. Behalter entsprechend Gastro-Norm EN 631
und DIN 66075.

Der Hupfer Gastronorm-Behalter BGN 1/2-100PK bietet Nutzungsmaoglichkeiten in der Speisenzubereitung, z. B.
beim Druckgaren und Dampfen, als auch als hygienisches Transport-, Lagerungs-, Verteil- und Ausgabegerat fur

Warm- und Kaltspeisen aller Art und ist dank der Stapelklappgriffe auch in befllltem Zustand stapelbar.
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