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Bildbeispiel, technische Änderungen vorbehalten.
Ohne Dekoration.

Technische Daten

Gewicht: 0.2 kg

Breite: 205 mm

Tiefe: 89 mm

Höhe: 75 mm

Hupfer bietet Lösungen zur effizienten Lagerung und Organisation von Materialien. Die Produkte unterstützen

den Transport und die Verteilung von Gütern in verschiedenen Prozessen.

Entdecken Sie die Lüfter Walze 230V St-verz Ø50/120 li/270 von Hupfer – die perfekte Lösung für die effiziente

Belüftung in der Gastronomie. Diese hochwertige Lüfter Walze überzeugt durch ihre robuste Stahlverzinkung,

die Langlebigkeit und Widerstandsfähigkeit garantiert. Dank des durchdachten Designs ermöglicht die Lüfter

Walze eine effektive Luftzirkulation, wodurch Speisen optimal temperiert und frisch gehalten werden. Die

einfache Installation sorgt für sofortige Einsatzbereitschaft und verbessert die Logistik in Ihrer Küche erheblich.

Optimieren Sie Ihre Arbeitsabläufe mit der Lüfter Walze von Hupfer – für frisch zubereitete Gerichte und

zufriedene Gäste!

Effiziente Belüftung: Ausgestattet mit einem leistungsstarken 230V Motor
für optimale Luftzirkulation.
Robuste Bauweise: Stahlausführung sorgt für hohe Langlebigkeit und
Widerstandsfähigkeit im täglichen Einsatz.
Kompatible Abmessungen: Durchmesser von 50 mm und Länge von 120
mm, ideal für verschiedene Anwendungen.
Optimale Nutzung: Linkslauf-Design fördert die effektive Luftverteilung in
geschlossenen Räumen.
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Vielseitige Anwendung: Eignet sich hervorragend für den Einsatz in
Gastronomie und medizinischen Einrichtungen.
Einfacher Einbau: Benutzerfreundliche Montageoptionen für schnelle
Installation und Inbetriebnahme.


