HUPFER

Norm 20 Auflage Rost 1100x300 mm we make work flow
Artikel-Nr.: 0201442 | A-AR/N20 1100/300

Technische Daten

Max. Fachlast 150

Gewicht: 3kg
Breite: 1100 mm
Tiefe: 239 mm
Héhe: 49 mm

Bildbeispiel, technische Anderungen vorbehalten.
Ohne Dekoration.

Hupfer ermdglicht die sichere Lagerung von Waren durch stabile Konstruktionen. Das Produkt unterstitzt den

effizienten Transport und die Organisation von Gutern durch seine durchdachte Bauweise.

Entdecken Sie den Norm 20 Auflage Rost 1100x300 mm von Hupfer - die perfekte Losung fur effiziente Logistik
in der Gastronomie und im medizinischen Bereich. Dieser robuste Aluminiumrost bietet eine beeindruckende
Fachlast von 150 kg und sorgt fUr eine sichere Ablage Ihrer Waren. Die fugenlos verpressten, quer laufenden
Rechteckrohre garantieren Stabilitat und Langlebigkeit. Mit einem durchdachten Design und einem Abstand von
30 mm ermoglicht der Norm 20 Auflage Rost eine optimale Luftzirkulation, ideal zum Lagern und
Transportieren von Lebensmitteln oder sterilen Gutern. Setzen Sie auf Qualitat und Effizienz mit dem Norm 20

Auflage Rost - lhre Losung fiir eine organisierte und sichere Logistik!

e Fachlast von 150 kg - Hohe Tragfahigkeit unterstutzt die sichere Lagerung
und den Transport von schweren Gutern.

¢ Aluminium-Konstruktion - Leichtgewichtig und korrosionsbestandig, ideal
far den Einsatz in anspruchsvollen Umgebungen.

e Fugenlose Verpressung - Gewahrleistet Stabilitat und Langlebigkeit,
reduziert Wartungsbedarf und erhéht die Zuverlassigkeit.

» Rechteckrohre 20 x 7 mm - Robuste Bauweise sorgt fur eine gleichmaRige
Lastverteilung und optimiert die Nutzungseffizienz.
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e Abstand von 30 mm - Optimale BelUftung und Hygiene, besonders wichtig
far die Lagerung von Lebensmitteln und medizinischen Gutern.

Abrufdatum: 11.05.2025, 00:48:40  Alle Angaben/Mafe sind Circa-Angaben, technische Anderungen vorbehalten. © Hupfer

Hupfer - DieselstraRe 20, 48653 Coesfeld - Postfach 1463, 48634 Coesfeld - Tel.: +49 2541 805-0 - Fax: +49 2541 805-111
info@hupfer.de - www.hupfer.com



