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Technische Daten

Nutzlast: 27
Leistung: 2070 W

Anschluss-Spannung: 220V

Nennstrom: 9,0A
Schutzart: Klasse 1
Frequenz: 50 Hz
Gewicht: 26 kg
Breite: 990 mm

Bildbeispiel, technische Anderungen vorbehalten. .

Ohne Dekoration. Tiefe: 530 mm
Hohe: 200 mm

Hupfer ermdglicht das effiziente Lagern und Transportieren von Speisen durch ein standardisiertes Format. Die
Produkte unterstutzen die Organisation und Sortierung von Gerichten fir einen reibungslosen Ablauf in der

Logistik.

Entdecken Sie die Kalt-Warm-Platte GN-3/1 von Hupfer - die perfekte Lésung fir die Gastronomie! Diese
innovative Platte vereint Kalte und Warme in einem eleganten Design. Hergestellt aus hochwertigem Material,
sorgt die Kalt-Warm-Platte fur eine optimale Temperaturkontrolle von Speisen. Die Kalt-Warm-Platte GN-3/1
ermoglicht effizientes Lagern und Servieren von Gerichten. Geniel3en Sie die Vorteile der perfekten Kombination
aus Kuhlung und Warme, die Ihre Speisen frisch und appetitlich halt. Ideal fur Catering-Profis, bietet diese Platte
eine zuverlassige Loésung flr die Herausforderungen der Speisenlogistik. Vertrauen Sie auf die Qualitat von

Hupfer und steigern Sie die Zufriedenheit lhrer Gaste mit perfekt temperierten Gerichten!

e Temperaturkontrolle: Kalt-Warm-Platte GN-3/1 bietet eine prazise
Temperaturregelung fUr optimale Speisenqualitat.

* Vielseitige Nutzung: Ideal fur das Halten, Erwarmen und Kuhlen von
Gerichten, unterstutzt verschiedene gastronomische Anwendungen.

e Robuste Bauweise: Hochwertige Materialien gewahrleisten Langlebigkeit und
Widerstandsfahigkeit im taglichen Einsatz.
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« Effiziente Organisation: GN-3/1 Format ermdglicht eine einfache Integration
in bestehende Gastronomiekonzepte und -systeme.

¢ Benutzerfreundlichkeit: Intuitive Bedienung sorgt fur eine einfache
Handhabung und schnelle Einsatzbereitschaft.
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