HUPFER

Kihlwanne mit Umluft-Tischkuhlung GN 2/1 we make work flow
Artikel-Nr.: 8900512 | KW UTK KA ER GN 2/1 - 710

Technische Daten

Nutzlast: 30 kg
Leistung: 500 W
Kélteleistung: 500 W

Anschluss-Spannung: 230V

Nennstrom: 2,2A
Schutzart: Klasse 1
Frequenz: 50 Hz

Bildbeispiel, technische Anderungen vorbehalten.
Ohne Dekoration.

Die umluftgekuhlte Kihlwanne mit Kiihlaggregat dient der Prasentation und Ausgabe von gekihliten
Lebensmitteln in einem kontrollierten Klima. Die Kihlwanne ermdglicht zudem das Organisieren und Sortieren

von Produkten fur eine effiziente Handhabung.

Die Hupfer Umluftgekthlte Kihlwanne mit Kiihlaggregat bietet eine optimale Losung fiir die Prasentation und
Ausgabe gekihlter Lebensmittel in einem kontrollierten Klima. Diese innovative Kiihlwanne sorgt fir eine
gleichmaRige Kihlung dank des laminarer Luftschleiers, der Frische und Qualitat der Produkte erhalt. Das
zuverlassige Kalteaggregat ermdglicht eine prazise Temperaturkontrolle und verlangert die Haltbarkeit von
Lebensmitteln, wahrend der integrierte Einbaurahmen die einfache Integration in bestehende Systeme
unterstUtzt und die Flexibilitat erhéht. Hergestellt aus hochwertigem Edelstahl, garantiert die Kihlwanne
hdéchste Hygiene-Standards und eine mihelose Reinigung. Optimieren Sie lhre Ablaufe im Commercial Catering

mit der Hupfer Kiihlwanne und bieten Sie Ihren Kunden frische, perfekt prasentierte Produkte.

e Umluftkihlung mit laminarer Luftschleier sorgt fur gleichmaRige Kuhlung und
erhalt Frische und Qualitat.

e Kalteaggregat ermoglicht zuverlassige Temperaturkontrolle und verlangert die
Haltbarkeit der Lebensmittel.

e Einbaurahmen unterstitzt die einfache Integration in bestehende Systeme
und verbessert die Flexibilitat.

Abrufdatum: 09.05.2025, 15:23:10  Alle Angaben/Mafe sind Circa-Angaben, technische Anderungen vorbehalten. © Hupfer

Hupfer - DieselstraRe 20, 48653 Coesfeld - Postfach 1463, 48634 Coesfeld - Tel.: +49 2541 805-0 - Fax: +49 2541 805-111
info@hupfer.de - www.hupfer.com



HUPFER

Kihlwanne mit Umluft-Tischkuhlung GN 2/1 we make work flow
Artikel-Nr.: 8900512 | KW UTK KA ER GN 2/1 - 710

e Hochwertiger Edelstahl gewahrleistet eine einfache Reinigung und héchste
Hygiene-Standards.
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