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Datos técnicos

Carga util: 18
Potencia: 600 W

Tensién de conexidn: 220V

Intensidad nominal: 30A
Clase de proteccién: Clase |
Frecuencia: 50 Hz
Peso: 9 kg
Ancho: 660 mm

Ejemplo ilustrativo, nos reservamos el derecho a .

realizar modificaciones técnicas, sin decoracion. Profundidad: 530 mm
Altura: 43 mm

La placa de calentamiento con superficie de ceramica sinterizada sirve para la presentacién y distribucién
eficientes de los alimentos. La placa de calentamiento ayuda a mantener la temperatura y garantiza la frescura

de los alimentos durante el servicio.

La placa de mantenimiento de calor Hupfer con superficie de ceramica sinterizada ofrece una solucién eficiente
para la presentacion y servicio de alimentos en el sector de la gastronomia. La superficie altamente resistente a
los arafiazos garantiza una limpieza sencillay cumple con los mas altos estandares de higiene. La placa de
mantenimiento de calor permite una organizacién 6ptima y una presentacion atractiva de los platos en los
tamafios GN. Gracias a la retencion uniforme del calor, se garantiza la calidad y frescura de los alimentos
durante todo el servicio. La construccién robusta proporciona alta estabilidad y resistencia, ideal para un uso
intensivo en la gastronomia. Esta aplicacion versatil apoya la eficiencia en la logistica de la cocina y convierte la

placa de mantenimiento de calor Hupfer en un ayudante indispensable en cualquier cocina.

 Superficie de ceramica sinterizada: Alta resistencia a los arafiazos y facil
limpieza, garantiza un uso duradero y estandares higiénicos.

« Formato GN: Optimo para la gastronomia, permite una organizacion y
presentacion eficientes de los alimentos.

* Mantenimiento del calor: Distribucién uniforme de la temperatura,
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garantiza la calidad y frescura de los alimentos durante el servicio.

e Construccion robusta: Alta estabilidad y resistencia, ideal para un uso
intensivo en la gastronomia.

¢ Aplicacién versatil: Adecuado para diversos platos calientes, apoya la
eficiencia en la logistica de la cocina.
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