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Datos técnicos

Tensión de conexión: 230 V

Clase de protección: Clase I

Frecuencia: 50 Hz

La bañera de refrigeración con aire circulante para un sistema de refrigeración central para la presentación y

distribución de alimentos refrigerados a temperaturas constantemente bajas. La bañera de refrigeración para

refrigeración central permite una organización y distribución eficiente de los productos almacenados.

La bañera refrigerante Hupfer para refrigeración central es la solución ideal para la presentación atractiva y

distribución de alimentos refrigerados. Esta bañera refrigerante con circulación de aire garantiza una

refrigeración uniforme gracias a su cortina de aire laminar, que preserva la frescura y calidad de los productos.

El práctico marco de instalación permite una integración sencilla en sistemas existentes y aumenta la

flexibilidad en su uso. Fabricada en acero inoxidable de alta calidad, la bañera refrigerante no solo ofrece una

alta higiene, sino también una fácil limpieza y durabilidad. Ideal para la organización y distribución eficientes en

la gastronomía. Experimente con la bañera refrigerante Hupfer la máxima calidad y funcionalidad en la

presentación de alimentos.

El enfriamiento por recirculación con cortina de aire laminar garantiza un
enfriamiento uniforme y mantiene la frescura y calidad.
El marco de instalación permite una integración sencilla en sistemas
existentes y aumenta la flexibilidad en su uso.
El acero inoxidable garantiza alta higiene, fácil limpieza y durabilidad del
producto.


