HUPFER

Norme 5 Edition pour couvercle GN 1100x600  we make work flow
mm

Caractéristiques techniques

Max. charge par rayon 150

Poids : 8 kg
Largeur: 1100 mm
Profondeur: 548 mm
Hauteur : 2217 mm

Exemple dimage, sous réserve de modifications
techniques, sans décoration.

Hupfer permet une organisation et un stockage efficaces des couvercles GN. La construction favorise une

manipulation sécurisée et un transport facile au sein des processus logistiques.

Découvrez le support Norme 5 pour couvercles GN 1100x600 mm de Hupfer - la solution parfaite pour une
logistique efficace dans la gastronomie et le secteur médical. Ce support de haute qualité en acier inoxydable
électropolie offre une surface robuste et hygiénique. Avec sa construction stable en profilés d'angle et cables
transversaux, le support Norme 5 garantit un soutien optimal pour les couvercles GN. L'espacement réfléchi de
40 mm entre les cables permet une manipulation sQre et facile. Bénéficiez de la durabilité et du design élégant.
Le support Norme 5 optimise vos processus de stockage et de transport, assurant ordre et efficacité. Optez

pour la qualité et augmentez la productivité dans votre cuisine ou votre établissement médical !

e Matériau : Acier inoxydable électropolie
Hygiénique et durable, idéal pour une utilisation en restauration.
e Dimensions : 1100 x 600 mm
Taille optimale pour les couvercles GN, permet une utilisation efficace de I'espace
disponible.
« Stabilité : Profils d'angle latéraux et fils renforcés
Construction robuste garantissant une haute capacité de charge et sécurité.
» Design : Fils soudés avec un espacement de 40 mm

Date de consultation : 10.08.2025,  Toutes les données/dimensions sont des données approximatives, sous réserve de
17:19:07 modifications techniques. © Hupfer
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Circulation d'air efficace et répartition uniforme de la température pour des
conditions de stockage optimales.

e Fonctionnalité : Accessoire pour ajuster les couvercles GN
Manipulation simple et organisation, favorise un déroulement fluide en cuisine.
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