HUPFER

Joint en silicone 2750 mm we make work flow
Fiche technique de I'article 0191167506

Caractéristiques techniques

Poids : 0.4 kg

Exemple dimage, sous réserve de modifications
techniques, sans décoration.

Hupfer propose une solution pour le stockage et I'organisation des matériaux. Le joint permet une séparation

efficace et protége le contenu pendant le transport.

Découvrez le joint en silicone de 2750 mm de Hupfer - la solution parfaite pour votre logistique en restauration
commerciale. Ce joint en silicone de haute qualité offre une excellente étanchéité, gardant les aliments frais et
minimisant le risque de contamination. Grace a sa robustesse, le joint est durable et résistant, idéal pour une
utilisation quotidienne en restauration. Son installation simple permet de gagner du temps et assure une
utilisation efficace de vos appareils de réfrigération et de transport. Optez pour la qualité et la sécurité avec le
joint en silicone de 2750 mm de Hupfer - pour un stockage et une distribution optimaux de vos plats.

Maximisez votre efficacité et offrez a vos clients des repas toujours frais et sirs !

e Matériau en silicone de haute qualité : Durabilité et flexibilité garantissent
un joint optimal.

e Dimension de 2750 mm : Adaptabilité pour diverses applications dans la
gastronomie et la technologie médicale.

* Facile a installer : Design convivial permettant un montage rapide et sans
complications.

e Résistant aux produits chimiques : Haute résistance assurant des
performances fiables dans des environnements exigeants.

Date de consultation : 16.06.2025,  Toutes les données/dimensions sont des données approximatives, sous réserve de
01:30:14 modifications techniques. © Hupfer
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e Résistant a la température : Fonctionne efficacement dans une large plage
de températures, idéal pour le catering et les applications médicales.
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