HUPFER

Rouleau de ventilateur 230V St-verz ©50/120 we make work flow
1li/270

Caractéristiques techniques

Poids : 0.2 kg
Largeur: 205 mm
Profondeur : 89 mm
Hauteur: 75 mm

Exemple dimage, sous réserve de modifications
techniques, sans décoration.

Hupfer propose des solutions pour le stockage et I'organisation efficaces des matériaux. Les produits

soutiennent le transport et la distribution des biens dans divers processus.

Découvrez le rouleau ventilateur 230V St-verz @50/120 1i/270 de Hupfer - la solution parfaite pour une
ventilation efficace dans la gastronomie. Ce rouleau ventilateur de haute qualité se distingue par son
revétement en acier galvanisé robuste, garantissant durabilité et résistance. Grace a son design réfléchi, le
rouleau ventilateur permet une circulation d'air efficace, maintenant ainsi les aliments a la température
optimale et frais. La simple installation assure une disponibilité immédiate et améliore considérablement la
logistique de votre cuisine. Optimisez vos processus de travail avec le rouleau ventilateur de Hupfer - pour des

plats fraichement préparés et des clients satisfaits !

Ventilation efficace : Equipé d'un moteur puissant de 230V pour une
circulation d'air optimale.

Construction robuste : En acier pour une grande durabilité et résistance a
['utilisation quotidienne.

Dimensions compatibles : Diametre de 50 mm et longueur de 120 mm, idéal
pour diverses applications.

Utilisation optimale : Design a rotation gauche favorise une distribution
efficace de |'air dans les espaces fermés.

Date de consultation : 26.06.2025,  Toutes les données/dimensions sont des données approximatives, sous réserve de
04:58:46 modifications techniques. © Hupfer

Hupfer Metallwerke GmbH & Co. KG Dieselstral3e 20, 48653 Coesfeld - Postfach 1463, 48634 Coesfeld - Tél. : +49 2541
805-0 - Fax : +49 2541 805-111 - info@hupfer.de - www.hupfer.com
info@hupfer.de - www.hupfer.com



HUPFER

Rouleau de ventilateur 230V St-verz ©50/120 we make work flow
1li/270

¢ Application polyvalente : Idéal pour une utilisation dans le secteur de la
restauration et les établissements médicaux.

« Installation facile : Options de montage conviviales pour une installation et
une mise en service rapides.
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