HUPFER

we make work flow

DIESE PLATTE

LASST SIE NICHT
KALT! SIND SIE
HEISS AUF MEHR
NFORMATIONEN?

Ihr Hupfer-Ansprechpartner berat Sie gerne.
Jetzt Kontakt aufnehmen und Termin vereinbaren!

DER SCHNELLSTE
WECHSEL AM BUFFET

Die Kalt-Warm-Platte von Hupfer.
Von +90 °C ¥ auf-5°C %K« nnnnn 43 Minuten.

HUPFER

we make work flow



TOP-SPEED AM BUFFET

Der Warm-Kalt-Wechsel und der Kalt-Warm-Wechsel bedeuteten bisher immer einen grof3en Aufwand fiir Gastronomen.
Dabei sind diese schnellen Temperaturwechsel essentiell fir die Prasentation und Qualitat der Speisen. Doch Kompromiss-
ldsungen passen meist nicht zu der zeitkritischen und perfektionistischen Arbeitsweise fiir Sie als Koch. Dank unserer
neuen, leistungsstarken Kalt-Warm-Platte erhalten Sie nun die Maglichkeit immer genau die richtige Temperatur fir lhre
Kreationen in kurzer Zeit herzustellen - mit nur einem Knopfdruck.

‘i STARTEN SIE IMMER IN DER POLE POSITION
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EXZELLENTE PRASENTATION |t
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Durch hochwertige Verarbeitung Durch ihre Leistungsfahigkeit ist Durch die schnelle Umschalt-
I: |_ EX | B L E R E I N SATZ ' und eine groBe Auswahl an die Kalt-Warm-Platte vielfaltig geschwindigkeit von -5 °C auf
Dekoren Uberzeugt die Kalt- einsetzbar. Ob fur Kalt- oder fur +90 °C in 23 Minuten und von
Warm-Platte immer mit einer Heif3speisen im Aktionsbereich +90 °C auf -5 °C in nur 43 Minuten
modernen Optik. Zusatzlich der Speisenausgabe, dem Live- verkirzt die Kalt-Warm-Platte
garantiert eine perfekte Anrichten bei Eventaktionen Ihre Vorbereitungszeit. Der
Ausleuchtung die attraktive oder der Prasentation im Rahmen maximale Temperaturbereich
e e Speisenprasentation. einer Tagungsverpflegung. liegt sogar bei -5 °C bis +140 °C.
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A o o N E U i Durch die gradgenaue Temperatureinstellung € Durch weniger Gerate, niedrigere Betriebs-
. ) j Uber die Digitalanzeige gewahrleistet die kosten sowie innovative Heiz- und Kihltechnik
g~ o sttt s e ; Kalt-Warm-Platte, dass alle Speisen perfekt erzielt die Kalt-Warm-Platte von Hupfer
> mit kratzfester und . temperiert beim Gast ankommen. Die intuitive hohere Energieeinsparungen als jede andere
bruchsicherer Laminam- e Bedienung schlief3t Fehler aus. Kalt-Warm-Platte und amortisiert sich

Oberfléche. _ | dadurch teilweise selbst.

PLATZSPAREND:

E Durch eine fest installierte Platte fir kalte und @ UNSICHTBAR:

- warme Speisen halbiert sich der Platzbedarf. Durch den Einbau der Kalt-Warm-Platte

Zeiten und Die geringe Bauhohe ermdglicht zudem die ohne Einbaurahmen ist eine nahezu fugen-

Energieverbréiuche* S Nutzung des Unterbaus fir zusatzlichen lose und flachenbiindige Montage in der

Starttemperatur Solltemperatur Energieverbrauch Stauraum, wie Tablett- und Tellernischen. Speisenausgabenanlage maoglich. So flgt sie
12 min 0.281 KWh sich harmonisch in die Umgebung ein.

0,609 kWh

0,044 kWh
0,065 kWh

Aufheizen ab Raumtemperatur

ZUKUNFTSSICHER:
Durch den Einsatz des Kaltemittels R-290
bei steckerfertigen Geraten, das der
+140 °C -5°C 52 min 0,092 kWh EU-F-Gase Verordnung entspricht, sowie
0,090 kWh dem Anschluss an die vorhandene Zentral-

kalteanlage tragt die Kalt-Warm-Platte zur
Emissionsreduktion bei.

Abkihlen ab Raumtemperatur WEITERGEDACHT:

@ Durch das Gesamtpaket samt Einbaurahmen
und zugehdriger Warmebriicke mit einer
zentralen Bedienung ist ein ganzheitliches
Designkonzept - auch oberhalb der Speisen-
ausgabe - realisierbar.

Umschalten von warm auf kalt

0,389 kWh
0,749 kWh

Umschalten von kalt auf warm

*Interner Test mit einer 3/1-GN-Platte mit Glas-Oberfléche, ohne Warmebriicke. Viele weitere Infos finden Sie auf unserer Website: https.//www.hupfer.com/de/kalt-warm-platten



