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Mobis® Buffetcart Plus

1 Allgemeine Informationen

HUPFER

1.1 Produktinformationen

Dieses Dokument gilt fir folgende Produkte:

Produktname Mobis® Buffetcart Plus
Kuhlung Kaltespeicher, Umluftkiihlung und Kalte-
technik

1.2 Zielgruppe

Diese Betriebsanleitung richtet sich an die folgenden Personen-
gruppen, die die aufgeflihrten Tatigkeiten mit oder an dem Produkt
ausfiihren:

Bedienpersonal

= (bliche Bedienschritte

m  Fehlerbeseitigung soweit es im Kapitel "Fehlerbeseitigung”
beschrieben ist

®  Reinigung

Betreiber

Der Betreiber oder eine beauftragte Person muss die Arbeiten durch-
fuhren.

m  Zustand des Gesamtgerats prifen

®  Wartungsbedarf feststellen

Elektro-Fachkraft

m  elektrische Installation innerhalb des Produktes warten oder repa-
rieren

u  elektrische Stérungen beheben

Kalte-Fachkraft

®  produktinternes System montieren, demontieren, warten oder ent-
sorgen

®  Stérungen beheben

Service-Techniker

®  Wartungsarbeiten, die Mechanik oder geschulte Tatigkeiten an der
Elektrik oder Kihl- oder Warmetechnik betreffen

®  einfache Reparaturen

®  entsprechend geschulte Mitarbeiter des Kunden oder ein Mitar-
beiter des Herstellers
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1.3 Symbole

/\ GEFAHR

"Gefahr" kennzeichnet eine gefahrliche Situation, die unmittelbar zum
Tod oder zu schwerer Verletzung flhrt.

/\ WARNUNG

~Warnung“ kennzeichnet eine geféhrliche Situation, die zu schwerer
Verletzung fuihren kann.

/I\ VORSICHT

LVorsicht* kennzeichnet eine moglicherweise gefahrliche Situation,
die zu leichter bis mittelschwerer Verletzung fiihren kann.

! HINWEIS

LHinweis" kennzeichnet eine Situation, die zu Sachschaden flihren
kann.

sInformationen® geben Tipps zur richtigen Anwendung

f des Produktes.

1.4 Beschilderung
Warnung vor elektrischem Strom

Dieses Warnsymbol ist an Stellen angebracht, an denen die elektri-
schen Schaltungen eingebaut sind.

Warnung vor feuergefahrlichen Stoffen

Dieses Warnsymbol ist an Stellen angebracht, an denen Gefahren
durch feuergefahrliche Stoffe entstehen.

Verbot von Hochdruck- und Dampfstrahlreinigern

Dieses Warnsymbol bedeutet, dass in der Umgebung des Produkts
oder an dem Produkt selbst keine Dampfstrahl- oder Hochdruck-rei-
niger eingesetzt werden dirfen.

HUPFER 6145
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1.5 Konformitat
Hersteller Hupfer Metallwerke GmbH & Co. KG

Adresse Dieselstralle 20
D-48653 Coesfeld

Kontakt +49 (0) 2541 805-0
info@hupfer.de
www.hupfer.com

Dieses Dokument gilt fir folgende Produkte:

Produktname Mobis® Buffetcart Plus
Kuhlung Kaltespeicher, Umluftkiihlung und Kalte-
technik

Hiermit erklart der Hersteller, dass das Produkt den Anforderungen
den folgenden europaischen Rechtsvorgaben entsprechen:

m  2006/42/EG — Maschinenrichtlinie
®  2014/35/EU — Niederspannungsrichtlinie
®  2014/30/EU — EMV-Richtlinie

Dariiber hinaus wurden folgende harmonisierte Normen angewandt:

= DIN ENISO 12100
= DIN EN 60204-1
= DIN EN 60335-1

3

Coesfeld, 23.06.2023

gez. gez.
Helmut Schumacher Willem Kruit
Geschaftsfiihrer Entwicklungsleiter
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2 Produktbeschreibung

2.1 Funktion

Mobis® Buffetcart Plus fir Lagerung, Transport, Kiihlung und Speisen-
ausgabe von Frihstlick, Abendbrot und Zwischenmahlzeiten in der
Gemeinschaftsverpflegung.

2.2 Ubersicht
Ubersicht Mobis® Buffetcart Plus — BC-40

Abb. 1: Ubersicht Mobis® Buffetcart Plus — BC-40

1 Aufsatzgestell mit Husten- und Spuckschutz 10
2 Stangen zum Einhdngen von GN-Behéltern 1
3 Kartenhalter (optional) 12
4  Tropfwanne flir Getrankespender (optional) 13
5 Galerie und Griffstange zum Schieben 14
6 Befestigungspunkt der Tischplatte

7 Lenkrolle 15
8 ungekuhlter Schubladenblock 16
9 Ablagefach fir Tabletts

Brétchenschublade

gekihlter Schubladenblock

Bockrolle

Abfallbehalter

Netzstecker und Display zur Steuerung der
Umluftkiihlung

Kuhlplatte mit Abdeckplatte

Stapelréhren fur Porzellangeschirr

Die Anordnung der Bauteile kann je nach Optionen variieren.

HUPFER
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Ubersicht Mobis® Buffetcart Plus — BC-40 mit HDS Alma Antrieb

Abb. 2: Ubersicht Mobis® Buffetcart Plus — BC-40 mit HDS Alma Antrieb

1 Aufsatzgestell mit Husten- und Spuckschutz 10
2 Stangen zum Einhdngen von GN-Behaltern 11
3 Kartenhalter (optional) 12
4 Bedienelemente 13
5 Befestigungspunkt der Tischplatte 14
6 Lenkrolle

7 ungekuhlter Schubladenblock 15
8 Brodtchenschublade 16
9 festverbauter Metallhydrid-Akku und Ablage- 17

fach fur Tabletts

Antriebseinheit mit Fupedal

gekuhlter Schubladenblock

Bockrolle

Abfallbehalter

Netzstecker und Display zur Steuerung der
Umluftkihlung

Kihlplatte mit Abdeckplatte

Galerie und Griffstange zum Schieben
Stapelrdhren fir Porzellangeschirr

Die Anordnung der Bauteile kann je nach Optionen variieren.

HUPFER
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Ubersicht Mobis® Buffetcart Plus — BC-25
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Abb. 3: Ubersicht Mobis® Buffetcart Plus — BC-25

1 Aufsatzgestell mit Husten- und Spuckschutz 8
2 Stangen zum Einhangen von GN-Behaltern 9
3 Tropfwanne fir Getrdnkespender (optional) 10
4  Netzstecker (riickseitig verbaut) 11
5 StoRschutz 12
6 Lenkrolle 13
7  Zentraltritt (optional)

13

11

oo
©

ungekuhlter Schubladenblock

Display zur Steuerung der Umluftkiihlung
Bockrolle

gekuhlter Schubladenblock

Galerie und Griffstange zum Schieben
Kihlplatte mit klappbarer Abdeckplatte

Die Anordnung der Bauteile kann je nach Optionen variieren.

HUPFER

10/45
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2.3 Ausstattungsmerkmale
Kiihlung

Der Buffetcart ist mit einer N’'lce & Easy® Kiihlung ausgeristet.

Das Hauptelement der Kuhlung ist ein integrierter Kaltespeicher, mit
dem die Kiihlung der Speisen auch im stromlosen Betrieb flr bis zu

2 Stunden gewahrleistet werden kann. Das Kuhlfach ist fiir die Kih-
lung von Lebensmitteln ausgelegt. Die in die Arbeitsflache integrierte
Kuhlplatte ist oberhalb des Kaltespeichers angebracht und wird durch
diesen automatisch gekuhlt. Bei Nichtbenutzung ist die Kuhlplatte mit-
tels der mitgelieferten Abdeckplatte abzudecken.

An der kalten Kuhlplatte kondensiert Wasser und

f gefriert zu Eis.

— Decken Sie die Kihlplatte immer ab, wenn Sie
diese nicht nutzen.

Die Kuhlung besteht aus zwei eigenstandig gesteuerten Kreislaufen:

m  Der Verflussigersatz baut den Kéltespeicher auf.

®  Die automatische Umluftkiihlung steuert die Zirkulation der Luft
zwischen Kaltespeicher und gekuihltem Schubladenblock.

Die intelligente Steuerung regelt den Kuhl- und Abtauzyklus. Die Uhr-
zeiten fir Ihre Speisenverteilung werden projektspezifisch program-
miert und kénnen von einem Service-Techniker geandert werden.

Zu Beginn der eingespeicherten Ausgabezeit ist der Kéltespeicher
komplett heruntergekiihlt und das Mobis Buffetcart kann fir bis zu

2 Stunden netzlos betrieben werden. Am Ende der bis 2-stiindigen
Ausgabezeit muss das Buffetcart wieder mit der Stromversorgung
verbunden werden, sodass die Steuerung den Kaltespeicher wieder
herunter kihlt.

! HINWEIS

Ausfall der Kiithlung durch Vereisung

Vereiste Kiihlrippen verhindern die Luftzirkulation des gekiihlten
Schubladenblocks. Die Kiihlung kann nicht gewahrleistet werden.

- Lassen Sie die Steuerung stets eingeschaltet.

Schlieflen Sie die Schubladen immer vollstandig.

— Decken Sie die Kuhlplatte nach der Speisenverteilung ab.

Offnen Sie die Schubladen nur kurzzeitig.

Die automatische Umluftfunktion im Kuhlblock wird bei eingeschal-
teter Steuerung temperaturabhangig zugeschaltet. Ein interner Akku
versorgt die Lifter und die Steuerung der Umluftfunktion auch im
netzlosen Betrieb. Wenn das Gerat an die Stromversorgung ange-
schlossen ist, wird der Akku geladen. Die Umluftfunktion muss im
Betrieb und im netzlosen Betrieb eingeschaltet sein. Zum Ende der
max. 2-stiindigen Ausgabezeit kann die Temperatur im Kihlblock leicht
ansteigen. Wenn das Mobis Buffetcart wieder mit der Stromversorgung
verbunden ist, wird eingestellte Temperatur wieder hergestellt.

11745



Betriebsanleitung Mobis® Buffetcart Plus

Der eingesetzte Kaltetrdger im Kéltespeicher ist gesundheitlich und
Okologisch unbedenklich. Die Flissigkeit im Kaltespeicher ist ein
Gemisch aus Glysofor L und Wasser. Auch bei Kontakt mit Lebensmit-
teln ist dieser Kaltetrager ungiftig und 6kologisch unbedenklich.

Das Mobis Buffetcart verfligt Uber einen Verdampfer, der Kondens-
wasser aus dem Kuhlfach hygienisch verdampft.

Verdampfung

& Wenn der Mobis Buffetcart nach langerer Stand-
zeit bewegt wird, kdnnen sich gréere Mengen an
Kondenswasser ansammeln. Das Kondenswasser
erzeugt im Verdampfer eine sichtbare Dampfwolke.

Bei neuen Mobis Buffetcarts kann das Kondens-
wasser in den Sammelschlauchen einen Kunst-
stoffgeruch annehmen, der beim Verdampfen wahr-
nehmbar ist.

Schubladen

Alle Schubladen sind Rahmenschubladen, in die Gastronorm-Behalter
eingehangt werden. In jede Schublade passt jeweils ein Gastro-
norm-1/1-Behalter oder die entsprechende Anzahl von kleineren
Behaltern der Grofie 1/2, 1/3 oder 2/4.

Jede Schublade hat eine bestimmte HOohe, so dass unterschiedlich
hohe Gastronorm-Behalter eingehangt werden kénnen. Die Gastro-
norm-Behalter sind nicht im Lieferumfang enthalten.

Tropfwanne

N Die Tropfwanne dient zum Abstellen von zwei Thermoskannen auf der
Tischplatte des Buffetcarts. Die Tropfwanne verhindert, dass Flissig-
keit auf die Arbeitsflache tropft. Das Abtropfgitter ist aus Edelstahl und

> kann in der Spilmaschine gereinigt werden.

a"u\

/
au;“‘l n/
0,

Abdeckplatte

Die Abdeckplatte bietet beispielsweise die folgenden Einsatzmoglich-
keiten:

®  Abdeckung der Kihlplatte

®  Abdeckung des GN-Behalters mit Brot oder Brotchen

®  Schneidebrett

Die Abdeckplatte kann in der Splilmaschine gereinigt werden.

HUPFER 1245
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HDS Alma

Das Hupfer-Drive-System (HDS) Alma besteht aus einem Antrieb
und einer Steuereinheit. Der Antrieb dient zum Beschleunigen und
Abbremsen des Wagens. Der Antrieb unterstitzt beim Bewegen des
Wagens.

Der Antrieb HDS Alma ist elektrisch und wird tber einen Akku

mit Strom versorgt. Der Ladevorgang findet automatisch statt, wenn
das Mobis Buffetcart mit der Stromversorgung verbunden ist, z.B.

zum Herunterklhlen des Kaltespeichers. Mit dem Schliissel kann der
Antrieb ein- und ausgeschaltet und gegen unbefugten Zugriff gesichert
werden.

Der Antrieb befindet sich auf der Unterseite des Gerates und besteht
aus den Antriebsrollen sowie einem Elektromotor mit Differential. Der
Antrieb ist mit einer Motorbremse ausgestattet. Der Antrieb HDS Alma
beschleunigt den Wagen auf bis zu 5,5 km/h. Der Antrieb verflgt Gber
zwei Rollen, die mit einer Feder auf den Boden gedriickt werden. Der
mittig montierte Antrieb ist richtungsfest montiert und kann angehoben
werden, z.B. zum seitlichen Verschieben oder im Wartungsfall.

2.4 Varianten
Das Mobis® Buffetcart Plus ist in zwei Varianten erhaltlich:

= Mobis® Buffetcart Plus — BC-25 fiir die Versorgung von bis zu 25
Personen

®  Mobis® Buffetcart Plus — BC-40 fir die Versorgung von bis zu 40
Personen

Die Varianten unterscheiden sich in folgenden Punkten:

u  Aufteilung der Schubladen

m  Grofle des Ablagefachs fur Tabletts

®  Ausstattung mit/ohne Stapelréhren

Beide Varianten sind mit der gleichen Kuihltechnik und den gleichen

Sicherheitseinrichtungen ausgestattet. Aulerdem kénnen beide Vari-
anten mit dem gleichen optionalen Zubehdr bestellt werden.

2.5 Ausstattungsoptionen

Zentraltritt Zur gleichzeitigen FuRbetatigung der Zentralfest-
steller oder der Richtungsfixierung der Lenk-
rollen

Lenkrollen mit Rich- Die betatigte Richtungsfixierung fixiert die Rollen

tungsfixierung in Richtung "geradeaus”

Klappbord Mit Ausschnitten fiir GN-Behalter

Kartenhalter Zum Bereitstellen von Dokumenten und Informa-
tionen

Tropfwanne Als Untersatz fir Getrankespender zum Auf-
fangen von Flissigkeiten bei der Getrankevertei-
lung

HDS Alma Antrieb zum Beschleunigen und Abbremsen des
Wagens

13/45
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2.6 Technische Daten

Mobis/P BC-40 Mobis/P BC-25
Netzspannung V 230 230
Frequenz Hz 50 50
Elektronische Vorsi- A 16 16
cherung
Leistung -- Siehe Produktdatenblatt
KuhImittel im Kahl- -- R600a R600a
kreislauf
Kaltetrager im Kalte- - Gemisch aus Glysofor L und Wasser
speicher
Klhltemperatur der °C -3 bis +12 -3 bis +12
Kalteplatte
Einsatz- und Umge- °C +10 bis +30 +10 bis +30
bungsbedingungen
Abmessungen’ mm 1.530 x 780 % 1.470 1.140 x 780 % 1.470
BxTxH
Gewicht! kg siehe Typenschild (das Gewicht variiert je nach Ausstattung)
Traglast kg 150 100
max. Traglast je kg 15 15
Schublade

Optionale Ausstattung

HDS Alma
Leistung kw 0,5
Gewicht kg 46
Max. Geschwindigkeit km/h 55
Spannung \Y, 24 DC

HUPFER

" Die Angaben sind Naherungswerte. Abweichungen sind mdglich.

14/ 45
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2.7 Typenschild
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Abb. 4: Typenschild

1 Hersteller und Anschrift 9 Elektrische Seriennummer

2 Typbezeichnung und Artikelnummer 10 Induktionsfrequenz

3  Auftragsnummer 11 Kaltemittel

4  Gewicht 12 Kalteleistung

5 Traglast, gesamt 13 Schutzzeichen

6 Elektrischer Anschluss 14 ggf. Prifzeichen/CE-Kennzeichen
7 Baujahr 15 Altgerateentsorgung

8 Artikelnummer als Barcode

HUPFER 15 /45
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3 Sicherheitsinformationen

HUPFER

3.1 BestimmungsgeméiRe Verwendung

Der Buffetcart dient zur Verteilung von Speisen durch Bedienpersonal
des Betreibers. Das Buffetcart darf ausschlieRlich auf geraden Oberfla-
chen bewegt werden.

Wenn der Buffetcart mit einer umlaufenden Galerie ausgestattet ist,
durfen Gegenstande auf der Oberflache des Wagens transportiert
werden. Achten Sie darauf, dass alle transportierten Gegenstande
einen festen Stand haben und mit einer rutschfesten Unterlage gegen
Herunterfallen gesichert sind.

Der Buffetcart dient zur Kiihlung von Speisen im gekiihlten Schubla-
denblock. Fir die zuverlassige Kihlung muss der Kuhl-Abtau-Zyklus
des Buffetcarts eingehalten werden.

Eine andere oder dariiberhinausgehende Benutzung gilt als nicht
bestimmungsgeman.

Der bestimmungsgemafe Gebrauch schlief3t die vorgegebenen Ver-
fahren, die Einhaltung der angegebenen Spezifikationen, sowie die
Benutzung des mitgelieferten oder zusatzlich erhaltlichen originalen
Zubehors ein. Jeder andere Gebrauch des Gerates gilt als nicht
bestimmungsgeman.

3.2 Bestimmungswidrige Verwendung

Bestimmungswidrig sind alle nicht bestimmungsgemalen Einsatz-
zwecke. Die bestimmungswidrige Verwendung des Buffetcarts kann zu
Sachschaden oder Verletzungen fiihren.

Achten Sie insbesondere darauf, dass die folgenden bestimmungswid-
rigen Betriebssituationen vermieden werden:
®  Nutzung als Selbstbedienungswagen

®  Nutzung von Buffetcarts ohne umlaufende Galerie als Ablageflache
fur Gegenstande

®m  Nutzung von Buffetcarts als Sitzflache oder Steighilfe
®  bauliche Veranderungen am Buffetcart

m Betrieb des Buffetcarts in fehlerhaftem Zustand und/oder ohne
Schutzverkleidungen bzw. Sicherheitseinrichtungen

m  Betrieb mit Sicherheitseinrichtungen, die nicht in einwandfreiem
Zustand, kurzgeschlossen oder aufer Gebrauch sind

® Betrieb des Buffetcarts in explosionsfahiger Atmosphare

Der Transport von Lebewesen ist bestimmungswidrig. Personen diirfen
sich nicht auf oder in die Gerate setzen oder stellen.

Bei nicht bestimmungsgemaRem Gebrauch tibernehmen Hersteller
und Lieferanten keinerlei Haftung fiir Folgeschaden. Schaden aus
missbrauchlicher Verwendung flihren zum Verlust der Haftung und der
Gewahrleistungsanspriiche.

16 /45
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3.3 Sicherheitshinweise
3.3.1 Aligemein

Das Gerat darf nur in einem technisch einwandfreien Zustand, sicher-
heits- und gefahrenbewusst, bestimmungsgemaf und unter Beachtung
der Betriebsanleitung betrieben werden.

Alle Bedien- und Betatigungselemente mussen in technisch einwandf-
reiem und funktionssicherem Zustand sein.

Vor jeder Inbetriebnahme muss das Geréat auf dufderlich erkennbare
Schaden und Mangel Uberprift werden. Bei auftretenden Schaden
sofort die zustandigen Stellen informieren und das Geréat stillsetzen.

Veranderungen oder Umbauten sind nur nach Absprache mit dem Her-
steller und dessen schriftlicher Zustimmung zulassig.

Transportwagen kénnen sich selbstéandig und unkontrolliert in Bewe-
gung setzen, wenn die Rollen nicht mit den Feststellern arretiert sind
und die Richtungsfixierung betatigt ist.

3.3.2 Transport

Bei Verladearbeiten nur Hebezeuge und Lastaufnahmeeinrichtungen
einsetzen, die fiir das Gewicht des zu hebenden Gerates zugelassen
sind.

Nur Transportfahrzeuge verwenden, die fur das Gewicht des Trans-
portwagens zugelassen sind.

Der Wagen hat keine Anschlagpunkte zum Befestigen von Osen oder
ahnlichen Hebehilfen.

Transportwagen mit geléster Richtungsfixierung schlingern beim
Bewegen. Auf schragen Ebenen kénnen Transportwagen mit geldster
Richtungsfixierung sich selbstéandig und unkontrolliert in Bewegung
setzen, z. B. auf Laderampen. Lésen Sie die Richtungsfixierung nur
kurzzeitig bei stehenden Wagen und auf waagerechten Ebenen, z. B.
zum seitlichen Verschieben.

Wenn der Transportwagen transportiert wird, muss der Wagen zusatz-
lich gesichert werden. Die Feststeller sind als Transportsicherung nicht
ausreichend. Sie durfen wahrend des Transportes auf dem LKW nicht
festgestellt sein, da der Feststellmechanismus durch die auftretenden

Krafte beschadigt wird.
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3.3.3 Betrieb und Bedienung

Transportwagen kénnen sich selbstéandig und unkontrolliert in Bewe-
gung setzen, wenn die Rollen nicht mit den Feststellern arretiert sind.
Sichern Sie den stehenden Wagen gegen Wegrollen.

Nicht auf abschiissigem Boden abstellen. Transportwagen nur mit
geléstem Feststeller bewegen. Fahren mit arretierten Feststellern
beschadigt das Fahrwerk. Feststeller sind keine Bremsen. Feststeller
nur bei stehendem Wagen betéatigen. Losen Sie die Richtungsfixierung
nur kurzzeitig bei stehenden Wagen und auf waagerechten Ebenen,

z. B. zum seitlichen Verschieben.

Die Wegstrecke Uberblicken und den Transportwagen vorausschauend
bewegen, z. B. in dem der Transportwagen gezogen wird. Auf Kinder,
Personen und Hindernisse achten. Wagen nicht Gber Treppen fahren.
Auf schragen Wegflachen Wagen zu zweit bewegen.

Im vollbeladenen Zustand durfen niemals alle Schubladen gleichzeitig
geoffnet werden, da sonst der Wagen kippen kann.

Kippende Wagen niemals auffangen. Wagen haben ein hohes Gewicht
und kdnnen schwere Verletzungen verursachen. Den Wagen voraus-
schauend bewegen.

3.3.4 Reinigung

Das Gerat darf nicht mit Hochdruck- oder Dampfstrahlreinigern gerei-
nigt werden.

3.3.5 Wartung

Arbeiten zur Fehlerbehebung dirfen nur von Service-Technikern
durchgefihrt werden.

Arbeiten an elektrischen Einrichtungen diirfen nur durch Elektro-Fach-
krafte ausgefiihrt werden. Die Arbeiten missen den elektrotechnischen
Regeln entsprechen.

Arbeiten an der Kalteanlage durfen nur durch Kalte-Fachkrafte ausge-
fuhrt werden. Die Arbeiten miissen den kaltetechnischen Regeln ent-
sprechen.
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3.3.6 Sicherheitseinrichtungen
Die folgenden Vorrichtungen des Buffetcarts sind sicherheitsrelevant:

®  Sicherheitsglas im Aufsatz

m  Galerie, die das Herunterfallen von abgelegten Gegenstanden ver-
hindert

m  Feststeller an den Rollen zum Halten des Wagens beim Abstellen

m  Selbsteinzug der Schubladen, der die Schubladen auch in Kurven
geschlossen halt

®  Temperatursensor in der Umluftkiihlung, der die Umluft bei Errei-
chen der Solltemperatur im gekuhlten Schubladenblock abschaltet

®  Richtungsfixierung an den Lenkrollen. Die Richtungsfixierung muss
beim Bewegen und auf schragen Ebenen betétigt sein. Lésen Sie
die Richtungsfixierung nur zum seitlichen Verschieben.

u  Not-Halt-Schalter bei Buffetcarts mit HDS Alma Antrieb. Betatigen
Sie den Not-Halt-Schalter, um den fahrenden Wagen im Notfall zu
stoppen.

m  Blechabdeckung zum Schutz des Metallhydrid-Akkus. Arbeiten an
elektrischen Bauteilen ist nur durch Fachpersonal zulassig.

4.1 Auslieferung

Die Lieferung wird von einer Spedition durchgefiihrt, so dass das
Transportfachpersonal der Spedition die Ladungssicherung auf dem
Transportweg Ubernimmt. Von dem Auslieferungsort an kann das
Gerat auf den montierten Rollen verschoben werden.

4.2 Innerbetrieblicher Transport

Fir den Transport in ein anderes Stockwerk muss immer ein Aufzug
verwendet werden. Die Wagen sind nicht fiir das Schieben auf abfal-
lenden oder ansteigenden Flachen wie Rollstuhlrampen geeignet.

Nur Transportfahrzeuge verwenden, die fir das Gewicht des Geréates
zugelassen sind.

1. ) Schlielen Sie die Schubladen.
2. ) Losen Sie die Feststeller.

3. ) Fixieren Sie die Rollenausrichtung in Richtung "Gerade aus".

4.3 Anheben

Der Wagen hat keine Anschlagpunkte zum Befestigen von Osen oder
ahnlichen Hebehilfen.

Transportieren Sie den Wagen mdglichst immer stehend. Das
Anheben kann z. B. Uber eine Hebebihne erfolgen.
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/I\ VORSICHT
Quetschgefahr

Wenn der Wagen unkontrolliert rollt, besteht aufgrund des Gewichts
die Gefahr, dass Personen durch StoRen oder Quetschen verletzt
werden.

— Sichern Sie den Wagen bei jedem Abstellen mit beiden Feststel-
lern gegen Wegrollen.
- Der Wagen darf nur auf horizontalen Flachen abgestellt werden.

— Fixieren Sie die Rollenausrichtung in Richtung "Gerade aus".

| HINWEIS

Kompressorschaden

Nach der Anlieferung muss sich das Kompressor-Ol setzten, sonst
entsteht ein Kompressorschaden.

- Lassen Sie den Wagen mindestens 8 Stunden aufrecht und ruhig
stehen.

- SchlieBen Sie den Wagen nicht sofort an das Stromnetz an.

! HINWEIS

Bedienpersonal einweisen

Das Bedienpersonal ist vor der Inbetriebnahme in die korrekte Bedie-
nung der Gerate einzuweisen.

Helfen Sie mit, unsere Umwelt zu schiitzen. Trennen
Sie die Verpackungsmaterialien und fihren Sie die
Materialien der Wiederverwertung zu. Entsorgen Sie:

- Verpackungen und Folien in der (gelben) Wert-
stofftonne.

- Kartonagen und Papier im Altpapier.

Nach der Anlieferung muss der Wagen mindestens 8 Stunden aufrecht
und ruhig stehen. SchlieRen Sie den Wagen in dieser Zeit nicht an das
Stromnetz an.

Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch griindlich (siehe
Reinigungshinweise).

Es ist wichtig, dass die Kuhleinrichtung vor der ersten Inbetriebnahme
vollstéandig gekuhlt wird. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. ) Schlielen Sie den Wagen mit dem mitgelieferten Anschlusskabel
an die Stromversorgung an.
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2. > Driicken Sie den Ein-/Ausschalter.

» Das Display zeigt die aktuelle Innenraumtemperatur des Kiihl-
fachs an.

3. ) Stellen Sie bei Bedarf die Soll-Temperatur ein. Die werksseitige
Voreinstellung ist 4 °C, siehe = ,Kiihlung bedienen” auf Seite 22

4. ), Schlielen Sie alle Schubladen.
5. ) Decken Sie die Kiihiplatte mit der Abdeckung ab.

6. ) Lassen Sie den Wagen fiir mindestens 12 Stunden durchgehend
an die Stromversorgung angeschlossen.

= Der Wagen ist komplett durchgekuhlt.

® Der Wagen kann beladen, von der Stromversorgung getrennt
und zur Speisenausgabe verwendet werden.

6.1 Gerat bedienen

Abb. 5: Bedienelemente Buffetcart mit HDS Alma Antrieb

Fahrwahlschalter

Ein-Aus-Schalter mit Schlissel
Not-Halt-Schalter

Kippschalter zur Geschwindigkeitswahl
Schiebegriff

a b~ wON -
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Kiihlung bedienen

Die Knopfe des eingebauten Displays dienen gleichzeitig der Bedie-
nung der Kiihlung des Buffetcarts.

7 1 1\
1 3 4

Abb. 6: Ubersicht Display

Auf-Taste
Ab-Taste
Display
Set-Taste
Ein-/Aus-Taste

a b wWwN =

Umluftkiihlung ein- und ausschalten
___) Halten Sie die [Ein/Aus-Taste] gedriickt.

» Die Anzeige im Display andert sich.
Soll-Temperatur anzeigen
___) Drlcken Sie die [SET-Taste].

» Die Soll-Temperatur wird im Display angezeigt.
Soll-Temperatur einstellen
1. ) Halten Sie die [SET-Taste] gedriickt.

» Die Soll-Temperatur wird im Display angezeigt.

2. ), Wahlen Sie mit [Set-Taste] und [Auf-Taste] oder [Set-Taste] und
[Ab-Taste] die gewlinschte Soll-Temperatur aus.

3. ) Lassen Sie die [Set-Taste] los
» Die Soll-Temperatur ist geandert
Kaltespeicher aufbauen

Der Kaéltespeicher wird aufgebaut, sobald der Buffetcart mit der Strom-
versorgung verbunden ist. Gleichzeitig wird der interne Akku fiir die
Steuerung und den Lufter der Umluftfunktion geladen.

1. ) Verbinden Sie das Buffetcart vor der Inbetriebnahme fiir mindes-
tens 12 Stunden mit der Stromversorgung

= Der Kéltespeicher ist aufgeladen.
2. ), Schalten Sie die Umluftkihlung ein.

» Der gekihlte Schubladenblock kann Lebensmittel kiihlen.
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6.2 Wagen bewegen

/A WARNUNG

Quetschgefahr
Unkontrolliert rollende Transportwagen kénnen Personen quetschen.

- Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt rollen.

- Fahren Sie uber Steigungen oder Gefalle nur, wenn Sie den
Wagen kontrollieren kénnen. Gegebenenfalls eine zweite Person
einsetzen.

- Stellen Sie den Wagen nur auf horizontalen Flachen ab.

- Sichern Sie den Wagen bei jedem Abstellen mit beiden Feststel-
lern gegen Wegrollen.

- Fixieren Sie die Rollenausrichtung in Richtung "Gerade aus".

/I\ WARNUNG
Quetschgefahr

Transportwagen mit geldster Richtungsfixierung schlingern beim
Bewegen. Auf schragen Ebenen kénnen Transportwagen mit gelOster
Richtungsfixierung sich selbstandig und unkontrolliert in Bewegung
setzen, z. B. auf Laderampen. Wenn der Wagen unkontrolliert rollt,
besteht aufgrund des Gewichts die Gefahr, dass Personen durch
StolRen oder Quetschen verletzt werden.

- Betatigen Sie die Richtungsfixierung der Rollen.

- Losen Sie die Richtungsfixierung nur bei stehendem Wagen und
auf waagerechten Ebenen.

! HINWEIS

Beschddigung des Steckers

Wenn der Wagen fahrt, kdnnen Hindernisse, z. B. Handlaufe oder
Tarklinken den Stecker beschadigen.

- Trennen Sie den Stecker von der Stromversorgung.

- Trennen Sie den Stecker vom Wagen.
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Feststeller betatigen

Lenkrollen mit Feststeller konnen die Dreh- und Schwenkbewegung
der Rolle blockieren. Wenn die Feststeller an beiden Lenkrollen beta-
tigt sind, ist der Wagen gegen Wegrollen gesichert.

) Betatigen Sie den Feststeller wie links gezeigt.

= Die Rolle blockiert die Dreh- und Schwenkbewegung.

Feststeller 16sen
) LOsen Sie den Feststeller wie links gezeigt.

= Die Rolle kann drehen und schwenken.

Zentraltritt betatigen

Optional haben die Wagen einen Zentraltritt. Mit dem Zentraltritt
werden gleichzeitig die Feststeller an beiden Lenkrollen betatigt.
Der Zentraltritt fir die Feststeller ist mit der Aufschrift [Stop] gekenn-
zeichnet.

) Betatigen Sie den Feststeller wie links gezeigt.

= Die Rolle blockiert die Dreh- und Schwenkbewegung
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Zentraltritt Iosen

) LOsen Sie den Feststeller wie links gezeigt.

®» Die Rollen kénnen Drehen und Schwenken.

Richtungsfixierung betéatigen

/\\ WARNUNG

Quetschgefahr

Transportwagen mit geldster Richtungsfixierung schlingern beim
Bewegen. Auf schragen Ebenen kénnen Transportwagen mit gelGster
Richtungsfixierung sich selbstédndig und unkontrolliert in Bewegung
setzen, z. B. auf Laderampen. Wenn der Wagen unkontrolliert rollt,
besteht aufgrund des Gewichts die Gefahr, dass Personen durch
StoRRen oder Quetschen verletzt werden.

- Betatigen Sie die Richtungsfixierung der Rollen.

Loésen Sie die Richtungsfixierung nur bei stehendem Wagen und
auf waagerechten Ebenen.

Optional haben die Wagen einen Zentraltritt. Mit dem Zentraltritt
werden die Rollen in die Richtung "geradeaus" fixiert.

) Fixieren Sie die Rollenausrichtung wie links gezeigt.

» Mit fixierter Rollenausrichtung stabilisiert sich das Fahrver-
halten des Wagens auf weiteren Fahrstrecken.

=» Die Richtungsfixierung rastet horbar ein.

HUPFER
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Richtungsfixierung 16sen

Losen Sie die Richtungsfixierung nur zum Mandvrieren auf engem
Raum, z. B. zum seitlichen Verschieben. Aktivieren Sie die Richtungsfi-
xierung anschlielend wieder.

) Losen Sie die Rollenausrichtung wie links gezeigt.

» Die Rollen sind wieder freibeweglich.

An Schiebegriff bewegen

/A\ WARNUNG

Quetschgefahr
Unkontrolliert rollende Transportwagen kénnen Personen quetschen.

- Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt rollen.

— Fahren Sie iber Steigungen oder Gefalle nur, wenn Sie den
Wagen kontrollieren kénnen. Gegebenenfalls eine zweite Person
einsetzen.

— Stellen Sie den Wagen nur auf horizontalen Flachen ab.

- Sichern Sie den Wagen bei jedem Abstellen mit beiden Feststel-
lern gegen Wegrollen.

Fixieren Sie die Rollenausrichtung in Richtung "Gerade aus".

1. ) Schlielen Sie die Schubladen.

2. ), Ziehen Sie den Netzstecker.

3. ) Losen Sie die Feststeller.

4. ) Schieben Sie den Wagen mit beiden Handen an der Griffstange.
5. ) Achten Sie auf eine freie Wegstrecke.

6. ) Bewegen Sie den Transportwagen nur (iber ebene, trockene und
tragfahige Untergriinde.

7. ) Bewegen Sie den Wagen auf schragen Wegflachen zu zweit.

8. ) Sichern Sie den stehenden Transportwagen mit den Feststellern.
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Antrieb anheben

Der Antrieb kann zum Rangieren angehoben werden. Im angehobenen
Zustand beruhren die Antriebsrollen den Boden nicht. Der Wagen
kann seitwarts verschoben werden. Wenn die Antriebsrollen Gber dem
Boden schweben, ist der Antrieb bereits angehoben.

) Betatigen Sie das Fullpedal bis es einrastet.

= Die Rollen beriihren den Boden nicht.

Antrieb absenken

Im abgesenkten Zustand kénnen Sie den Antrieb zum Bewegen des
Wagens nutzen. Im abgesenkten Zustand kénnen Sie den Wagen
nicht seitwarts verschieben. Wenn die Antriebsrollen den Boden
beriihren, ist der Wagen bereits abgesenkt.

? ) Betatigen Sie das Fullpedal bis es einrastet.
\ = Die Rollen berlihren den Boden.

Mit HDS Alma bewegen

Mit dem HDS Alma-Antrieb kdnnen Sie den Wagen beschleunigen und
abbremsen.

1. ) Senken Sie den Antrieb ab.
2. ), Schalten Sie den Antrieb mit dem Schlussel [2] ein.

3. ) Wahlen Sie die Geschwindigkeit am Kippschalter [4]. Bei der Ein-
stellung "Hase" fahrt der Wagen schnell und bei der Einstellung
"Schildkrote" fahrt der Wagen langsam.

4. ) Bewegen Sie den Fahrwahlschalter [1] in die gewiinschte Rich-
tung.

5. ) Lassen Sie den Fahrwahlschalter [7] los, um den Antrieb zu
stoppen.

6. ) Betétigen Sie im Notfall den Not-Halt-Schalter, um den Wagen zu
stoppen.
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6.3 Speisen kalthalten

! HINWEIS

Ausfall der Kiihlung durch Vereisung

Vereiste Kihlrippen verhindern die Luftzirkulation des gekiihlten
Schubladenblocks. Die Kihlung kann nicht gewahrleistet werden.
- Lassen Sie die Steuerung stets eingeschaltet.

- SchlieRen Sie die Schubladen immer vollstandig.

- Decken Sie die Kihlplatte nach der Speisenverteilung ab.

- Offnen Sie die Schubladen nur kurzzeitig.

Wenn der Buffetcart zur Kiihlung von Lebensmitteln verwendet wird,
muss der Wagen prinzipiell mit dem Stromnetz verbunden sein. Der
gekihlte Schubladenblock kann so als Kihleinrichtung verwendet
werden.

Wenn notwendig, trennen Sie den Wagen fir bis zu 2 Stunden von der
Stromversorgung, z. B. wahrend der Speisenausgabe. Der Kaltespei-
cher gewabhrleistet die Kiihlung der Lebensmittel in diesem Zeitraum.
Nach einer max. 2-stiindigen stromlosen Phase muss der Wagen fiir
mindestens 4 Stunden mit der Stromversorgung verbunden sein, damit
der Kaltespeicher wieder aufgebaut wird.

6.4 Speisen ausgeben

Durch haufiges oder langes Offnen der Schubladen
des Kihlfachs kann Kalte verloren gehen und die
Temperatur im Kihlfach steigt an.

- Offnen Sie die Schubladen des Kiihifachs nur
moglichst kurz.

- Lassen Sie die gekihlten Schubladen wahrend
der Speisenausgabe nicht gedffnet.

1. ) Betatigen Sie beide Feststeller.
2. ), Stellen Sie sich auf die Seite mit den Schubladen.

3. ) Uberpriifen Sie vor der ersten Ausgabe, ob die Speisen ausrei-
chend gekuhlt sind. Stellen Sie dazu sicher, dass die auf dem
Display angezeigte Ist-Temperatur den Kihlanforderungen der
geladenen, gekiihlten Speisen entspricht.

4. ) Offnen Sie die Schubladen des Kiihlfachs nur méglichst kurz.
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6.5 Betrieb beenden
1. ) Bewegen Sie das Buffetcart an den Abstellplatz.
2. ) Betatigen Sie die Feststeller.

= Das Buffetcart ist gegen Wegrollen gesichert.
3. ) Schlielen Sie die Schubladen.
4. ) Decken Sie die Kuhlplatte ab.

5. ) Verbinden Sie das Geréat flr min. 4 Stunden mit der Stromversor-
gung.

6. ) Kontrollieren Sie, ob die Umluftkiihlung eingeschaltet ist.
» Der Kaltespeicher wird wieder aufgeladen.
= Speisen werden gekuhlt.

7. ) Reinigen Sie das Buffetcart bei Bedarf.

Mobis® Buffetcart Plus mit HDS Alma Antrieb

1. ) Schlielen Sie das Buffetcart gegebenfalls zum Aufladen des
Akkus am Netz an.

2. ), Schalten Sie das Buffetcart mit dem Schliissel am Ein-Aus-
Schalter aus.

3. ) Ziehen Sie den Schliissel.

= Das Buffetcart ist gegen unbefugtes Inbetriebnehmen gesi-
chert.
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Akku laden

Cr

Lebensdauer des Akkus

Die Haltbarkeit des Akkus bei Normalbetrieb betragt
min. 5000 Ladungen.

Um fUr beste Bedingungen zu sorgen, sollte der Akku
vor dem ersten Gebrauch und nach ca. sechsmona-
tigem Nichtgebrauch 48 Stunden geladen werden.
Erst nach dreimaligen Auf- und Entladen ist die volle
Akkukapazitat wieder vorhanden.

) Verbinden Sie das Buffetcart mit der Stromversorgung.

» Die Ladezeit betragt ca. drei Stunden. Der Ladevorgang wird
auf dem Ladestandsanzeiger auf dem Akku angezeigt.

Der Ladezustand des Akkus wird Uber die Status-LED im Sichtfenster

angezeigt:

Orange

Orange/Griin

Grin

Rot blinkend

Initialisierungsphase / Schnellladung:

Prifen, ob die Spannung > 0,8 V/Zelle und
die Temperatur innerhalb -10°C und 40°C
liegt. Liegt die Temperatur héher als 50°C,
verlangert sich die Ladedauer. Die Schnell-
ladung kann, abhéngig vom Ladezustand
des Akkus, unterschiedlich lange dauern.

Ausgleichsladung:

Akku ist bereits in Betrieb, mehr als 95%
der Kapazitat aufgeladen. Der Strom wird
verringert, um alle Zellen des Akkus —
abhangig vom gemessenen Zustand — aus-
zugleichen.

Erhaltungsladung:

Ladevorgang ist abgeschlossen, der Akku
besitzt seine volle Kapazitat. Der Akku
sollte bis zur nachsten Verwendung in
diesem Zustand bleiben, damit er immer
vollstandig geladen ist.

Defekt / Keine Ladung maoglich:

Gerat aul3er Betrieb nehmen, von auto-
risiertem Fachpersonal Gberprifen und
gegebenenfalls austauschen lassen.
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7 Pflege und Reinigung

/i\ GEFAHR

Verletzungsgefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich
bedrohen und zu Verletzungen fiihren.

- Trennen Sie vor Beginn aller Reinigungs- und Wartungsarbeiten
das Gerat vom der Stromversorgung.

— Ziehen Sie den Netzstecker und bewahren Sie das Kabel bis zur
nachsten Verwendung an dem vorgesehenen Ort auf.

- Saubern Sie das Gerat nicht mit Dampfstrahl- oder Hochdruckrei-
nigern.

7.1 Reinigungsintervalle

Intervall Wartungsarbeit Personal

nach jedem Gebrauch Schubladen reinigen Bedienpersonal

und bei Verunreinigung  Tigchplatte reinigen Bedienpersonal
Ablagefach flr Tabletts reinigen Bedienpersonal

bei Bedarf und gemaf AuRengehause reinigen Bedienpersonal

hauseigenem Hygiene-  Tgjierrahre reinigen Bedienpersonal

konzept Gesamtgerat desinfizieren Bedienpersonal
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7.2 Zulassige Reinigungsarten

[\ VORSICHT

Wasserverschleppung

Nasse und tropfende Wagen verteilen Wasser auf Wegen. Auf
nassen Wegen besteht hohe Rutschgefahr.
- Trocknen Sie die Wagen nach der Reinigung.

- Entfernen Sie Wasser aus dem Innenraum, z. B. durch 5° Nei-
gung des Wagens.

! HINWEIS

Verformung durch hohe Temperaturen

Die eingesetzten Kunststoffe verformen sich bei hohen Temperaturen
und langer Kontaktzeit.

- Beschranken Sie die Kontaktzeit auf max. 3 Sekunden.

— Beschranken Sie die Temperatur auf max. 120° C.

| HINWEIS

Lagerschaden

Die Lager der Rollen sind gefettet. Das Ausspulen des Lagerfettes
fuhrt zu Lagerschaden.

- Spruhen Sie nicht direkt auf die Lager der Rollen.

! HINWEIS

Schaden durch Hochdruckreinigung

Durch den direkten Hochdruckstrahl I6sen sich Dichtungen an Tur
und Gehause und Schaden entstehen.
- Spruhen Sie nicht direkt auf Dichtungen.

- Halten Sie einen Abstand zwischen Diise und Gerat von
mindestens 30 cm ein.

— Nutzen Sie eine Flachstrahldise.
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Reinigungsart

Definition der Reinigung

Zulassung fiir

Mobis Buffetcart Plus

Manuelle Reini- Trocken
gung

Reinigung mit Trockenreinigungs-
mitteln.

X

Feucht

Reinigung mit feuchtem Tuch und
fettidsendem Flissigreiniger

Nass

Reinigung mit nassem Schwamm
und fettlésendem Flissigreiniger

Wasserschlauch Druck < 8 bar

Reinigung mit Sprihstrahl und
bei Bedarf mit fettibsenden Reini-
gungsmitteln:

®m  Nicht in Lager sprihen.

X

Hochdruck-/ Hochdruck
Dampfreinigung <200 bar

Reinigen der Oberflachen:

®  max. 30-90 Sekunden
= Nicht in Lager sprihen
=  Flachstrahldiise nutzen

= Mindestabstand von 30 cm
einhalten

Nassdampf Reinigen der Oberflachen:
<135° C x
= max. 30-90 Sekunden
m  Kurze Expositionszeit ein-
zelner Stellen
= Nicht in Lager sprihen
Wagen-Wasch- Wassertempe- Besprihen mit Reinigungs- und

anlagen ratur <90° C

Klarspulmittel:

®  max. 30-90 Sekunden

HUPFER
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7.3 Zulassige Reinigungsmittel

! HINWEIS

Falsche Reinigungsmittel

Falscher Umgang mit den verbauten Materialoberflachen fihrt zu

Beschadigungen und Korrosion.

- Verwenden Sie zur Reinigung nur zugelassene Reinigungsmittel.

- Beachten Sie die Hinweise des Reinigungsmittelherstellers.

Geeignete Reinigungsmittel

& Der Hersteller kann die Eignung spezifischer Reini-
gungs- oder Desinfektionsmittel nicht beurteilen.

- Prufen Sie die Hinweise auf den Reini-
gungs- /Desinfektionsmitteln, ob die Mittel fir die
Materialien des Geréats geeignet sind.

- Im Zweifel fragen Sie den Hersteller des Reini-
gungsmittels, ob die Mittel fir die Materialien des

Gerats geeignet sind.

Reinigungsmittel

Zulassung

Fettldsende Mittel

B neutrale FlUssigreiniger

Salzhaltige Mittel

= Kochsalz

®  Salzsaure

Schwefelhaltige Mittel

®  Schwefeldioxod

m  Schwefelsaure

Chlorhaltige Mittel

®  Chlorreiniger
= Meerwasser

®  Bleichmittel

Eisenhaltige Stoffe

®  Eisenhaltiges Wasser

Sauerstoffarme Mittel

m  Sauerstoffarmes Wasser

®  CO2-Atmosphare

XX X X X

Neutrale Mittel

= Neutrale Mittel pH 7
®  Leicht saure Mittel pH 6 — 7

®  Leicht alkalische Mittel pH 7 — 8

34 /45



Betriebsanleitung

Mobis® Buffetcart Plus

HUPFER

Reinigungsmittel

Zulassung

Saure MittelpH 1 -5

m  Sauren

X

Alkalische Mittel pH 8 — 14 x

= Laugen

Abrasive Mittel

B Scheuerschwamm

u  Topfreiniger

X

Nicht-abrasive Mittel

=  Unbeschichtete Schwamme

= Weiche Tlcher

7.4 Materialkompatibilitat

Beachten Sie bei der Wahl des Reinigungsmittels die Kompatibilitat mit
den verbauten Materialien.

Material

Bauteile

HPL

(high pressure lami-
nate)

Dekore an Seiten und Schubladen

CDF Arbeitsoberflache

(compact density

fibreboard)

PE 500 Stolleisten

(Polyethylen)

Kupfer Rohrleitungen fir das Kaltemittel
Aluminium Rahmenprofile, Kiihlplatte

Edelstahl Schubladen, standard Schubladenauszige,

Galerie und Griffstange, Tellerstapler, Ablage-
fach fur Tabletts

Stahl, verzinkt

optionale Schubladenausziige

Glas

Aussatzgestell und Hustenschutz
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7.5 Manuell reinigen
Beachten Sie folgende Hinweise bei der manuellen Reinigung.

B Reinigen Sie den Innenraum nach jedem Gebrauch und entspre-
chend der Anweisung des Betreibers.

m  Reinigen Sie die duReren Oberflachen des Gerates nach Gebrauch

oder nach Bedarf.

®  Nutzen Sie zur feuchten Reinigung ein weiches Tuch oder einen
unbeschichteten Schwamm.

®  Nutzen Sie fettlésende Flissigreiniger.

m  Spiulen Sie nach, sodass Reinigungs- und Desinfektionsmittel
restlos entfernt sind.

®  Trocknen Sie die Oberflachen innen und auf’en nach der Reini-
gung.

Schubladen reinigen

Sie kénnen die Schubladen zur Reinigung ausbauen und in umge-
kehrter Reihenfolge wieder einbauen.

1. ) Ziehen Sie die Schubladen vollstandig heraus.

2. ), LOsen Sie die Sicherung an beiden Fiihrungsschienen.
Ldsen Sie beim Abfallbehalter den unteren Haltebuigel.

3. ) Ziehen Sie die Schublade aus den Fihrungsschienen.
» Die Schublade ist ausgebaut.

» Sie konnen die Schublade und den Innenraum reinigen.

7.6 Desinfizieren

Alle Oberflachen kdnnen mit handelsliblichen Flachendesinfektionsmit-

teln desinfiziert werden.

! HINWEIS

Materialschaden

Bei zu hoher Dosierung des Desinfektionsmittels kdnnen Korrosions-
schaden an dem Material entstehen.

- Beachten Sie die Hinweise der Desinfektionsmittelherstellers.
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8 Wartung und Reparatur

/i\ GEFAHR

Verletzungsgefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich
bedrohen und zu Verletzungen fiihren.

- Trennen Sie vor Beginn aller Reinigungs- und Wartungsarbeiten
das Gerat vom der Stromversorgung.

— Ziehen Sie den Netzstecker und bewahren Sie das Kabel bis zur
nachsten Verwendung an dem vorgesehenen Ort auf.

- Saubern Sie das Gerat nicht mit Dampfstrahl- oder Hochdruckrei-
nigern.

/&\ WARNUNG
Brennbares Kiltemittel

Als Kaltemittel wird ein brennbares Gas verwendet. Verschlossene
Beliftungsoffnungen fihren bei Leckage zu einen brennbaren Luft
Gas Gemisch.

- VerschlieRen Sie die Bellftungséffnungen im Wagenboden nicht.

- Nutzen Sie keine Warmequellen oder chemische Enteiser zum
Enteisen.

— Beschadigen Sie den Kaltemittelkreislauf nicht.
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8.1 Wartungsintervalle

Uberpriifen Sie folgende Komponenten regelmaRig auf inre Funktions-

fahigkeit:
Intervall Wartungsarbeit Personal
vor jeder Nutzung Anschlusskabel und Netzstecker auf mechanische Betreiber
Beschadigung und Uberalterung prufen.
taglich Sichtprifung des Gesamtgerats durchfiihren. Betreiber
halbjahrlich Elektrische Funktionen der Kihlung prifen. Elektro-Fachkraft
Kuhlleistung und Temperatur prifen. Kélte-Fachkraft
jahrlich ®  Gesamtgerat auf Verzug und mechanische Service-Techniker

Schaden priifen
®  Wirksamkeit der Feststeller priifen
B mechanische Festigkeit der Rollen priifen

®  Funktionsfahigkeit der Zentraltritte prifen

Elektrische Schutzleiter prifen (VDE 0701); Grenz-
wert fur den Schutzleiterwiderstand < 100 mQ

Elektro-Fachkraft

DGUV V3 Messung fiir ortsveranderliche Betriebs-
mittel durchfuihren.

Elektro-Fachkraft

Kuhlstellenregler prifen.

Wartungsintervall zuriicksetzen.

Kalte-Fachkraft

HUPFER

8.2 Wartungstatigkeiten

/B\ WARNUNG

Brennbares Kiltemittel

Als Kaltemittel wird ein brennbares Gas verwendet. Verschlossene
Beliiftungsoffnungen fiihren bei Leckage zu einen brennbaren Luft

Gas Gemisch.

— VerschlieRen Sie die Beliuftungséffnungen im Wagenboden nicht.

- Nutzen Sie keine Warmequellen oder chemische Enteiser zum

Enteisen.

— Beschadigen Sie den Kaltemittelkreislauf nicht.

Wie bei jedem Kuhlgerat, kondensiert Wasser aus der Umgebungsluft
an gefrorenen Flachen. Dadurch bildet sich eine Eisschicht. Die Kih-
lung vereist. Insbesondere hohe Temperaturen und hohe Luftfeuchtig-
keit erhdhen das Vereisungsrisiko. Beim Mobis Buffetcart kann Eis an
den Kihlrippen entstehen und die Umluftfunktion der Kiihlung behin-

dern.

Vereiste Kiihlrippen erkennen Sie an den folgenden Anzeichen:

®  Eisbildung auf der Kiihlplatte

®  Eisbildung Gber der oberen Schublade des gekihlten Schubla-

denblocks

®  Soll-Temperatur wird im dauerhaften Netzbetrieb nicht erreicht
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Kiihlung enteisen

Die Kiihlung enteisen Sie mit folgenden Schritten:
1. ) Trennen Sie den Wagen vom Stromnetz.

2. ), Schalten Sie die Umluftkiihlung aus.

3. ) Entfernen Sie alle Lebensmittel aus dem gekihlten Schubladen-
block.

4. ) Stellen Sie den Wagen (ber einen Abfluss.

5. ) Legen Sie einen leeren GN-Behalter in die obere Schublade, um
Tauwasser im Schubladenblock aufzufangen.

6. ) Offnen Sie restlichen Schubladen des gekiihlten Schubladenblo-
ckes.

7. ) Nehmen Sie die Abdeckung von der Kiihiplatte ab.
=» Die Kihlung taut ab.

Die Kuhlrippen sind vollstandig abgetaut, wenn kein Tau-
wasser mehr aus dem Ablaufschlauch lauft oder der Bereich
Uber der oberen Schublade Zimmertemperatur angenommen
hat.

Nach Enteisung in Betrieb nehmen
Beachten Sie folgende Schritte fir die Wiederinbetriebnahme:

1. ) Reinigen, trocknen und desinfizieren Sie den Innenraum nach
dem Abtauen.

2. > Nehmen Sie den Wagen in Betrieb, wie im Kapitel Inbetrieb-
nahme beschrieben.

» Der Wagen ist bereit fur Kiihlung, Transport und Ausgabe von
Lebensmitteln.

Vereisung verhindern
Folgenden MafRnahmen mindern das Vereisungsrisiko der Kiihlung:

1. ) Lassen Sie den Wagen prinzipiell am Stromnetz. Der Wagen
steuert Kihl- und Abtauphasen selbststéndig.

2. ), Trennen Sie den Wagen flir max. 2 Stunden von der Stromver-
sorgung. Die Zeit entspricht der notwendigen Abtauphase.

3. ) Wenn Sie den Wagen wieder mit der Stromversorgung ver-
binden, dann fir ca. 4 Stunden. In dieser Zeit wird der Kaltespei-
cher wieder aufgebaut.

4. ) Lassen Sie die Steuerung fir die Umluftfunktion eingeschaltet.
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8.3 Fehlermeldungen

Fehlerbeschreibung

Ursache

Abhilfe Personal

Hi

Alarm, Temperatur zu
hoch

LO Alarm, Temperatur zu -
niedrig
EIL Kurzschluss im Fihler F1 kontrolliert oder aus-  Service-Techniker
Fahler F1 tauschen
E IH Bruch im Fuhler F1 Fihler F1 kontrollieren oder aus- Service-Techniker
tauschen
EPO Fehler im Steuerteil Steuerung repariert oder austau- Service-Techniker
schen
EP 1 Fehler im Parameter- Steuerung reparieren. Service-Techniker
speicher
EP 2 Fehler im Datenspeicher Steuerung reparieren oder aus- Service-Techniker

tauschen

HUPFER
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8.4 Fehlerdiagnose

Fehlerdiagnose

/A\ GEFAHR

Verletzungsgefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich
bedrohen und zu Verletzungen fihren.

- Nehmen Sie den Wagen vor Beginn der Stérungssuche vom

Stromnetz.

- Ziehen Sie den Netzstecker und stecken Sie ihn in die dafir
vorgesehene Halterung am Wagen ein.

Fehlerbeschreibung

Ursache

Abhilfe Personal

Temperatur im Kihlfach

Kuhlung ist nicht ausrei-

Schlief3en Sie den Wagen Bedienpersonal

ist zu hoch chend aufgebaut fir mindestens 6 Std. an die
Stromversorgung an.
Kuhlung ist vereist Enteisen Sie die Kiihlung Bedienpersonal
Kihlung ist defekt Die Kuhlung muss von einer  Kalte-Fachkraft
Kalte-Fachkraft repariert oder
ausgetauscht werden.
Display der Steuerung Interner Akku ist leer Gerat an die Stromversor- Bedienpersonal

ist dunkel, Umluftkih-
lung lauft nicht

gung anschlief3en, Eisspei-
cher aufbauen und Akku
laden, gemaf Kapitel Inbe-
triebnahme

Display der Steuerung
ist dunkel, Umluftkih-
lung lauft

Display ist defekt.

Rufen Sie eine Elektro-Fach- Elektro-Fachkraft
kraft, die das Display und die
Steuerung austauscht.

Kéltespeicher wurde
trotz Stromversorgung
nicht geladen

Anschluss war nicht richtig
hergestellt

Prifen Sie den Sitz der Bedienpersonal
Anschlisse am Wagen und in

der Wand. Stellen Sie sicher,

dass die Kiihlung arbeitet,

indem Sie darauf héren, ob

der Kompressor anspringt,

und nach etwa einer halben

Stunde priifen, ob die Tempe-

ratur sinkt.

Anschluss kann nicht her-
gestellt werden

Rufen Sie einen Servicetech- Service-Techniker
niker, der die Steckverbinder
und das Kabel Uberpriift.

Kulhlung ist defekt

Die Kuhlung muss von einer  Kalte-Fachkraft
Kalte-Fachkraft repariert oder
ausgetauscht werden.

Displayanzeige [F IH]
und akustischer Warn-
hinweis

Bruch des Temperaturfiih-
lers

Driicken Sie die Taste AB, um Service-Techniker
den Warnton abzuschalten.

Rufen Sie einen Service-Tech-
niker.

HUPFER
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Fehlerbeschreibung

Ursache

Abhilfe Personal

Kaltemittel entweicht

Beschadigung des Kalte-
mittelkreislaufs

Bereiche gut beluften. Wagen Kalte-Fachkraft
von der Stromversorgung
trennen.

Die Kuihlung muss von einer
Kalte-Fachkraft repariert oder
ausgetauscht werden

HDS Alma Antriebs-
rollen beférdern den
Wagen nicht

Der Antrieb ist angehoben

Senken Sie den Antrieb ab.  Bedienpersonal

Mechanische oder elekiri-
sche Stérung

Heben Sie den Antrieb an und Bedienpersonal
rufen Sie einen Service-Tech-
niker

Wagen mit HDS Alma
Antrieb fahrt nicht

Akku entladen

Wagen mit der Stromversor-  Bedienpersonal
gunng verbinden. Der Lade-

stand des Buffetcarts ist in

dem Fenster der Akkubox

ersichtlich.

Akku defekt

Buffetcart von autorisiertem  Service-Techniker
Fachpersonal Uiberpriifen
lassen.

Schliisselschalter nicht ein-
geschaltet

Schliisselschalter einschalten. Bedienpersonal

Not-Halt-Schalter betatigt

Not-Halt-Schalter I16sen Bedienpersonal

HUPFER

8.5 Reparatur und Ersatzteile

Ersatzteile und Zubehdr erhalten Sie Uber den Kunden-Service.
Ersetzen Sie defekte Komponenten durch originale Ersatzteile. Nur so
kann ein sicherer Betrieb gewahrleistet werden. Geben Sie bei Ersatz-
teilbestellung oder im Kundendienstfall immer die Auftragsnummer
und die Angaben auf dem Typenschild an. Diese Angaben vermeiden
Ruckfragen und beschleunigen die Bearbeitung.

8.6 Wiederinbetriebnahme

Nehmen Sie das Gerat nur in einem technisch einwandfreien Zustand,
bestimmungsgemanl und unter Beachtung der Betriebsanleitung in
Betrieb. Prifen Sie das Gerat vor jeder Inbetriebnahme auf erkennbare
Schaden. Informieren Sie bei Schaden sofort die zustandigen Stellen.
Nur technisch einwandfreie Gerate in Betrieb nehmen.

= Kontrollieren Sie die Geratefunktionen, insbesondere der Fest-
steller und der Kihlung.

= Reinigen Sie das Gerat grindlich vor der Wiederinbetriebnahme.

42 /45



Betriebsanleitung Mobis® Buffetcart Plus

Datum und Uhrzeit aktualisieren

! HINWEIS

Niedriger Akkuladestand bei Nichbetrieb

Nach 480 Stunden (2 Wochen) ohne Stromanschluss ist der Akku der
intern verbauten Steuerung vollstandig entladen und die Daten fur
Uhrzeit und Datum missen neu programmiert werden.

- SchlieRen Sie den Wagen bei Nichtbetrieb alle 2 Wochen fiir
mindestens 3 Stunden an die Stromversorgung an, um den Akku
vollstandig aufzuladen.

- Aktualisieren Sie bei entladenem Akku das Datum und die Uhr-
zeit der Steuerung.

Programm stoppen

Das Programm muss gestoppt sein, um Datum und Uhrzeit einstellen
zu koénnen.

1. ) Losen Sie die Blende mit dem Display zur Steuerung der Umluft-
kiihlung.

2. ), Drlcken Sie gleichzeitig die Taster |« und >

=» Das aktuelle Datum und die aktuelle Uhrzeit wird angezeigt.

Tue. 13:08
2023-12-01 3. ) Driicken Sie die =-Taste, um in den Programmmodus zu wech-
seln.
Stoppen Y| 4. ) Wahlen Sie Uber die ¥ (4 -Taster die Schaltflache [Stoppen] aus.
:rc;grammleren : 5. ) Bestatigen Sie die Eingabe mit der [fll-Taste.
etup
Netzwerk 4
Diagnhose 4

Programm stoppen 6. ) Wahlen Sie liber die | «-Taste die Schaltflache [Ja] aus.

?
’ 7. ) Bestétigen Sie die Eingabe mit der [#l-Taste.

= Das Programm stoppt.

Datum und Uhrzeit einstellen

Starten » | 1. Wahlen Sie Uber die Y |a-Taster die Schaltflache [Setup] aus.
Pleglemnsien | 2. ), Bestatigen Sie die Eingabe mit der [B8-Taste.

Netzwerk >

Diagnose >

Karte >
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Al Anzahl BM >
AQ >
Hochlaufzeit >
>
>

Meldungskonfig
Startbildschirm

MTP >
Uhr einstellen >
S/W-Zeit

Sun. [§0:00
2020-03-01

Starten | 4

Programmieren »
Setup
Netzwerk
Diagnose
Karte

vVvwVww

Programm starten
?

BN (Ve |

HUPFER

3. ) Wahlen Sie Uber die Y| |a -Taster die Schaltflache [Uhr] aus.

4. ), Bestéatigen Sie die Eingabe mit der [#l-Taste.

5. ) Wahlen Sie Uber die ¥ |a-Taster die Schaltflache [Uhr einstellen]
aus.

6. ) Bestatigen Sie die Eingabe mit der [B8-Taste.

=» Ein Zahlenfeld zur Eingabe der Uhrzeit und des Datums
erscheint.

7. ) Wahlen Sie Uber die | < » -Taster die gewlinschte Position.
Stellen Sie Uber die [Y 4 -Taster den gewiinschten Wert ein.
8. ) Bestatigen Sie die Eingaben mit der [8-Taste.

= Datum und Uhrzeit sind eingestelit.

Programm starten

1. > Driicken Sie 2 x die [=-Taste, um in den Programmmodus zu
wechseln.

2. ), Wabhlen Sie liber die ¥ |a-Taster die Schaltflache [Starten] aus.

3. ) Bestatigen Sie die Eingabe mit der [Bl-Taste.

4. ), Wahlen Sie Uber die | <|-Taste die Schaltflache [Ja] aus.
5. ) Bestatigen Sie die Eingabe mit der [&-Taste.
®» Das Programm startet.

6. ) Drlcken Sie die Blende mit dem Display zur Steuerung der
Umluftkiihlung wieder in das Buffetcart.

= Das Buffetcart ist einsatzbereit.
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9 Entsorgung

Helfen Sie mit, unsere Umwelt zu schiitzen. Fihren
f Sie die Materialien der Wiederverwertung zu.

- Lassen Sie das Gerat von Recyclingbetrieben
zerlegen und entsorgen. Alle Materialien sind
verwertbar.

- Elektrische Bauteile diirfen nur durch qualifizierte
Elektrofachkrafte deinstalliert werden.

- Die Kuhlanlage darf nur durch Kalte-Fachkrafte
deinstalliert werden.

Personal:

m  Kalte-Fachkraft
®  Elektro-Fachkraft

®  Service-Techniker

Entsorgen Sie das Produkt mit den folgenden Schritten.

1. ) Bauen Sie die elektrischen Bauteile aus.

2. ), Lassen Sie das Kéltemittel und die Kihlisole ab.

3. ) Entsorgen Sie das Kaltemittel und die Kiihlsohle fachgerecht.

4. ), Geben Sie die Komponenten bei kontrollierten Entsorgungs-
stellen ab.
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Wartungsdokumentation

Intervall

halbjahrlich

halbjéhrlich

jahrlich

jahrlich

jahrlich

jahrlich

jahrlich

Priifung/Tatigkeit

Elektrische Funktionen
der Kiihlung prifen

Kuhlleistung und Tem-
peratur prifen.

Gesamtgerat auf
Verzug und mechani-
sche Schaden, Wirk-
samkeit der Feststeller,
mechanische Festigkeit
der Rollen, Funktionsfa-
higkeit der Zentraltritte
prifen.

Elektrische Schutzleiter
prufen (VDE 0701):
Grenzwert flr den
Schutzleiterwiderstand
<100 mQ

DGUV V3 Messung
fur ortsveranderliche
Betriebsmittel durch-
fuhren.

Kuhlstellenregler
prifen.

Wartungsintervall
zurlicksetzen.

Dokumentation prifen

Zustandigkeit

Elektro-Fachkraft

Kalte-Fachkraft

Service-Techniker

Elektro-Fachkraft

Elektro-Fachkraft

Kalte-Fachkraft

Betreiber

Datum
Unternehmen & Name

Unterschrift

Datum
Unternehmen & Name

Unterschrift

Datum
Unternehmen & Name

Unterschrift

Datum
Unternehmen & Name

Unterschrift

Datum
Unternehmen & Name

Unterschrift

Datum
Unternehmen & Name

Unterschrift

Datum
Unternehmen & Name

Unterschrift

Kopieren Sie diese Vorlage fiir Inre Dokumentationsunterlagen.
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Kurzanleitung

(5 Betriebsanleitung beachten

Die Kurzanleitung ersetzt nicht die Betriebsanleitung.
Beachten Sie die Hinweise in der Betriebsanleitung.

Funktion der Kiihlung

Das Mobis Buffetcart kiihlt mit einem N'lce & Easy® Kalte-
speicher. In den Kiihlzeiten wird der Kaltespeicher herunter-
gekuhlt. Eine Umluftkihlung verteilt die Kalte im gekuhlten
Schubladenblock. In der Ausgabezeit erlaubt der herunter-
gekuhlte Kaltespeicher eine Trennung vom Stromnetz. Die
Steuerung kiihlt den Kaltespeicher passend zu den program-
mierten Ausgabezeiten herunter.

®  Verbinden Sie das Mobis Buffetcart mit dem Stromnetz.

®  Sie kdnnen das Mobis Buffetcart innerhalb der angege-
benen Ausgabezeiten stromlos betreiben.

®m  Sie kdnnen das Mobis Buffetcart auRerhalb der Ausgabe-
zeit fur ca. 3 Minuten vom Stromnetz trennen.

® Lassen Sie die Umluftkihlung immer eingeschaltet.

m  Beachten Sie die eingestellten Ausgabezeiten in der
Tabelle.

Ausgabezeit Start Ende

Wagen in Betrieb nehmen

Der Wagen muss fiir 12 Stunden vorkiihlen, um Lebensmittel
im netzlosen Betrieb ordnungsgeman zu kihlen.

1. ) Schliellen Sie den Wagen an die Stromversorgung an.

2. ), Prifen Sie den korrekten Anschluss des mitgelieferten
Steckers.

3 Driicken Sie den Ein-/Aus-Schalter @ .

» Das Display zeigt die Ist-Temperatur im Kihlraum
an.

Temperatur einstellen
1- > Driicken Sie die SET-Taste ().
®» Das Display zeigt die Soll-Temperatur an.
2- ) Halten Sie die SET-Taste (=) gedriickt und wéhlen Sie

mit den Auf- und Ab-Tasten @ @ die gewtlinschte
Soll-Temperatur aus.

®» Die Soll-Temperatur ist gedndert.

HUPFER

Wagen bestiicken
1. ) Sichern Sie den Wagen mit den Feststellern.
2. ) Prifen Sie die Temperatur in der Anzeige.

3. ) Bestiicken Sie den Wagen. Beachten Sie die maximale
Hoéhe fir GN-Behalter.

Speisen ausgeben
1., Offnen Sie die Schubladen nur kurz zur Entnahme.

2. > Schlie3en Sie die Schubladen direkt nach der Ent-
nahme.

Wagen bewegen

WARNUNG

Quetschgefahr

Unkontrolliert rollende Transportwagen kénnen Personen

quetschen.

- Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt rollen.

— Fahren Sie iber Steigungen oder Gefalle nur, wenn Sie
den Wagen kontrollieren kénnen. Gegebenenfalls eine
zweite Person einsetzen.

- Stellen Sie den Wagen nur auf horizontalen Flachen ab.

— Sichern Sie den Wagen bei jedem Abstellen mit beiden
Feststellern gegen Wegrollen.

— Fixieren Sie die Rollenausrichtung in Richtung "Gerade

aus'.

1. > Ziehen Sie den Netzstecker.
2. ) Ldsen Sie die Feststeller.
» Sie kénnen den Wagen bewegen.

3. ) Sichern Sie den stehenden Wagen mit den Feststellern.
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Rifix-Rollen (optional)
Uber den Zentraltritt werden die Rollen in die Richtung "gera-
deaus" fixiert.

) Fixieren Sie die Rollenausrichtung wie in der Abbildung
gezeigt.
=» Mit fixierter Rollenausrichtung stabilisiert sich das
Fahrverhalten des Wagens auf weiteren Fahrstre-
cken.
» Die Richtungsfixierung rastet hdrbar ein.
Sie kénnen die Richtungsfixierung zum Mandvrieren auf
engem Raum lésen.

1. ) Losen Sie die Rollenausrichtung wie in der Abbildung
gezeigt.
=» Die Rollen sind frei beweglich.

2. ), Aktivieren Sie die Richtungsfixierung anschliefend
wieder.

HUPFER
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