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Die Vielfalt fiir siimtliche Lagersituationen -
das HUPFER®Regalprogramm.

Die Anforderungen an die Logistik sind heute in jedem
modernen Kiichenbetrieb anspruchsvoll. Gerade die
Logistikfunktion Lagern ist hierbei von zentraler Bedeu-
tung, da dies die Grundlage ist fir einen kontinuierlichen
und hygienisch einwandfreien Kiichenbetrieb. Als Spezi-
alist fir Kiichenlogistik hat HUPFER® fiir alle spezifischen
Lagerfragen, insbesondere fir die Lebensmittellage-
rung, die richtige L&sung. Mit einer Vielzahl an Zusatz-
ausstattungen kann das Regalprogramm im Detail an ei-
nen individuellen Bedarf angepaf3t und so zur hilfreichen

Unterstitzung im téglichen Arbeitsprozef3 werden.
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HUPFER®Normregale -
das Prinzip.

HUPFER®Normregale lassen sich auf alle réumlichen

Gegebenheiten  prézise abstimmen und  nutzen
somit den vorhandenen Lagerraum optimal und damit
Jedes HUPFER®

Normregal besteht aus dem Grundregal (2 Regal-

wirtschaftlich aus. Das  Prinzip:
sténder, 4 Auflagen, eine Kreuzstrebe). Erweitert wird
dieses Grundregal mit dem Anbauregal (1 Regal
stander, 4 Auflagen). Ist der 90°Ubereckbau geplant,
erfolgt dieser mittels Einsatz von Eckverbindungsklam-
mern - ohne den Einsatz eines weiteren, iberflissigen

und platzraubenden Regalsténders.

Die 90°Ubereckbauweise

Die 90°-Ubereckbauweise erfolgt mittels

fir jedes Regalsystem lieferbare Eckverbin-
dungsklammern (2 Stiick je Auflage).

Kein Gberflissiger Regalsténder erforderlich.

Das Doppelregal

Bei der Riicken-an-Riicken-Montage

erhdhen Sie die nutzbare Tiefe des
Regalfeldes. Da die Regalsténder miteinander
verschraubt werden, entfllt eine zusatzliche
Kreuzstrebe gegeniiber dem Grundaufbau.

-
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Die Fachlast ist die Belastbarkeit
einer einzelnen Regalauflage bei
gleichmaBig verteilter Last.

Die Summe der gesamten Fachlasten
eines Regalfeldes darf die Feldlast des-
selben Regalfeldes nicht Gbersteigen.

Das Grundregal

Fir jedes Grundregal, das einzeln aufgestellt
werden soll, bendtigen Sie 2 Regalsténder.

Das Anbauregal

Fir die Erweiterung (Anbauregal)

bendtigen Sie fir jedes zusétzliche Regalfeld
nur jeweils einen Regalstdnder (bei 2 Regal-
feldern also 3 Regalsténder - siehe Grafik).

Die Kreuzstrebe

Bis zu 3 aufeinanderfolgende Regalfelder
werden mit nur einer Kreuzstrebe fiir eine
einwandfreie Standfestigkeit montiert.
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Standregal NORM 20
aus Aluminium
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ideal fir die Nutzung i
Lagergiiter wie zum Beispiel Gemise, Fl

produkte und Getrénke. Auch die Situation, wo es zum
direkten Kontakt mit unverpackten Lebensmitteln kommt,
meistert dieses Standregal. Durch die verschiedenen
Auflagentypen und das umfangreiche Zubehér kann
die Nutzung individuell erweitert werden.
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Das Leichtgewicht fiir die tigliche harte Nutzung -
das Standregal NORM 20 von HUPFER®!

Sauber

Staubschutz durch AbschluBkappen aus
Kunststoff.

Flexibel

Langsverbinder fir die Aufstellung im
freien Raum, alternativ zur Kreuzstrebe,
fir maximale Zugdnglichkeit des Lager-
gutes von allen Seiten.

Lagesicher

Rostauflage aus Aluminium.

Spezialisiert

Von der Geschlossenen Auflage aus Alu-
minium Uber die Kistenauflage bis hin
zur Flaschenauflage.

Als  Zusatzausstattung sind Gehénge-
schienen aus eloxiertem Aluminium
und Haken zur fachgerechten und hy-
gienischen Lagerung von Fleisch- und
Wourstwaren lieferbar.

Variabel

Die einzelnen Auflagen kénnen jeder-
zeit, auch im aufgebauten Zustand,
werkzeuglos getauscht und positioniert
werden - angepaBt aufs Lagergut.

. Ubersichtlich

Fir optimalen Uberblick sorgen die stirn-
oder léngsseitig montierbaren Schilder-
halter.

- Erweiterbar
Ubereckbauweise 90° durch Eckver-
bindungsklammern, ohne zusétzlichen
Regalstander - fir mehr Kapazitét, frei
zugéngliche Lagerfléche und bessere
Raumausnutzung.

Opfimiert

Schlingerleisten, speziell fir den Einsatz
auf Schiffen, wie auch seitliche Durch-
schubsicherungen fir die Regalstdn-
der, verhindern das Herausfallen der
Lagergiter.

Standfest

Mit  den serienmafig hshenverstellbaren
und mit  Ausdrehschutz  versehenen
SchraubfiBen lassen sich Bodenuneben-
heiten von bis zu 25 mm ausgleichen.
Wenn es die &rilichen Lagerréumlich-
keiten erfordern, sind im Zubehor Decken-,
Boden- und- Wandbefestigungen erhéltlich.

Hilfreich

Mit dem Bodenrost (300 mm hoch, Trag-
kraft 200 kg) ist eine HACCP-gerechte
Lagerung von Lebensmitteln méglich.
Mobile Sonderausstattung

Mit Rollen ausgeriistet kann die Stand-
position von bestimmten Regaltypen,
zum Beispiel zu Reinigungszwecken,
einfach veréndert werden.

Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:
www.hupfer.de/norm20 oder nutzen Sie

den QR-Code.
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Standregal NORM 12
aus Aluminium/Kunststoff

Das Standregal Norm 12 ist durch die Kombination von
Aluminium und Kunststoff die optimale Lagerausstat-
tung fir die Gemise-, Fleisch- oder Molkereiprodukte-
lagerung. Der Einsatz dieses Regalsystems ist auch
fir Kihllager bis -30°C geeignet. Durch die hohe
Verarbeitungsqualitdt  und  Reinigungsfreundlichkeit
werden die héchsten Hygieneanforderungen erfillt.
Sicherlich sind das auch Griinde, weshalb das Stand-
regal Norm 12 besonders in Grof3kiichen, Kliniken,

Heimen, Gastronomie und Hotellerie geschétzt wird.
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Hygienisches Lagern fiir vielfiiltige Einsatzmdglichkeiten -
das Standregal NORM 12 von HUPFER®!

Flexibel

Langsverbinder fir die Aufstellung im
freien Raum, alternativ zur Kreuzstrebe,
fir maximale Zugdnglichkeit des Lager-
gutes von allen Seiten.

Sauber
Staubschutz durch Abschluf3kappen aus
Kunststoff. —
Lagesicher - a
Geschlossene  Kunststoffauflage  und
Kunststoff-Rostauflage, bestehend aus
Einzelsegmenten aus strapazierféhigem
Polystyrol. "
Variabel '
Die einzelnen Auflagen kénnen jeder- §
zeit, auch im aufgebauten Zustand,
werkzeuglos getauscht und positioniert ==

F0)

werden - angepaft aufs Lagergut.

Handlich

Die Einzelsegmente der Geschlos-
senen Kunststoffauflage und der Kunst
stoff-Rostauflage werden einfach auf die
Aluminium-Tragerholme aufgelegt.

'L‘"

Hygienisch
Die Einzelsegmente der Kunststoff-Auf-
lagen lassen sich in der Spilmaschine
optimal reinigen - fir maximale Hygiene.

Stabil @ /," |
Kreuzstreben an jedem dritten Regal- f/
feld gewdbhrleisten die Stabilitét des /

Gesamtregals.

- Erweiterbar
Ubereckbauweise 90° durch Eckver-
bindungsklammern, ohne zusétzlichen
Regalsténder - fir mehr Kapazitdt, frei
zugéngliche Lagerfléche und bessere
Raumausnutzung.

Standfest

Mit den serienmaBig héhenverstellbaren
und mit Ausdrehschutz  versehenen
SchraubfiBen lassen sich Bodenuneben-
heiten von bis zu 25 mm ausgleichen.
Wenn es die orilichen Lagerrdumlich-
keiten erfordern, sind im Zubehdr
Decken-, Boden- und- Wandbefesti-
gungen erhdaltlich.

Hilfreich

Mit dem Bodenrost ist eine HACCP-
gerechte Lagerung von Lebensmit-
teln mdglich. Es ist 300 mm hoch,
hat eine fugenlos verpreBte Rostauf-
lage und eine Tragkraft von 200 kg.

Mobile Sonderausstattung

Mit Rollen ausgeristet kann die Stand-
position von bestimmten Regaltypen,
zum Beispiel zu Reinigungszwecken,
einfach veréndert werden.

Detailliert

Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:
www.hupfer.de/norm12 oder nutzen Sie
den QR-Code.

___ 8| [ 9




HUPFER %

SPEZIALIST FUR KUCHENLOGISTIK

Standregal NORM 5
aus Edelstahl

er das Kihl-
bis hin zum Tiefkihllager, verdeutlichen das br

’ i
satzspekirum fir die unterschiedlichsten Lagergiiter. Diese

Effizienz und Wirtschaftlichkeit, sowie die hochwertige
Verarbeitung fir eine lange Lebensdauer, sind Griin-
de fir die hohe Akzeptanz in GrofBkiichen, Kliniken,

Heimen, Hotellerie und gastronomischen Betrieben.



Robust

Die robuste Gesamtkonstruktion aus
Edelstahl, hochwertige Komponenten
und eine hohe Fertigungsqualitét sor-
gen fir einen zuverldssigen und lang-
lebigen Einsatz - auch unter hértesten
Bedingungen.

Sauber

Im Sinne der Hygiene sind die Re-
gal-stinder mit AbschluBkappen aus
Kunststoff versehen.

Flexibel

Langsverbinder fir die Aufstellung im
freien Raum, alternativ zur Kreuzstrebe,
fir maximale Zugdnglichkeit des Lager-
gutes von allen Seiten.

Lagesicher

Fir die optimale Abstimmung auf alle La-
gergiter sorgen Edelstahlauflagen wie
die Geschlossene-, die Blechrost-, die
Drahtrost- und die Drahtrostauflage fir
GN-Deckel.

Als  Zusatzausstattung sind Gehénge-
schienen aus eloxiertem  Aluminium
und Haken zur fachgerechten und hy-
gienischen Lagerung von Fleisch- und
Wourstwaren lieferbar.

Ubersichtlich

Die Schilderhalterung im Format DIN A5
quer, ist stirn- und l&ngsseitig montierbar,
im Zubehdr erhéltlich.

. Erweiterbar
90°-Ubereckbau ist mit allen verfig-
baren Auflagentypen Norm 5 méglich.
Flexibel

Die einzelnen Auflagen kénnen jeder-
zeit, auch im aufgebauten Zustand,
werkzeuglos getauscht und positioniert
werden - angepaft aufs Lagergut.
Optimiert

Schlingerleisten, speziell fir den Einsatz
auf Schiffen, wie auch seitliche Durch-
schubsicherungen fir die Regalstén-
der, verhindern das Herausfallen der
Lagergtter.

Hilfreich

Zur Lagerung von Sackware ist ein Edel-
stahl-Bodenrost mit 200 kg Tragkraft
lieferbar.

Standfest

Mit den serienméfBig hdhenverstellbaren
und mit Ausdrehschutz  versehenen
SchraubfiiBen lassen sich Bodenuneben-
heiten von bis zu 25 mm ausgleichen.
Wenn es die érilichen Lagerrdumlich-
keiten erfordern, sind im Zubehor De-
cken-, Boden- und- Wandbefestigungen
erhaltlich.

Mobile Sonderausstattung

Mit Rollen ausgeristet kann die Stand-
position von bestimmten Regaltypen,
zum Beispiel zu Reinigungszwecken,
einfach veréndert werden.

Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:

www.hupfer.de/norm5 oder nutzen Sie
den QR-Code.

STAINLESS STEEL
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Das Multitalent mit besonderen Eigenschaften -
das Standregal NORM 5 von HUPFER®!
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Standregal NORM 25
aus Edelstahl

o .
eror- |

TR ) 1]
as Standregal Norm 25 aus Edelstahl «
~ hochste Erwartungen. Gerade bei der Lebensmit
tellagerung in Grof3kiichen, Kliniken, Heimen, Hotel-

lerie und gastronomischen Betrie > es zum.
rekten Kontakt vom gelcgerté‘g- Lebensn um
kommen kann, besticht Norm 25 1 ur
schaffen. Das Standregal Norm 25 kann beliebig
erweitert werden und ist auch fir die Nutzung in einem ;

Kihllager besonders geeignet.
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EDELSTAHL] @

Robust

Die robuste Gesamtkonstruktion aus
Edelstahl, hochwertige Komponenten
und eine hohe Fertigungsqualitét sor-
gen fir einen zuverldssigen und lang-
lebigen Einsatz - auch unter hértesten
Bedingungen.

Besonderes Material fiir spezielle Anforderungen -
das Standregal NORM 25 von HUPFER®!

STAINLESS STEEL

Hygienisch

Die Querverbindungen aus Flachprofil
werden nach einem hochmodernen und
patentierten Verbindungsverfahren form-
schlijssig in die Sténderholme infegriert.
Keine versteckten Winkel und Hohl-
réume - alles ist bestens zu reinigen.

Ubersichtlich

Dank der bewdhrten Materialwahl Edel-
stahl, Werkstoff 1.4509, koénnen bei
dieser Regalnorm Lagergutkennzeich-
nungen mit Magneten einfach am Regal
angebracht werden.

Lagesicher
Auflagevarianten  fiir  verschiedenste
Lagergiiter erweitern die Méglichkeiten.

. Erweiterhar
Ubereckbauweise wird durch spezielle
Eckverbindungsklammern erméglicht.

Stabil
Kreuzstreben an jedem dritten Regalfeld
fir héchste Stabilitét.

Variabel

Die einzelnen Auflagen kénnen jeder-
zeit, auch im aufgebauten Zustand,
werkzeuglos getauscht und positioniert
werden - angepaft aufs Lagergut.

Lageflexibel
Auflagebolzen im Raster 150 mm er-
méglichen maximale und variable Be-
stickung.

Standfest

Mit den serienméBig hshenverstellbaren
und mit Ausdrehschutz  versehenen
SchraubfiBen lassen sich Bodenuneben-
heiten von bis zu 25 mm ausgleichen.
Wenn es die érilichen Lagerrdumlich-
keiten erfordern, sind im Zubehor De-
cken-, Boden- und- Wandbefestigungen
erhéltlich.

Mobile Sonderausstattung

Mit Rollen ausgeristet kann die Stand-
position von bestimmten Regaltypen,
zum Beispiel zu Reinigungszwecken,
einfach veréndert werden.

Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:

www.hupfer.de/norm25 oder nutzen Sie
den QR-Code.
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Regal-Transportwagen RTWz und RTWs
aus Edelstahl

Regal-Transportwagen-Linie von HUPFER® Mit eine
Regal-Transportwagen und den Auflagen-Varianten
bietet sich die Méglichkeit, mit einem Gerét eine Viel-
zahl von Waren abzustellen, zu transportieren und
zu lagern. Neben der verschraubten Version RTWz
bietet sich die verschweifite Version RTWs mit einer
hoheren Gesamttragkraft an. So kénnen zum Beispiel
Lagergiter direkt vom Lkw ins Kihllager gebracht
werden - ohne Umpacken - eine echte Arbeitserleich-

terung.
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Optimierte Logistik und flexibles Lagern -
die Regal-Transportwagen von HUPFER®!

Robust

Die robuste Gesamtkonstruktion aus
Edelstahl, hochwertige Komponenten
und eine hohe Fertigungsqualitét sor-
gen fir einen zuverldssigen und lang-
lebigen Einsatz - auch unter hértesten
Bedingungen.

STAINLESS STEEL

Lagesicher

Fir ein HéchstmaB an Hygiene und
sichere Lagerung sorgen die Geschlos-
sene Auflage aus Edelstahl sowie die
Blechrost-Auflagen und Drahtrost-Aufla-
gen, die zudem fir optimale Luftzirku-
lation unter den entsprechenden Lager-
gitern sorgen.

Spezialisiert

Mit der speziellen Drahtrostauflage des
Regal-Transportwagens RTWz / 18-10-
6 GNDR lassen sich pro Ebene bis zu
23 GN 1/1-, 46 GN 1/2- oder 69 GN
1/3-Deckel zwischenlagern und trans-
portieren.

Flexibel

Alle Auflagen lassen sich ohne Demon-
tage des Regal-Transportwagens werk-
zeuglos in der Hohe verstellen, austau-
schen oder entnehmen.

Wendig

Die RTW-Modelle sind mit vier rost-
geschiitzen Lenkrollen in verzinkt-chro-
matisierten Gehdusen, @ 125 mm, zwei
davon feststellbar, ausgestattet.

Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:

www.hupfer.de/fahrbareregale oder nut-
zen Sie den QR-Code.
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Schieberegalanlage
aus Edelstahl

Den vorhandenen Lagerraum op’hmal

*\ dene Lagerkapazitdt um bis zu 100% erhohen
' rmoglicht die Schleberean HUPFER®.

Ge. eni lichen Regallagern werden hier

Regalen vermieden

der Nor-

= 'Liérﬂ.ﬂgé Génge zv
und zu Lagerraum. Bestehende
men 5,25, 20, 12 und 28 konnen dU‘rch den E
Schieberegalanlage sinnvoll ergénzt werden. D|e Lauf

wagen haben eine maximale Leichtgéngigkeit und slnd P
fir die harte, tagtdgliche Beanspruchung ausgelegt.
Eine Lésung fur mehr Effizienz und Wirtschaftlichkeit.

- '/;.



HUPFER %

SPEZIALIST FUR KUCHENLOGISTIK

Das Lagerwunder fiir eine bessere Raumnutzung -
das Schieberegal von HUPFER®!

Robust @—]

Die robuste Gesamtkonstruktion aus
Edelstahl, hochwertige Komponenten
und eine hohe Fertigungsqualitét sor-
gen fir einen zuverldssigen und lang-
lebigen Einsatz - auch unter hértesten
Bedingungen.

Variabel

Die HUPFER®-Regale Normen 5, 25,
20, 12 und 28 sind als Aufbauten
fir die Schieberegalanlage geeig-
net - auch als Doppelregale. Alternativ
mit Léngsverbindern anstatt  Kreuz
streben an den Regalaufbauten wird
ein beidseitig freier Zugriff auf das Lager-
gutzwischen den einzelnen verfahrbaren
Schieberegalsegmenten  geschaffen.
So laBt sie sich optimal auf alle Lager-
erfordernisse abstimmen.

Einfach
Die Montage der Regalaufbauten auf
das Laufwagensystem ist problemlos fir
jeden durchfihrbar. Ein Verschrauben
der Schienen am Boden ist nicht nétig.

Flexibel

Alle Auflagen lassen sich ohne Demon-
tage des Regales werkzeuglos in der
Hohe verstellen, austauschen oder ent-
nehmen.

Stabil

Zwei Laufwagen werden mittels einer
Universalkreuzstrebe verbunden und bil-
den somit den Grundfahrrahmen fiir eine
optimale Stabilitét. Durch den Einsatz
eines weiteren Laufwagens und einer zu-
satzlichen Universalkreuzstrebe ist eine
Erweiterung der Schieberegalanlage
auf 2 Felder, bis zu einer Gesamtléinge
von 3 m, méglich.

Spursicher O—é
Die HUPFER®Schieberegalanlage 1aBt

sich problemlos montieren. Vorausset-
zung ist eine ebene Bodenflache des —
Lagerraumes. Die Bodenschienen wer-
den einfach auf dem Boden plaziert,
eine Verschraubung ist nicht zwin-
gend notwendig. Die Endanschlége
zur Sicherung der Schieberegalanlage
sind jeweils fest mit den Schienenenden
verbunden.

Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:

www.hupfer.de/schieberegal oder nut-
zen Sie den QR-Code.
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Standregal NORM 35
aus Edelstahl
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ist ein echter Lastentréger, der ibet rt seinen idea-
st ein e Last ﬁf".ﬁfﬁggﬁ,U. seinen idea

- i Sewi S — fo
o El"EH'rz-f-md t, wo grofie G e eﬂwerden,
besonders beim Kochge opfregal. Durch-die

hervorragenden Hygieneeigenschaften ist es auch zur

Lebensmittellagerung in Kihl- und Gefrierrdumen ge-
eignet. Das Standregal Norm 35 ist von beiden Seiten
zugénglich, da hier vier Léngsverbindungen anstelle
einer Kreuzstrebe hohe Stabilitdt erreichen. Das bedeu-
tet: Kurze Wege mit schweren Lasten bei optimaler Aus-

nutzung der Lagerfléchen.
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Robust fiir die schweren Fiille der gewerblichen Kiichen -
das Standregal NORM 35 von HUPFER®!

EDELSTAHL]@®

Robust

Die robuste Gesamtkonstruktion aus
Edelstahl, hochwertige Komponenten
und eine hohe Fertigungsqualitét sor-
gen fir einen zuverldssigen und lang-
lebigen Einsatz - auch unter hértesten
Bedingungen.

Stabil @
Langsverbindungen fir freistehende Auf-
stellung zum beidseitigen Zugriff auf das
Lagergut.

Einfach

Die Regalsténder aus Vierkantrohr sind
in den Hshen 1800 und 2000 mm
lieferbar. Die Auflagen lassen sich ohne
Méihe positionieren.

STAINLESS STEEL

Lagesicher

Die Drahtrostauflage mit abgewinkelten
Dréhten sowie die allseitig abgekantete
Geschlossene Auflage erméglichen eine
mihelose Bestickung und Entnahme des
Lagergutes.

- —
Unterstitzend @ ‘!

Einhdngeverbinder fir die Auflagen mit T = | .

. = = = | .y

Unterziigen. SR = == — X -

] hF’ - ar, — = —— — : r -

| -, - - - — -

I - - - —

- = =

Flexibel e T . ==

Alle Auflagen lassen sich ohne Demon-
tage des Regales werkzeuglos in der Héhe
verstellen, austauschen oder entnehmen.

Standfest

Hohenverstellbare Schraubfifie aus Alu-
minium kdnnen Bodenunebenheiten von
bis zu 25 mm ausgleichen.

Hilfreich
Mit dem Bodenrost ist eine HACCP-
gerechte Lagerung von Lebensmit
teln méglich. Es ist 300 mm hoch,
hat eine festverschweifite Rostauf-
lage und eine Tragkraft von 200 kg.

Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:

www.hupfer.de/norm35 oder nutzen Sie
den QR-Code.
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Standregal NORM 40
aus Aluminium

Norm 40 ist ein Standregal aus e|c$<ien‘em Aluminium
fir schwere Lasten. Trotz seiner konstruktiven Leichtig-
keit ist das Norm 40 Regal ein Schwerlastregal ohne
Abstriche. Dank der Léngsverbindungen anstelle einer
Kreuzstrebe kann dieses Regal auch freistehend aufge-
stellt und deshalb auch beidseitig bestickt werden. Das
spart Zeit und optimiert die Auslastung der Lagerflé-

chen. Das Schwerlastregal kann sehr vielféltig fir ver-
schiedenste Lagergiiter wie zum Beispiel Porzellan oder
andere schwere Lasten in den verschiedensten Lager-
oder Kihllagerrdumen genutzt werden und unterstiitzt
selbstversténdlich die Vorgaben der HACCP-Richtlinien.



HUPFER %

SPEZIALIST FUR KUCHENLOGISTIK

Besonders leicht und trotzdem hart im Nehmen -
das Standregal NORM 40 von HUPFER®!

Stabil
Langsverbindungen  fir  freistehende
Aufstellung  zum  beidseitigen  Zugriff
auf das Lagergut. Sténdersprossen  zur
Aufnahme der Auflagen werden indivi-
duell nach Kundenwunsch positioniert.

Einfach

Die Regalsténder aus Vierkantrohr gibt
es in 1800 mm Héhe. Die Auflagen
lassen sich ohne Mihe in die fest positio-
nierten Sténdersprossen einsetzen.

Lagesicher

Bei den Aluminium Rostauflagen sind
die querlaufenden Rohre mit den Tréger-
holmen fugenlos verprefit, wodurch
neben der Hygiene auch eine hohe
Tragkraft erzielt wird. Die aus Alumi-
niumblech gefertigten Geschlossenen
Auflagen erzielen ebenfalls hohe
Belastungswerte.

Flexibel
Alle Auflagen lassen sich ohne Demon-
tage des Regales werkzeuglos in der Hohe
verstellen, austauschen oder entnehmen.

Standfest

Hohenverstellbare SchraubfiBe aus Alu-
minium kdnnen Bodenunebenheiten von
bis zu 30 mm ausgleichen.

Hilfreich
Mit dem Bodenrost ist eine HACCP-
gerechte Lagerung von Lebensmitteln
méglich. Es ist 300 mm hoch, hat eine
fugenlos verprefte Rostauflage und eine

Tragkraft von 200 kg.

Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:

www.hupfer.de/norm40 oder nutzen Sie
den QR-Code.
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Wandbord
aus Edelstahl

Das Wandbord aus Edelstahl erméglicht das Lagern,
Zwischenlagern und Bereistellen von notwendigem
Equnpment und Zutaten im Vorbereitungs- oder Arbeits-

-.ewerbllchen Kiche. Ablgufe werden
um Beispiel Utensilien und Zutaten in
stisch sind und  frofzdem

tréichtigt wird.  Die
" elnen Borde werk-
1 der ophmqlen Ein-



O
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Robust o—| | epmcct |° Immer ganz nah am Ort des Geschehens -
Die robuste Gesamtkonstruktion aus d(IS W(mdbord o HUPFER®I

Edelstahl, hochwertige Komponenten
il

und eine hohe Fertigungsqualitét sor-
gen fir einen zuverldssigen und langle-
bigen Einsatz - auch unter héartesten

Bedingungen.

Schnell

Die Position der Konsolen |68t sich schnell
und ohne den Einsatz von Werkzeug an
der Verstellschiene im Rastermaf3 von
75 mm verdndern.

Sicher

Die Auflagen werden einfach in die Kon-
solen eingebracht und sind aufgrund der
Konstruktion stabil verbunden, damit ge-
gen Kippen und Verrutschen gesichert. Fiir
verletzungsfreie und hygienische Nutzung
sind die Wandbordauflagen abgekantet,
gefalzt und die Ecken verschwei}t sowie
geschliffen.

Anpassungsfihig

Die Rohrauflagen kénnen in unterschied-
lichen Langen bestellt werden. Die Breite
des Wandbordes 1863t sich so den &rflichen
Gegebenheiten anpassen. Die Konsolen
fir Rohrauflagen werden in die Schienen
eingebracht. Danach werden die Konso-
len mit den einzelnen Rohren belegt.

Vielfiiltig

Konsolen fir den Einsatz von Normre-
galauflagen erweitern das Spektrum der
Nutzungsméglichkeiten.

Einfach

Konsolen fir die direkte Wandmontage,
ohne Verstellschiene, runden das Liefer-
programm ab.

Stabil

Langlécher erméglichen eine verein-
fachte Montage der Verstellschienen an
die Wand. Diese Verschraubungen wer-
den mit einer Kunststoffkappe hygienisch
verschlossen. Fir die Nutzung von 2 Bor-
den sind Verstellschienen von 750 mm,
fir 3 Borde von 1200 mm erhéltlich.

Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:

www.hupfer.de/wandbord oder nutzen
Sie den QR-Code.
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Standregal NORM 28
aus Stahl hochglanzverzinkt/Kunststoff

Die hohe Nutzenvielfalt von Norm 28 ist ein echtes
Argument fiir dieses Standregal. Dieses hochglanzverz-
inkte Stahlregal erhdlt besonders durch die grof3e An-
zahl der Auflagenvarianten in Kliniken, Heimen, Hotels
und gastronomischen Betrieben Einsatzméglichkeiten in
den verschiedensten Lagerbereichen. Durch ein vielfdl-
tiges Ausstattungsprogramm wird die optimale Nutzung
dieses Regalsystems unterstiitzt.
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Der treue Begleiter fiir den Arbeitsalltag -
das Standregal NORM 28 von HUPFER®!

Sauber

Fir die hygienische Abdichtung der
Regalsténder sorgen obere Abschluf-
kappen aus Kunststoff. Die Querverbin-
dungen aus Flachprofil werden nach
einem hochmodernen und patentierten
Verfahren formschlissig mit den Stdnder-
holmen verbunden.

Lagesicher

Geschlossene  Auflage  aus  Stahl,
hoch-glanzverzinkt. Geschlossene Kunst-
stoffauflage und Kunststoffrost-Auflage,
bestehend aus Einzelsegmenten aus
strapazierfghigem  Polystyrol, Trager-
holme selbst aus Aluminium.

Spezialisiert

Die aus Stahl gefertigte Kistenauflage
ist mit einem silbergraven, strapazierf&-
higen Kunststoff beschichtet. Sie eignet
sich zur Hochkant-und zur Querlagerung
aller handelsiblichen Getrénkekisten.
Flaschenauflage aus Stahldraht, umman-
telt mit silbergravem, strapazierfhigen
Kunststoff. Durchschubsicherung gegen
das Herausfallen von Flaschen.

Niitzlich

Im  Zubehdrprogramm sind  einfach
aufklemmbare Fachteiler fir Auflagen
in den Tiefen 500 mm und 600 mm
erhéltlich.

Flexibel

Alle Auflagen lassen sich ohne Demon-
tage des Regales werkzeuglos in der Hohe
verstellen, austauschen oder entnehmen.

=

) Erweiterhar
Ubereckbauweise 90° durch Eckver-
bindungsklammern ohne zusétzlichen
Regalsténder fir mehr Platz, bessere
Zugriffsmaglichkeit und weniger Kosten.

Lageflexibel
Die Auflagebolzen aus 7 mm starkem
Rundmaterial ~ sind  sauber  aufge-
schweift.

Standfest

Mit den serienméBig héhenverstellbaren
und mit Ausdrehschutz versehenen
SchraubfiBen lassen sich Bodenune-
benheiten von bis zu 25 mm ausglei-
chen.Wenn es die &rtlichen Lagerrgum-
lichkeiten erfordern, sind im Zubehor
Decken-, Boden- und- Wandbefesti-
gungen erhaltlich.

Detailliert
Alle technischen Detailangaben zu die-
sem Produktprogramm finden Sie unter:

www.hupfer.de/norm28 oder nutzen Sie
den QR-Code.
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Die Kiichenlogistik vom Spezialisten
unterstiitzt Sie wie eine Task-Force!

Bei der Managementaufgabe, eine gewerbliche
Kiche zum Erfolg zu fihren, kommt der
Kichenlogistik die Schlisselrolle zu. HUPFER® ist
Spezialist  fir  Kichenlogistik  und  hilft  Ihnen
bei den téglichen Herausforderungen mit viel
Einsatz - wie eine Task-Force in Sachen Kiichenlogistik.
Das HUPFER®-Regalprogramm unterstiitzt Sie in den
Logistikfunktionen Lagern und Ordnen. Aber nicht
die Einzelkomponente, sondern das lickenlose
System garantiert eine geschlossene Prozesskette.
So bietet HUPFER® ein umfangreiches und ausgereiftes
Produktprogramm fir alle Teilbereiche der Kiichen-
logistik fir Logistikfunktionen wie zum Beispiel
Lagern, Transportieren, Vorbereiten, Ordnen, Verteilen,
Warmhalten, Kalthalten, Regenerieren und Ausgeben.
HUPFER® iberzeugt mit der gesamten Kichen-
logistik aus einer Hand, gepaart mit dem Einsatz einer
Task-Force - téglich und gerne auch mit einer fach-

kompetenten Beratung bei Ihnen vor Ort.
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