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www.hupfer.de
info@hupfer.de

Lesen Sie diese Betriebsanleitung vor Erstinbetriebnahme sorgfaltig durch.

Sorgen Sie dafiir, dass das Bedienpersonal auf Gefahrenquellen und mogliche Fehlbedienungen hingewie-

sen worden ist.

Anderungsvorbehalt

Die Produkte zu dieser Betriebsanleitung wurden unter Berlicksichtigung der Markterfordernisse und des
Standes der Technik entwickelt. HUPFER® behlt sich das Recht vor, Anderungen an den Produkten sowie
an der dazugehdrigen technischen Dokumentation vorzunehmen, sofern sie dem technischen Fortschritt
dienen. Ausschlaggebend sind stets die in der Auftragsbestatigung als verbindlich zugesicherten Daten und
Gewichte sowie Leistungs- und Funktionsbeschreibung.

Dieses Handbuch ist eine Originalausgabe.
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1.3 AbkUlrzungsverzeichnis

BGR
BGV
CE

DIN

EC

EN

E/V

LED

LMHV
RCD

Berufsgenossenschaftliche Regel
Berufsgenossenschaftliche Vorschrift
Communauté Européenne
Europaische Gemeinschaft

Deutsches Institut fir Normung

Deutsches Institut fir Normung, technische Regelwerke und technische Spezifikatio-
nen

European Community

Europaische Union

Europaische Norm
Harmonisierte Norm fiir den Bereich der EU
Ersatz- bzw. Verschleilteil

International Protection. Das Kurzzeichen IP und eine zweistellige Kennziffer legen die
Schutzart eines Gehauses fest.

Erste Kennziffer: Schutz gegen feste Fremdkdrper Zweite Kennziffer: Schutz gegen Wasser

0 Kein Bertihrungsschutz, kein Schutz 0 Kein Wasserschutz
gegen feste Fremdkérper

1 Schutz gegen groRflachige Beriihrung 1 Schutz gegen senkrecht fallende Was-
mit der Hand, Schutz gegen Fremdkor- sertropfen
per & >50mm

2 Schutz gegen Berlihrungen mit den 2  Schutz gegen schrag fallende Wasser-
Fingern, Schutz gegen Fremdkérper tropfen (beliebiger Winkel bis zu 15° zur
g >12mm Senkrechten)

3 Schutz gegen Berlihrungen mit Werk- 3  Schutz gegen Wasser aus beliebigem
zeug, Drahten 0.a. mit & > 2,5mm, Winkel bis zu 60° aus der Senkrechten

Schutz gegen Fremdkérper & > 2,5mm

4 Schutz gegen Beriihrungen mit Werk- 4 Schutz gegen Spritzwasser aus allen
zeug, Drahten 0.a8. mit & > 1mm, Schutz Richtungen
gegen Fremdkérper & > 1mm

5  Schutz gegen Berlihrung, Schutz gegen 5  Schutz gegen Wasserstrahl (Diise) aus
Staubablagerungen im Inneren beliebigem Winkel

6  Vollstandiger Schutz gegen Berlihrung, 6  Schutz gegen voriibergehende Uberflu-
Schutz gegen Eindringen von Staub tung

7  Schutz gegen Wassereindringung bei
zeitweisem Eintauchen

8  Schutz gegen Druckwasser bei dauern-
dem Untertauchen

Light Emitting Diode
Leuchtdiode

Lebensmittelhygiene-Verordnung

Fehlerstromschutzeinrichtung (FI). In der EU ist die englische Bezeichnung RCD (Re-
sidual Current Device) in der Normung ublich.
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14 Begriffsdefinitionen

Autorisierte Fachkraft Als autorisierte Fachkraft gilt eine Fachkraft, die vom Hersteller oder dem autorisierten
Service oder von einem vom Hersteller beauftragten Unternehmen belehrt worden ist.

Cloche Runde Abdeckhaube zum Warmhalten von Speisen auf Tellern oder Platten.

Cook&Chill-Kiichen ,Kochen und Kuhlen*: Kiichen, in denen warme Speisen nach dem Garen mdglichst
schnell gekihlt werden.

Cook&Serve-Kiichen ,Kochen und Servieren“: Kiichen, in denen warme Speisen sofort nach der Zuberei-
tung serviert oder bis zum Verzehr warm gehalten werden.

Elementbildung Auch: Kontaktkorrosion. Tritt auf bei unterschiedlich edlen Metallen in engem Kontakt.
Voraussetzung fir diesen Prozess ist ein korrosives Medium zwischen den beiden
Metallen, z.B. Wasser oder auch normale Luftfeuchtigkeit.

Fachkraft Als Fachkraft gilt, wer aufgrund der fachlichen Ausbildung, Kenntnissen und Erfahrung
sowie Kenntnis der einschlagigen Bestimmungen die ubertragenen Arbeiten beurtei-
len und mogliche Gefahren selbststéandig erkennen kann.

Gastro-Norm Gastro-Norm ist ein weltweit gultiges Malsystem, das z.B. in lebensmittelverarbeiten-
den Betrieben oder GroflRkiichen Verwendung findet. Durch Verwendung genormter
GroRen wird ein problemloser Austausch von Lebensmittelbehaltern ermdéglicht. Das
Grundmaf Gastro-Norm (GN) 1/1 betragt 530x325 mm. Einsatze sind in verschiede-
nen Tiefen erhaltlich.

HA1 Hygienestandard (NSF/USDA) fir Schmierfette, die fiir den technisch unvermeidbaren
Kontakt mit Lebensmitteln geeignet sind.

HACCP Das HACCP-Konzept ist ein vorbeugendes System, das die Sicherheit von Lebens-
mitteln und Verbrauchern gewahrleisten soll.

Hub Eine Bewegung, z.B. die senkrechte Bewegung der Stapelbiihne von unten nach
oben.

Kontrolle, kontrollieren Vergleichen mit bestimmten Zustanden und/oder Eigenschaften wie z.B. Beschadi-
gungen, Undichtigkeiten, Fullstande, Warme.

Konvektion Ubertragung einer physikalischen Eigenschaft oder GréRe (z.B. Warme oder Kalte)
durch Stromungen in Gasen oder Flissigkeiten.

LMHV Lebensmittelhygiene-Verordnung, Verordnung tber Anforderungen an die Hygiene
beim Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmitteln

Korrosion Die chemische Reaktion eines metallischen Stoffes mit seiner Umgebung, z.B. Rost.

Maschinensicherheit Uber den Begriff der Maschinensicherheit werden alle MaRnahmen definiert, die
Personenschaden abwenden sollen. Basis sind national sowie EG-weit giiltige Ver-
ordnungen und Gesetze zum Schutze von Benutzern technischer Gerate und Anla-
gen.

Passivschicht Eine nichtmetallische Schutzschicht auf einem metallischen Werkstoff, die die Korro-
sion des Werkstoffes verhindert oder verlangsamt.

Prifung, prifen Vergleichen mit bestimmten Werten wie z.B. Gewicht, Drehmomente, Inhalt, Tempe-
ratur.

Qualifizierte Person, Qualifiziertes Personal sind Personen, die auf Grund ihrer Ausbildung, Erfahrung und

qualifiziertes Personal Unterweisung sowie ihrer Kenntnisse uber einschlagige Normen, Bestimmungen,
Unfallverhltungsvorschriften und Betriebsverhaltnisse von dem fir die Sicherheit der
Anlage Verantwortlichen berechtigt worden sind, die jeweils erforderlichen Tatigkeiten
auszufihren und dabei mégliche Gefahren erkennen und vermeiden kénnen (Definiti-
on fur Fachkrafte laut IEC 364).

Schuko Abkurzung von ,Schutz-Kontakt”, bezeichnet ein in Europa gebrauchliches System
von Steckern und Steckdosen.

Unterwiesene Personen Als unterwiesene Person gilt, wer Uber die ihr tGbertragenen Aufgaben und die mogli-
chen Gefahren bei unsachgemafem Verhalten unterrichtet und erforderlichenfalls
angelernt, sowie Uber die notwendigen Schutzeinrichtungen und SchutzmalRnahmen
belehrt wurde.
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1.5 Orientierungshinweise

Vorne

Mit 'vorne’ wird die Seite bezeichnet, an der die Schiebegriffe angebracht sind. An dieser Seite steht das
Bedienpersonal, um den Buhnenstapler zu bewegen.

Hinten

Mit hinten’ wird die von der Vorderseite (vorne) abgewandte Seite bezeichnet.

Rechts

Mit 'rechts’ wird die Seite bezeichnet, die von der Vorderseite (vorne) aus gesehen rechts liegt.
Links

Mit ’links’ wird die Seite bezeichnet, die von der Vorderseite (vorne) aus gesehen links liegt.
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1.6 Hinweise zur Benutzung des Handbuches
1.6.1 Hinweise zum Aufbau des Handbuchs
Dieses Handbuch baut auf funktions- und aufgabenorientierten Kapiteln auf.
1.6.2 Kapiteliibergreifende Hinweise und Darstellung von Hinweisen
_ Kurzbeschreibung der Gefahr
Es besteht eine unmittelbare Gefahr fir Leib und Leben des Benutzers
A und/oder Dritter, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den
beschriebenen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.
Die Art der Gefahr ist durch ein Symbol gekennzeichnet und durch Text naher
erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefahrensymbol verwen-
det.
WARNUNG Kurzbeschreibung der Gefahr
Es besteht eine mittelbare Gefahr fur Leib und Leben des Benutzers und/oder
A Dritter, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den be-
schriebenen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.
Die Art der Gefahr ist durch ein Symbol gekennzeichnet und durch Text naher
erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefahrensymbol verwen-
det.
VORSICHT Kurzbeschreibung der Gefahr
Es besteht potentiell eine Verletzungsgefahr oder die Gefahr des Sachscha-
A dens, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den beschrie-
benen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.
Die Art der Gefahr ist durch ein allgemeines Symbol gekennzeichnet und
durch Text naher erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefah-
rensymbol verwendet.
HINWEIS Kurzbeschreibung der Zusatzinformation
Es wird auf einen besonderen Umstand hingewiesen, bzw. eine wichtige
Zusatzinformation zum jeweiligen Thema gegeben.
INFO Kurztitel
Enthalten zusatzliche Informationen zur Arbeitserleichterung oder Empfehlun-
gen zum jeweiligen Thema.
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2 Sicherheitshinweise

2.1 Einleitung

Das Kapitel Sicherheitshinweise erlautert die mit dem Geréat verbundenen Risiken im Sinne der Produkthaf-
tung (nach EU-Maschinenrichtlinie).

Sicherheitshinweise sollen vor Gefahren warnen und helfen, Personen-, Umwelt und Sachschaden zu ver-
hindern. Vergewissern Sie sich, dass Sie alle Sicherheitshinweise in diesem Kapitel gelesen und verstanden
haben.

Die jeweils gliltigen nationalen und internationalen Sicherheitsvorschriften zum Arbeitsschutz miissen einge-
halten werden. Der Betreiber ist flir die Beschaffung der fiir ihn geltenden Vorschriften verantwortlich. Er
muss sich um die jeweils neuesten Vorschriften bemihen und ist daflr verantwortlich, den Bediener mit die-
sen Vorschriften vertraut zu machen.

Ergénzend zu dieser Betriebsanleitung sind die Regeln fir Sicherheit und Gesundheitsschutz des Hauptver-
bands der gewerblichen Berufsgenossenschaften einzuhalten, insbesondere, was die Handhabung heif3er
Gegenstande und die damit verbundenen Gefahren betrifft (BGR 110 ,Sicherheit- und Gesundheitsschutz
bei der Arbeit in Gaststatten und BGR 111 ,Sicherheit- und Gesundheitsschutz bei der Arbeit in GroRku-
chen®).

2.2 Verwendete Warnsymbole

Symbole werden in dieser Betriebsanleitung verwendet, um auf Gefahren hinzuweisen, die sich durch Be-
dienung oder Reinigungsvorgange ergeben kénnen. Das Symbol weist dabei in beiden Fallen auf die Art und
Gegebenheit der Gefahrdung hin.

Folgende Symbole kénnen verwendet werden:

Allgemeine Gefahrenstelle

Gefahrliche elektrische Spannung

Gefahr von Handverletzungen

A
A

Gefahr durch Quetschung

Gefahr durch heilRe Oberflachen

Handschutz benutzen

=
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Sicherheitshinweise
Sicherheitshinweise zur Geratesicherheit

2.3 Sicherheitshinweise zur Geratesicherheit

Der sichere Betrieb des Gerates ist abhangig vom bestimmungsgemafen und umsichtigen Einsatz. Ein fahr-
lassiger Umgang mit dem Gerat kann zu Gefahren fir Leib und Leben der Bediener oder Dritter, sowie zu
Gefahren fur das Gerat selbst und anderen Sachwerten des Betreibers fuhren.

2.3.1 Sicherheitshinweise fiir alle Gerate

Zur Gewahrleistung der Geratesicherheit sind folgende Punkte zu beachten:

Das Gerat darf nur in einem technisch einwandfreien Zustand betrieben werden.

Alle Bedien- und Betatigungselemente mussen in technisch einwandfreiem und funktionssicherem
Zustand sein.

Veranderungen oder Umbauten sind nur nach Absprache mit dem Hersteller und dessen schriftlicher
Zustimmung zulassig.

In keinem Fall diirfen sich Personen auf das Gerat setzen oder stellen. Der Transport von Personen
ist nicht zulassig.

Die Entnahmehohe muss vor der Beschickung auf die einzusetzenden Teile angepasst werden.

Um Verletzungen der Hande zu vermeiden ist stets darauf zu achten, dass die Entnahmehdhe nicht
unter die Gehauseoberkante absinkt.

Die Stapelblihne niemals manuell nach unten driicken (z.B. zur Reinigung). Beim Loslassen besteht
Verletzungsgefahr.

Das Gerat ist ausschliefllich zum manuellen Transport vorgesehen. Ein maschinell unterstitzter
Transport ist nicht zulassig. Verletzungs- und Beschadigungsgefahr.

Nicht mit den Abdeckhauben zu hohe Stapel gewaltsam herunterdriicken. Beim Losen der Verriege-
lung besteht Verletzungsgefahr. AuRerdem kann die Verriegelungsfunktion der Abdeckhauben be-
schadigt werden.

Vor dem Transport beide Totalfeststeller I6sen. Fahren mit arretierten Totalfeststellern kann zur Be-
schadigung des Fahrwerks flihren.

Der Transport darf nur Gber ebene Bdoden erfolgen. Das Befahren stark unebener Béden kann zur
Beschadigung des Fahrwerks fihren.

Der Transport Uber schiefe Ebenen oder Treppen ist nicht zulassig.

Beim Heranfahren an Wande und Umfahren von Hindernissen immer auf im Weg befindliche Perso-
nen achten. Verletzungsgefahr.

Beim Transport immer beide Schiebegriffe mit den Handen festhalten, niemals das Gerat beim Fah-
ren loslassen.

Das Gerat beim Transport nicht schneller als Schrittgeschwindigkeit bewegen. Stark beladene Biih-
nenstapler lassen sich nur schwer abbremsen und lenken. Gegebenenfalls Hilfe fur den Transport ho-
len.

Durch Fremdeinwirkung oder Unachtsamkeit zum Kippen gebrachte Blihnenstapler niemals manuell
auffangen. Verletzungsgefahr.

Das Gerat nicht auf abschiissigem Boden abstellen.
Das Gerat ist nach dem Abstellen mittels beider Totalfeststeller gegen Wegrollen zu sichern.

Bei Transport von Geraten mit Hilfsmitteln wie z.B. LKW ist eine Sicherung der Gerate vorzunehmen.
Die Totalfeststeller sind als Transportsicherung nicht ausreichend.
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2.3.2 Zusatzliche Sicherheitshinweise fiir beheizbare Geréte

Beheizte Gerate durfen nur von eingewiesenem Fach- und Kiichenpersonal bedient werden und sind
nur fir den beaufsichtigten Betrieb vorgesehen.

Der Biihnenstapler BDUH/60-60/4-S ist zur Bereitstellung von aufgeheiztem Geschirr vorgesehen.
Eine Verwendung zum Garen oder Warmhalten von Speisen oder als Raumheizung ist nicht zulassig

Die Geschirrtemperaturen kdnnen die zulassigen Maximaltemperaturen von 65°C flr bertihrbare Ge-
rateoberflachen Uberschreiten. Bei der Ausgabe von heifsen Warmhalteunterteilen sind daher stets
Schutzhandschuhe zu tragen. Verbrennungsgefahr.

Niemals wahrend des Betriebes in das Gerat greifen und den Heizkdrper mit den Fingern berthren.
Verbrennungsgefahr.

Geschirrteile aus Kunststoff, Ober- und Unterteile von Kunststoff-Isoliersets und kunststoffummantelte
Warmbhalteteile dirfen in beheizten Blihnenstaplern weder gelagert noch erwarmt werden. Aufgrund
der hohen Heizkorpertemperaturen kénnen die Kunststoffe schmelzen und in Brand geraten.

Das Bodenblech und die Abluft aus den Bodenablaufen kénnen sich sehr stark erwarmen. Das Gerat
darf nicht auf FuBbodenbelagen auf Faserbasis (z.B. Teppiche, Auslegeware) betrieben werden.

Die Positionen der Flhrungsstabe missen vor Beschickung auf die GroRe der Geschirrteile ange-
passt werden.

Vor dem Transport das Gerat ausschalten, Netzstecker ziehen und in die vorgesehene Halterung
einhangen.

Eine gewaltsame Uberdehnung der Anschlussleitung kann zur Beschadigung der innen liegenden
Leitungen fuhren. Brandgefahr.

Netzstecker niemals an der Leitung aus der Steckdose ziehen. Die Gerate von HUPFER® sind in der
Standardausfiihrung mit einem Schuko-Winkelstecker ausgeristet. Im Gegensatz zu einem geraden
Schuko-Stecker steht dieser Stecker nur unwesentlich von der Steckdose ab und kann daher nicht
durch seitliches Anfahren beschadigt werden. Wird das Gerat bewegt, ohne vorher den Netzstecker
zu ziehen, kann durch die auftretende Hebelwirkung nach Uberdehnung der Anschlussleitung die
Steckdose stark beschadigt oder sogar aus der Wand gerissen werden.

Das Gerat niemals durch Ziehen an der Anschlussleitung bewegen.

Wenn der Netzstecker mit Wasser in Kontakt gekommen ist, ist dieser vor Einflihren in die Steckdose
zu trocknen. Lebensgefahr.

Beschadigte Netzstecker oder Anschlussleitungen vor Verwendung des Gerates durch autorisiertes
Fachpersonal austauschen.

In Nass- und Feuchtraumen keine Verlangerungsleitungen verwenden.

Netzstecker nur in passende Steckdosen einflhren. Bei nicht passendem Netzstecker ist die An-
schlussleitung des Gerates durch autorisiertes Fachpersonal umzuristen.

Die Verwendung von Steckdosenadaptern ist unzulassig. Brandgefahr.

Das Gerat nicht mit Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern sdubern. Ist es vorgesehen, in der Umge-
bung mit Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern zu arbeiten, so muss das Gerat vorher auller Betrieb
genommen und vom Stromnetz getrennt werden.
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24 Sicherheitshinweise zu Reinigung und Pflege

Bei Reinigung und Pflege sind folgende Punkte zu beachten:
= Aus hygienischen Grinden sind die Reinigungshinweise genau zu beachten.

= Vor Reinigungsbeginn Gerat aufder Betrieb nehmen. Netzstecker ziehen und in die dafiir vorgesehe-
ne Halterung am Gerat einhangen.

= Fur die Reinigung muss das Gerat auller Betrieb und ausreichend abgekdhlt sein.

= Das Gerat nicht mit Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern sdubern. Ist es vorgesehen, in der Umge-
bung mit Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern zu arbeiten, so muss das Gerat vorher auler Betrieb
genommen und vom Stromnetz getrennt werden.

= Auch Gerate ohne Elektroanschluss dirfen nicht mit flieRendem Wasser oder Druckwasser gereinigt
werden.

2.5 Sicherheitshinweise zur Stérbehebung

Bei Wartung und Stérbehebung sind folgende Punkte zu beachten:

= Alle Arbeiten zu einer Stérungsbehebung dirfen nur von autorisierten Fachkraften durchgefliihrt wer-
den.

= Bei Arbeiten zu einer Stérungsbehebung muss sichergestellt sein, dass das Gerat ausgeschaltet ist.
Bei Arbeiten an der elektrischen Anlage ist das Gerat vom Stromnetz zu trennen und gegen Einschal-
ten zu sichern.

= Die lokal gliltigen Unfallverhitungsvorschriften missen beachtet werden.

= Defekte Komponenten sollten nur durch Originalteile ersetzt werden.

2.6 Hinweise zu spezifischen Gefahren

Elektrische Energie

= Arbeiten an elektrischen Anlagen diirfen nur von einer Elektro-Fachkraft oder von autorisierten Fach-
kraften unter Leitung und Aufsicht einer Elektro-Fachkraft den elektrotechnischen Regeln entspre-
chend vorgenommen werden.

= (Gerate, an denen Inspektions-, Wartungsarbeiten und Stérbehebungen durchgefiihrt werden, missen
spannungsfrei geschaltet und gegen Wiedereinschalten gesichert werden, wenn keine Spannung fur
diese Arbeiten erforderlich ist. Dies darf nur von einer Elektro-Fachkraft ausgefiihrt werden.

Blhnenstapler HU PFE R
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3

Beschreibung und Technische Daten

3.1

Leistungsbeschreibung

3.2

Bihnenstapler sind zum Transport und zur Bereitstellung von sauberem Geschirr vorgesehen. Sie nehmen
Geschirrteile wie z.B. Suppen-, Eintopf- und Beilagenschalen sowie Teller, Menuplatten und bestimmte Clo-
chen auf. Besonders geeignet sind Blhnenstapler fur Teile mit gro3en Stapelhéhen und groRem Raumbe-
darf.

Das Geschirr wird von einer einstellbaren, federgelagerten Stapelbiihne aufgenommen. Unter der zuneh-
menden Last des Geschirrs wird die Stapelblihne nach unten gedriickt. Bei Geschirrentnahme riickt die Sta-
pelblhne wieder nach oben, so dass das Geschirr stets griffbereit auf Entnahmehohe verfligbar ist.

Bei den Buhnenstaplern BD/60-60/4-S, BD/60-60/4-S K und BDUH/60-60/4-S sorgen eingesteckte Fih-
rungsstébe fur die sichere Positionierung von unterschiedlich groBen Geschirrteilen.

Die Blihnenstapler BD/60-60, BD/60-60/4-S sowie BD/62-62FM sind unbeheizt und ohne Kihleinrichtung.
Sie haben geschlossene Seiten- und Stirnwande und stellen Geschirr und Clochen fiir die Portionierung kal-
ter Speisen bereit.

Die Bihnenstapler BD/60-60K und BD/60-60/4-S K sind unbeheizt, jedoch flr den Einsatz in Kihlrdumen
besonders geeignet. Sie sind fir die Bereitstellung von gekihltem Geschirr zum Portionieren von gekiihlten
Speisenkomponenten vorgesehen. Kiihlschlitze an Seiten- und Stirnwanden sorgen im Kiihlhaus fir einen
schnellen Luftaustausch und bewirken eine gleichmaRige Kalteverteilung im Inneren. Daneben kénnen die
Gerate auch ungekuhlt eingesetzt werden.

Der Blhnenstapler BDUH/60-60/4-S ist umluftbeheizt. Er ist fir die Bereitstellung von erwarmtem Geschirr
zur HeilRportionierung z.B. im Umfeld von Cook&Serve-Kiichen vorgesehen. Eine Abdeckhaube schiitzt vor
Verschmutzung und verhindert den Warmeabfluss. Weiterhin kann der Bihnenstapler BDUH/60-60/4-S auch
ungeheizt eingesetzt werden.

Bestimmungsgemalier Gebrauch

3.3

Blhnenstapler sind ausschlielich bestimmt fiir den Transport und die Bereitstellung von sauberem Ge-
schirr. Je nach Modell kann eingesetztes Geschirr auch gekiihlt oder erwarmt bereitgestellt werden.

Der bestimmungsgemaRe Gebrauch schlie3t die vorgegebenen Verfahren, die Einhaltung der angegebenen
Spezifikationen, sowie die Benutzung des mitgelieferten oder zusatzlich erhaltlichen originalen Zubehors ein.

Jeder andere Gebrauch der Gerate gilt als nicht bestimmungsgemafs.

Missbrauchliche Verwendung

Die Beschickung des Biihnenstaplers mit anderen Lasten als angegeben ist unzulassig.
In keinem Fall durfen sich Personen auf das Gerat setzen oder stellen.
Der Transport von Personen ist unzulassig.

Fur beheizte Buhnenstapler gilt auRerdem das Garen oder Warmhalten von Speisen und die Verwendung
als Raumheizung als nicht zulassig.

Schaden aus missbrauchlicher Verwendung fiihren zum Verlust der Haftung und der Gewahrleistungsan-
spriche.

HU PFER Buhnenstapler

4330004_A2 BD/60-60 | BD/60-60 K | BD/62-62FM |BD/60-60/4-S | BD/60-60/4-S K | BDUH/60-60/4-S



Kapitel 3 Beschreibung und Technische Daten
Seite 14 Geratebeschreibung

3.4 Geratebeschreibung

3.4.1 Gerateansicht Biihnenstapler

Abbildung 1 Gerateansicht BDUH/60-60/4-S

1 Abdeckhaube 60-60* 7 Anschlusskabel mit Netzstecker®

2 Fihrungsstabe aus Edelstahl** 8 Steckerhalterung (Blindsteckdose)*

3 Stapelbiihne 9 Regler zur Einstellung der Temperatur®
4 StoRecken 10 Ein-/Aus-Schalter®

5 Lenkrolle ohne Totalfeststeller 11 Schiebegriff

6 Lenkrolle mit Totalfeststeller

nur BDUH/60-60/4-S
** nur Buhnenstapler vom Typ 4-S

3.4.2 Geratebeschreibung

Blhnenstapler bestehen aus Edelstahl und sind in selbsttragender Bauweise ausgefihrt.

Geschirrteile werden auf einer einstellbaren, federgelagerten Stapelbiihne aufgenommen. Durch die Ver-
wendung von Spezialfedern werden die Geschirrteile iber den gesamten Hub automatisch auf einer gleich
bleibenden Entnahmehdhe konstant nach oben gefordert.

Durch auf der Stapelbiihne eingesteckte Fiihrungsstabe kdnnen unterschiedlich grof3e Geschirrteile sicher
geflhrt und transportiert werden.

Ergonomisch geformte Schiebegriffe mit integrierter Sto3kante schiitzen vor Verletzungen an den Handen
und vor Beschadigung des Gerates. Zusammen mit den unten angebrachten StofRecken bieten sie optima-
len Anfahrschutz in Fahrtrichtung und gewahrleisten damit einen allseitigen Schutz vor Beschadigungen.
Schiebegriffe und StoRecken bestehen aus hochwertigem, stoRfesten Kunststoff.

Bei beheizbaren Geraten kann die Temperatur stufenlos eingestellt werden. Der Ein-/Aus-Schalter mit inte-
grierter Anzeigefunktion ist vorne am Gehause angebracht. Der Betriebszustand ist aus der Entfernung
leicht erkennbar.

Die Abdeckhaube aus Kunststoff ist als Standardzubehor im Lieferumfang enthalten. Abdeckhauben schiit-
zen die eingesetzten Geschirrteile auch bei langerer Zwischenlagerung wirksam vor dem Auskuhlen. Sie re-
duzieren den Warmeabfluss nach oben und verringern die Aufheizzeit.

Bilhnenstapler HU PFER
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4330004 A2

3.5 Technische Daten
_ BD/60-60 BD/60-60 K BD/62-62 FM
Gerateansicht
P
Blihnenstapler, unbeheizt Blhnenstapler, unbeheizt,  Bihnenstapler, unbeheizt
mit Kuhleinrichtung
Eigengewicht kg 48 47 61
(Ib)
Nutzlast kg 200 200 200
(Ib)
Zulassiges Gesamt- kg 248 247 261
gewicht (Ib)
Einsatz- und Umge- °C -20 bis +50 -20 bis +50 -20 bis +50
bungsbedingungen (°F)
Fahrgestell mm 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen,
(in) 2 mit Totalfeststeller, & 2 mit Totalfeststeller, & 2 mit Totalfeststeller, &
125 125 125
Innenschacht- rundum vertikale kunst- rundum vertikale kunst- rundum kunststoffbe-
verkleidung stoffbeschichtete Streben stoffbeschichtete Streben schichtete Schutzgitter
Stapelbihne mm Edelstahl-Stapelbihne Edelstahl-Stapelbihne Edelstahl-Stapelbihne
(in) 600x600 600x600 620x620
Stapelhdhe ohne mm 565 565 565
Abdeckhaube (in)
Stapelh6he mit mm 680 680 680
Abdeckhaube (in)
GeschirrgroRe cm runde Teile: @ 14 bis 30, runde Teile: @ 14 bis 30, optimiert fiir runde Teile
(in) eckige Teile: Kantenlange  eckige Teile: Kantenlange & 20,3
16x16 bis 27x27 16x16 bis 27x27
Clochen Kunststoff-Clochen, Edel- Abdeck-Clochen, gelge- Kunststoff-Clochen, Edel-
stahl-Clochen fullte Kihl-Clochen, Induk-  stahl-Clochen
tions-Clochen
Anzahl der Geschirr- bis zu 16, abhangig von bis zu 16, abhangig von 9
stapel der GeschirrgroRRe der GeschirrgroRe
HU PFE R Buhnenstapler
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Gerateansicht

_ BD/60-60/4-S BD/60-60/4-S K
TS ' TN

Buhnenstapler, unbeheizt

Blhnenstapler, unbeheizt,
mit Kihleinrichtung

Buhnenstapler, umluftbe-
heizt

Eigengewicht kg 48 47 78
(Ib)
Nutzlast kg 200 200 200
(Ib)
Zulassiges Gesamt- kg 248 247 278
gewicht (Ib)
Einsatz- und Umge- °C -20 bis +50 -20 bis +50 -20 bis +50
bungsbedingungen (°F)
Fahrgestell mm 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen,
(in) 2 mit Totalfeststeller, @ 2 mit Totalfeststeller, & 2 mit Totalfeststeller, &
125 125 125
Innenschacht- rundum vertikale kunst- rundum vertikale kunst- rundum vertikale kunst-
verkleidung stoffbeschichtete Streben stoffbeschichtete Streben stoffbeschichtete Streben
Stapelblihne mm Edelstahl-Stapelbiihne Edelstahl-Stapelbiihne Edelstahl-Stapelbiihne
(in) 600x600 600x600 600x600
Stapelhohe ohne mm 565 565 565
Abdeckhaube (in)
Stapelhohe mit Ab- mm 680 680 680
deckhaube (in)
Geschirrgrole cm runde Teile: @ 14 bis 30, runde Teile: & 14 bis 30, runde Teile: & 14 bis 30,
(in) eckige Teile: Kantenlange  eckige Teile: Kantenlange  eckige Teile: Kantenlange
16x16 bis 27x27 16x16 bis 27x27 16x16 bis 27x27
Clochen Kunststoff-Clochen, Edel- Abdeck-Clochen, gelge- -
stahl-Clochen fullte Kuhl-Clochen, Induk-
tions-Clochen
Anzahl der Geschirr- bis zu 16, abhangig von bis zu 16, abhangig von bis zu 16, abhangig von
stapel der GeschirrgroRRe der GeschirrgroRRe der GeschirrgroRRe
Elektrischer Anschluss - - 230 V 1IN AC 50 Hz
Anschlusswert kW - - 2,0
Lange der Anschluss- m - - 1,80
leitung (in)
Schutzart - - IPX5
Beheizung - - Energiemodul
Thermische Isolierung - - Mineralfaser
Thermostateinstellung °C - - 30 bis 115
(F)
Maximale Geschirr- °C - - 80
temperatur (°F)
Temperaturregelung - - stufenlos

Die entsprechenden Prifzeichen finden Sie auf unserer Homepage unter www.hupfer.de.
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Abbildung 2 Typenschild
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Altgerateentsorgung
Zertifikate/Label
Schutzart
Kalteleistung
Kaltemittel
Induktionsfrequenz
elektr. Seriennummer
elektr. Leistung

10
1"
12
13
14
15
16

Nennstrom

Frequenz

Nennspannung

Nutzlast

Eigengewicht
Seriennummer/Auftragsnummer
Artikel und Kurzbezeichnung
Hersteller
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4 Transport, Montage, Inbetriebnahme und Stilllegung

4.1 Transport

_ Gefahr durch elektrische Spannung

A\

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-
hen und zu Verletzungen fiihren.

Arbeiten an elektrischen Anlagen durfen nur von einer Elektro-Fachkraft oder
von autorisierten Fachkraften unter Leitung und Aufsicht einer Elektro-
Fachkraft den elektrotechnischen Regeln entsprechend vorgenommen wer-
den.

VORSICHT

Gerateschdden durch unsachgemaBen Transport

Bei Transport mit Hilfsmitteln wie z.B. LKW ist eine Sicherung der Gerate
vorzunehmen. Die Totalfeststeller sind als Transportsicherung nicht ausrei-
chend.

Bei nicht ausreichend gesicherten Geraten besteht die Gefahr von Sachscha-
den am Gerat und Personenschaden durch Quetschung.

Sichern Sie einzeln stehende Gerate wahrend des Transportes mit entspre-
chenden Transportsicherungen ab.

VORSICHT Gefahr durch heiBe Oberflachen
Die Innenflachen von beheizbaren Geraten und die Bodenbleche kénnen bei
und /oder nach dem Betrieb heil} sein. Beheizbare Gerate dirfen nicht in
Kontakt mit leicht entztindlichen Materialien kommen.
Lassen Sie beheizte Gerate ausreichend abkihlen.
4.2 Inbetriebnahme

Vor dem ersten Gebrauch die Schutzfolie von den Blechen entfernen.

INFO

Entsorgung des Verpackungsmaterials

Das Verpackungsmaterial besteht aus recyclingfahigem Material und kann
entsprechend entsorgt werden. Dabei sind die unterschiedlichen Materialien
voneinander zu trennen und umweltvertraglich zu entsorgen. Hierzu ist auf
jeden Fall der értliche Entsorgungsverantwortliche mit einzubeziehen

Im Rahmen der Inbetriebnahme miissen folgende Geratefunktionen kontrolliert werden:

= Bei mobilen Geraten: die Funktion der Totalfeststeller.

= Bei heizbaren Geraten: die Funktion der Bedienelemente und der Heizung.

Zur Inbetriebnahme muss das Gerat sauber und trocken sein.

Blhnenstapler
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4.3 Lagerung und Verwertung

Eine Zwischenlagerung muss in trockener und frostfreier Umgebung erfolgen. Der Bihnenstapler muss mit
geeignetem Abdeckmaterial gegen Staub geschitzt werden.

Der Blhnenstapler ist am Lagerort alle 6 Monate auf Schaden durch Korrosion zu untersuchen.

HINWEIS Kondenswasserbildung

Achten Sie auf ausreichende Bellftung und auf einen Lagerort ohne grof3e
Temperaturschwankungen, um die Bildung von Kondenswasser zu verhin-
dern.

Zur Wiederinbetriebnahme muss das Gerat sauber und trocken sein.

Wird der Biihnenstapler verwertet, sind alle Heizvorrichtungen sicher und restlos zu entfernen, die verwert-
baren Materialien entsprechend der ¢rtlichen Entsorgungsverordnungen zu trennen und umweltvertraglich
zu entsorgen. Hierzu ist auf jeden Fall der ortliche Entsorgungsverantwortliche mit einzubeziehen.

HU PFER Buhnenstapler
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Bedienung
Anordnung und Funktion der Bedienelemente (nur BDUH/60-60/4-S)

5 Bedienung
VORSICHT Freiliegende Federn
\ Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelblihne sind die Federn offen
é zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenraume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.

Driicken Sie die Stapelblihne niemals manuell nach unten.

Vorsicht beim Ein- und Aushangen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.

5.1 Anordnung und Funktion der Bedienelemente (nur BDUH/60-60/4-S)
Die Bedienelemente befinden sich vorne am Gehause.
|
L]
Abbildung 3 Bedienelemente BDUH/60-60/4-S
Am Regler kann die gewiinschte Temperatur eingestellt werden. Innerhalb der 4 Leistungsbereiche ist eine
stufenlose Einstellung méglich. Daneben ist der Ein- / Aus-Schalter des Gerates angeordnet. Im Schalter ist
eine Leuchtanzeige flr die Betriebsbereitschaft integriert.
5.2 Einstellung des Blhnenstaplers
WARNUNG Gefahr durch heiBe Oberflaichen
Die Innenflachen von beheizbaren Geraten und die Bodenbleche kénnen
& nach dem Betrieb heil3 sein und kiihlen an der Luft nur langsam ab.
Lassen Sie das Gerat fur die Einstellung der Stapelbihne mit offenen Ab-
deckhauben ausreichend lange abkuhlen.
Vor Arbeitsbeginn muss stets geprtift werden, ob der Biihnenstapler fiir zu verwendende Geschirrteile kor-
rekt eingestellt ist.
Es sind separat zu kontrollieren:
= Die Ausgabe- bzw. Entnahmehdéhe, damit es weder zu Verletzungen noch zu Zwangshaltungen beim
Personal oder zu Geschirrbruch kommen kann.
Die Einstellungen der Stapelbthne dirfen nur an ausgeschalteten, von der Stromversorgung getrennten Ge-
raten im abgekuhlten Zustand (Raumtemperatur) durchgefiihrt werden.
Bilhnenstapler HU PFE R
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Grundsétzlich muss bei Anderung von mindestens einem der folgenden Parameter eine Gerateanpassung
durchgefiihrt werden:

= Durchmesser bzw. Kantenlange
= Hohe
= Stapelhthe

=  Gewicht.

5.2.1 Einstellung der Federn

VORSICHT Personen- und Sachschaden durch unsachgemaRe Einstellungen

Bei Uberschreiten der Entnahmehdhe besteht Unfall- bzw. Verletzungsgefahr
durch Kippen der eingesetzten Stapel. Beim Unterschreiten der Entnahmeho-
he kann es bei der Entnahme zu Verletzungen der Finger durch Quetschun-
gen kommen.

Vorsicht beim Herausnehmen und Wiedereinsetzen der Stapelbiihne, bei
falscher Handhabung besteht Quetschgefahr.

Stellen Sie die Entnahmehdhe durch Ein- bzw. Aushé&ngen von Federn pas-
send ein. Achten Sie bei der Federeinstellung auf spitze Kanten, insbesonde-
re die Enden der Zugfedern. Handeln Sie umsichtig.

VORSICHT Verletzungsgefahr
Vorsicht beim Ein- und Aushangen der Federn.
A Achten Sie bei der Federeinstellung auf spitze Kanten, insbesondere an den

Enden der Zugfedern.

Vor Beschickung des Gerates muss die Entnahmehohe auf die verwendete Geschirrart angepasst werden.
Die Einstellung der Entnahmehdhe erfolgt mittels Ein- bzw. Aushangen von Zugfedern. Sofern immer gleiche
Teile eingesetzt werden, ist die Einstellung der Entnahmehdhe nur einmalig erforderlich.

Die Entnahmehdhe muss so eingestellt sein, dass alle Teile Uber den gesamten Hub auf einer gleich blei-
benden Héhe zwischen 1,5 und 2,5 cm Uber der Gehduseoberkante konstant nach oben geférdert werden.

Schritt 1 - Priifen der Federeinstellung

= Zum Testen der Entnahmehdhe Geschirrstapel mit 15 bis 20 Teilen auf die Stapelbiihne stellen.
= Reaktion abwarten.

Liegt die Entnahmehdhe der Geschirrstapel etwa 2 cm oberhalb der Gerateoberkante, ist das Federnsystem
richtig eingestellt.

Senkt sich der Stapel wenig oder iberhaupt nicht, muss durch eine Anderung der Federeinstellung die Ent-
nahmehdhe geandert werden.

Schritt 2 - Andern der Federeinstellung

Die Einstellung der Entnahmehdhe erfolgt mittels Ein- bzw. Aushangen von Zugfedern an den zwei Anbin-
dungsleisten. Die Federn sind in 9er-Gruppen zu jeweils acht starken Basisfedern (1) und einer schwache-
ren Einstellfeder (2) angeordnet.

@ C@) ®
’(( ] L] T o L3 3 L] © S
Abbildung 4 Anbindungsleiste mit Zugfedern
HU PFER Buhnenstapler
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Ist die Entnahmehdhe zu hoch, missen Einstellfedern ausgehangt werden.

Ist die Entnahmehdhe zu niedrig, missen Einstellfedern eingehangt werden.

Vorgehensweise bei der Federeinstellung:

Eingesetzte Geschirrteile entfernen (sofern vorhanden).
Eingesetzte Flihrungsstabe entfernen (sofern vorhanden).

Die Stapelbihne mit je einem Finger in den Einsteckpunkten bzw. Griffléchern gleichmafig anheben
und auf dem Gerat absetzen. Anschlielend die Stapelbiihne mit beiden Handen greifen und an einer
geeigneten Stelle ablegen.

Einstellfedern gleichmaRig in allen Federgruppen ein- bzw. aushangen.

Bevorzugt Einstellfedern aushangen. Die Basisfedern nach Méglichkeit immer eingehangt belassen.
Die Federn immer an der unteren Befestigung aushangen.

Anschlieend die Stapelblihne unter Benutzung der Einsteckpunkte oder der Grifflocher wieder ein-
setzen. Bei richtig eingesetzter Stapelbliihne missen die Flhrungsrollen ins Gerateinnere zeigen, da
es andernfalls zu einer Verschmutzung des Geschirrs kommen kann.

Beide Schritte missen sooft wiederholt werden, bis die Entnahmehdhe im Bereich von 1,5 bis 2,5 cm liegt.
Sofern immer die gleiche Geschirrart zum Einsatz kommt, ist die Einstellung der Enthnahmehdhe nur einmalig

erforderlich.
[o)
]
Abbildung 5 Grifflocher auf der Stapelbiihne (BD60/60, BD60/60 K und BD62/62 FM))
HINWEIS Anordnung der Federn
Zur gleichmaBigen reibungsarmen Flhrung der Stapelblhne ist eine symmet-
rische Federanordnung zwischen den Anbindungsleisten notwendig.
Innerhalb einer Anbindungsleiste stellt eine etwas unsymmetrische Federano-
rdnung kein Problem dar.
HINWEIS Maximale Tragfahigkeit

Die Stapelbliihnen sind auf eine maximale Tragfahigkeit von 200 kg einge-
stellt, die fir die meisten Geschirrarten vollkommen ausreichend ist. In selte-
nen Fallen (z.B. Tellern aus gehartetem Glas und einigen MenU- bzw. Setplat-
ten) reicht die vorhandene Federbestlickung nicht aus und es missen zusatz-
liche Federn eingesetzt werden.

5.2.2 Einstellung der Fiihrungsstabe (BD/60-60/4-S und nur BD/60-60/4-S K und BDUH/60-60/4-S)

VORSICHT Gefahr von Verletzung und Sachschaden durch unsachgeméR einge-
stellte Fiihrungsstibe

Geschirrstapel beim Transport eine Unwucht und beeinflusst das Fahrverhal-
ten des Bihnenstaplers negativ.

Bei zu eng eingestellten Flhrungsstaben kdnnen Geschirrteile verklemmen
und durch plétzliches Lésen Personen verletzen.

Bewegen Sie das Gerat nicht mit unsachgemal eingestellten Flihrungssta-
ben. Stellen Sie die Flihrungsstabe passend ein.

Bei zu weit eingestellten Fihrungsstédben kann sich der Geschirrstapel durch
den moglichen hohen Neigungswinkel unter der Oberplatte verkeilen und
beim Loésen das Bedienpersonal verletzen. Zudem bildet ein schwankender

Blhnenstapler
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Die Stapelbihne wird nur in den Schachtecken mittels Walzlagern gefihrt und bewegt sich vollig unabhan-
gig von den Fihrungsstaben.

Die Positionen der Fiihrungsstabe missen vor Beschickung auf die GeschirrgréRRe angepasst werden.
= Abdeckhaube abnehmen und ablegen.

= Alle Fihrungsstabe aus den Einsteckpunkten entnehmen und an einer sauberen und trockenen Stelle
ablegen, vor dem erneuten Einsetzen ggf. sorgfaltig reinigen.

= Geschirrteile zum Anpassen auf die Stapelbiihne setzen.
= Die Fuhrungsstabe an den dafir vorgesehenen Steckplatzen einsetzen.

= Die Fihrungsstabe mit der umlaufenden Ringhalterung nach unten so einstecken, dass zwischen
Geschirrstapeln und Staben ein méglichst geringer Abstand besteht. Auf einen gleichmafligen Ab-
stand zur Innenschachtverkleidung achten.

= Die Fuhrungsstabe kdnnen entfallen, wenn sich die Geschirrstapel gegenseitig abstltzen.

HINWEIS Geeignete GroBe der Geschirrteile

Aufgrund des Lochrasters und der Innenschachtverkleidung aus kunststoffbe-
schichteten Streben kdnnen zu kleine Geschirrteile nicht ordentlich gefiihrt
werden und durfen nicht eingesetzt werden.

5.2.3 Anordnungsbeispiele fiir Geschirrstapel

Die nachfolgenden Abbildungen verdeutlichen die Einsteckpunkte der Flihrungsstébe im Lochraster der Sta-
pelblihne.

In den Abbildungen sind nicht verwendete Einsteckpunkte weil3, Einsteckpunkte mit Flihrungsstaben
schwarz dargestellt.

Beispiele fir Fiihrungsstabe und Geschirranordnung beim BD/60-60/4-S, BD/60-60/4-S K und BDHU/60-60/4-S

0O 0O 0 0o 0 o O
O 0O 0O 0 0 0o ©
0 O 0 0 O 0 O
0 O 0 0 0 0 O
0O 0 0 o0 o0 0 0O
O 0o 0o 0 0D O
0O O 0 0 g o O
® 0O 0 0o 0 a &
© 0 0 0 0 0 O

Ubersicht Einsteckpunkte Teller, Mentplatten und Teller, Menuplatten und
@ 30 cm Clochen Clochen
@ 28 und27 cm & 26 cm

Teller, Menuplatten und Teller und Menplatten Teller und Eintopfschalen Eintopf-, Suppen- und
Clochen @ 24 cm @20 und 19 cm Beilagenschalen
@25 cm @18 und 17 cm
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Beispiele fir Fiihrungsstabe und Geschirranordnung beim BD/60-60/4-S, BD/60-60/4-S K und BDHU/60-60/4-S
[} L] ® O @
o (e} o 0 o
o | e O O O L] : | O O 0o O e |
e 000 0O e 1 o o 0o O [¢] ; 1 O 0 0 0 0 O ©° ;
o | e 0 0 O ° ! \ 0 0 0 o 0 e !
o e} o O o
L] L] ® O @
Suppen- und Beilagenschalen Teller und Menplatten Teller und Menlplatten Teller und Menlplatten
@15 und 14 cm 27 x 27 cm, 27 x 25 cm, 28 x 22 cm, 25 x 23 cm 24 x 24 cm, 22 x 22 cm,
26 x 26 cm 21x21cm
[ ] L] L ]
e O O ® 0 O e O T
o] o ]
L] L] L]
o] o o
® O 0O € O 0O e o
L] L] L]
Teller Teller Teller, Menuplatten und
20x20cm, 19x 19 cm 17 x17 cm, 16 x 16 cm Schalen
28 x 19 cm, 28 x 18 cm, 27 x
20 cm, 27 x 19 cm, 25 x 19 cm
Die beiden Locher in der Stapelbiihne der Modelle BD/60-60, BD/60-60K und BD/62-62 FM sind Grifflocher.
Sie kdnnen nicht fiir Fihrungsstabe verwendet werden.
Beispiele fiir Geschirranordnung beim BD/60-60, BD/62-62 FM und BD/60-60 K
Teller und Menlplatten Teller, Menuplatten und Teller und Eintopfschalen Suppen- und Beilagenschalen
@30 cm Clochen @20 und 19 cm @15 und 14 cm
@25 cm
Teller Teller, Menuplatten und
20 x 20 cm, 19 x 19 cm Schalen
28 x 19 cm, 28 x 18 cm, 27 x
20 cm, 27 x 19 cm, 25 x 19 cm
Bilhnenstapler HU PFE R
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5.24 Kapazitatsberechnung fiir Buhnenstapler

Die gesamte Kapazitat eines Blihnenstaplers ist abhangig von den eingesetzten Geschirrarten und der An-
zahl der Geschirrstapel.

Von allen fihrenden Herstellern werden die erforderlichen Daten zur Berechnung der Zwischenstapelhéhe
folgendermalfien angegeben:

Hz: Zwischenstapelhthe

(Hn - Hi) Hi: Hohe des ersten Geschirrteils
Hz = T H.: Hohe von n Geschirrteilen
n: Anzahl der Geschirrteile
Zusammen mit der Stapelhéhe Hs des Bihnenstaplers kann die Kapazitat pro Geschirrstapel berechnet

werden:

K: Teile pro Geschirrstapel

(Hs - Hi) Hs: Stapelhdhe des Blihnenstaplers
s ————
Hz

c

=
S~

H:_\—/_\ ~—  |Hn
D\ —
~~————~—
~—'
_;/_

NN
H1T

Abbildung 6 Zwischenstapelhéhe Hz bei 11 Geschirrteilen

Beispiel:

H1= 28 mm: Hohe des ersten Geschirrteils
{140 - 28) Hq+= 140 mm: Hohe von 11 Geschirrteilen
Hr = —— =11.2mm
10 t= 11: Anzahl der Geschirrteile

Hs = 565 mm: Stapelhdhe
(625 - 28)
K= — 5 +1=>54Teile
11,2

Es koénnen also 54 Teile auf einer Position gestapelt werden.

HU PFER Buhnenstapler
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5.3 Betrieb
Zur Inbetriebnahme muss das Gerat sauber und trocken sein.
Vor Arbeitsbeginn muss stets kontrolliert werden, ob der zum Einsatz kommende Bihnenstapler fur das zu
verwendende Geschirr korrekt eingestellt ist.
= Die korrekte Entnahmehdhe muss gewahrleistet sein, damit es weder zu Verletzungen noch zu
Zwangshaltungen beim Personal oder zu Geschirrbruch kommen kann.
= Bei unbeheizten Geraten muss sichergestellt sein, dass die Geschirrteile geeignet sind und die Stapel
sich gegenseitig stitzen.
= Bei den Geraten mit Fihrungsstdben muss die vertikale Fihrung der Geschirrteile Uberpruft werden,
damit keine Gefahrdung des Bedienpersonals durch zu weit oder zu eng eingestellte Geschirrfiihrun-
gen auftreten kann.
5.3.1 Gerat einschalten
_ Gefahr durch elektrische Spannung
Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-
A hen und zu Verletzungen fuhren.
Benutzen Sie nur die dafur vorgesehene Steckerverbindung. Das Gerat darf
nicht bei beschadigter Anschlussleitung oder sichtbaren Beschadigungen
betrieben werden.
Arbeiten an elektrischen Anlagen diirfen nur von einer Elektro-Fachkraft oder
von autorisierten Fachkraften unter Leitung und Aufsicht einer Elektro-
Fachkraft den elektrotechnischen Regeln entsprechend vorgenommen wer-
den.
HINWEIS Beheizbare Gerate
Teile dieses Abschnittes beziehen sich ausschlieRlich auf beheizbare Gerate
und haben fir unbeheizte Gerate keine Bedeutung.
= Stapelschacht mit Abdeckhaube abdecken, um Warmeverluste zu vermeiden.
= Netzstecker in geeignete Steckdose einstecken.
= Gerat am Ein-/Aus-Schalter einschalten. Die im Schalter integrierte Anzeige flr Betriebsbereitschaft
leuchtet.
= Mit dem Regler die gewlinschte Temperatur einstellen. Innerhalb der 4 Leistungsbereiche ist eine stu-
fenlose Einstellung mdglich.
HINWEIS Geschirrtemperatur
Je nach Anzahl und Anordnung der Geschirrstapel wird die Solltemperatur
des Geschirrs bei aufgesetzter Abdeckhaube und einer Geschirr-
Ausgangstemperatur von mindestens 15 °C nach 3 bis 5 Stunden erreicht.
Bilhnenstapler HU PFE R
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5.3.2 Gerat beschicken

HINWEIS Beschickung
Vor dem Einsetzen der Geschirrteile miissen die Flihrungsstabe und die Sta-
pelhdhe richtig eingestellt sein.

Setzen Sie die Teile einzeln oder in kleineren, sicher handhabbaren Stapeln
ein.

HINWEIS Nutzlast

Achten Sie darauf, die fir den Bluhnenstapler zulassige Nutzlast - besonders
bei Edelstahl-Clochen - nicht zu Gberschreiten.

Geschirr einsetzen

= Die Stapel abwechselnd und gleichmaRig auffillen.
= Die ersten Teile auf die Mitte der Stapelplatze setzen und langsam absenken.
= Die weiteren Teile passgenau auf die schon im Gerat befindlichen Teile setzen.

= Bei Geraten ohne Abdeckhauben ist die maximale Befullung dann erreicht, wenn sich die Spitzen der
Geschirrstapel etwa 2 cm oberhalb der Geratoberkante befinden.

HINWEIS Fiillstand

Bei Geraten mit Abdeckhaube ist ein héherer Fillstand maoglich. Abhangig
von der Eigenstandsicherheit der Teile kann bis zur Unterkante der Abdeck-
haube gestapelt werden. Allerdings kénnen in beheizbaren Geraten die Ge-
schirrteile oberhalb der Gerateoberkante nicht auf Solltemperatur erhitzt wer-
den.

Geschirr entnehmen

WARNUNG Gefahr durch Verbrennungen

Bei beheizbaren Geraten kénnen die Geschirrtemperaturen die zuldssigen
Maximaltemperaturen von 65°C flr berlhrbare Gerateoberflachen lberschrei-
ten.

Greifen Sie niemals wahrend des Betriebes in das Gerat oder berlihren Sie
den Heizkdrper mit den Fingern.

Tragen Sie stets Schutzhandschuhe bei der Ausgabe von heillem Geschirr.

= Abdeckhaube abnehmen und ablegen.

= Teile gleichmaRig von jedem Stapel entnehmen, um eine Schragstellung der Stapelbliihne zu vermei-
den.

= Abdeckhaube wieder aufsetzen.

HINWEIS Gerate mit Kiihilschlitzen

Die Gerate sind zum Bereitstellen von gekulhltem Geschirr vorgesehen. Die
bestlickten Gerate missen zu diesem Zweck mehrerer Stunden in Kihlhau-
sern verbleiben. Die Kihldauer hangt von der Ausgangstemperatur des Ge-
schirrs, der Kihlhaustemperatur und der gewilinschten Geschirrtemperatur
ab. Die Gerate mussen stets frei im Raum stehen, damit eine optimale Luftzir-
kulation durch freie Konvektion in und um die Gerate gewahrleistet ist.

HU PFER Buhnenstapler
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HINWEIS Verwendung der Abdeckhaube

Mit der Abdeckhaube ist auch bei langerer Zwischenlagerung ein wirksamer
Schutz vor Staub und Kondenswasser gewahrleistet. Bei beheizten Geraten
reduziert die aufgesetzte Abdeckhaube den Warmeabfluss nach oben und
verringert die Aufheizzeit des eingesetzten Geschirrs bzw. verzogert das Ab-
kiihlen von schon aufgewarmten Geschirr. Ein Spalt zwischen Abdeckhaube
und Gerateoberplatte kann bereits zu deutlichen Energieverlusten durch Ab-
warme, zu einer Reduzierung der maximalen Geschirrtemperatur und damit zu
einer Verlangerung der Aufheizzeit fihren.

5.3.3 Gerat bewegen

BDHU/60-60/4-S:

Regler ausstellen.

Gerat am Ein-/Aus-Schalter ausschalten.

Netzstecker ziehen und in die vorgesehene Halterung einhangen.
Beide Totalfeststeller I16sen.

Gerat an den Schiebegriffen fassen und zum Zielort fahren.

Am Zielort beide Totalfeststeller arretieren, um das Gerat gegen unbeabsichtigtes Verschieben zu
sichern.

Netzstecker in geeignete Schutzkontaktsteckdose einstecken.
Gerat am Ein-/Aus-Schalter einschalten.

Mit dem Regler die gewiinschte Temperatur einstellen.

Unbeheizte Modelle:

Beide Totalfeststeller [6sen.
Gerat an den Schiebegriffen fassen und zum Zielort fahren.

Am Zielort beide Totalfeststeller arretieren, um das Gerat gegen unbeabsichtigtes Verschieben zu si-
chern.

54 MaRnahmen zum Betriebsende

WARNUNG Gefahr durch heie Oberflachen
Die Innenflachen des Gerates und die Bodenbleche kénnen nach dem Betrieb
& heil} sein und kiihlen an der Luft nur langsam ab.
Lassen Sie das Gerat mit gedffneter Abdeckhaube ausreichend lange abkih-

len und tragen Sie geeignete Schutzhandschuhe.

BDHU/60-60/4-S:

Am Zielort beide Totalfeststeller arretieren, um das Gerat gegen unbeabsichtigtes Verschieben zu si-
chern.

Regler ausstellen.
Gerat am Ein-/Aus-Schalter ausschalten.

Netzstecker ziehen und in die vorgesehene Halterung einhangen.

Unbeheizte Modelle:

Am Zielort beide Totalfeststeller arretieren, um das Gerat gegen unbeabsichtigtes Verschieben zu si-
chern.

Blhnenstapler
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6 Storungssuche und Fehlerbeseitigung

6.1 SicherheitsmalRinahmen

_ Gefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-
hen und zu Verletzungen fihren.

Nehmen Sie vor Beginn der Stérungssuche das Gerat vom Netz. Ziehen Sie
den Netzstecker und héangen Sie ihn in die dafiir vorgesehene Halterung.

>

WARNUNG Gefahr durch heiBe Oberflichen
Die Innenflachen des Gerates und die Bodenbleche kdnnen bei Betrieb heil}
sein und kiihlen an der Luft nur langsam ab.

Lassen Sie das Gerat im Stérungsfall mit abgenommener Abdeckhaube ab-
kiihlen und tragen Sie geeignete Schutzhandschuhe.

>

VORSICHT Freiliegende Federn

Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelbiihne sind die Federn offen
zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenraume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.

>

Driicken Sie die Stapelblihne niemals manuell nach unten.

Vorsicht beim Ein- und Aushéngen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.

6.2 Hinweise zur Stérbehebung

Kontrollieren Sie bitte zuerst, ob ein Bedienfehler vorliegt. Einige Stérungen kénnen Sie selbst beseitigen.
Servicearbeiten durfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefuihrt werden.
Defekte Komponenten sollten nur durch Originalteile ersetzt werden.

Geben Sie im Kundendienstfall und bei der Ersatzteilbestellung die auf dem Typenschild angefiihrten Daten
an.

Inspektions- und Wartungsintervalle hangen vom Einsatz des Gerates ab. Fragen Sie den Kundendienst |h-
res Handlers.

RegelmaRige Inspektion und Wartung des Gerates verhindern Betriebsstérungen und dienen der Sicherheit.

6.3 Fehler- und MaRnahmentabelle
Gerat wird nicht warm, Kontrollleuchte = Bauseitige Sicherung Sicherung kontrollieren und gegebe-
leuchtet nicht. nenfalls instand setzen.
Gerat wird nicht warm, Kontrollleuchte  Ein-/Aus-Schalter, Anschlussleitung Gerat vom Netz trennen und von
leuchtet nicht. oder Netzstecker defekt autorisiertem Fachpersonal kontrollie-
ren und gegebenenfalls instand setz-
ten lassen.
Gerat wird warm, Kontrollleuchte Kontrollleuchte oder Schaltkreis Gerat auller Betrieb nehmen und von
leuchtet nicht. defekt autorisiertem Fachpersonal kontrollie-
ren und gegebenenfalls instand setz-
ten lassen.
HU PFE R Buhnenstapler
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Seite 30 Fehler- und MaRnahmentabelle
Stapelbuhne fordert auch bei geringer  Federbruch Defekte Federn durch neue Federn
Last keine Teller mehr auf Entnah- ersetzen.
mehohe.
Totalfeststeller zeigen keine Wirkung Totalfeststeller abgenutzt Feststellbremse erneuern oder defek-
mehr. te Rollen austauschen.

Blhnenstapler HU PFE Rt
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Reinigung und Pflege

71 Sicherheitsmalinahmen
_ Gefahr durch elektrische Spannung
Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-
A hen und zu Verletzungen flhren.
Nehmen Sie vor Beginn der Reinigung das Gerat vom Netz. Ziehen Sie den
Netzstecker und hangen Sie ihn in die daflir vorgesehene Halterung.
WARNUNG Gefahr durch heiBe Oberflachen
Die Innenflachen des Gerates und die Bodenbleche kénnen nach dem Betrieb
heil3 sein und kiihlen an der Luft nur langsam ab.
Lassen Sie das Gerat fiir die Reinigung mit abgenommenen Abdeckhauben
abkiihlen und tragen Sie geeignete Schutzhandschuhe.
VORSICHT Freiliegende Federn
Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelbiihne sind die Federn offen
zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenraume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.
Driicken Sie die Stapelblihne niemals manuell nach unten.
Vorsicht beim Ein- und Aushangen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.
VORSICHT Nicht mit flieBendem Wasser reinigen
Das Gerat darf nicht mit flieRendem Wasser, Dampfstrahl- oder Hochdruck-
/A\ reinigern gesaubert werden. Ist es vorgesehen, in der Umgebung mit Dampf-
strahl- oder Hochdruckreinigern zu arbeiten, so muss das Gerat vorher aufder
Betrieb genommen und vom Stromnetz getrennt werden.
7.2 Hygienemalinahmen
Das richtige Verhalten des Bedienpersonals ist ausschlaggebend fiir eine optimale Hygiene.
Alle Personen mussen ausreichend tiber die Ort geltenden Hygienevorschriften informiert sein und diese
beachten und befolgen.
Wunden an Handen und Armen mit wasserundurchlassigem Pflaster abdecken.
Nie auf sauberes Geschirr husten oder niesen.
7.3 Reinigung und Pflege

Das Gerat sollte taglich trocken gereinigt oder mit einem nebelfeuchten Tuch abgerieben werden. Nach ei-
ner feuchten Reinigung gut trocknen, um Schimmelbildung, unkontrolliertes Keim- und Bakterienwachstum
und damit eine Kontamination des Geschirrs zu vermeiden.

Der Bodenablauf unterhalb des Stapelschachtes ist zum Entfernen von Geschirrbruch oder versehentlich in
das Gerat gefallenen Gegenstanden vorgesehen.

Die Kunststoff-Abdeckhauben kénnen manuell mit einem feuchten Tuch gereinigt werden. Bei starker Verun-
reinigung ist auch die Reinigung in einer gewerblichen Geschirrsptilmaschine moglich. Es sind fiir Polycar-
bonat geeignete handelsubliche Spul- und Klarspilmittel zu verwenden.

Edelstahl-Abdeckhauben manuell mit einem feuchten Tuch reinigen. Danach gut trocken lassen.

HUPFER
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7.4 Spezielle Pflegeanweisungen
Die Korrosionsbestandigkeit der nichtrostenden Stahle beruht auf einer Passivschicht, die an der Oberflache
bei Zutritt von Sauerstoff gebildet wird. Der Sauerstoff der Luft reicht zur Bildung der Passivschicht bereits
aus, so dass durch mechanische Einwirkung eingetretene Stérungen selbsttatig wieder behoben werden.
Die Passivschicht bildet sich schneller aus bzw. neu, wenn der Stahl mit sauerstoffhaltigen Wasser in Berih-
rung kommt. Die Passivschicht kann chemisch geschadigt oder gestért werden durch reduzierend wirkende
(sauerstoffverbrauchende) Mittel, wenn sie konzentriert oder bei hohen Temperaturen auf den Stahl treffen.
Solche aggressiven Stoffe sind z.B.:
= salz- und schwefelhaltige Stoffe
= Chloride (Salze)
= Wairzkonzentrate (z.B. Senf, Essigessenz, Wiirztabletten, Kochsalzlésungen)
Weitere Schadigungen kénnen entstehen durch:
= Fremdrost (z.B. von anderen Bauteilen, Werkzeugen oder Flugrost)
= Eisenteilchen (z.B. Schleifstaub)
= Berthrung mit Nichteisenmetallen (Elementbildung)
= Mangel an Sauerstoff (z.B. kein Luftzutritt, sauerstoffarmes Wasser).
Allgemeine Arbeitsgrundsatze fir die Behandlung von Geraten aus ,Edelstahl rostfrei*:
= Halten Sie die Oberflache von Geraten aus nichtrostendem Stahl immer sauber und fir die Luft zu-
ganglich.
= Verwenden Sie handelsubliche Reinigungsmittel fur Edelstahl. Zur Reinigung diirfen keine bleichen-
den und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwendet werden.
= Entfernen Sie Kalk- Fett-, Starke- und Eiwei3schichten taglich durch Reinigen. Unter diesen Schich-
ten kann durch fehlenden Luftzutritt Korrosion entstehen.
= Entfernen Sie nach jeder Reinigung samtliche Reinigungsmittelriickstande durch griindliches Abwi-
schen mit reichlich frischem Wasser. Danach sollte die Oberflache sorgfaltig getrocknet werden.
= Bringen Sie Teile aus nichtrostendem Stahl nicht I&nger als unbedingt erforderlich mit konzentrierten
Sauren, Gewulrzen, Salzen usw. in Berlihrung. Auch Sauredampfe, die sich beim Fliesenreinigen bil-
den, fordern die Korrosion von ,Edelstahl rostfrei*.
= Vermeiden Sie, die Oberflache des nichtrostenden Stahls zu verletzen, insbesondere durch andere
Metalle als nichtrostenden Stahl.
= Durch Fremdmetallreste bilden sich kleinste chemische Elemente, die Korrosion verursachen kénnen.
Auf jeden Fall sollte ein Kontakt mit Eisen und Stahl vermieden werden, weil das zu Fremdrost fiihrt.
Kommt nichtrostender Stahl mit Eisen (Stahlwolle, Spane aus Leitungen, eisenhaltiges Wasser) in
Berlihrung, kann dies der Ausloser von Korrosion sein. Verwenden Sie deshalb zur mechanischen
Reinigung ausschlieRlich Edelstahlwolle oder Blirsten mit Natur-, Kunststoff oder Edelstahlborsten.
Stahlwolle oder Birsten mit unlegiertem Stahl fihren zu Fremdrost durch Abrieb.
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8.1 Einleitung

Servicearbeiten durfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Defekte Komponenten sollten nur durch Originalteile ersetzt werden.

Geben Sie im Kundendienstfall und bei der Ersatzteilbestellung immer die auf dem Typenschild angefiihrten

Daten und die entsprechenden Artikelnummern an.

8.2 Ersatzteil- und Zubehorliste

BD/60-60 | BD/60-60 K

4118127 Plattform Edelst 610/610/149 kpl
014045014 Fihrungsrolle (d=26mm) m Distanzh Satz ( Verpackungsinhalt 8 Stuick )
014055088 Zugfeder Edelst 20gr @2,1/@27/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Sttick )
014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/220/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stuck )
014002110 StoRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stick )
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
014000402 Lenkrolle @ 125 mF Platte,Kugell, Kunst inkl 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern
BD/60-60/4-S
91201548 Plattform Edelst 610/610/149 kpl gelocht
014045014 Fihrungsrolle (d=26mm) m Distanzh Satz ( Verpackungsinhalt 8 Stuck )
014055088 Zugfeder Edelst 20gr @2,1/@27/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Sttick )
014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/020/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stuck )
014002110 StoRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stick )
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
014000402 Lenkrolle @ 125 mF Platte,Kugell, Kunst inkl 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern
BD/60-60/4-S K
4118808 Plattform Edelst 598/598/25 mLo38
014045014 Fihrungsrolle (9d=26mm) m Distanzh Satz ( Verpackungsinhalt 8 Stiick )
014055088 Zugfeder Edelst 20gr @2,1/@27/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Sttick )
014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/020/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
014002110 StoRecken StoRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stick )
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
014000402 Lenkrolle @ 125 mF Platte,Kugell, Kunst inkl 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern
91124358 Flhrungsrohr Edelst@20/1,0/825 kpl
HU PFE R Buhnenstapler
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BD/62-62FM
0191278518 Plattform Edelst 620/620/149 kpl
014045014 Flhrungsrolle (9=26mm) m Distanzh Satz ( Verpackungsinhalt 8 Stiick )
014055088 Zugfeder Edelst 20gr @2,1/@827/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/820/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
014002127 StoRecken kpl fur FM Stapler Satz ( Verpackungsinhalt 2 Stiick )
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
014000402 Lenkrolle @ 125 mF Platte,Kugell,Kunst inkl 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern
BDUH/60-60/4-S
014002170-01 Thermostat Schaltmodul, komplett
0191148605 Blindsteckerbuchse @75/43 sw kpl
014001300 Ein/Aus-Schalter m.Rahmen,Spritzsch.
91082883 Leitung Wend.HO7BQ-F 3G1,5/1600 WS-
91095077 Begrenzer Temp. Sicherheit 90°C 20
4041047-03 Heizung Edelst 230V 2000W 6,5/1313 UL
014001013 HeiRluftventilator 240V/50HzR2K150AC037
91257803 Leitungskonfektion BDUH, KOUH, USTUH
4040011-01 Thermostat 30-115° C
91095077 Begrenzer Temp. Sicherheit 90°C 20
91201548 Plattform Edelst 610/610/149 kpl gelocht
014045014 Flhrungsrolle (9=26mm) m Distanzh Satz ( Verpackungsinhalt 8 Stiick )
014055088 Zugfeder Edelst 20gr @2,1/@827/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/820/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
014002110 StoRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stiick )
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
014000402 Lenkrolle @ 125 mF Platte,Kugell,Kunst inkl 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern
4044424 Abdeckhaube PP 654/654/140/4 gr
Folgende Steckertypen kénnen bei Bihnenstaplern verwendet werden:
= 2-poliger Schuko-Winkelstecker (Standard)
= CEE-Stecker 230 V - 16 A - 3 Pol in Deutschland auf Wunsch, in der Schweiz Standard
= 3-poliger britischer Netzstecker nach BS 1363 A fuir GroRbritannien und Hong Kong.
Bilhnenstapler HU PFE R
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9 Anhang

9.1 EG-Konformitatserklarung

CE Konformitatserklarung HUPFERZ A E

Declaration of CE-Gonformity | Declaration de conformité CE

Gegenstand | Object | Chiet

Gaschirrstapler, Korbstapler, Bohnenst. | crockery dispenser, baskat dispensar, platform
dispenser | chariot niveau constant & vaiselle, chariot niveau constant & paniers, chariof niveau
constant a plaieforma

Typ | Type | Type
UST/KO/ EBS/ BD/ BDK / OBK / BPN

Es wird baschainigl, dass das'dia zuvor naher baschriebena/n Produki'a defden im Folgendan
aufigalistaton EU-Richtiinie/n antsprichtia nisprachan:

200842 EG

Diarober hinaus wurden folgende harmonisiarie Normen angaw.andt:

EN IS0 12100:2010, EM IS0 13857

It is cartified that the product’s described in detail bafore, conform's to the mquirements of tha
European Union direciive/s fisied in the following:
2008142 EC

Furtharmaora, the following harmonisad standards have bean appiad:
EN IS0 12900:2010, EN IS0 13857

Il est carlifié que la's produit’s décrit’s an détail ci-dessus, comespondient aux directive's da I'UE
énuméré/as dans ce qui suit:
200842 CE

En outra, las normes hammoniséas suivanies onl 61 appliquées:
EN 150 12100:2010, EM IS0 13857

Coesield, 12.06.23

Halmut Schumachear Gaschafisfohrung

Vomame, Nachname Puosition Unierachritt
Jorgen Gaottwald Leitar Normanstalla

Vomame, Nechname Position Unierechrit

Doxumentationsbavallmachiigtar HUPFER® M taliwerke
Jorgen Gottwald GmbH & Co. K& infoi@huplerde

Digse Konformitatserklaning isteine orginal Konformit2tserkdamng in deutscher Sprache und kann
pleichieuiends Ubersstzungan inweiteren EU-Sprachen enthalien. This declaration of conformity is an
original declarafion of conforméty in the German language and can contain identical transletions in the other
ELl languapges. Cefie déclaration de conformilé est une déclarstion de conformiié ornginale en Bngue
sllemands et peul contenir des traductions conformes en d autes languees d= IUE.

HUPFER® Matalwerke GmbH & Co KG
Diesalsirafe 20 | 48653 Coegield | Deuitschiand | +40 2541 805-0 | info@hupler.de

HUPFER

4330004 A2
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CE Konformitatserklarung HUPFER % 4 |

Declaration of CE-Conformity | Déclaration de conformité CE

Gegenstand | Object | Objet

Geschirrstapler, Korbstapler, Bohnenst. elekir. | crockary dispenser, basket dispenser, platform
dispanser electr. | chariot niveau constant a vaiselle, chariot niveau constant a paniers, chariot
niveau constant a plateforme, électr.

Typ | Type | Type

USTH / EUSTH/ KOUH/ EBSH/ BDC / BDUH

Es wird bescheinigt, dass das/die zuvor naher beschriebene/n Produkt/'e der'den im Folgenden
aufgelisteten EU-Richtiinie/n entsprichtentsprachen:

2006/42/EG, 2006/95/EG, 2004/108EG

Darober hinaus wurden folgende harmonisierie Normen angew andt:

EN 1SO 12100:2010, EN 1SO 13857, EN 60204-1:2006, EN 60335-1, EN 61000-6-2, EN 61000-6-4

im Obrigen wird bascheinigt, dass das/die Produktie wedar Storungsquellen noch
storungsanfallige Bauteile im Sinne der EMV-Richtiinie enthaltenthalten.

It is certified that the product's dascribed in detail before, conformv's to the requirements of the - Mm,&_m
(=4 (Vi gty Metil]

European Union directive/s fisted in the following:

2006/42/EC, 200695/EC, 2004/108/EC

Furtharmore, the following harmonised standards have been applied:

EN ISO 12100:2010, EN SO 13857, EN £0204-1:2006, EN 60335-1, EN 61000-6-2, EN 61000-6-4
Incidentally, it is certified that the product's contain/s neither sources of disturbance nor
componeants liable to disturbances according to the EMC diractive.

Il est certifié que la/s produit’s décrit's en détail ci-dessus, corespondient aux directive’s de I'UE
énuméré/as dans ce qui suit:

2006/42/CE, 2006'95/CE, 2004"108/CE

En outre, les normes harmonisées suivanies ont 81 appliquées:

EN ISO 12100:2010, EN ISO 13857, EN 60204-1:2006, EN 60335-1, EN 61000-6-2, EN 61000-6-4

1l est certifié aussi, que le/s produit/s ne contient'contiennent ni des sources de parturbation ni
des éléments da construction exposés a des perturbations correspondant aux directives de

[ AECM.

Coesfeld, 12.06.2013

Halmut Schumacher Gaschafisfahrung

Vorname, Nachname Position Unterschrift
Jorgen Gottwald Leiter Normenstalie

Vorname, Nachname Position Unterschrift

Dokumentationsbevolimachtigter HUPFER® Metalwerke
Jorgen Gottwaild GmbH & Co. KG info@hupfer de

Diese Konformitatserkiarung ist eine original KonformitatserkiSrung n deutscher Sprache und kann
pgleichlautende Obersetzungen in welleren EU-Sprachen enthalien. This declaration of conformity is an
original declaration of conformity in the German language and can contain identical transiations in the other
EU languapes. Cefie déclaration de conformité est une déclaration de conformité originale en langue
allemande et peut contenir des traductions conformes en d autes langues de |'UE

HUPFER® Metaliwerke GmbH & Co KG
Dieselstrafe 20 | 48653 Coesfeld | Deutschiand | +40 2541 805-0 | info@hupler.de

Blhnenstapler HU PFE “;:
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