NEWS :
HUPFER

SPEZIALIST FUR KUCHENLOGISTIK

HUPFER®Auftauwagen RTWz 10-6
- kontrolliertes, hygienegerechtes Auftauen tiefgefrorener Lebensmittel!

Das Prinzip ist einfach, die Umsetzung iiberzeugend:

In vier Wannen, die mit Crushed-Eis beschickt werden, werden die Lebensmittel hygienisch
einwandfrei aufgetaut. Das Auftauwasser flieBt durch herausnehmbare Lochblechlaufla-
gen in die jeweils darunter befindliche Wanne. Uber Offnungen in den Wannen und den
darunter installierten Schlduchen flieit das Auftauwasser sicher in die unterste Wanne,
welche als Sammelwanne dient. Durch diese Konstruktion wird der Kontakt von Auftau-
wasser und Lebensmitteln vermieden - ein entscheidender Beitrag zur Hygienesicherheit.
Die korrosionsbestéindigen Lenkrollen aus Edelstahl sind fir den Einsatz in Kihllagern und

Nassbereichen bestens geeignet.

Modell: Avftauwagen
Bezeichnung: Auftauwagen RTWZ 10-6 / H: 1650
Bestell-Nr.: 0121388
Anzahl der Auftauwannen: 4
Anzahl der Tauwasserwannen: 1
Abmessungen der
Auftauwannen B x T x H: 1001 x 546 x 140 mm
Fahrgestell: 4 korrosionsbestéandige Lenkrollen aus Edelstahl,
davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Gesamttragkraft: ca. 200 Kg
AuBenmaBe B x T x Hin mm: 1069 x 670 x 1650
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Durch die Schlguche flieBt das Auftauwasser Durch den Ablauthahn kann das gesammelte Maximale Reinigungsfreundlichkeit und ein
direkt in den Wannenabfluss. Der Kontakt zu - Auftauwasser bequem aus der Sammelwan-  gutes Handling gewdhrleisten die leicht her-

Lebensmitteln wird vermieden. Die Schléuche ne abgelassen werden und direkt in einen  ausnehmbaren Lochblechauflagen. Die ein-
lassen sich optimal reinigen oder nach Be-  Bodenabfluss flieBen. Dies erspart Zeit und  zelnen Auftauwannen kénnen in einem Raster
darf auch einfach austauschen. Mihe. von 150 mm flexibel eingehéngt werden.
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