
Sistema logístico para cajas Euronorm

Más seguro, más rápido y 
más flexible
Optimización del transporte y almacenamiento  
en la gastronomía



Lorem ipsum:
Lorem ipsum dolor sit  
sectetuer adipiscing elit.

Tanto a la hora de recibir el género, en el almacén, en la cocina o en el proceso de  
lavado... las cajas Euronorm se encargan de mejorar las condiciones tanto en las empresas 
de catering como o en las grandes cocinas de colectividades certificadas por la UE:  
permiten una separación clara entre “limpio” y “sucio”, y gracias a los diferentes colores 
disponibles, permite a los empleados diferenciar rápidamente la utilidad de cada caja. 

Como especialistas en logística de cocinas, HUPFER ha desarrollado sistemas especiales 
de transporte y almacenamiento para cajas Euronorm. Allá donde las sencillas bases con 
ruedas ya no dan la talla, los sistemas de HUPFER aportan mayor seguridad, flexibilidad y 
rendimiento en todos los procesos de trabajo.

El tiempo es oro:
Aportamos más movimiento 
a su logística



Vea el sistema logístico en acción y cómo el manejo de cajas Euronorm pasa a ser más 
seguro, rápido y sencillo en las cocinas de colectividades. El vídeo de demostración actual 
está disponible online, haciendo clic en el enlace de internet indicado o también desde el 
móvil, escaneando el código QR inferior.

http://tiny.cc/cajas-euronorm

Pasen y vean:
El vídeo del nuevo sistema  
logístico HUPFER para cajas 
Euronorm 



Todo bajo control:
Más espacio, más claridad, 
más flexibilidad

Estanterías para 
cajas Euronorm:
 

 Aprovechamiento óptimo del espacio: 
 la inclinación de los contenedores permite 
 ver su contenido sin limitaciones y  
 acceder al mismo de manera óptima.

 Limpieza a raudales: las esbeltas 
 estanterías con estrechas superficies de  
 apoyo garantizan un alto nivel de higiene.

 Las estanterías pueden combinarse de  
 forma sencilla con la variada gama de  
 baldas.

Estantería deslizante

Carros de transporte con estantes

El sistema logístico HUPFER para cajas Euronorm ofrece soluciones para prácticamente 
todos los ámbitos. Los carros de transporte, carros de transporte con estantes y apiladores 
se adaptan con precisión a las dimensiones de las cajas Euronorm: garantizan el máximo 
aprovechamiento del espacio, una funcionalidad excelente y una ergonomía enfocada 
hacia los procesos de trabajo de las cocinas de colectividades. La estructura robusta hasta 
en el más mínimo detalle convence gracias a su gran estabilidad y larga vida útil, así como 
por un manejo seguro incluso al estar sometido a cargas extremas.



Numerosas ventajas para las 
cocinas de colectividades
 
Desde la recepción a la cámara frigorífica, 
del almacén a la zona de preparación,  
de la cocina a la zona de lavado: con 
HUPFER se beneficiará toda su cadena 
logística gracias al ahorro de tiempo y 
espacio.                               

 Construcción de acero inoxidable  
 robusta, optimizada ergonómicamente

 Fácil manipulación para un manejo  
 seguro

 Superficies robustas para una limpieza  
 sin problemas

 Alta capacidad en cocinas con poco  
 espacio.

Carro de transporte con  
estantes para cajas Euronorm
 
El carro de transporte con estantes 
cumple dos funciones: los productos 
recibidos pueden transportarse  
directamente a la cámara frigorífica y 
allí quedar almacenados en el mismo 
carro.  

Gracias a la facilidad de desplazamiento 
sobre ruedas robustas, aporta  
estabilidad a la hora de configurar el  
almacén y facilita la limpieza en las  
áreas de almacenamiento. El carro de 
transporte con estantes aloja 12 cajas 
Euronorm (600 x 400 mm) con una  
capacidad de carga total de 260 kg.

Estantería fija

Recepción de mercancías

Almacenamiento



Carro porta  
cajas Euronorm
 
Gracias a la plataforma con canto elevado 
continuo para alojar cajas Euronorm de 
formato de 600 x 400 mm, se garantiza 
un transporte seguro, sin que las cajas 
Euronorm se deslicen en rampas o al 
frenar. La estructura de acero inoxidable 
de gran robustez y las ruedas giratorias 
de baja fricción facilitan enormemente 
incluso el transporte de grandes cargas. 
Los acabados lisos garantizan el máximo 
estándar de higiene.

Los carros porta cajas Euronorm existen 
en dos versiones: con un asa de empuje 
fija soldada y plataforma cerrada, son 
ideales para ser utilizadas en el duro día 
a día de las cocinas. La versión sencilla, 
sin asa, permite aprovechar de manera 
óptima el espacio en su utilización  
externa y en el vehículo de transporte. 
Ambos modelos tienen una capacidad  
de carga de 80 kg.

Carro de preparación 
para cajas Euronorm
 
Gracias a su robusta estructura el carro 
de preparación garantiza un transporte 
seguro incluso con grandes cargas.  
Así, es apto tanto para la recepción de 
género como para la preparación de 
grandes pedidos desde el área de  
almacenamiento.

El especial seguro de transporte se  
encarga de fijar de forma fiable los  
productos y permite, con una capacidad 
total de 350 kg, un rápido traslado en  
las grandes cocinas.

Recepción de mercancías

   Preparación
Transporte



Carro de producción  
para cajas Euronorm
 
Adaptados especialmente para la  
preparación de pedidos en pequeñas  
cantidades, el carro de producción para 
cajas Euronorm es ideal para preparar 
diferentes lotes en la cocina.

Con su estructura compacta, puede  
moverse de forma fácil y segura incluso 
en las zonas más estrechas de la cocina. 
El carro tiene capacidad para 5 cajas  
Euronorm (600 x 400 mm) y una carga 
total de 125 kg.

   Preparación
Transporte

Producción
Lavado

Apilador ERGO  
para cajas Euronorm
 
Los apiladores ERGO permiten estructurar 
el espacio de trabajo de forma  
especialmente ergonómica gracias a su 
altura de toma a nivel constante. Esto 
reduce considerablemente los movi-
mientos repetitivos. Por esto, el apilador 
también es óptimo para utilizar en el área 
de lavado.

La plataforma extraible (820 x 610 mm) 
con guía de plataforma con rodamiento 
de bolas y sistema de resorte de tracción 
ajustable aloja 2 x 3 cajas Euronorm  
(600 x 400 x 220 mm) con una  
capacidad de carga total de 240 kg.  
Alternativamente, también existe una 
versión con una plataforma más pequeña 
(610 x 410 mm).



HUPFER® Industrias Metálicas, S.L.

Especialistas en logística de cocinas

Pla de l‘Estany, 9 - Pol. Can Patalina

08380 MALGRAT DE MAR

Tel. (+34) 937 619 323

Fax +34 937 619 325

Email: buzon@hupfer.es

Internet: www.hupfer.es

Superando la normativa:
calidad y servicio  
“Made in Germany”
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