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Betriebsanleitung Einbau-Stapelgerate

1 Allgemeine Informationen

1.1 Produktinformationen

Produktname Einbau-Stapelgerate
Produkttyp m  EBR-TE —fur Teller
®  EBT-TE/H - flr Teller, beheizt
m  EBT-TAS —fir Tassen
m  EBT-TAS/H — fur Tassen, beheizt
®  EBS-KO - fir Kérbe
®  EBS-KO/H — fir Kérbe, beheizt
®  EBST-TAB - fiir Tabletts
®  EBS-UST - Universal

1.2 Zielgruppe

Diese Betriebsanleitung richtet sich an die folgenden Personen-
gruppen, die die aufgeflihrten Tatigkeiten mit oder an dem Produkt
ausfihren:

Bedienpersonal

= (bliche Bedienschritte

m  Fehlerbeseitigung soweit es im Kapitel "Fehlerbeseitigung”
beschrieben ist

= Reinigung

Betreiber

Der Betreiber oder eine beauftragte Person muss die Arbeiten durch-
zufuhren.

m  Zustand des Gesamtgerats prifen

B Wartungsbedarf feststellen

Elektro-Fachkraft

= elektrische Installation innerhalb des Produktes warten oder repa-
rieren

m  elektrische Stérungen beheben

Service-Techniker

®  Wartungsarbeiten, die Mechanik oder geschulte Tatigkeiten an der
Elektrik oder Kihl- oder Warmetechnik betreffen

®  einfache Reparaturen

®  entsprechend geschulte Mitarbeiter des Kunden oder ein Mitar-
beiter des Herstellers
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1.3 Symbole

/\ GEFAHR

"Gefahr" kennzeichnet eine gefahrliche Situation, die unmittelbar zum
Tod oder zu schwerer Verletzung flhrt.

/I\\ WARNUNG

~Warnung“ kennzeichnet eine geféhrliche Situation, die zu schwerer
Verletzung fuihren kann.

/\ VORSICHT

LVorsicht* kennzeichnet eine moglicherweise gefahrliche Situation,
die zu leichter bis mittelschwerer Verletzung fihren kann.

! HINWEIS

,Hinweis" kennzeichnet eine Situation, die zu Sachschaden flihren
kann.

LInformationen® geben Tipps zur richtigen Anwendung

f des Produktes.

1.4 Beschilderung
Warnung vor Handverletzungen

Dieses Warnsymbol ist an Stellen des Produkts angebracht, an denen
die Gefahr von Handverletzungen besteht.

2 Produktbeschreibung

HUPFER

2.1 Funktion

Das Einbau-Stapelgerat dient zur Aufnahme und zum Spenden der
jeweils zugelassenen Ladegitern.

Das Einbau-Stapelgerat ist zum Einbau in eine Speisenausgabeanlage
vorgesehen.

Die Ladeguter liegen auf der Stapelbiihne des Gerats auf. Die Sta-
pelbihne ist federgelagert und sinkt bei zunehmender Beladung ab,
sodass die Oberkante des Ladeguts auf einer gleichbleibenden Héhe
bleibt.
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2.2 Ubersicht

Einbau-Tellerstapler

\\
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Abb. 1: exemplarischer Einbau-Tellerstapler, Standardbauweise und beheizbar

1 Ladegut-Fihrung 8

2 Blende 9

3 Buhnen-Fihrung 10
4  Positionsldcher fur Ladegutfihrung 11
5 Positionslécher fiir Ladegutfiihrung 12
6 Bodenblech 13
7 Typenschild 14

Zugfeder
Flhrungskorb
Netzanschluss'
Thermostat!
Typenschild
Mantelblech?
Abdeckhaube'

" nur bei beheizbaren Geréten

HUPFER
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Einbau-Tassenstapler
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Abb. 2: exemplarischer Tassenstapler, Standardbauweise und beheizbar

1 Fdhrungskorb 6 Heizelement

2 Blende 7  Abdeckhaube

3 Zugfedern 8 Netzanschluss !
4  Buhnen-Fihrung 9 Thermostat !

5 Ladegut-Fuhrung 10 Typenschild

" nur bei beheizbaren Geréten

Einbau-Korbstapler
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Abb. 3: exemplarischer Korbstapler, Standardbauweise und beheizbar

1 Fidhrungskorb 7  Thermostat !

2 Zugfedern 8 Netzanschluss !

3 Buhnenfliihrung 9 Mantelblech

4 Bodenblech 10 Blende

5 FilRe, héhenverstellbar 11 Abdeckhaube '

6 Typenschild

" nur bei beheizten Geréten
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Einbau-Tablett- und Universalstapler

Abb. 4: exemplarischer Tablettstapler und exemplarischer Universalstapler, beheizbar

1 Fdhrungskorb 7 FilRe, hohenverstellbar
2 Blende 8 Thermostat ', Netzanschluss
3 Buhnenfiihrung 9 Mantelblech
4 Bodenblech 10 Typenschild
5 FURe, hdhenverstellbar 11 Flhrungskorb 2
6 Zugfedern
" nur bei beheizbaren Geréten
2 nur bei Universalstaplern
2.3 Ausstattungsmerkmale
Korpus aus Edelstahl
Stapelbiihne federgelagert
2.4 Technische Daten
Bezeichnung Tellerstapler Tellerstapler Tellerstapler Tellerstapler Tellerstapler
Typ EBR-TE EBR-TE/H EBR-TE/H EBR-TE EBR-TE/H
19-26 19-26 2/19-26 27-33 18-33
Artikelnummer 0161830 0161840 0161850 0162250 0162251
Warmeerzeuger - Rohrheiz- Rohrheiz- -- Rohrheiz-
korper korper korper

Abmessungen und Gewicht

Breite’ mm 400 400 435 470 470
Tiefe! mm 400 400 626 470 470
Hohe! mm 650 650 650 650 650
Gewicht! kg 6,5 13,5 26 6,6 16
Traglast kg 55 55 130 60 60
gesamt

Hubhdhe! mm 495 495 457 495 495
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Bezeichnung

Tellerstapler Tellerstapler Tellerstapler

Tellerstapler Tellerstapler

Zugelassene -- Teller @190  Teller @190  Teller @190  Teller @270  Teller 3180

Ladeguter bis 260 mm  bis 260 mm  bis 260 mm  bis 330 mm  bis 330 mm

Elektrischer Anschluss

Elektrische V - 220-230 220-230 - 220-230

Spannung

Elektrische W - 600 1.000 - 600

Anschlusslei-

tung

Nennstrom A -- 2,6 4.3 - 2,6

Netzfrequenz Hz -- 50/60 50/60 -- 50/60

Schutzart IP - X4 X4 - X4

Regelbereich °C -- +20 bis +85  +30 bis +115 - +20 bis +85
! die Angaben sind Ndherungswerte. Abweichungen sind méglich.

Bezeichnung Tassenstapler Tassenstapler Tassenstapler Tassenstapler

Typ EBR-TAS 100- EBR-TAS 70120 EBR-TAS/H 100- EBR-TAS/H 70-
150 150 120

Artikelnummer 0162540 0162541 0162542 0162543

Warmeerzeuger - -- Rohrheizkérper Rohrheizkorper

Abmessungen und Gewicht

Breite’ mm 470 400 470 400

Tiefe! mm 470 400 470 400

Hohe! mm 650 650 650 650

Gewicht! kg 9,3 1 19 19,5

Traglast gesamt kg 46 60 46 46

Hubhohe! mm 490 490 490 490

Zugelassene -- Geschirrteile Geschirrteile Geschirrteile Geschirrteile

Ladeguter @100 bis @70 bis 120 mm @100 bis @70 bis 120 mm
150 mm 150 mm

Elektrischer Anschluss

Elektrische \Y, - -- 220-230 220-230

Spannung

Elektrische w - - 600 600

Anschlussleitung

Nennstrom A - -- 2,6 2,6

Netzfrequenz Hz -- -- 50/60 50/60

Schutzart P - -- X4 X4

Regelbereich °C -- -- +20 bis +85 +20 bis +85

1 die Angaben sind Néherungswerte. Abweichungen sind méglich.

Bezeichnung

Korbstapler

Korbstapler

Tablettstapler

Universal-
stapler

Typ

EBS-KO/H 5050 EBS-KO 5050

EBST-TAB 5337

EBS-UST/H 57-
28

Artikelnummer 0116153 0118179 0119549 0163006
Warmeerzeuger Rohrheizkérper  -- -- Rohrheizkérper
Abmessungen und Gewicht

Breite! mm 620 546 660 723

HUPFER
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Bezeichnung Korbstapler Korbstapler Tablettstapler Universal-
stapler

Tiefe! mm 620 575 460 453

Hohe! mm 655 655 655 760

Gewicht! kg 41 16,9 19,7 65

Traglast gesamt kg 120 120 100 120

Hubhohe! mm 465 475 470 --

Zugelassene - Geschirrkdorbe  Geschirrkorbe  Tabletts 530 x  Plattform 570 x

Ladeguter 500 x 500 mm 500 x 500 mm 370 mm 280 mm

Elektrischer Anschluss

Elektrische Vv 220-230 -- - 220-230

Spannung

Elektrische w 2.000 -- -- 1.000

Anschlussleitung

Nennstrom A 8,7 - - 4.3

Netzfrequenz Hz 50/60 -- - 50/60

Schutzart P X4 -- -- X4

Regelbereich °C +20 bis +85 -- -- +30 bis +110

1 die Angaben sind Naherungswerte. Abweichungen sind méglich.

2.5 Typenschild

1 \
2 L 15
3 \ HUPFER' GmbH & CoKG Di ,_f)EA_B?]SZ&C:eie\d___\ 1 4
1 |
\\@ L ’,/
FEEE TS 13
4 I I
\ IsN] S R /
5 \ kg/ los I:_____\ P // 12
‘mgx. kg j:t /
6 VAC | 11
T A Hz W @ 7
7 g 4—— 10
I BN N
8 — ~ 9
Abb. 5: Typenschild
1 Hersteller und Anschrift 9 Elektrische Seriennummer
2 Typbezeichnung und Artikelnummer 10 Induktionsfrequenz
3 Auftragsnummer 11 Kaltemittel
4  Gewicht 12 Kalteleistung
5 Traglast, gesamt 13 Schutzzeichen
6 Elektrischer Anschluss 14 gdf. Prifzeichen/CE-Kennzeichen
7 Baujahr 15 Altgerateentsorgung
8

Artikelnummer als Barcode

HUPFER
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3 Sicherheitsinformationen

HUPFER

3.1 BestimmungsgemaRe Verwendung

Das Stapelgerat dient zur Aufnahme und zum Spenden von zugelas-
senen Ladegitern. Beheizbare Stapelgerate konnen die Ladegtiter
erhitzen.

Der bestimmungsgemafRe Gebrauch schlief3t die vorgegebenen Ver-
fahren, die Einhaltung der angegebenen Spezifikationen, sowie die
Benutzung des mitgelieferten oder zusatzlich erhaltlichen originalen
Zubehors ein. Jeder andere Gebrauch des Gerates gilt als nicht
bestimmungsgeman.

3.2 Bestimmungswidrige Verwendung

Bestiickung mit anderen als den zugelassenen Ladegutern ist nicht
bestimmungsgeman und verboten. Das Uberschreitung der Kapazitét
ist bestimmungswidrig.

Personen diirfen sich nicht auf oder in die Gerate setzen oder stellen.

Bei nicht bestimmungsgemafliem Gebrauch Gbernehmen Hersteller
und Lieferanten keinerlei Haftung fur Folgeschaden. Schaden aus
missbrauchlicher Verwendung flihren zum Verlust der Haftung und der
Gewahrleistungsanspriiche.

3.3 Sicherheitshinweise
3.3.1 Aligemein

Das Gerat darf nur in einem technisch einwandfreien Zustand, sicher-
heits- und gefahrenbewusst, bestimmungsgemaf und unter Beachtung
der Betriebsanleitung betrieben werden.

Alle Bedien- und Betatigungselemente miissen in technisch einwandf-
reiem und funktionssicherem Zustand sein.

Vor jeder Inbetriebnahme muss das Geréat auf dul3erlich erkennbare
Schaden und Méngel Uberprift werden. Bei auftretenden Schaden
sofort die zusténdigen Stellen informieren und das Gerét stillsetzen.

Veranderungen oder Umbauten sind nur nach Absprache mit dem Her-
steller und dessen schriftlicher Zustimmung zulassig.

3.3.2 Transport

Bei Verladearbeiten nur Hebezeuge und Lastaufnahmeeinrichtungen
einsetzen, die fir das Gewicht des zu hebenden Gerates zugelassen
sind.

Nur Transportfahrzeuge verwenden, die fur das Gewicht des Gerats
zugelassen sind.

Das Gerat hat keine Anschlagpunkte zum Befestigen von Osen oder
ahnlichen Hebehilfen.
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3.3.3 Betrieb und Bedienung

Im Schacht des Gerats befinden sich Federn. Wenn die Federn vor-
gespannt sind, besteht im Schacht Verletzungsgefahr. Nicht in den
Schacht greifen. Spannen Sie den Fiihrungskorb nicht manuell vor.
Uberladen Sie das Gerét nicht. Spannen Sie keine Ladegiiter mit der
Abdeckhaube vor.

Tellerstapler missen auf die Geschirrteile eingestellt werden, die
in den Tellerstapler geladen werden, um Geschirrbruch und Geféahr-
dungen zu vermeiden.

Durch die Heizelemente besteht VVerbrennungsgefahr im Schacht des
Geréts. Nicht in den Schacht greifen. Der Schacht muss mindestens
30 Minuten auskuhlen, von der Stromversorgung getrennt und leerge-
rdumt sein, bevor der Eingriff in den Tellerschacht zugelassen ist.

Durch die Erhitzung von Ladegutern aus Kunststoff besteht Brandge-
fahr. Prifen Sie die Hitzebestandigkeit vor dem Bestiicken des Gerats.
Bestlicken Sie beheizbare Gerate nur mit Ladegltern, die im Rahmen
der einstellbaren Temperaturen hitzebestandig sind.

Ladegiiter kdnnen in beheizbaren Stapelgeraten Temperaturen

> 65° C erreichen. An heil’en Ladegutern besteht Verbrennungsgefahr.
Prifen Sie die Temperatur vor der Entnahme. Tragen Sie warmeisolie-
rende Schutzhandschuhe und warnen Sie die Empfanger.

3.3.4 Reinigung

Das Gerat darf nicht mit Hochdruck- oder Dampfstrahlreinigern gerei-
nigt werden.

3.3.5 Wartung

Arbeiten zur Fehlerbehebung dirfen nur von Service-Technikern
durchgefihrt werden.

Arbeiten an elektrischen Einrichtungen diirfen nur durch Elektro-Fach-
krafte ausgefiihrt werden. Die Arbeiten missen den elektrotechnischen
Regeln entsprechen.

Arbeiten an der Kalteanlage durfen nur durch Kalte-Fachkrafte ausge-
fuhrt werden. Die Arbeiten missen den kaltetechnischen Regeln ent-
sprechen.

3.3.6 Sicherheitseinrichtungen

Die Seitenverkleidung verhindert den Zugriff auf Federn und Heizele-
mente. Im eingebauten Zustand muss der Zugriff von auRen auf
Federn und elektrische Bauteile durch bauliche Mafinahmen verhindert
werden. Der Zugriff von auRen ist nur zu Wartungszwecken gestattet.

13/28
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4 Transport

5 Montage

HUPFER

4.1 Auslieferung

Die Lieferung wird von einer Spedition durchgefiihrt, so dass das
Transportfachpersonal der Spedition die Ladungssicherung auf dem
Transportweg Gbernimmt.

4.2 Innerbetrieblicher Transport

Das Gerat wird am Einsatzort fest in eine Theke oder einen ahnlichen
Aufbau eingebaut.

Beim Transport des gesamten Aufbaus ist sicherzustellen, dass die
notwendigen Abstitzungen innerhalb des Aufbaus nicht wegbrechen
oder sich verziehen kénnen.

4.3 Anheben

Das Gerat hat keine Anschlagpunkte zum Befestigen von Osen oder
ahnlichen Hebehilfen.

Gerat montieren

/I\ VORSICHT
Verletzungen durch scharfe Kanten

Der Einbaurahmen und Unterbau des Produkts sowie die Oberflache
kénnen scharfe Kanten aufweisen.

- Tragen Sie beim Transport und der Montage des Produkts geeig-
nete Schutzhandschuhe.

Das Stapelgerat wird fest in einer Theke mit geeigneter Unterkonstruk-
tion zur Abstutzung verbaut. Die Schalter werden separat in derselben
Theke verbaut. Die Theke muss Uber eine verschlieibare Revisions-
6ffnung verfligen, die einen Zugriff auf den Netzanschluss und zur
Reinigung ermdglicht.

Nach Abschluss der Montage miissen die dem Produkt beiliegenden
Aufkleber mit Warnzeichen gut sichtbar auf der Theke in direkter
Umgebung des Produkts angebracht werden.

Informationen zur Auslegung von Ausschnitten und Abstitzung und
den notwendigen Montagearbeiten entnehmen Sie der separaten Mon-
tageanleitung.

14 /28



Betriebsanleitung Einbau-Stapelgerate

Elektrischer Anschluss

Abhangig vom Gerat und von der Einbaulage, ist das
f Thermostat im Betrieb nicht zugangig.

- Stellen Sie das Thermostat bei der Montage ein.

Der elektrische Anschluss erfolgt (iber einen Anschluss am Aufstellort.
Die Schalter werden separat in derselben Theke verbaut. Informati-
onen zur Auslegung des Anschlusses und Anschlussschemata ent-
nehmen Sie der separaten Montageanleitung.

Der Anschluss muss durch eine ausgebildete Elektro-Fachkraft durch-
gefiihrt werden.

6 Inbetriebnahme

! HINwWEIS

Bedienpersonal einweisen

Das Bedienpersonal ist vor der Inbetriebnahme in die korrekte Bedie-
nung des Gerates einzuweisen.

Helfen Sie mit, unsere Umwelt zu schiitzen. Trennen
Sie die Verpackungsmaterialien und fuhren Sie die
Materialien der Wiederverwertung zu. Entsorgen Sie:

- Verpackungen und Folien in der (gelben) Wert-
stofftonne.

- Kartonagen und Papier im Altpapier.

Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch griindlich (siehe
Reinigungshinweise).

Kontrollieren Sie die Geratefunktionen:

®  Funktionsfahigkeit aller mechanischen Teile

®  Funktionsfahigkeit der Feststeller

Kapazitat berechnen

Sie kénnen berechnen, wie viele Ladeguter ein Stapler aufnehmen
kann.

HUPFER 15128
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Schritt 1 Die Zwischenstapelhéhe h; des Ladeguts berechnen Sie mit folgender

Formel. Messen Sie fehlende Werte ab.

_v
A \\ f;j hZ
h \\://\;
n \—/.\\f/,_i
r \ / h1

Formel h; = Zwischenstapelhthe hz=((hn—h1)/(n-1))

hn = H6he zwischen n Lade-

guter

h1 = Héhe 1 Ladegut
Beispiel hn = 120 mm hz=((120-20)/ (11-1)) =10

h1 =20 mm
Schritt 2 Die Kapazitat des Staplers berechnen Sie mit folgender Formel
Formel hz = Zwischenstapelhdhe Kapazitédt = [((hst— h1) / hz) + 1] x n

hst = Hubhohe der Plattform

fir Kérbe oder Tabletts

hs = H6he 1 Ladegut

n = Anzahl der Ladegiter auf

der Plattform fir Kérbe oder

Tabletts (nicht gestapelt)
Beispiel hst = 458 mm Kapazitat = [((458 — 20) / 10) + 1] x 3

h1 =20 mm Kapazitét = 132 Ladegliter

n=3 (44,8 wurde auf 44 abgerundet)

HUPFER

Einstellung der Federn

Die Federn im Stapelgerat sorgen flr eine gleichbleibende Hohe der
Ladegiiter. Korrekt eingestellte Federn haben die folgenden Vorteile.

®  Sie kdnnen die Ladeglter ergonomisch entnehmen, immer von der
gleichen Hoéhe.

® Ladegut-Fuhrungen schitzen die Ladeguter.

Die Anzahl der eingehangten Federn muss an das Gewicht des Lade-
gutes angepasst sein.
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Abb. 6: exemplarische Ansicht der Stapelbiihne

Ladegut-Fiihrung
Basisfeder
Bihnen-Flhrung
Einstellfedern
Fihrungskorb

a b oON -

Einstellung priifen
1. ) Legen Sie 20 Ladegiter auf den Fiihrungskorb.
® Der Fihrungskorb sinkt ab.

2. ), Messen Sie die Distanz zwischen der Oberkante der Geschirr-
teile und der Oberkante der Ladegut-Fiihrung

Die Ladeguter mussen immer tiefer als die Oberkante der
Ladegut-Fiihrung sein.

3. ) Stellen Sie die Zugfedern entsprechend ein.

Distanz <30 mm 30 — 50 mm > 50 mm
Einstellungen Federn aus- Einstellungen Federn ein-
hangen korrekt hangen

Federn einstellen

/8 WARNUNG
Verbrennungsgefahr
Im heilRen Stapelschacht besteht Verbrennungsgefahr.

— Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

— Lassen Sie das Gerat vor den Einstellungen ohne Abdeckhaube
abkihlen.

HUPFER 1728
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/\ VORSICHT
Verletzungsgefahr

Beim Ein- und Aushangen der Federn kdnnen Sie sich an spitzen
Kanten und den Federn verletzen.

- Tragen Sie Schutzhandschuhe.

! HINWEIS

Schadigung der Fiihrungselemente

Die Federn miissen symmetrisch eingehangt sein. Wenn die Federn
einseitig eingehangt sind, wird die Plattform flir Kérbe oder Tabletts
beschadigt.

- Hangen Sie die Federn links und rechts gleich ein oder aus.

1. ) Entfernen Sie alle Ladegiter aus dem Stapelschacht.

» Der Flhrungskorb befindet sich in der Ausgangsposition.

Hangen Sie die Federn immer unten aus. Sie kdnnen
nicht genutzte Federn oben eingehangt lassen. Wenn

& Sie Einstellfedern ein- oder aushangen, &ndert sich
die Federkraft geringfiigig. Wenn Sie Basisfedern ein-
oder aushangen, andert sich die Federkraft wesent-
lich. Lassen Sie die Basisfeder, wenn mdglich, einge-
hangt.

2. ), Héangen Sie die Federn links und rechts gleich ein oder aus.
3. ) Prifen Sie die Einstellung erneut.

4. ), Wiederholen Sie die Schritte, bis die Federn korrekt eingestellt
sind.

» Die Federn sind korrekt eingestellt.

» Die Oberkante der Ladeguter ist 30 — 50 mm von der Ober-
kante der Ladegut-Fihrung entfernt.

Ladegut-Fiihrung einstellen

/5\ WARNUNG
Verbrennungsgefahr
Im heiRen Stapelschacht besteht Verbrennungsgefahr.

— Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

— Lassen Sie das Gerat vor den Einstellungen ohne Abdeckhaube
abkihlen.
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Die Ladegut-FUhrungen kénnen nur bei Tellerstaplern
f und Universal-Staplern eingestellt werden.

Tellerstapler Position A einstellen

Die Ladegut-Fihrung muss auf die Ladeglter angepasst sein, um
Schaden bei der Bereitstellung der Ladeguiter zu vermeiden. Lassen
Sie flir die Einstellarbeiten max. 10 Ladeguter auf der Stapelbiihne.

Sie kénnen die Position der Ladegut-Flhrung (A) andern.
1. ) Heben Sie die Ladegut-Fihrung an.
® Die Ladegut-FUhrung kann frei bewegt werden.

2. ), Fihren Sie die Ladegut-Flhrung in eine Positions-Bohrung am
Boden.

=» Die Ladegut-Fihrung bietet zur Seite einen sicheren Halt.

Tellerstapler Position B einstellen

Je nach Ausfuihrung des Stapelschachts kann auch die Aufhadngung
der Ladegut-Fihrung (B) gedndert werden. Sie kdnnen durch die
Anderung der Aufhangung alle Positionsbohrungen erreichen.

1. ) Drlcken Sie die Ladegut-Fihrung oben aus der Bohrung.
» Die Ladegut-Fihrung ist frei beweglich.

2. ), Halten Sie den Druck aufrecht und fiihren Sie die Ladegut-Fih-
rung in die gewilinschte Bohrung.

3. ) Wiederholen Sie den Schritt am unteren Ende des Drahtes.

O 0
/ / » Die Ladegut-Fuhrung sitzt oben und unten in der gleichen
B Position.

Tellerstapler Ladegut-Fiihrung einstellen

Sie kénnen die Ladegut-Flhrung auf die gewiinschten Ladegiiter ein-
stellen.

1. ) Entnehmen Sie alle Ladegtiter aus dem Stapelschacht.
2. ), Stellen Sie die Ladegut-Fuhrungen auf die &ulerste Position ein.

» Die Ladegut-Flhrung steht auf der Position fiir die groten
zulassigen Ladeguter.

3. ) Stellen Sie 10 Stiick der gewiinschten Ladeguter zentriert auf der
Fahrungskorb.
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4. ) Stellen Sie die Ladegut-Fihrung auf die Position ein, die am
nachsten zu den Ladegutern ist.

=» Die Ladeguter lassen sich einfach entnehmen.
» Die Ladeguter klemmen nicht.

» Die Ladeguter haben ein geringes Spiel zu den Ladegut-Fuih-
rungen.

Universalstapler einstellen

Sie kénnen die Ladegut-Fihrung auf die gewlinschten Ladegiiter ein-
stellen.

1. ) Entnehmen Sie alle Ladegter aus dem Stapelschacht.
2. ), Stecken Sie den Fiihrungsstab in die gewiinschte Bohrung.

3. ) Prifen Sie, ob die gewlinschten Ladegtitern bei der Position des
Flhrungsstabs passen.

» Die Ladeguter liegen auf dem Fihrungskorb auf.

=» Die Ladeguter haben ausreichend Spiel und verklemmen
nicht.

7 Bedienung

7.1 Bedienoberflache kennenlernen

7.2 Gerat bedienen

Ein-/Aus-Schalter

Abb. 7: Ein-/Aus-Schalter

1 Aus-Position
2 Ein-Position
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Thermostat

Abb. 8: Thermostat

1 Aus-Position
2 Max. Temperatur-Position

Thermostat einstellen

Abhangig vom Gerat und von der Einbaulage, ist das
f Thermostat im Betrieb nicht zugangig.

- Stellen Sie das Thermostat bei der Montage ein.

Bei beheizbaren Geraten kénnen Sie die Temperatur am Thermostat
einstellen.

Manuelle Thermostate ermdglichen keine gradgenaue Einstellung der

Temperatur. Priifen Sie ggf. die Temperatureinstellung bei voller Bela-
dung.

___» Stellen Sie den Regler auf die gewlinschte Position.

=» Sie haben das Thermostat eingestellt.

7.3 Mit Ladegut bestiicken

/\ VORSICHT

Verletzungsgefahr bei Giberladenem Stapelschacht

Aus Uberladenen Staplern fallt das Ladegut heraus. Geschirrteile zer-
brechen. Personen verletzen sich.

— Bestlicken Sie die Stapelplattform maximal bis zum oberen Rand
des Geréts bzw. der Ladegut-Fihrung.

— Stellen Sie die Federn ein, wenn die Stapelplattform nicht absinkt
und die Kapazitat nicht ausgeschopft ist.

Die Abdeckhaube schitzt die Ladeguter vor Umwelt-

einflissen und vermindert bei beheizbaren Geraten
den Warmeverlust.

— Decken Sie die Ladegiter mit einer Abdeck-
haube ab.
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1. ) Belasten Sie den Flhrungskorb nur im Rahmen der zugelas-
senen Nutzlast.

2. ), Bestiicken Sie den Flhrungskorb maximal bis zum oberen Rand
des Gerats bzw. der Ladegut-Fihrung.

3. ) Legen Sie das Ladegut flachig von oben auf.

4. ) Belasten Sie den Fihrungskorb gleichméagig.

7.4 Ladegut erhitzen

Abhangig vom Gerat und von der Einbaulage, ist das
f Thermostat im Betrieb nicht zugangig.

- Stellen Sie das Thermostat bei der Montage ein.

Sie kdnnen Ladegiiter in beheizbaren Stapelgeraten erhitzen.
1. ) Bestiicken Sie das Gerat mit Ladegditern.
2. ), Decken Sie den Stapelschacht mit der Abdeckhaube ab.
3. ) Schalten Sie das Geréat am Ein-/Aus-Schalter ein.
= Der Schalter leuchtet griin.
4. ) Lassen Sie die Ladeguter fur mindestens 3 Stunden erhitzen.

» Die Ladeguter sind vollstandig auf die eingestellte Temperatur
erhitzt.

7.5 Ladegut ausgeben

/5\ WARNUNG
Verbrennungsgefahr
Am heil3en Stapelschacht besteht Verbrennungsgefahr.

— Greifen Sie nicht in den heilRen Stapelschacht.
- Tragen Sie warmeisolierende Schutzhandschuhe.

- Lassen Sie den Stapelschacht auskihlen.

1. ) Entnehmen Sie das Ladegut nach oben.
2. ) Belasten Sie den Fuhrungskorb gleichmafig.

3. ) Achten Sie auf Kinder und ungeschulte Personen, denen die
Gefahren im Umgang mit dem Geréat nicht bekannt sind.

7.6 Betrieb beenden
1. Schalten Sie das Gerat aus.

2. ), Decken Sie den Stapelschacht mit der Abdeckhaube ab.
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3. ) Reinigen Sie das Gerat bei Bedarf.

8 Pflege und Reinigung

8.1 Reinigungsintervalle

Intervall Wartungsarbeit

nach jedem Gebrauch und gemafR Stapelschacht und Fiihrungskorb reinigen
hauseigenem Hygienekonzept

bei Bedarf und gemaf hausei- Stapelschacht und Fihrungskorb desinfizieren
genem Hygienekonzept

8.2 Zulassige Reinigungsarten

Reinigungsart Definition der Reinigung Zulassung fiir

Einbau-Stapelgerate

Manuelle Reini- Trocken Reinigung mit Trockenreinigungs-
gung mitteln. x
Feucht Reinigung mit feuchtem Tuch und

fettidsendem Flissigreiniger

Nass Reinigung mit nassem Schwamm
und fettlésendem Flissigreiniger

Wasserschlauch Druck < 8 bar Reinigung mit Sprihstrahl und
bei Bedarf mit fettldésenden Reini- x
gungsmitteln:

®m  Nicht in Lager sprihen.

Hochdruck-/ Hochdruck Reinigen der Oberflachen: x

Dampfreinigung <200 bar
B max. 30-90 Sekunden

®  Nicht in Lager sprihen
= Flachstrahldiise nutzen

= Mindestabstand von 30 cm
einhalten

Nassdampf Reinigen der Oberflachen: x

<135° C
B max. 30-90 Sekunden

= Kurze Expositionszeit ein-
zelner Stellen

= Nicht in Lager sprihen
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8.3 Zulassige Reinigungsmittel

! HINWEIS

Falsche Reinigungsmittel

Falscher Umgang mit den verbauten Materialoberflachen fihrt zu

Beschadigungen und Korrosion.

- Verwenden Sie zur Reinigung nur zugelassene Reinigungsmittel.

- Beachten Sie die Hinweise des Reinigungsmittelherstellers.

Geeignete Reinigungsmittel

& Der Hersteller kann die Eignung spezifischer Reini-
gungs- oder Desinfektionsmittel nicht beurteilen.

- Prufen Sie die Hinweise auf den Reini-
gungs- /Desinfektionsmitteln, ob die Mittel fiir die
Materialien des Geréats geeignet sind.

- Im Zweifel fragen Sie den Hersteller des Reini-
gungsmittels, ob die Mittel fir die Materialien des

Gerats geeignet sind.

Reinigungsmittel

Zulassung

Fettlosende Mittel

B neutrale FlUssigreiniger

Salzhaltige Mittel

®  Kochsalz

®  Salzsaure

Schwefelhaltige Mittel

®  Schwefeldioxod

m  Schwefelsaure

Chlorhaltige Mittel

®  Chlorreiniger
= Meerwasser

®  Bleichmittel

Eisenhaltige Stoffe

®  Eisenhaltiges Wasser

Sauerstoffarme Mittel

m  Sauerstoffarmes Wasser

m  CO2-Atmosphare

XX X X X

Neutrale Mittel

= Neutrale Mittel pH 7
®  Leicht saure Mittel pH 6 — 7

= Leicht alkalische Mittel pH 7 — 8
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Reinigungsmittel Zulassung
Saure Mittel pH 1 -5 x

= Sauren

Alkalische Mittel pH 8 — 14 x

= Laugen

Abrasive Mittel x

B Scheuerschwamm

u  Topfreiniger

Nicht-abrasive Mittel

=  Unbeschichtete Schwamme

= Weiche Tlcher

8.4 Materialkompatibilitat

Beachten Sie bei der Wahl des Reinigungsmittels die Kompatibilitat mit
den verbauten Materialien.

Material Bauteile

Edelstahl Stapelschacht, Stapelbiihne

8.5 Manuell reinigen

1. ) Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch und entsprechend
dem hauseigenen Hygienekonzept.

2. ), Nutzen Sie zur feuchten Reinigung ein weiches Tuch oder einen
unbeschichteten Schwamm.

3. ) Nutzen Sie fettlosende Flissigreiniger.

4. ) Spilen Sie nach, sodass Reinigungs- und Desinfektionsmittel
restlos entfernt sind.

5. ) Trocknen Sie die Oberflachen innen und aulen nach der Reini-
gung.

8.6 Desinfizieren

Alle Oberflachen kdnnen mit handelsliblichen Flachendesinfektionsmit-
teln desinfiziert werden.

! HINWEIS

Materialschaden

Bei zu hoher Dosierung des Desinfektionsmittels kdnnen Korrosions-
schaden an dem Material entstehen.

- Beachten Sie die Hinweise der Desinfektionsmittelherstellers.
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9 Wartung und Reparatur

/i\ GEFAHR

Verletzungsgefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich
bedrohen und zu Verletzungen fiihren.

Trennen Sie vor Beginn aller Reinigungs- und Wartungsarbeiten
das Gerat vom der Stromversorgung.

Ziehen Sie den Netzstecker und bewahren Sie das Kabel bis zur
nachsten Verwendung an dem vorgesehenen Ort auf.

Saubern Sie das Gerat nicht mit Dampfstrahl- oder Hochdruckrei-
nigern.

/\ WARNUNG
Verbrennungsgefahr
Am heilen Stapelschacht besteht Verbrennungsgefahr.

— Greifen Sie nicht in den heil’en Stapelschacht.
- Tragen Sie warmeisolierende Schutzhandschuhe.

— Lassen Sie den Stapelschacht auskihlen.

9.1 Wartungsintervalle

Uberpriifen Sie folgende Komponenten regelmaRig auf ihre Funktions-

fahigkeit:
Intervall Wartungsarbeit Personal
halbjahrlich Sichtprifung des Gesamtgerats durchfihren. Betreiber

HUPFER
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9.2 Fehlerdiagnose
Fehlerdiagnose

Bei Stérungen und Beanstandungen innerhalb der Gewahrleistungsf-
risten wenden Sie sich an unsere Servicepartner. Nach Ablauf der
Gewabhrleistungszeit konnen Sie notwendige Reparaturarbeiten von
unseren Servicepartnern oder Elektro-Fachkraften durchfiihren lassen.

Fehlerbeschreibung Ursache Abhilfe Personal

Stapelbiihne hebt sich  Feder gebrochen Gebrochene Feder tauschen Service-Techniker

nicht mehr an

Stapelbiihne hat Spiel ~ Schrauben locker Schrauben kontrollieren und  Service-Techniker
nachziehen

Heizleistung zu niedrig Thermostat zu niedrig ein- Temperatur am Thermostat  Bedienpersonal

gestellt erhdéhen
Thermostat defekt Thermostat durch eine Elektro-Fachkraft
Elektro-Fachkraft ersetzen
lassen.
Heizelement defekt Heizelement durch eine Elektro-Fachkraft
Elektro-Fachkraft ersetzen
lassen.
Kurzschluss und Kriech- Gerat von der Stromversor-  Elektro-Fachkraft
strome gung trennen, Gerat von
einer Elektro-Fachkraft prufen
lassen.

Heizleistung zu hoch Thermostat zu hoch einge- Temperatur am Thermostat  Bedienpersonal

stellt verringern
Thermostat defekt Thermostat durch eine Elektro-Fachkraft
Elektro-Fachkraft ersetzen
lassen
Keine Heizleistung Stromversorgung unterbro- Stecker einstecken, ggf. Bedienpersonal
chen Stromversorgung von einer
Elektrofachkraft prifen
lassen.

Elektro-Fachkraft

9.3 Reparatur und Ersatzteile

Ersatzteile und Zubehdr erhalten Sie Uber den Kunden-Service.
Ersetzen Sie defekte Komponenten durch originale Ersatzteile. Nur so
kann ein sicherer Betrieb gewahrleistet werden. Geben Sie bei Ersatz-
teilbestellung oder im Kundendienstfall immer die Auftragsnummer
und die Angaben auf dem Typenschild an. Diese Angaben vermeiden
Ruckfragen und beschleunigen die Bearbeitung.
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9.4 Wiederinbetriebnahme

Nehmen Sie das Gerat nur in einem technisch einwandfreien Zustand,
bestimmungsgeman und unter Beachtung der Betriebsanleitung in
Betrieb. Priifen Sie das Gerat vor jeder Inbetriebnahme auf erkennbare
Schaden. Informieren Sie bei Schaden sofort die zustandigen Stellen.
Nur technisch einwandfreie Gerate in Betrieb nehmen.

m  Kontrollieren Sie die Geratefunktionen, insbesondere der Fest-
steller und der Kihlung.

®  Reinigen Sie das Gerat griindlich vor der Wiederinbetriebnahme.

Helfen Sie mit, unsere Umwelt zu schiitzen. Fihren
f Sie die Materialien der Wiederverwertung zu.

- Lassen Sie das Gerat von Recyclingbetrieben
zerlegen und entsorgen. Alle Materialien sind
verwertbar.

- Elektrische Bauteile diirfen nur durch qualifizierte
Elektrofachkrafte deinstalliert werden.
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