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1 Einleitung

Einleitung
Gerateinformation

1.1 Gerateinformation

Geratebezeichnung
Gerétetyp/ en
Hersteller

Buhnenstapler fir Porzellan und Deckel
BPN-P | BPN-D

HUPFER® Metallwerke GmbH & Co. KG
Dieselstral3e 20
48653 Coesfeld

Postfach 1463
48634 Coesfeld

+49 2541 805-0
+49 2541 805-111

www.hupfer.de
info@hupfer.de

Lesen Sie diese Betriebsanleitung vor Erstinbetriebnahme sorgfaltig durch.

Sorgen Sie dafir, dass das Bedienpersonal auf Gefahrenquellen und mégliche Fehlbedienungen hingewie-

sen worden ist.

Anderungsvorbehalt

Die Produkte zu dieser Betriebsanleitung wurden unter Beriicksichtigung der Markterfordernisse und des
Standes der Technik entwickelt. HUPFER® behélt sich das Recht vor, Anderungen an den Produkten sowie
an der dazugehdrigen technischen Dokumentation vorzunehmen, sofern sie dem technischen Fortschritt
dienen. Ausschlaggebend sind stets die in der Auftragsbestatigung als verbindlich zugesicherten Daten und
Gewichte sowie Leistungs- und Funktionsbeschreibung.
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1.3 Abkulrzungsverzeichnis

Abkirzung

CE Communauté Européenne
Européische Gemeinschaft
DGUV Deutsche Gesetzliche Unfallversicherung e.V.
DIN Deutsches Institut fir Normung, technische Regelwerke und technische Spezifikationen
EE© European Community
Européische Gemeinschaft
EN Européische Norm
Harmonisierte Norm fir den Bereich der EU
E/NV Ersatz- bzw. Verschleil3teil
HACCP Hazard Analysis and Critical Control Points
Gefahrenanalyse kritischer Lenkungspunkte
IP International Protection. Das Kurzzeichen IP und eine zweistellige Kennziffer legen die
Schutzart eines Gehauses fest.
Erste Kennziffer: Schutz gegen feste Fremdkorper Zweite Kennziffer: Schutz gegen Wasser
0 Kein Beriihrungsschutz, kein Schutz 0 Kein Wasserschutz
gegen feste Fremdkorper
1  Schutz gegen groRflachige Beriihrung 1  Schutz gegen senkrecht fallende Was-
mit der Hand, Schutz gegen Fremdkér- sertropfen
per & >50 mm
2 Schutz gegen Berlihrungen mit den 2 Schutz gegen schrag fallende Wasser-
Fingern, Schutz gegen Fremdkorper tropfen (beliebiger Winkel bis zu 15° zur
& >12 mm Senkrechten)
3 Schutz gegen Beriihrungen mit Werk- 3 Schutz gegen Wasser aus beliebigem
zeug, Drahten o0.a. mit & >2,5 mm, Winkel bis zu 60° aus der Senkrechten
Schutz gegen Fremdkorper & >2,5 mm
4 Schutz gegen Bertihrungen mit Werk- 4 Schutz gegen Spritzwasser aus allen
zeug, Dréhten 0.4. mit & >1 mm, Schutz Richtungen
gegen Fremdkoérper & >1 mm
5  Schutz gegen Beriihrung, Schutz gegen 5  Schutz gegen Wasserstrahl (Diise) aus
Staubablagerungen im Inneren beliebigem Winkel
6  Vollstandiger Schutz gegen Beriihrung, 6  Schutz gegen schwere See oder starken
Schutz gegen Eindringen von Staub Wasserstrahl (Uberflutungsschutz)
7  Schutz gegen Wassereindringung bei
zeitweisem Eintauchen
8  Schutz gegen Druckwasser bei dauern-
dem Untertauchen
LED Light Emitting Diode
Leuchtdiode
LMHV Lebensmittelhygiene-Verordnung
RCE Residual Current Device
Fehlerstromschutzeinrichtung (FI)
STB Sicherheitstemperaturbegrenzer
VDE Verband der Elektrotechnik, Elektronik und Informationstechnik e.V.
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1.4

Begriffsdefinitionen

Einleitung
Begriffsdefinitionen

Autorisierte Fachkraft

Cloche
Cook&Chill-Kiichen

Cook&Serve-Kiichen

Cook&Freeze-Kiichen

Elementbildung

EM-Feld

EN-Tablett

Fachkraft

Gastro-Norm

GN-Tablett

H1

HACCP

Hub

Kontrolle, kontrollieren

Konvektion

Korrosion

LMHV

Maschinensicherheit

Passivschicht

Porzellan-Norm

Prifung, prifen

Als autorisierte Fachkraft gilt eine Fachkraft, die vom Hersteller oder dem autorisierten
Service oder von einem vom Hersteller beauftragten Unternehmen belehrt worden ist.

Runde Abdeckhaube zum Warmhalten von Speisen auf Tellern oder Platten.

,Kochen und Kihlen*: Kiichen, in denen warme Speisen nach dem Garen mdglichst
schnell gekuhlt werden.

»Kochen und Servieren“: Kiichen, in denen warme Speisen sofort nach der Zuberei-
tung serviert oder bis zum Verzehr warm gehalten werden.

,Kochen und Gefrieren“: Kiichen, in denen warme Speisen sofort nach der Zuberei-
tung schockgefrostet und erst kurz vor dem Verzehr regeneriert werden.

Auch: Kontaktkorrosion. Tritt auf bei unterschiedlich edlen Metallen in engem Kontakt.
Voraussetzung flr diesen Prozess ist ein korrosives Medium zwischen den beiden
Metallen, z.B. Wasser oder auch normale Luftfeuchtigkeit.

Elektrisches, magnetisches oder elektromagnetisches Feld, das durch seine Feldstér-
ke und Phasenbildung beschrieben wird.

Euro-Norm-Tablett bezeichnet ein Tablett mit einer genormten Grolie.
EN 1/1 entspricht 530x370 mm, EN 1/2 entspricht 370265 mm.

Als Fachkraft gilt, wer aufgrund der fachlichen Ausbildung, Kenntnissen und Erfahrung
sowie Kenntnis der einschlagigen Bestimmungen die Ubertragenen Arbeiten beurtei-
len und mdogliche Gefahren selbststandig erkennen kann.

Gastro-Norm ist ein weltweit gultiges MaRRsystem, das z.B. in lebensmittelverarbeiten-
den Betrieben oder GroRRkiichen Verwendung findet. Durch Verwendung genormter
GroRen wird ein problemloser Austausch von Lebensmittelbehéltern ermdglicht. Das
Grundmal Gastro-Norm (GN) 1/1 betragt 530x325 mm. Einsétze sind in verschiede-
nen Tiefen erhaltlich.

Gastro-Norm-Tablett, bezeichnet ein Tablett mit einer genormten Grolie.
GN 1/1 entspricht 530x325 mm, GN 1/2 entspricht 325265 mm.

Hygienestandard (NSF/USDA) fiir Schmierfette, die fir den technisch unvermeidbaren
Kontakt mit Lebensmitteln geeignet sind.

Das HACCP-Konzept ist ein vorbeugendes System, das die Sicherheit von Lebens-
mitteln und Verbrauchern gewahrleisten soll.

Eine Bewegung, z.B. die senkrechte Bewegung des Filhrungskorbs von unten nach
oben.

Vergleichen mit bestimmten Zustanden und/oder Eigenschaften wie z.B. Beschadi-
gungen, Undichtigkeiten, Fullstande, Warme.

Ubertragung einer physikalischen Eigenschaft oder GréRe (z.B. Warme oder Kélte)
durch Strémungen in Gasen oder Flissigkeiten.

Die chemische Reaktion eines metallischen Stoffes mit seiner Umgebung, z.B. Rost.

Lebensmittelhygiene-Verordnung, Verordnung Uber Anforderungen an die Hygiene
beim Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmitteln

Uber den Begriff der Maschinensicherheit werden alle MaBnahmen definiert, die
Personenschaden abwenden sollen. Basis sind national sowie EG-weit gultige Ver-
ordnungen und Gesetze zum Schutze von Benutzern technischer Gerate und Anla-
gen.

Eine nichtmetallische Schutzschicht auf einem metallischen Werkstoff, die die Korro-
sion des Werkstoffes verhindert oder verlangsamt.

Porzellan-Norm ist ein von HUPFER" entworfenes MaRsystem fiir Porzellanteile.
Das GrundmalR Porzellan-Norm (PN) 1/1 betragt 220x160mm (1/2 PN entspricht
110x160mm, 1/4 PN entspricht 160x80 mm). Die dazu passenden Deckel haben
folgende MaRe: 1/1 PN 228x168mm, 1/2 PN 111x161mm, 1/4 PN 111x81mm.

Vergleichen mit bestimmten Werten wie z.B. Gewicht, Drehmomente, Inhalt, Tempe-
ratur.
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Qualifizierte Person, Qualifiziertes Personal sind Personen, die auf Grund ihrer Ausbildung, Erfahrung und
qualifiziertes Personal Unterweisung sowie ihrer Kenntnisse uber einschlagige Normen, Bestimmungen,

Unfallverhiitungsvorschriften und Betriebsverhaltnisse von dem fir die Sicherheit der
Anlage Verantwortlichen berechtigt worden sind, die jeweils erforderlichen Tatigkeiten
auszufuhren und dabei mogliche Gefahren erkennen und vermeiden kdnnen (Definiti-
on fur Fachkréfte laut IEC 364).

Schuko Abkirzung von ,Schutz-Kontakt“, bezeichnet ein in Europa gebréuchliches System
von Steckern und Steckdosen.
Schutzklasse 0 N
|
SchutzmaRnahme mit Schutzleiter
O
SchutzmafRnahme mit Schutzisolierung
i @
SchutzmafZnahme mit Schutzkleinspannung
Unterwiesene Personen Als unterwiesene Person gilt, wer Uber die ihr Ubertragenen Aufgaben und die mogli-

chen Gefahren bei unsachgeméafem Verhalten unterrichtet und erforderlichenfalls
angelernt, sowie uber die notwendigen Schutzeinrichtungen und SchutzmalZnahmen
belehrt wurde.

waschanlagentauglich Das Gerat ist fur die Reinigung in einer automatischen Waschanlage uneingeschrankt
geeignet. In Abstimmung mit dem Hersteller der Waschanlage ist ein, hygienisch von
Dritten (Kunde) freizugebendes, konstantes Reinigungs- und Trocknungsergebnis zu
erzielen.

AuB3en- und Innengehéause sind vollkommen dicht verarbeitet. Es besteht fur Strahl-
wasser keine Mdglichkeit, in Hohlraume des Gerétes einzudringen. Installierte Elekt-
rokomponenten und elektrische Verdrahtungen werden durch entsprechende Abdich-
tungen vor jeglichem Wassereinbruch geschitzt. Die Schutzart IPX6 (starkes Strahl-
wasser) nach DIN EN 60529 (VDE 0470) ist gewahrleistet. Eine Wasserverschlep-
pung nach dem Trocknungsvorgang findet nicht statt.

waschanlagenresistent Das Gerat ist fur die Reinigung in einer automatischen Waschanlage bedingt geeig-
net. Ein hygienisch einwandfreies, reproduzierbares Reinigungs- und Trocknungser-
gebnis ist moglich, aber nicht garantiert.

Au3en- und Innengehéause sind in Standardbauweise verarbeitet. Eindringendes
Wasser in baulich bedingte Hohlrdume des Geréates kann nach dem Eindringen unge-
hindert ablaufen. Eine Wasseransammlung in Hohlrdumen wird vermieden. Installier-
te Elektrokomponenten und elektrische Verdrahtungen werden durch entsprechende
Abdichtungen (z.B. Labyrinthkantungen, Dichtungsprofile, Kabelkanale) vor jeglichem
Wassereinbruch geschitzt. Die Schutzart IPX6 (starkes Strahlwasser) nach DIN EN
60529 (VDE 0470) ist gewabhrleistet. Eine Wasserverschleppung nach dem Trock-
nungsvorgang ist moglich.

VESKA-Norm Tabletts nach VESKA-Norm sind noch gebrauchliche Artikel fir die Speiseverteilung
in den Spitélern, hauptsachlich in der Schweiz, die Abmessungen sind 530x375 mm.

1.5 Orientierungshinweise

Vorne

Mit 'vorne’ wird die Seite bezeichnet, an der die Schiebegriffe angebracht sind. An dieser Seite steht das
Bedienpersonal, um den Biihnenstapler zu bewegen.

Hinten

Mit "hinten’ wird die von der Vorderseite (vorne) abgewandte Seite bezeichnet.

Rechts

Mit 'rechts’ wird die Seite bezeichnet, die von der Vorderseite (vorne) aus gesehen rechts liegt.
Links

Mit links” wird die Seite bezeichnet, die von der Vorderseite (vorne) aus gesehen links liegt.

HUPFER® Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel
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1.6 Hinweise zur Benutzung des Handbuches

1.6.1 Hinweise zum Aufbau des Handbuchs

Dieses Handbuch baut auf funktions- und aufgabenorientierten Kapiteln auf.

1.6.2 Kapitellibergreifende Hinweise und Darstellung von Hinweisen

_ Kurzbeschreibung der Gefahr

f Es besteht eine unmittelbare Gefahr fiir Leib und Leben des Benutzers

und/oder Dritter, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den
beschriebenen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.

Die Art der Gefahr ist durch ein Symbol gekennzeichnet und durch den Text
naher erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefahrensymbol

verwendet.

WARNUNG Kurzbeschreibung der Gefahr
Es besteht eine mittelbare Gefahr fir Leib und Leben des Benutzers und/oder
Dritter, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den be-
schriebenen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.

Die Art der Gefahr ist durch ein Symbol gekennzeichnet und durch Text naher
erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefahrensymbol verwen-

det.
VORSICHT Kurzbeschreibung der Gefahr
Es besteht potentiell eine Verletzungsgefahr oder die Gefahr des Sachscha-
A dens, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den beschrie-
benen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.

Die Art der Gefahr ist durch ein allgemeines Symbol gekennzeichnet und
durch Text naher erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefah-
rensymbol verwendet.

HINWEIS Kurzbeschreibung der Zusatzinformation

Es wird auf einen besonderen Umstand hingewiesen, bzw. eine wichtige
Zusatzinformation zum jeweiligen Thema gegeben.

INFO Kurztitel

Enthalten zusatzliche Informationen zur Arbeitserleichterung oder Empfehlun-
gen zum jeweiligen Thema.

Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel HUPFEI‘®
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2 Sicherheitshinweise

2.1 Einleitung

Das Kapitel Sicherheitshinweise erlautert die mit dem Gerat verbundenen Risiken im Sinne der Produkthaf-
tung (nach EU-Richtlinie).

Sicherheitshinweise sollen vor Gefahren warnen und helfen, Personen-, Umwelt und Sachschaden zu ver-
hindern. Vergewissern Sie sich, dass Sie alle Sicherheitshinweise in diesem Kapitel gelesen und verstanden
haben.

Die jeweils gultigen nationalen und internationalen Sicherheitsvorschriften zum Arbeitsschutz missen einge-
halten werden. Der Betreiber ist fur die Beschaffung der fir ihn geltenden Vorschriften verantwortlich. Er
muss sich um die jeweils neuesten Vorschriften bemiihen und ist daftir verantwortlich, den Bediener mit die-
sen Vorschriften vertraut zu machen.

Erganzend zu dieser Betriebsanleitung sind die Regeln fir Sicherheit und Gesundheitsschutz des Hauptver-
bands der gewerblichen Berufsgenossenschaften einzuhalten, insbesondere, was die Handhabung heiRer
Gegenstande und die damit verbundenen Gefahren betrifft.

2.2 Verwendete Warnsymbole

Symbole werden in dieser Betriebsanleitung verwendet, um auf Gefahren hinzuweisen, die sich durch Be-
dienung oder Reinigungsvorgange ergeben kdnnen. Das Symbol weist dabei in beiden Fallen auf die Art und
Gegebenheit der Gefahrdung hin.

Folgende Symbole kénnen verwendet werden:

A Allgemeine Gefahrenstelle

A Gefahrliche elektrische Spannung

é Gefahr von Handverletzungen

2.3 Sicherheitshinweise zur Geratesicherheit

Der sichere Betrieb des Gerétes ist abhangig vom bestimmungsgemafien und umsichtigen Einsatz. Ein fahr-
lassiger Umgang mit dem Gerat kann zu Gefahren fir Leib und Leben der Bediener oder Dritter, sowie zu
Gefahren fur das Gerét selbst und anderen Sachwerten des Betreibers fuhren.

Zur Gewabhrleistung der Geratesicherheit sind folgende Punkte zu beachten:
= Das Geréat darf nur in einem technisch einwandfreien Zustand betrieben werden.

= Alle Bedien- und Betatigungselemente miissen in technisch einwandfreiem und funktionssicherem
Zustand sein.

= Veranderungen oder Umbauten sind nur nach Absprache mit dem Hersteller und dessen schriftlicher
Zustimmung zuléssig.

= In keinem Fall diirfen sich Personen auf das Gerat setzen oder stellen. Der Transport von Personen
ist nicht zul&ssig.

= Die Entnahmehdhe des Geschirrs muss vor der Beschickung auf die verwendete Geschirrart ange-
passt werden.

= Um Verletzungen der Hande zu vermeiden ist stets darauf zu achten, dass die Geschirrentnahmehd-
he nicht unter die Gehauseoberkante absinkt.

= Die Stapelbiihne niemals manuell nach unten in den Stapelschacht driicken (z.B. zur Reinigung).
Beim Loslassen der Stapelbihne besteht Verletzungsgefahr.

HUPFER® Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel
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24

Sicherheitshinweise
Sicherheitshinweise zum Transport

Das Gerat ist ausschlie3lich zum manuellen Transport vorgesehen. Ein maschinell unterstitzter
Transport ist nicht zuléssig. Verletzungs- und Beschadigungsgefahr.

Vor dem Transport beide Totalfeststeller I6sen. Fahren mit arretierten Totalfeststellern kann zur Be-
schadigung des Fahrwerks fuihren.

Der Transport darf nur Uber ebene Boden erfolgen. Das Befahren stark unebener Béden kann zur
Beschadigung des Fahrwerks fiihren.

Der Transport Uiber schiefe Ebenen oder Treppen ist nicht zulassig.

Beim Heranfahren an Wande und Umfahren von Hindernissen immer auf im Weg befindliche Perso-
nen achten. Verletzungsgefahr.

Beim Transport immer beide Griffe mit den Handen festhalten, niemals das Gerat beim Fahren los-
lassen.

Das Gerat beim Transport nicht schneller als Schrittgeschwindigkeit bewegen. Stark beladene Biih-
nenstapler lassen sich nur schwer abbremsen und lenken. Gegebenenfalls Hilfe fir den Transport ho-
len.

Durch Fremdeinwirkung oder Unachtsamkeit zum Kippen gebrachte Biihnenstapler niemals manuell
auffangen. Verletzungsgefahr.

Das Gerat nicht auf abschiissigem Boden abstellen.
Das Gerat ist nach dem Abstellen mittels beider Totalfeststeller gegen Wegrollen zu sichern.

Bei Transport von Geraten mit Hilfsmitteln wie z.B. LKW ist eine Sicherung der Gerate vorzunehmen.
Die Totalfeststeller sind als Transportsicherung nicht ausreichend.

Sicherheitshinweise zum Transport

2.5

Beim Transport des Biihnenstaplers sind folgende Punkte zu beachten:

Bei Verladearbeiten nur Hebezeuge und Lastaufnahmeeinrichtungen einsetzen, die fir das Gewicht
des zu hebenden Gerates zugelassen sind.

Nur Transportfahrzeuge verwenden, die fir das Gewicht des Geréates zugelassen sind.

Ein schadhaftes Gerat auf keinen Fall in Betrieb nehmen und unverziglich den Lieferanten benach-
richtigen.

Sicherheitshinweise zur Reinigung und Pflege

2.6

Bei Reinigung und Pflege sind folgende Punkte zu beachten:

Die geltenden Hygienerichtlinien und —bestimmungen sind einzuhalten.

Aus hygienischen Griinden sind die Reinigungshinweise genau zu beachten.

Sicherheitshinweise zur Storbehebung

Bei Stérbehebung sind folgende Punkte zu beachten:

Die lokal giltigen Unfallverhitungsvorschriften missen beachtet werden.

Beim Umgang mit Olen, Fetten und andere chemischen Substanzen auf die fiir das Produkt gelten-
den Sicherheitsvorschriften achten.

In regelméaRigen Abstanden Inspektionen am Geréat durchfiihren.

Defekte Komponenten sollten nur durch Originalteile ersetzt werden.

Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel HUPFEI‘@)
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3

Beschreibung und Technische Daten

3.1 Leistungsbeschreibung
Biihnenstapler der Baureihe BPN sind besonders zum Stapeln, Transportieren und Zwischenlagern von
eckigen Geschirrteilen vorgesehen. Der Bihnenstapler BPN-P ist fir Porzellanteile vorgesehen, der Bih-
nenstapler BPN-D nimmt Deckel auf.
Die Geschirrteile werden von einer manuell einstellbaren, federgelagerten Stapelbiihne aufgenommen. Die
zunehmende Last des Geschirrs driickt die Stapelbihne nach unten. Bei Geschirrentnahme riickt die Sta-
pelbiihne wieder nach oben, so dass das Geschirr stets griffbereit auf Entnahmehdohe verfiigbar ist. Die Sta-
pelblhne ist nach unten versetzt und gewébhrleistet so optimale Lager- und Transportméglichkeiten fiir ecki-
ge Geschirrteile.

3.2 Bestimmungsgemaller Gebrauch
Buhnenstapler sind ausschlief3lich bestimmt fir den Transport und die Bereitstellung von sauberen Geschirr-
teilen.
Der bestimmungsgemafe Gebrauch schlie3t die vorgegebenen Verfahren, die Einhaltung der angegebenen
Spezifikationen, sowie die Benutzung des mitgelieferten oder zusatzlich erhaltlichen originalen Zubehoérs ein.
Jeder andere Gebrauch der Gerate gilt als nicht bestimmungsgemal.

3.3 Missbrauchliche Verwendung
Als missbrauchliche Verwendung von Buhnenstaplern gilt:
Die Beschickung des Biihnenstaplers mit anderen Lasten als angegeben ist unzuldssig.
Biihnenstapler sind nicht zum Transport von Nahrungsmitteln vorgesehen.
In keinem Fall durfen sich Personen auf das Gerat setzen oder stellen. Der Transport von Personen ist un-
zulassig.
Schéaden aus missbrauchlicher Verwendung fiihren zum Verlust der Haftung und der Gewahrleistungsan-
spriiche.

HUPFEI‘@) Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel
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Geréatebeschreibung

3.4 Geratebeschreibung

341 Buhnenstapler fur Porzellan

1\

Abbildung 1 Gerateansicht BPN-P

1 Schiebegriff 4 StoRRecken

2 Rollen mit Totalfeststeller 5 Stapelbihne
3 Rollen ohne Totalfeststeller 6 Schutzgitter

3.4.2 Buhnenstapler fur Deckel

Abbildung 2 Gerateansicht BPN-D
1 Schiebegriff 4 StoRRecken
2 Rollen mit Totalfeststeller 5 Stapelbihne Lochblech
3 Rollen ohne Totalfeststeller 6 Schutzgitter
Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel HUPFE R
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3.4.3 Geratebeschreibung
Biihnenstapler sind in stabiler, selbsttragender Bauweise in Edelstahl ausgefihrt.
Sie nehmen eckige Porzellanteile bzw. Porzellandeckel auf einer herausnehmbaren, federgelagerten Sta-
pelbuhne auf. Durch die Verwendung von Spezialfedern werden die Geschirrteile tiber den gesamten Hub
automatisch auf einer gleich bleibenden Entnahmehéhe konstant nach oben geférdert.
Die Stapelbihne ist herausnehmbar und ermdglicht so die einfache Einstellung der Federn, sowie die prob-
lemlose Reinigung des Geréates. Die Schutzgitter der Stapelbiihne bestehen aus Stahldraht und sind kunst-
stoffbeschichtet, so dass keine Verfarbungen und Beschadigungen des Porzellans beim Gebrauch entste-
hen.
Ergonomisch geformte Schiebegriffe mit integrierter StolRkante schiitzen das Bedienpersonal vor Verletzun-
gen an den Handen. Die StoRBecken auf der Riickseite schiitzen das Gerat beim Transport vor Beschadi-
gungen.
3.5 Technische Daten
Geréateansicht
Buhnenstapler fur Buhnenstapler fur Buhnenstapler fur
Porzellan, unbeheizt Deckel, unbeheizt Deckel, unbeheizt
Breite mm 710 740 1005
Tiefe mm 530 545 740
Hohe mm 925 925 925
Eigengewicht kg 38 35 48
Tragkraft kg 160 50 100
Zuléssiges kg 198 85 148
Gesamtgewicht
Stapelblihne mm 470 x 340 510 x 365 760 x 550
HPL-Schichtstoff Edelstahl-Lochblech Edelstahl-Lochblech
Stapelhdhe mm 695 696 696
Innenschachtver- rundum vertikale kunst- rundum vertikale kunst- rundum vertikale kunst-
kleidung stoffbeschichtete Streben stoffbeschichtete Streben stoffbeschichtete Streben
Einsatz- und °C -20 bis +50 -20 bis +50 -20 bis +50
Umgebungsbe-
dingungen
Fahrgestell mm 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen,
2 mit Totalfeststeller, 2 mit Totalfeststeller, 2 mit Totalfeststeller,
2125 2125 2125
Geschirrkapazitat 160 (PN-1/1 Plus) 64 (Cloche aktiv fur ¥2-EN- 135 (Cloche aktiv fir %2-EN-
108 (PN-1/1) System) System)
304 (PN-1/2) 84 (Deckel fur ¥2-EN- Sys- 189 (Deckel fur ¥-
tem) Euronorm System)
608 (PN-1/4) 212 (Deckel PN-1/1) 477 (Deckel PN-1/1)
592 (Deckel PN-1/2)
1008 (Deckel PN-1/4)
HUPFEI‘@) Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel
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3.6 Typenschild

Beschreibung und Technische Daten
Typenschild

Das Typenschild ist auf der Riickseite des Biihnenstaplers angebracht.

Abbildung 3

o ~N O O b~ WN PR

16—

18—

14—

Altgerateentsorgung
Zertifikate/Label
Schutzart
Kélteleistung
Kaltemittel
Induktionsfrequenz
elektr. Seriennummer
elektr. Leistung

Typenschild

10
11
12
13
14
15
16

Nennstrom

Frequenz

Nennspannung

Nutzlast

Eigengewicht
Seriennummer/Auftragsnummer
Artikel und Kurzbezeichnung
Hersteller

Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel
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Transport, Inbetriebnahme und Stilllegung

4.1 Transport
VORSICHT Gerateschaden durch unsachgemafen Transport
Bei Transport mit Hilfsmitteln wie z.B. LKW ist eine Sicherung der Gerate
vorzunehmen. Die Totalfeststeller sind als Transportsicherung nicht ausrei-
chend.
Bei nicht ausreichend gesicherten Geraten besteht die Gefahr von Sachscha-
den am Gerat und Personenschaden durch Quetschung.
Sichern Sie einzeln stehende Gerate wahrend des Transportes mit entspre-
chenden Transportsicherungen ab.
4.2 Inbetriebnahme
Vor dem ersten Gebrauch des Gerétes die Schutzfolie von Blechen entfernen.
INFO Entsorgung des Verpackungsmaterials
Das Verpackungsmaterial besteht aus recyclingfahigem Material und kann
entsprechend entsorgt werden. Dabei sind die unterschiedlichen Materialien
voneinander zu trennen und umweltvertraglich zu entsorgen. Hierzu ist auf
jeden Fall der ortliche Entsorgungsverantwortliche mit einzubeziehen
Vor der Inbetriebnahme muss Uberprift werden, ob das Gerat funktionsfahig ist.
Es sind separat zu kontrollieren:
= Bei allen Geraten: Funktion der Totalfeststeller.
Zur Inbetriebnahme muss das Geréat sauber und trocken sein.
4.3 Lagerung und Verwertung
Eine Zwischenlagerung muss in trockener und frostfreier Umgebung erfolgen. Der Biihnenstapler muss mit
geeignetem Abdeckmaterial gegen Staub geschiitzt werden.
Der Bihnenstapler ist am Lagerort alle 6 Monate auf Schaden durch Korrosion zu untersuchen.
HINWEIS Kondenswasserbildung
Achten Sie auf ausreichende Beliiftung und auf einen Lagerort ohne groRRe
Temperaturschwankungen, um die Bildung von Kondenswasser zu verhin-
dern.
Zur Wiederinbetriebnahme muss das Gerét sauber und trocken sein.
Wird der Biihnenstapler verwertet, sind alle Heizvorrichtungen (sofern vorhanden) sicher und restlos zu ent-
fernen, die verwertbaren Materialien entsprechend der ortlichen Entsorgungsverordnungen zu trennen und
umweltvertraglich zu entsorgen. Hierzu ist auf jeden Fall der 6rtliche Entsorgungsverantwortliche mit einzu-
beziehen.
HUPFEI‘@) Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel
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5 Bedienung

VORSICHT Personen- und Sachschaden durch unsachgemafie Einstellungen
Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelbiihne sind die Federn offen
A zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenrdume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.

Driicken Sie die Stapelbiihne niemals manuell nach unten.

Vorsicht beim Ein- und Aushéngen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.

5.1 Einstellung der Stapelblihne

Grundsétzlich muss bei Anderung von mindestens einem der folgenden Geschirrparametern eine Geratean-
passung durchgefiihrt werden: Durchmesser bzw. Kantenlange, Hohe, Stapelhthe und Gewicht.

5.1.1 Einstellung der Federn

VORSICHT Personen- und Sachschaden durch unsachgemafie Einstellungen
Bei Uberschreiten der Entnahmehohe besteht Unfall- bzw. Verletzungsgefahr
durch Kippen der eingesetzten Stapel. Beim Unterschreiten der Entnahmeho-
he kann es bei der Entnahme zu Verletzungen der Finger durch Quetschun-

gen kommen.

Stellen Sie die Entnahmehodhe durch Ein- bzw. Aushangen von Federn pas-
send ein. Achten Sie bei der Federeinstellung auf spitze Kanten, insbesonde-
re die Enden der Zugfedern. Handeln Sie umsichtig.

VORSICHT Verletzungsgefahr
Vorsicht beim Ein- und Aushangen der Federn.
Achten Sie bei der Federeinstellung auf spitze Kanten, insbesondere an den
Enden der Zugfedern.

Vor Beschickung des Gerates muss die Entnahmehohe auf die verwendete Geschirrart angepasst werden.
Die Einstellung der Entnahmehohe erfolgt mittels Ein- bzw. Aushéangen oder Austauschen von Zugfedern.

Die Entnahmehéhe muss so eingestellt sein, dass die oberen Geschirrteile Uber den gesamten Hub auf ei-
ner gleich bleibenden Hohe zwischen 1,5 und 2,5 cm (ber der Gehauseoberkante konstant nach oben ge-
fordert werden.

Schritt 1 - Prifen der Federeinstellung
= Zum Testen der Entnahmehohe Stapel mit 15 bis 20 Teilen auf die Stapelbiihne stellen.
= Reaktion abwarten.

Liegt die Entnahmehdhe der Geschirrstapel etwa 2 cm oberhalb der Gerateoberkante, ist das Federnsystem
richtig eingestellt.

Senkt sich der Stapel wenig oder tiberhaupt nicht, muss durch eine Anderung der Federeinstellung die Ent-
nahmehdhe geandert werden.

Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel HUPFEI‘@)
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Einstellung der Stapelbihne

Schritt 2 - Andern der Federeinstellung

Kapitel 5
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Die Einstellung der Entnahmehohe erfolgt mittels Ein- bzw. Aushéngen von Zugfedern an den 2 Anbin-
dungsleisten.

HINWEIS Anordnung der Federn

Zur gleichmaRigen reibungsarmen Fithrung der Stapelbiihne ist eine symmet-
rische Federanordnung zwischen den Anbindungsleisten notwendig.

Die starken Basisfedern (1) missen aufen an den Anbindungsleisten, die
schwéacheren Basisfedern (2) innen angeordnet sein. Innerhalb einer Anbin-
dungsleiste stellt eine etwas unsymmetrische Federanordnung kein Problem

dar.

Abbildung 4

@
)

=

{
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Anbindungsleiste mit Zugfedern (Beispiel)

Ist die Entnahmehohe zu hoch, missen Einstellfedern ausgehéangt werden.

Ist die Entnahmehéhe zu niedrig, missen Einstellfedern eingehangt werden.

Vorgehensweise:

Eingesetzte Geschirrteile entfernen (sofern vorhanden).

Die Stapelbliihne mit je einem Finger in den Griffléchern gleichmafig anheben und auf dem Gerét ab-
setzen. AnschlielRend die Stapelbihne mit beiden Handen greifen und an einer geeigneten Stelle ab-

legen.

Die Schutzgitter entnehmen.

Einstellfedern gleichmaRig in allen Federgruppen ein- bzw. aushangen.

Bevorzugt Einstellfedern aushangen. Die Basisfedern nach Moglichkeit immer eingehangt belassen.
Die Federn immer an der unteren Befestigung aushangen.

Schutzgitter wieder einsetzen.

AnschlieBend die Stapelbiihne unter Benutzung der Grifflécher wieder einsetzen.

Beide Schritte miissen sooft wiederholt werden, bis die Entnahmehohe im Bereich von 1,5 bis 2,5 cm liegt.
Sofern immer die gleiche Geschirrart zum Einsatz kommt, ist die Einstellung der Entnahmehdhe nur einmalig
erforderlich.
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Abbildung 5 Grifflocher auf der Stapelbiihne (BPN-D MM)
HINWEIS Maximale Tragféhigkeit

Die Stapelbiihnen sind auf eine Tragfahigkeit eingestellt, die fir die meisten
Geschirrarten vollkommen ausreichend ist.

In seltenen Fallen (z.B. Tellern aus gehéartetem Glas) reicht die vorhandene
Federbestiickung nicht aus und es missen zusatzliche Federn eingesetzt
werden.

HUPFEI‘@) Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel
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HINWEIS Geeignete GroRRe der Geschirrteile

Aufgrund des Lochrasters und der Innenschachtverkleidung aus kunststoffbe-
schichteten Streben kdnnen zu kleine Geschirrteile nicht ordentlich geftihrt
werden und durfen nicht eingesetzt werden.

5.1.2 Anordnungsbeispiele fur Geschirrstapel

Beispiele fur Geschirranordnung

= &L

) &L

Porzellan 1/1 PN Porzellan 1/2 PN Porzellan 1/4 PN

= &0
U =

Deckel 1/1 PN Deckel 1/2 PN Deckel 1/4 PN

5.1.3 Kapazitatsberechnung fur Buahnenstapler

Die gesamte Kapazitat eines Buhnenstaplers ist abhéngig von den eingesetzten Geschirrarten und der An-
zahl der Geschirrstapel.

Von allen fuhrenden Herstellern werden die erforderlichen Daten zur Berechnung der Zwischenstapelhéhe
folgendermalf3en angegeben:

Hz: Zwischenstapelhhe
(Hn - Hl) . .
H = ———— Hi: Hohe des ersten Geschirrteils
n-1 H,: Hohe von n Geschirrteilen

n: Anzahl der Geschirrteile

Zusammen mit der Stapelhthe Hs des Buhnenstaplers kann die Kapazitét pro Geschirrstapel berechnet
werden:

(Hs - Hy) K: Teile pro Geschirrstapel
K= —— +1 Hs: Stapelhohe des Blhnenstaplers

Hz
A
N
JL/\/—
HT\—/_\ ~— |Hn

s——
S=——1
—

H1T

Abbildung 6 Zwischenstapelhthe Hz bei 11 Geschirrteilen

Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel HUPFE I‘®
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Beispiel:

(140 — 28) H;=28 mm: Hoéhe des ersten Geschirrteils

H; = — =11,2mm Hi1= 140 mm: HO6he von 11 Geschirrteilen
10 t= 11: Anzahl der Geschirrteile
Hs = 565 mm: Stapelhthe

(565 - 28)

K = — .. +1 =49 Teile
11.2

Es konnen also 49 Teile auf einer Position gestapelt werden.

5.2 Betrieb

Zur Inbetriebnahme muss das Gerat sauber und trocken sein.

Vor Arbeitsbeginn muss stets kontrolliert werden, ob der zum Einsatz kommende Buhnenstapler fir das zu
verwendende Geschirr korrekt eingestellt ist.

= Die korrekte Entnahmeh6he muss gewahrleistet sein, damit es weder zu Verletzungen noch zu
Zwangshaltungen beim Personal oder zu Geschirrbruch kommen kann.

= Es muss sichergestellt werden, dass die Geschirrteile geeignet sind und die Stapel sich gegenseitig
stitzen.

Gerat beschicken

HINWEIS Beschickung

Vor dem Einsetzen der Geschirrteile muss die Stapelhdhe richtig eingestellt
sein.

Setzen Sie die Teile einzeln oder in kleineren, sicher handhabbaren Stapeln
ein.

HINWEIS Nutzlast

Achten Sie darauf, die fiir den Bihnenstapler zuldssige Nutzlast nicht zu
Uberschreiten.

= Die Stapel abwechselnd und gleichmaRig auffullen.
= Die ersten Teile auf die Mitte der Stapelplatze setzen und langsam absenken.

= Die weiteren Teile passgenau auf die schon im Gerét befindlichen Teile setzen.

Geschirr entnehmen

= Teile gleichmaRig von jedem Stapel entnehmen, um eine Schrégstellung der Stapelbihne zu vermei-
den.

Gerat bewegen

= Beide Totalfeststeller |6sen.
= Gerat an den Schiebegriffen fassen und zum Zielort fahren.

= Am Zielort beide Totalfeststeller arretieren, um das Gerat gegen unbeabsichtigtes Verschieben zu si-
chern.

HUPFER® Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel
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Stérungssuche und Fehlerbeseitigung
Sicherheitsmafnahmen

Stoérungssuche und Fehlerbeseitigung

6.1

SicherheitsmalRnahmen

6.2

VORSICHT Freiliegende Federn

Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelbiihne sind die Federn offen
A zugéanglich. Hineingreifen in die Zwischenraume der freiliegenden Federn

kann Handverletzungen verursachen.

Driicken Sie die Stapelbiihne niemals manuell nach unten.

Vorsicht beim Ein- und Aushangen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.

Hinweise zur Storbehebung

6.3

RegelmaRige Inspektion und Wartung des Gerates verhindern Betriebsstérungen und dienen der Sicherheit.

Inspektions- und Wartungsintervalle hangen vom Einsatz des Gerétes ab. Fragen Sie den Kundendienst Ih-
res Handlers.

Geben Sie im Kundendienstfall und bei der Ersatzteilbestellung die auf dem Typenschild angefiihrten Daten
an.

Defekte Komponenten sollten nur durch Originalteile ersetzt werden.

Fehler- und MaRhahmentabelle

Stapelblhne foérdert auch bei geringer  Federbruch Defekte Federn durch neue Federn
Last keine Teller mehr auf Entnah- ersetzen
mehohe

Totalfeststeller zeigen keine Wirkung Totalfeststeller abgenutzt Totalfeststeller erneuern oder defekte
mehr Rollen austauschen

Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel HUPFEI‘®

BPN-P | BPN-D 91365304_A0



Reinigung und Pflege Kapitel 7
SicherheitsmalZnahmen Seite 21

v

Reinigung und Pflege

7.1 Sicherheitsmalinahmen
VORSICHT Freiliegende Federn
Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelbiihne sind die Federn offen
A zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenraume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.
Driicken Sie die Stapelbiihne niemals manuell nach unten.
Vorsicht beim Ein- und Aushangen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.
7.2 Hygienemalinahmen
Das richtige Verhalten des Bedienpersonals ist ausschlaggebend fiir eine optimale Hygiene.
Alle Personen missen ausreichend tiber die Ort geltenden Hygienevorschriften informiert sein und diese
beachten und befolgen.
Wunden an Handen und Armen mit wasserundurchlassigem Pflaster abdecken.
Nie auf sauberes Geschirr husten oder niesen.
7.3 Reinigung und Pflege
Das Gerat sollte taglich trocken gereinigt oder mit einem nebelfeuchten Tuch abgerieben werden. Nach ei-
ner feuchten Reinigung gut trocknen, um Schimmelbildung, unkontrolliertes Keim- und Bakterienwachstum
und damit eine Kontamination des Geschirrs zu vermeiden.
Der Bodenablauf unterhalb des Stapelschachtes ist zum Entfernen von Geschirrbruch oder versehentlich in
das Geréat gefallenen Gegenstéanden vorgesehen.
7.4 Spezielle Pflegeanweisungen
Die Korrosionsbestandigkeit der nichtrostenden Stéhle beruht auf einer Passivschicht, die an der Oberflache
bei Zutritt von Sauerstoff gebildet wird. Der Sauerstoff der Luft reicht zur Bildung der Passivschicht bereits
aus, so dass durch mechanische Einwirkung eingetretene Stérungen oder selbsttétig wieder behoben wer-
den.
Die Passivschicht bildet sich schneller aus bzw. neu, wenn der Stahl mit sauerstoffhaltigen Wasser in Bertih-
rung kommt. Die Passivschicht kann chemisch geschadigt oder gestért werden durch reduzierend wirkende
(sauerstoffverbrauchende) Mittel, wenn sie konzentriert oder bei hohen Temperaturen auf den Stahl treffen.
Solche aggressiven Stoffe sind z.B.:
= salz- und schwefelhaltige Stoffe
= Chloride (Salze)
= Wirzkonzentrate (z.B. Senf, Essigessenz, Wirztabletten, Kochsalzlésungen)
Weitere Schadigungen kénnen entstehen durch:
= Fremdrost (z.B. von anderen Bauteilen, Werkzeugen oder Flugrost)
= Eisenteilchen (z.B. Schleifstaub)
= Bertihrung mit Nichteisenmetallen (Elementbildung)
= Mangel an Sauerstoff (z.B. kein Luftzutritt, sauerstoffarmes Wasser).
HUPFEI‘@) Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel
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Reinigung und Pflege
Spezielle Pflegeanweisungen

Allgemeine Arbeitsgrundsatze fur die Behandlung von Geréaten aus ,Edelstahl rostfrei:

Halten Sie die Oberflache von Geréaten aus nichtrostendem Stahl immer sauber und fur die Luft zu-
ganglich.

Verwenden Sie handelsibliche Reinigungsmittel fir Edelstahl. Zur Reinigung diirfen keine bleichen-
den und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwendet werden.

Entfernen Sie Kalk- Fett-, Starke- und Eiweil3schichten taglich durch Reinigen. Unter diesen Schich-
ten kann durch fehlenden Luftzutritt Korrosion entstehen.

Entfernen Sie nach jeder Reinigung séamtliche Reinigungsmittelriickstande durch griindliches Abwi-
schen mit reichlich frischem Wasser. Danach sollte die Oberflache sorgfaltig getrocknet werden.

Bringen Sie Teile aus nichtrostendem Stahl nicht langer als unbedingt erforderlich mit konzentrierten
Sauren, Gewiirzen, Salzen usw. in Berihrung. Auch Sauredampfe, die sich beim Fliesenreinigen bil-
den, fordern die Korrosion von ,Edelstahl rostfrei*.

Vermeiden Sie, die Oberflache des nichtrostenden Stahls zu verletzen, insbesondere durch andere
Metalle als nichtrostenden Stahl.

Durch Fremdmetallreste bilden sich kleinste chemische Elemente, die Korrosion verursachen kdnnen.
Auf jeden Fall sollte ein Kontakt mit Eisen und Stahl vermieden werden, weil das zu Fremdrost fiihrt.
Kommt nichtrostender Stahl mit Eisen (Stahlwolle, Spéane aus Leitungen, eisenhaltiges Wasser) in
Beriihrung, kann dies der Ausldser von Korrosion sein. Verwenden Sie deshalb zur mechanischen
Reinigung ausschlie3lich Edelstahlwolle oder Biirsten mit Natur-, Kunststoff oder Edelstahlborsten.
Stahlwolle oder Birsten mit unlegiertem Stahl fihren zu Fremdrost durch Abrieb.

Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel HUPFEI‘@)
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8 Ersatzteile und Zubehor

Servicearbeiten dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt werden. Defekte Komponenten soll-
ten nur durch originale Ersatzteile ersetzt werden. Nur so kann ein sicherer Betrieb sowie eine hohe Stand-
zeit in Verbindung mit einer hohen Transportleistung gewahrleistet werden.

Geben Sie bei Ersatzteilbestellung oder im Kundendienstfall immer die Auftragsnummer und die Angaben
auf dem Typenschild an. Diese Angaben vermeiden Rickfragen durch unseren Service und beschleunigen
die Bearbeitung. Die Angaben finden sie im Abschnitt Gerateinformation sowie auf dem Typenschild.

Bei Fragen stehen wir [hnen gerne mit unserem Service zur Verfiigung:
HUPFER® Metallwerke GmbH & Co. KG

DieselstraRe 20
48653 Coesfeld
Postfach 1463

48634 Coesfeld

+49 2541 805-0
+49 2541 805-111

www.hupfer.de
info@hupfer.de

HUPFER® Buhnenstapler fur Porzellan und Deckel
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9 Anhang

9.1 EG-Konformitatserklarung

CE Konformitatserklarung HUPFERK M i

Declaration of CE-Conformity | Déclaration de conformité CE

Gegenstand | Object | Objet

pler, Korbstapler, Biihnenstapler, Bnhnenstapler ﬂ.lr Kunststoﬁtalle, Bnhnenshp-
Ier offen, Bithnenstapler fnr Porzellan und Deckel | U

Platform Dispenser, Platform dispenser for plastic ltems, Opan Platform Dis| p Pla‘lform tacker for
porcelain and lids | Chariot niveau uni la ! Charlot i

Chariot ni ur I, Chariot | pour piéces en matiére s syn-
thétique, Chariot ni constant uni | ouvert, Pont élévateur d’empilement pour porcelaine et
couvercles

Typ | Type | Type

UST/KO/BD/BDK/OBK /BPN

Es wird bescheinigt, dass das/die zuvor n&her beschriebene/n Produkt/e der/den im Folgenden aufgelisteten
EU-Richtlinie/n entspricht/entsprechen:

2006/42/EG
Dartiber hinaus wurden folgende harmonisierte Normen angewandt:
EN ISO 12100:2010, EN ISO 13857

Im Ubrigen wird bescheinigt, dass das/die Produkt/e weder Stérungsquellen noch stérungsanfallige Bauteile im
Sinne der EMV-Richtlinie enthélt/enthalten.

It is certified that the product/s described in detail before, conform/s to the requirements of the European Union
directive/s listed in the following:

2006/42/EC
Furthermore, the following harmonised standards have been applied:
EN ISO 12100:2010, EN ISO 13857

Incidentally, it is certified that the product/s contain/s neither sources of disturbance nor components liable to
disturbances according to the EMC directive.

Il est certifié que le/s produit/s décrit/s en détail ci-dessus, correspond/ent aux directive/s de I'UE énuméré/es
dans ce qui suit:

2006/42/CE

En outre, les normes harmonisées suivantes ont été appliquées:

EN ISO 12100:2010, EN 1SO 13857

Il est certifié aussi, que le/s produit/s ne contient/contiennent ni des sources de perturbation ni des éléments de
construction exposés a des perturbations correspondant aux directives de '’AECM.

Coesfeld, 04.02.2015

Helmut Schumacher Geschéftsfiihrung

Vomame, Nachname Position Unterschrift
Betriebsleiter / Konstrukti-

Egbert Fliick onsleiter

Vorname, Nachname Position Unterschrift
Dokumentationsbevoll-

Holger Michels miéchtigter info@hupfer.de

Vomame, Nachname Position

Diese Konformitatserkldrung ist eine original Konformitétserklarung in deutscher Sprache und kann
gleichlautende Ubersetzungen in weiteren EU-Sprachen enthalten. This declaration of conformity is an
original declaration of conformity in the German language and can contain identical translations in the
other EU languages. Cette déclaration de conformité est une déclaration de conformité originale en
langue allemande et peut contenir des traductions conformes en dautres langues de I’'UE.
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