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1 Einleitung

1.1 Gerateinformation
Geratebezeichnung Coolstapler®
Geratetyp/ en BDC/50-50 | BDC/65-53 | BDC/54-54
Hersteller HUPFER® Metallwerke GmbH & Co. KG

Dieselstralte 20
48653 Coesfeld

Postfach 1463
48634 Coesfeld

® +49 2541 805-0
+49 2541 805-111

www.hupfer.de
info@hupfer.de

Lesen Sie diese Betriebsanleitung vor Erstinbetriebnahme sorgfaltig durch.

Sorgen Sie dafiir, dass das Bedienpersonal auf Gefahrenquellen und mogliche Fehlbedienungen hingewie-
sen worden ist.

Anderungsvorbehalt

Die Produkte zu dieser Betriebsanleitung wurden unter Berticksichtigung der Markterfordernisse und des
Standes der Technik entwickelt. HUPFER® behalt sich das Recht vor, Anderungen an den Produkten sowie
an der dazugehdrigen technischen Dokumentation vorzunehmen, sofern sie dem technischen Fortschritt
dienen. Ausschlaggebend sind stets die in der Auftragsbestatigung als verbindlich zugesicherten Daten und
Gewichte sowie Leistungs- und Funktionsbeschreibung.

Dieses Handbuch ist eine Originalausgabe.
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BGR
BGV
CE

DIN

EC

EN

EN

LED

Berufsgenossenschaftliche Regel
Berufsgenossenschaftliche Vorschrift
Communauté Européenne
Europaische Gemeinschaft

Deutsches Institut fir Normung

Deutsches Institut fir Normung, technische Regelwerke und technische Spezifikatio-
nen

European Community

Europaische Union

Europaische Norm

Harmonisierte Norm fiir den Bereich der EU

Ersatz- bzw. Verschleilteil

International Protection. Das Kurzzeichen IP und eine zweistellige Kennziffer legen die
Schutzart eines Gehauses fest.

Erste Kennziffer: Schutz gegen feste Fremdkdrper Zweite Kennziffer: Schutz gegen Wasser

0 Kein Bertihrungsschutz, kein Schutz 0  Kein Wasserschutz
gegen feste Fremdkorper

1 Schutz gegen groR¥flachige Beriihrung 1 Senkrecht fallende Tropfen diirfen keine
mit der Hand, Schutz gegen Fremdkér- schadliche Wirkungen haben
per & >50 mm

2 Schutz gegen Berlihrungen mit den 2 Senkrecht fallende Tropfen dirfen keine
Fingern, Schutz gegen Fremdkérper schadliche Wirkungen haben, wenn das
& >12 mm Gehause bis zu 15° geneigt ist

3 Schutz gegen Beriihrungen mit Werk- 3  Sprilhwasser, das in einem Winkel bis zu
zeug, Drahten 0.a. mit & >2,5 mm, 60° aus der Senkrechten fallt, darf keine
Schutz gegen Fremdkérper @ >2,5 mm schédliche Wirkung haben

4 Schutz gegen Beriihrungen mit Werk- 4 Wasser, das aus jeder Richtung gegen
zeug, Drahten 0.a. mit @ >1 mm, Schutz das Gehause spritzt, darf keine schadli-
gegen Fremdkorper @ >1 mm che Wirkung haben

5  Schutz gegen Berlihrung, Schutz gegen 5 Wasser, das aus jeder Richtung gegen
Staubablagerungen im Inneren das Gehdause gerichtet ist, darf keine
schadliche Wirkung haben

6  Vollstandiger Schutz gegen Berlihrung, 6  Wasser, das aus jeder Richtung als
Schutz gegen Eindringen von Staub starker Strahl gegen das Gehause
gerichtet ist, darf keine schadliche
Wirkung haben

7  Wasser darf nicht in einer Menge eintre-
ten, die schadliche Wirkungen verur-
sacht, wenn das Gehause unter festge-
legten Druck- und Zeitbedingungen
zeitweilig in Wasser eingetaucht wird

8  Wasser darf nicht in einer Menge eintre-
ten, die schadliche Wirkungen verur-
sacht, wenn das Gehause unter festge-
legten Bedingungen dauernd unter
Wasser getaucht wird

Light Emitting Diode
Leuchtdiode

HUPFER
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14 Begriffsdefinitionen

Autorisierte Fachkraft

Cloche
Cook&Chill-Kiichen

Cook&Serve-Kiichen

Elementbildung

Fachkraft

Hub

Kontrolle, kontrollieren

Konvektion

Korrosion

Maschinensicherheit

Passivschicht

Prifung, prifen

Qualifizierte Person,
qualifiziertes Personal

Schuko

Unterwiesene Personen

Als autorisierte Fachkraft gilt eine Fachkraft, die vom Hersteller oder dem autorisierten
Service oder von einem vom Hersteller beauftragten Unternehmen belehrt worden ist.

Runde Abdeckhaube zum Warmhalten von Speisen auf Tellern oder Platten.

,Kochen und Kuhlen“: Kiichen, in denen warme Speisen nach dem Garen mdglichst
schnell gekihlt werden.

,Kochen und Servieren“: Kiichen, in denen warme Speisen sofort nach der Zuberei-
tung serviert oder bis zum Verzehr warm gehalten werden.

Auch: Kontaktkorrosion. Tritt auf bei unterschiedlich edlen Metallen in engem Kontakt.
Voraussetzung fir diesen Prozess ist ein korrosives Medium zwischen den beiden
Metallen, z.B. Wasser oder auch normale Luftfeuchtigkeit.

Als Fachkraft gilt, wer aufgrund der fachlichen Ausbildung, Kenntnissen und Erfahrung
sowie Kenntnis der einschlagigen Bestimmungen die tbertragenen Arbeiten beurtei-
len und mogliche Gefahren selbststandig erkennen kann.

Eine Bewegung, z.B. die senkrechte Bewegung der Stapelblihne von unten nach
oben.

Vergleichen mit bestimmten Zustanden und/oder Eigenschaften wie z.B. Beschadi-
gungen, Undichtigkeiten, Fullstande, Warme.

Ubertragung einer physikalischen Eigenschaft oder GréRe (z.B. Warme oder Kélte)
durch Stromungen in Gasen oder Flussigkeiten.

Die chemische Reaktion eines metallischen Stoffes mit seiner Umgebung, z.B. Rost.

Uber den Begriff der Maschinensicherheit werden alle Maknahmen definiert, die
Personenschaden abwenden sollen. Basis sind national sowie EG-weit gultige Ver-
ordnungen und Gesetze zum Schutze von Benutzern technischer Gerate und Anla-
gen.

Eine nichtmetallische Schutzschicht auf einem metallischen Werkstoff, die die Korro-
sion des Werkstoffes verhindert oder verlangsamt.

Vergleichen mit bestimmten Werten wie z.B. Gewicht, Drehmomente, Inhalt, Tempe-
ratur.

Qualifiziertes Personal sind Personen, die auf Grund ihrer Ausbildung, Erfahrung und
Unterweisung sowie ihrer Kenntnisse tber einschlagige Normen, Bestimmungen,
Unfallverhitungsvorschriften und Betriebsverhaltnisse von dem fiir die Sicherheit der
Anlage Verantwortlichen berechtigt worden sind, die jeweils erforderlichen Tatigkeiten
auszufiihren und dabei mégliche Gefahren erkennen und vermeiden kénnen (Definiti-
on fir Fachkrafte laut IEC 364).

Abkurzung von ,Schutz-Kontakt”, bezeichnet ein in Europa gebrauchliches System
von Steckern und Steckdosen.

Als unterwiesene Person gilt, wer tber die ihr Ubertragenen Aufgaben und die mogli-
chen Gefahren bei unsachgemafiem Verhalten unterrichtet und erforderlichenfalls
angelernt, sowie Uber die notwendigen Schutzeinrichtungen und SchutzmalRnahmen
belehrt wurde.

Coolstapler®
BDC/50-50 | BDC/65-53 | BDC/54-54
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1.5 Orientierungshinweise

Vorne

Mit 'vorne’ wird die Seite bezeichnet, an der die Schiebegriffe angebracht sind. An dieser Seite steht das
Bedienpersonal, um den Coolstapler® zu bewegen. Auf der Vorderseite befinden sich ebenfalls die Bedien-
elemente.

Hinten

Mit hinten’ wird die von der Vorderseite (vorne) abgewandte Seite bezeichnet.

Rechts

Mit 'rechts’ wird die Seite bezeichnet, die von der Vorderseite (vorne) aus gesehen rechts liegt.
Links

Mit ’links’ wird die Seite bezeichnet, die von der Vorderseite (vorne) aus gesehen links liegt.

HU PFER Coolstapler®
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1.6 Hinweise zur Benutzung des Handbuches

1.6.1  Hinweise zum Aufbau des Handbuchs

Dieses Handbuch baut auf funktions- und aufgabenorientierten Kapiteln auf.

1.6.2 Kapiteliibergreifende Hinweise und Darstellung von Hinweisen

_ Kurzbeschreibung der Gefahr

Es besteht eine unmittelbare Gefahr fir Leib und Leben des Benutzers
A und/oder Dritter, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den
beschriebenen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.

Die Art der Gefahr ist durch ein Symbol gekennzeichnet und durch Text naher
erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefahrensymbol verwen-

det.
WARNUNG Kurzbeschreibung der Gefahr
Es besteht eine mittelbare Gefahr fur Leib und Leben des Benutzers und/oder
A Dritter, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den be-
schriebenen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.

Die Art der Gefahr ist durch ein Symbol gekennzeichnet und durch Text naher
erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefahrensymbol verwen-

det.
VORSICHT Kurzbeschreibung der Gefahr
Es besteht potentiell eine Verletzungsgefahr oder die Gefahr des Sachscha-
A dens, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den beschrie-
benen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.

Die Art der Gefahr ist durch ein allgemeines Symbol gekennzeichnet und
durch Text naher erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefah-
rensymbol verwendet.

HINWEIS Kurzbeschreibung der Zusatzinformation

Es wird auf einen besonderen Umstand hingewiesen, bzw. eine wichtige
Zusatzinformation zum jeweiligen Thema gegeben.

INFO Kurztitel

Enthalten zusatzliche Informationen zur Arbeitserleichterung oder Empfehlun-
gen zum jeweiligen Thema.

Coolstapler® HU PFE R
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2 Sicherheitshinweise

2.1 Einleitung

Das Kapitel Sicherheitshinweise erlautert die mit dem Gerat verbundenen Risiken im Sinne der Produkthaf-
tung (EU-Maschinenrichtlinie).

2.2 Verwendete Warnsymbole

Symbole werden in dieser Betriebsanleitung verwendet, um auf Gefahren hinzuweisen, die sich durch Be-
dienung oder Reinigungsvorgange ergeben kdnnen. Das Symbol weist dabei in beiden Fallen auf die Art und
Gegebenheit der Gefahrdung hin.

Folgende Symbole kdnnen verwendet werden:

A Allgemeine Gefahrenstelle
A Gefahrliche elektrische Spannung
A Gefahr von Handverletzungen

2.3 Sicherheitshinweise zur Geratesicherheit

Der sichere Betrieb des Gerates ist abhangig vom bestimmungsgemalen und umsichtigen Einsatz. Ein fahr-
lassiger Umgang mit dem Gerat kann zu Gefahren fir Leib und Leben der Bediener oder Dritter, sowie zu
Gefahren fur das Gerat selbst und anderen Sachwerten des Betreibers fuihren.

Zur Gewahrleistung der Geratesicherheit sind folgende Punkte zu beachten:

= Das Gerat darf nur in einem technisch einwandfreien Zustand, sicherheits- und gefahrenbewusst, be-
stimmungsgeman und unter Beachtung der Betriebsanleitung betrieben werden.

= Alle Bedien- und Betatigungselemente missen in technisch einwandfreiem und funktionssicherem
Zustand sein.

= Veranderungen oder Umbauten sind nur nach Absprache mit dem Hersteller und dessen schriftlicher
Zustimmung zulassig.

= Vor jeder Inbetriebnahme muss das Gerat auf duRerlich erkennbare Schaden und Mangel Uberprift
werden. Bei auftretenden Schaden sofort die zustandigen Stellen informieren und den Speisenaus-
gabewagen stillsetzen.

= In keinem Fall dirfen sich Personen auf das Gerat setzen oder stellen. Der Transport von Personen
ist nicht zulassig.

= Das Gerat ist ausschlief3lich zum manuellen Verfahren vorgesehen. Ein maschinell unterstiitzter
Transport ist nicht zulassig. Verletzungs- und Beschadigungsgefahr.

= Vor dem Verfahren beide Totalfeststeller Idsen. Fahren mit arretierten Totalfeststellern kann zur Be-
schadigung des Fahrwerks fuhren.

= Der Coolstapler® darf nur Uber ebene Boden gefahren werden. Das Befahren stark unebener Boden
kann zur Beschadigung des Fahrwerks flihren.

= Fahren Uber schiefe Ebenen oder Treppen ist nicht zulassig.

= Beim Heranfahren an Wande und Umfahren von Hindernissen immer auf im Weg befindliche Perso-
nen achten. Verletzungsgefahr.

= Beim Verfahren immer beide Griffe mit den Handen festhalten, niemals das Gerat beim Fahren los-
lassen.

HU PFER Coolstapler®
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Sicherheitshinweise
Sicherheitshinweise zur Geratesicherheit

Das Gerat beim Verfahren nicht schneller als Schrittgeschwindigkeit bewegen. Stark beladene
Coolstapler® lassen sich nur schwer abbremsen und lenken. Gegebenenfalls Hilfe holen.

Durch Fremdeinwirkung oder Unachtsamkeit zum Kippen gebrachte Coolstapler® niemals manuell
auffangen. Verletzungsgefahr.

Das Gerat nicht mit den Totalfeststellern bremsen. Die Totalfeststeller sind so konzipiert, dass sie nur
ein selbststandiges Inbewegungsetzen des Gerates verhindern kdnnen. Das Gerat nicht auf ab-
schissigem Boden abstellen. Nach dem Abstellen mit beiden Totalfeststellern gegen Wegrollen si-
chern.

Bei Transport von Geraten mit Hilfsmitteln wie z.B. LKW ist eine Sicherung der Gerate vorzunehmen.
Die Totalfeststeller sind als Transportsicherung nicht ausreichend.

Vor dem Transport das Gerat am Ein-/Aus-Schalter ausschalten, Netzstecker ziehen und in die vor-
gesehene Halterung einhangen.

Eine gewaltsame Uberdehnung der Anschlussleitung kann zur Beschadigung der innen liegenden
Leitungen fuhren. Brandgefahr.

Netzstecker niemals an der Anschlussleitung aus der Steckdose ziehen. Die Gerate von HUPFER®
sind in der Standardausfuhrung mit einem Schuko-Winkelstecker ausgerustet. Im Gegensatz zu ei-
nem geraden Schuko-Stecker steht dieser Stecker nur unwesentlich von der Steckdose ab und kann
daher nicht durch seitliches Anfahren beschadigt werden. Wird das Gerat bewegt, ohne vorher den
Netzstecker zu ziehen, kann durch die auftretende Hebelwirkung nach Uberdehnung der Anschluss-
leitung die Steckdose stark beschadigt oder sogar aus der Wand gerissen werden.

Das Gerat niemals durch Ziehen an der Anschlussleitung bewegen.

Wenn der Netzstecker mit Wasser in Kontakt gekommen ist, ist dieser vor Einflihren in die Steckdose
zu trocknen. Lebensgefahr.

Beschadigte Netzstecker oder Anschlussleitungen sind vor Verwendung des Gerates durch autori-
siertes Fachpersonal auszutauschen.

In Nass- und Feuchtraumen keine Verlangerungsleitungen verwenden.

Netzstecker nur in passende Steckdosen einflihren. Bei nicht passendem Netzstecker ist die An-
schlussleitung des Gerates durch autorisiertes Fachpersonal umzuristen.

Die Verwendung von Steckdosenadaptern ist unzuldssig. Brandgefahr.

Wahrend des Betriebs durfen die seitlichen Liftungsschlitze des Kalteaggregates nicht verdeckt wer-
den. Der Mindestabstand zu Wanden oder anderen Geraten betragt 10 cm.

Eine langere Zwischenlagerung von mehr als drei Monaten muss in trockener und frostfreier Umge-
bung erfolgen. Das Gerat muss mit geeignetem Abdeckmaterial gegen Staub geschiitzt werden.

2.3.1 Sicherheitshinweise fiir die Modelle BCD/50-50 und BCD/65-53

Die Entnahmehohe muss vor der Beschickung auf die Geschirrart und den verwendeten Geschirrkorb
(75er oder 115er) angepasst werden.

Um Verletzungen der Hande zu vermeiden ist stets darauf zu achten, dass sich die Oberkante des
oberen Geschirrkorbs mindestens 35 mm Uber der Gehauseoberkante befindet.

Den Geschirrkorb niemals manuell nach unten in den Stapelschacht driicken (z.B. zur Reinigung).
Beim Loslassen des Geschirrkorbs besteht Verletzungsgefahr.

2.3.2 Sicherheitshinweise fiir das Modell BCD/54-54

Die Positionen der Fuhrungsstébe und die Entnahmehdhe vor Beschickung auf die GréRe der Ge-
schirrteile anpassen.

Um Verletzungen der Hande zu vermeiden darauf zu achten, dass die Geschirrausgabehdhe nicht
unter die Gehauseoberkante absinkt.

Die Stapelbiihne niemals manuell nach unten in den Schacht driicken (z.B. zur Reinigung). Beim Los-
lassen der Plattform besteht Verletzungsgefahr.

Coolstapler®

HUPFER
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24 Sicherheitshinweise zum Transport

Beim Transport des Coolstaplers® sind folgende Punkte zu beachten:

Bei Verladearbeiten nur Hebezeuge und Lastaufnahmeeinrichtungen einsetzen, die fir das Gewicht
des zu hebenden Gerates zugelassen sind.

Nur Transportfahrzeuge verwenden, die fir das Gewicht des Coolstaplers® zugelassen sind.

Ein schadhaftes Gerat auf keinen Fall in Betrieb nehmen und unverziglich den Lieferanten benach-
richtigen.

Das Gerat sollte nach Moglichkeit immer senkrecht, also auf den Rollen stehend transportiert werden.
Ist dies nicht méglich, muss das Gerat vor der Inbetriebnahme oder dem Betrieb zwei Stunden ste-
hen, damit sich die Kuhlflissigkeit setzen kann.

2.5 Sicherheitshinweise zur Reinigung und Pflege

Bei Reinigung und Pflege sind folgende Punkte zu beachten:

Aus hygienischen Grinden sind die Reinigungshinweise genau zu beachten.

Vor Reinigungsbeginn Gerat aulRer Betrieb nehmen. Netzstecker ziehen und in die dafur vorgesehe-
ne Halterung am Gerat einhangen.

Das Gerat darf keinesfalls zu Reinigungszwecken mit Wasser geflutet werden. Es besteht Lebensge-
fahr, wenn das Gerat wieder an das Stromnetz angeschlossen wird.

Das Gerat nicht mit Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern saubern. Ist es vorgesehen, in der Umge-
bung mit Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern zu arbeiten, so muss das Gerat vorher auller Betrieb
genommen und vom Stromnetz getrennt werden.

Das Gerat zur Reinigung nicht kippen. Ist dies nicht vermeidbar, vor Betrieb zwei Stunden senkrecht
stehen lassen, damit sich die Kihlflissigkeit setzen kann.

2.6 Sicherheitshinweise zur Stérbehebung

Bei Wartung und Stérbehebung sind folgende Punkte zu beachten:

Die lokal gultigen Unfallverhiitungsvorschriften missen beachtet werden.

Bei Wartungs- bzw. Stérungsbehebung den Coolstapler® auller Betrieb nehmen, spannungsfrei
schalten, Netzstecker ziehen und gegen unbefugtes Wiedereinschalten sichern. Bei Arbeiten an der
elektrischen Anlage ist das Gerat vom Stromnetz zu trennen und gegen Einschalten zu sichern. Die-
se Arbeiten diirfen nur von einer Elektro-Fachkraft ausgefiihrt werden.

Beim Umgang mit Olen, Fetten und andere chemischen Substanzen auf die fiir das Produkt gelten-
den Sicherheitsvorschriften achten.

Arbeiten zur Stérungsbehebung durfen nur von autorisierten Fachkraften durchgefiihrt werden.

In regelmaRigen Abstanden Inspektionen am Gerat durchfiihren. Auftretende Mangel, wie z. B. lose
Verschraubungen oder beschadigte Anschlussleitungen, sofort beseitigen.

Die lokal gultigen Unfallverhiitungsvorschriften missen beachtet werden.
Defekte Komponenten sollten nur durch Originalteile ersetzt werden.

Das Gerat zur Stérbehebung nicht kippen. Ist dies nicht vermeidbar, vor Betrieb zwei Stunden senk-
recht stehen lassen, damit sich die Kihlflussigkeit setzen kann.

HUPFER
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2.7 Hinweise zu spezifischen Gefahren

Elektrische Energie

= Arbeiten an elektrischen Anlagen diirfen nur von einer Elektro-Fachkraft oder von autorisierten Fach-

kraften unter Leitung und Aufsicht einer Elektro-Fachkraft den elektrotechnischen Regeln entspre-
chend vorgenommen werden.

= (Gerate, an denen Inspektions-, Wartungsarbeiten und Stérbehebungen durchgefiihrt werden, miissen
spannungsfrei geschaltet und gegen Wiedereinschalten gesichert werden, wenn keine Spannung fur
diese Arbeiten erforderlich ist. Dies darf nur von einer Elektro-Fachkraft ausgefiihrt werden.

Coolstapler® HU PFE R
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3

Beschreibung und Technische Daten

3.1 Leistungsbeschreibung
Coolstapler® sind mobile geschlossene Korbstapler mit Umluftkiihlung. Die Gerate sind flr den Transport
und zum Kalthalten von Speisen Uber einen langeren Zeitraum vorgesehen.
Das Haupteinsatzgebiet der Coolstapler® ist die Bereitstellung und die Zwischenlagerung von portionierten
Beilagen an Speisenverteilbandern.
Die bereits portionierten und abgedeckten Speisen in runden oder rechteckigen Schalen werden in aufei-
nander stapelbaren Koérben aufgenommen.
Die hohe Kihlleistung der Umluftkiihlung ermdéglicht gleichmaRige Speisentemperaturen im Inneren der Ge-
rate. Auf diese Weise kann sichergestellt werden, dass Lagerung und Transport der eingegebenen Speisen
dem HACCP-Konzept gerecht werden.

3.2 Bestimmungsgemaler Gebrauch
Die Gerate sind fiir die Zwischenlagerung und den Transport von abgedeckten gekiihlten Speisen in runden
oder rechteckigen Geschirrteilen. Der Transport von anderen Lasten ist nicht zulassig.
Die gesetzlichen Vorschriften zu Lagerbedingungen von Speisen (Dauer und Temperatur) missen zwingend
eingehalten werden.
Die Gerate sind fiir Umgebungstemperaturen von 10 bis 32°C ausgelegt. HOhere Temperaturen flihren zu
Eisbildung am Verdampfer. Durch die eingeschrankte Funktion der Kihlung droht Gefahr durch unkontrol-
liertes Bakterienwachstum.
Vor Verteilung der eingegebenen Speisen muss die Einhaltung der vorgeschriebenen Lagertemperaturen
gepruft und nachgewiesen werden.
Die Gerate durfen nur mit speziellen Abdeckhauben betrieben werden. Andere Abdeckhauben sind nicht ge-
eignet
Der bestimmungsgemafle Gebrauch schlief3t die vorgegebenen Verfahren, die Einhaltung der angegebenen
Spezifikationen, sowie die Benutzung des mitgelieferten oder zuséatzlich erhaltlichen originalen Zubehérs ein.
Jeder andere Gebrauch der Gerate gilt als nicht bestimmungsgemafs.

3.3 Missbrauchliche Verwendung
Die Beschickung der Gerate mit anderen Lasten als angegeben ist unzuldssig.
Offene, d.h. nicht mit Deckeln oder Folien abgedeckte Speisen dirfen nicht eingegeben werden. Durch die
angesaugte Luft besteht die Moglichkeit der Kontamination mit Keimen.
Warme oder heifde Speisen dirfen nicht eingegeben werden. Zu heiRe Speisentemperaturen kdnnen zur
Vereisung des Verdampfers flihren. Durch die eingeschrankte Funktion der Kiihlung droht Gefahr durch un-
kontrolliertes Bakterienwachstum.
Die Gerate durfen nicht direktem Sonnenlicht ausgesetzt werden. Die Oberflachen kénnen sich so stark er-
warmen, dass die Kuhlleistung nicht mehr ausreichend ist.
In keinem Fall diirfen sich Personen auf oder in das Gerat setzen oder stellen.
Der Transport von Personen ist unzulassig.
Schaden aus missbrauchlicher Verwendung flihren zum Verlust der Haftung und der Gewahrleistungsan-
spriche.

HU PFER Coolstapler®
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3.4 Geratebeschreibung

3.41 Geriteansicht

Abbildung 1 Gerateansicht BDC/50-50

1 Abdeckhaube, seitlich angehangt 6 Lenkrollen mit Totalfeststeller
2 Sicherheitsschiebegriffe mit integrierter Sto3kante 7 Lenkrollen ohne Feststeller

3 Ein-/Aus-Schalter 8 StoRecken

4 Steckerhalterung, Anschlusskabel mit Netzstecker 9 Basiskorb

5 Liftungsschlitze

3.4.2 Geratebeschreibung

Der Coolstapler® besteht aus hochwertigem Edelstahl und ist in selbsttragender Bauweise ausgefiihrt.

Ergonomisch geformte Schiebegriffe mit integrierter StoRkante schiitzen vor Verletzungen an den Handen
und vor Beschadigung des Gerates. Die StoRecken in Fahrtrichtung bieten optimalen Anfahrschutz. Zu-
sammen mit den zwei Schiebegriffen ist damit ein allseitiger Schutz vor Beschadigungen gewahrleistet. Grif-
fe und StoRecken bestehen aus hochwertigem und sto3festem Kunststoff.

Das Gerat ist jeweils mit zwei korrosionsbestandigen und wartungsfreien Lenkrollen mit Totalfeststellern und
zwei Lenk- oder Bockrollen ausgestattet. Gehduse und Radkdrper bestehen aus schlagfestem Kunststoff,
die Bereifung aus thermoplastischem Gummi. Alle Rollen sind mit einem Prazisionskugellager mit integrier-
tem Fadenschutz ausgeristet und sind im Bedarfsfall problemlos austauschbar.

Das Gerat ist unterhalb des Stapelschachtes mit einem verschliel3baren Bodenablauf versehen, der zum
Entfernen von Scherben oder Produkiresten vorgesehen ist.

Der Betriebszustand ist aus Entfernung am Ein-/Aus-Schalter mit integrierter Anzeigefunktion leicht zu er-
kennen. Das Gerat wird von vorne durch eine flexible, formbestandige Spiralleitung mit Winkelstecker ange-
schlossen. Die Leitung kann im Bedarfsfall auf 1,80 m ausgezogen werden. Der Stecker kann vorne in einer
Blindsteckdose eingesteckt werden.

Das Gerat ist mit hochwertiger Dammung isoliert, die Dammplatten sind nicht brennbar, chemisch neutral,
feuchteresistent und gesundheitlich unbedenklich. Die Umluftkihlung enthalt das FCKW-freie Kaltemittel R
134a.

Das Gerat ist fur portionierte und abgedeckte Speisen in runden oder rechteckigen Schalen in aufeinander
stapelbaren Korben oder auf einer federgelagerten Stapelbliihne vorgesehen.

Der Basiskorb mit einer Hohe von 150 mm ist federgelagert. Durch die zunehmende Last der eingesetzten
Teile wird der Geschirrkorb nach unten gedriickt, und es kdnnen weitere Geschirrkdrbe aufgesetzt werden.
Wird Geschirr entnommen, riicken die Geschirrkdrbe nach oben, so dass das Geschirr stets griffbereit auf
Entnahmehdhe verfugbar ist. Die Geschirrkdrbe sind in zwei Hohen (75 und 115 mm) verfugbar. Welche
Geschirrkdrbe zur weiteren Stapelung verwendet werden, hangt vom vorgesehenen Geschirr ab.

Der Coolstapler® kann bei Betrieb mit einer speziellen Abdeckhaube aus Edelstahl abgedeckt werden, die
das Geschirr auch bei langerer Zwischenlagerung wirksam vor Staub schitzt sowie Energieverslust verhin-
dert.

Coolstapler® HU PFER
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3.4.3 Optionales Zubehor
Die folgenden Teile kdnnen als optionales Zubehor flr Coolstapler® bezogen werden.
= Abdeckhaube, Edelstahl, doppelwandig isoliert, mit Griffprofil, zum Einhdngen am Coolstapler®
= Stapelgeschirrkérbe 500 x 500 x 75 mm oder 500 x 500 x 115 mm, Ausfihrung in Edelstahl, kunst-
stoffbeschichtet oder elektropoliert, mit Ecklaschen
= Stapelgeschirrkérbe 650 x 530 x 75 mm oder 650 x 530 x 115 mm, Ausfihrung in Edelstahl, kunst-
stoffbeschichtet oder elektropoliert, mit Ecklaschen
= Umlaufende StoRleiste aus schlagfestem Kunststoff
Die Artikelnummern des Sonderzubehdrs kdnnen dem Ersatzteilkatalog und den online erhaltlichen Bestell-
listen entnommen werden.
3.5 Technische Daten
| oim | Boos0s0 BDC/65.53 BDC/54-54
Eigengewicht kg 100,5 108 116,5
Nutzlast kg 100 150 200
Zulassiges Gesamt- kg 200,5 258 316,5
gewicht
AullenmalBe b xtx h mm 761 x 1092 x 900 761 x 1212 x 900 765 x 1095 x 900
Einsatz- und Umge- °C 10 bis 32 10 bis 32 10 bis 32
bungsbedingungen
Fahrgestell mm 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen,
2 mit Totalfeststellern 2 mit Totalfeststellern 2 mit Totalfeststellern
@125 125 125
MaRe des Basiskorbs/ mm 500 x 500 x 150 650 x 530 x 150 540 x 540
der Stapelbiihne
Basiskorb / Stapel- kunststoffbeschichteter kunststoffbeschichteter Edelstahl-Plattform
bihne Edelstahlkorb Edelstahlkorb
Kapazitat 4 Koérbe 115 mm hoch 4 Koérbe 115 mm hoch bis zu 244 Teile
7 Kérbe 75 mm hoch 7 Kérbe 75 mm hoch @ 22 bis 27 cm
Anzahl der Geschirr- abhangig von der Ge- abhangig von der Ge- abhangig von der Ge-
stapel schirrgroRe schirrgroRe schirrgroRe
Kuhlung Umluftkiihlung Umluftkiihlung Umluftkiihlung
Kaltemittel R134a R134a R134a
Kalteleistung kW 0,34 0,34 0,34
Anschlusswert kW 0,22 0,22 0,22
Elektrischer An- 230V 1N AC50Hz 230V 1N AC 50Hz 230V 1N AC 50Hz
schluss
Schutzart IPX4 IPX4 IPX4
Geschirrtemperatur °C 5 (werkseitig voreinge- 5 (werkseitig voreinge- 5 (werkseitig voreinge-
stellt) stellt) stellt)
Thermische Isolierung Spezialdammung Spezialdammung Spezialdammung
Die entsprechenden Prufzeichen finden Sie auf unserer Homepage unter www.hupfer.de.
HU PFE R Coolstapler®
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3.6 Typenschild

Beschreibung und Technische Daten
Typenschild

Das Typenschild befindet sich auf der Riickseite des Gerates.

16—

15—

14—

Abbildung 2 Typenschild
1 Altgerateentsorgung 9 Nennstrom
2 Prifzeichen 10 Frequenz
3 Schutzart 11 Nennspannung
4 Kalteleistung 12 Nutzlast
5 Kaltemittel 13 Eigengewicht
6 Induktionsfrequenz 14 Seriennummer/Auftragsnummer
7 elektr. Seriennummer 15 Artikel und Kurzbezeichnung
8 Leistung 16 Hersteller
Coolstapler® HU PFE R
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4 Transport, Montage, Inbetriebnahme und Stilllegung

4.1 Transport

VORSICHT Gerateschaden durch unsachgeméafen Transport

Bei Transport mit Hilfsmitteln wie z.B. LKW ist eine Sicherung der Gerate
vorzunehmen. Die Totalfeststeller sind als Transportsicherung nicht ausrei-
chend.

Bei nicht ausreichend gesicherten Geraten besteht die Gefahr von Sachscha-
den am Gerat und Personenschaden durch Quetschung.

Sichern Sie einzeln stehende Gerate wahrend des Transportes mit entspre-
chenden Transportsicherungen ab.

VORSICHT Gerateschaden durch unsachgemafen Transport
Der Speisenausgabewagen sollte aufrecht transportiert werden, da das Kiihl-
A aggregat durch ausgelaufenes Kihimittel Schaden nehmen kann.
Transportieren Sie den Speisenausgabewagen immer auf den Rollen ste-
hend.
VORSICHT Gerateschaden

Nach waagerechtem Transport oder Lagerung sollte das Gerat eine Zeit
A senkrecht stehen, damit sich das Kiihimittel setzen kann.

Warten Sie mindestens 2 Stunden, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Der Coolstapler® wird im zusammengebauten Zustand ausgeliefert, d.h., er ist einschliellich des Kuhlaggre-
gates komplett montiert.

Bei Verladearbeiten nur Hebezeuge und Lastaufnahmeeinrichtungen einsetzen, die fur das Gewicht des
Coolstaplers® zugelassen sind. Es durfen nur Transportfahrzeuge verwendet werden, die fur das Gewicht
des Gerates zugelassen sind.

Der jeweilige Lieferumfang ist entsprechend dem gultigen Kaufvertrag auf den der Lieferung beigefligten
Versandpapieren aufgefiihrt.

4.2 Inbetriebnahme
_ Gefahr durch elektrische Spannung
Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-
A hen und zu Verletzungen fiihren.

Uberpriifen Sie vor der Inbetriebnahme, ob die auf dem Typenschild angege-
bene Netzspannung (230V / 50 Hz) mit der Netzspannung vor Ort Uberein-
stimmt. Nehmen Sie das Gerat andernfalls nicht in Betrieb.

Verwenden Sie in Nassraumen keine Verlangerungsleitungen.

VORSICHT Gerateschaden

Nach waagerechtem Transport oder Lagerung sollte das Gerat eine Zeit
A senkrecht stehen, damit sich das Kiihlimittel setzen kann.

Warten Sie mindestens 2 Stunden, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Vor dem ersten Gebrauch der Coolstapler® muss die Schutzfolie von den Blechen entfernt werden.

HU PFER Coolstapler®
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INFO Entsorgung des Verpackungsmaterials
Das Verpackungsmaterial besteht aus recyclingfahigem Material und kann
entsprechend entsorgt werden. Dabei sind die unterschiedlichen Materialien
voneinander zu trennen und umweltvertraglich zu entsorgen. Hierzu ist auf
jeden Fall der értliche Entsorgungsverantwortliche mit einzubeziehen
Vor der Inbetriebnahme muss Uberpriift werden, ob das Gerat funktionsfahig ist.
Es sind separat zu kontrollieren:
= Die Funktion der Totalfeststeller.
= Die Funktion der Bedienelemente und der Kihlung.
Zur Inbetriebnahme muss das Gerat sauber und trocken sein.
4.3 Lagerung und Verwertung
Eine Zwischenlagerung muss in trockener und frostfreier Umgebung erfolgen. Der Coolstapler® muss mit
geeignetem Abdeckmaterial gegen Staub geschitzt werden.
Der Coolstapler®ist am Lagerort alle 6 Monate auf Schaden durch Korrosion zu untersuchen.
HINWEIS Kondenswasserbildung
Achten Sie auf ausreichende Belliftung und auf einen Lagerort ohne grofie
Temperaturschwankungen, um die Bildung von Kondenswasser zu verhin-
dern.
Zur Wiederinbetriebnahme muss das Gerat sauber und trocken sein.
Wird der Coolstapler® verwertet, sind alle verwertbaren Materialien entsprechend der 6rtlichen Entsorgungs-
verordnungen zu trennen und umweltvertraglich zu entsorgen. Hierzu ist auf jeden Fall der értliche Entsor-
gungsverantwortliche mit einzubeziehen.
Coolstapler® HU PFE R
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5 Bedienung

VORSICHT Gerdteschaden
Wurden das Gerat zu z.B. Reinigungszwecken gekippt, muss es eine Zeit
A senkrecht stehen, damit sich das Kuhimittel setzen kann.

Warten Sie mindestens 2 Stunden, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

VORSICHT Freiliegende Federn
Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelbiihne sind die Federn offen
zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenrdume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.

Driicken Sie die Stapelblihne niemals manuell nach unten.

Vorsicht beim Ein- und Aushéngen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.

5.1 Anordnung und Funktion der Bedienelemente

Die Bedienelemente befinden sich bei den Coolstaplern® vorne am Gehause.

Abbildung 3 Bedienelemente auf der Vorderseite

Wird das Gerat am Ein-/Aus-Schalter eingeschaltet, arbeitet die Kiihlung vollautomatisch im werkseitig ein-
gestellten Temperaturbereich. Die Solltemperatur von 5°C wird bei aufgesetzter Abdeckhaube nach 3 bis 5
Stunden erreicht.

Wenn das Gerat abgeschaltet oder vom Netz genommen wird, setzt der automatische Abtauungsprozess
ein.

HU PFER Coolstapler®
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5.2

Bedienung
Einstellen der Coolstapler® BDC/50-50 und BDC/65-53

Einstellen der Coolstapler® BDC/50-50 und BDC/65-53

5.21

Die Einstellungen am Coolstapler® dirfen nur an ausgeschalteten, von der Stromversorgung getrennten Ge-
raten im abgekuhlten Zustand (Raumtemperatur) durchgefiihrt werden.

Eine Gerateanpassung bei Coolstaplern® ist dann notwendig, wenn sich das Gesamtgewicht des Geschirrs
andern.

Einstellen der Federn

VORSICHT Personen- und Sachschaden durch unsachgeméaBe Einstellungen

\ Beim Unterschreiten der Entnahmehohe kann es bei der Entnahme zu Verlet-
ii zungen der Finger durch Quetschungen kommen.

Bei Uberschreiten der Enthahmehdhe besteht Unfall- bzw. Verletzungsgefahr
durch Kippen der Geschirrstapel und Geschirrbruch.
Vorsicht beim Herausnehmen und Wiedereinsetzen des Basiskorbs, bei fal-
scher Handhabung besteht Quetschgefahr.
Achten Sie bei der Federeinstellung auf spitze Kanten, insbesondere die
Enden der Zugfedern. Handeln Sie umsichtig.

VORSICHT Verletzungsgefahr

Vorsicht beim Ein- und Aushangen der Federn.
ii Achten Sie bei der Federeinstellung auf spitze Kanten, insbesondere an den

Enden der Zugfedern.

Die Korb-Entnahmehdhe muss vor der Beschickung auf die verwendete Korbhdhe und das Gewicht der ge-
fullten Kérbe angepasst werden. Die Einstellung der Entnahmehdhe erfolgt mittels Ein- bzw. Aushangen von
Zugfedern.

Die Federn mussen so eingestellt sein, dass sich die Oberkante des obersten Korbes liber den gesamten
Hub auf einer gleich bleibenden Hohe zwischen 35 und 50 mm Uber der Gehauseoberkante befindet

Schritt 1: Priifen der Federeinstellung

= Zum Testen der Entnahmehdhe zwei gefiillte Geschirrkorbe auf den geflllten Basiskorb stellen.
= Reaktion abwarten.

Befindet sich die Oberkante des oberen Korbes zwischen 35 und 50 mm Uber der Gerateoberkante, so ist
das Federnsystem richtig eingestellt.

Senkt sich der Basiskorb wenig oder (iberhaupt nicht, muss durch eine Anderung der Federeinstellung die
Entnahmehdhe geandert werden.

Schritt 2: Andern der Federeinstellung

Die Einstellung oder Anderung der Entnahmehéhe erfolgt mittels Ein- bzw. Aushéngen von Zugfedern an
den 2 Anbindungsleisten.

Bei den 50-50-Coo|stap|ern® sind die Federn in 6er-Gruppen zu jeweils 4 starken Basisfedern (1) und 2
schwacheren Einstellfedern (2) angeordnet.

Bei den 65-53-Coo|stap|ern® sind die Federn in 8er-Gruppen zu jeweils 6 starken Basisfedern (1) und 2
schwacheren Einstellfedern (2) angeordnet.

Ko E3 0 v?

@
(D)
®
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Abbildung 4 Anbindungsleiste mit Zugfedern (exemplarische Darstellung)

Coolstapler® HU PFE R
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Ist die Entnahmehdhe zu hoch, missen Einstellfedern ausgehangt werden.

Ist die Entnahmehdhe zu niedrig, missen Einstellfedern eingehangt werden.

Vorgehensweise bei der Federeinstellung:

= Eingesetzte Geschirrteile und Geschirrkdrbe entfernen (sofern vorhanden).

= Den Basiskorb gleichmaRig anheben und auf dem Gerat absetzen. AnschlieRend an einer geeigneten
Stelle ablegen.

= Einstellfedern gleichmaRig in allen Federgruppen ein- bzw. aushangen.

= Bevorzugt Einstellfedern aushangen. Die Basisfedern nach Moglichkeit immer eingehangt lassen. Die
Federn immer an der unteren Befestigung aushangen.

= AnschlieRend den Basiskorb mit der Korbdffnung nach oben wieder einsetzen.

Sofern das Geschirrgewicht unverandert bleibt, ist die Einstellung der Entnahmehdéhe nur einmalig erforder-
lich.

HINWEIS Anordnung der Federn
Zur gleichmaRigen reibungsarmen Fiihrung des Basiskorbs ist eine symmetri-
sche Federanordnung zwischen den Anbindungsleisten notwendig.

Innerhalb einer Anbindungsleiste stellt eine etwas unsymmetrische Federano-
rdnung kein Problem dar.

HINWEIS Maximale Tragfahigkeit

Da der Coolstapler® fir maximale Belastung ausgelegt ist, ist die vorhandene
Federausstattung des Gerates fiir alle marktliblichen Geschirrteile vollig aus-
reichend.

Sollte die vorhandene Federbestlickung nicht ausreichen, miissen zusatzliche
Federn eingesetzt werden.

5.2.2 Auswahl der Geschirrkorbe

VORSICHT Sachschaden
Wird der Basiskorb (der unterste Geschirrkorb) entnommen und mit der Kor-
béffnung nach unten wieder eingesetzt, kénnen sich die Fihrungslaschen in
den Korbecken durch das hohe Geschirrgewicht in das Bodenblech driicken

und zu Beschadigungen fiihren oder selbst beschadigt werden. Zudem ver-
ringert sich dadurch die Gesamtkapazitat.

Achten Sie darauf, den Basiskorb mit der Korb&ffnung nach oben einzuset-
zen.

Jeder Coolstapler® ist mit einem Basiskorb von 150 mm Hohe ausgestattet, auf den weitere Geschirrkérbe
aufgesetzt werden kdnnen.

Zur Auswahl stehen zwei verschiedene hohe Korbarten. Welche der beiden anderen Korbarten zur weiteren
Stapelung verwendet wird, hangt vom Geschirr ab, das in die Geschirrkdrbe eingesetzt werden soll.

Im Allgemeinen werden mit den 115er-Kérben hohere Kapazitaten erreicht.

Eine Uberstapelung iiber die angegebenen Werte hinaus ist aus Sicherheitsgriinden nicht zulassig.

HU PFER Coolstapler®
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5.2.3 Kapazitatsberechnung fiir Coolstapler®

Die gesamte Kapazitat des Coolstaplers® ist abhangig von den eingesetzten Geschirrteilen und der Anzahl
der Geschirrkdrbe.

Von allen fliihrenden Herstellern werden die erforderlichen Daten zur Berechnung der Zwischenstapelhdhe
folgendermafien angegeben:

Hz: Zwischenstapelhdhe
(Hn - H1) Hi: Hohe des ersten Geschirrteils
n-1 H,: Hohe von n Geschirrteilen

sz

n: Anzahl der Geschirrteile

c

=
N~

H:_\—/_\ ~—  |Hn
D\ —
~~————~—
~—'
_;/_
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H1T

Abbildung 5 Zwischenstapelhéhe Hz bei 11 Geschirrteilen

Beispiel:

(165 -40) Hz: Zwischenstapelhdhe

Hr = — =125mm Hi: Hohe des ersten Geschirrteils = 40 mm
11-1

H14: Hohe von 11 Geschirrteilen = 165 mm

Zusammen mit der Stapelhdhe Hs des Coolstaplers® kann die Kapazitat K pro Geschirrstapel berechnet

werden:
(HS _ H1) K: Kapazitat
K=z ———  +1 Hs: Stapelhdhe des Korbs
Hz H4: Hohe des ersten Geschirrteils
Hz: Zwischenstapelhthe
Beispiel:

Kapazitit des Basiskorbs (150 mm):

Hs = Stapelhdhe Basiskorb = 145 mm
(145 - 40) Hs= Hohe des ersten Geschirrteils = 40 mm

o - -+ =
K 12.5 1T=84 Hz: Zwischenstapelhthe = 12,5 mm

Im Basiskorb kénnen 9 Geschirrteile pro Geschirrstapel aufeinander gesetzt werden. Passen in diesen Ge-
schirrkorb 6 Geschirrstapel, kénnen 54 Teile untergebracht werden.

Kapazitit eines 115er-Geschirrkorbs:

) . Hs = Stapelhohe 115er-Geschirrkorb = 110 mm
K= +1=66 Hs= Hohe des ersten Geschirrteils = 40 mm
12,56 Hz: Zwischenstapelhthe = 12,5 mm

Coolstapler® HU PFE R
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In einem 115er-Geschirrkorb kdnnen 6 Geschirrteile pro Geschirrstapel aufeinander gesetzt werden. Passen
in diesen Geschirrkorb ebenfalls 6 Geschirrstapel, kdnnen 36 Teile untergebracht werden.

Gesamtkapazitat

Die Gesamtkapazitat berechnet sich aus der Kapazitat des Basiskorbs plus der Kapazitat der eingesetzten
Korbe.

Bei Verwendung von 6 115er-Korben ergibt sich somit eine Gesamtkapazitat von 270 Geschirrteilen (54 Tei-
le im Basiskorb und 6 x 36 Teile in den 6 Geschirrkdrben).

5.3 Einstellen des Coolstaplers® BDC/54-54

5.3.1 Einstellen der Federn

VORSICHT Personen- und Sachschaden durch unsachgeméaBe Einstellungen
Beim Unterschreiten der Enthahmehdhe kann es bei der Entnahme zu Verlet-
A zungen der Finger durch Quetschungen kommen.
Bei Uberschreiten der Entnahmehéhe besteht Unfall- bzw. Verletzungsgefahr

durch Kippen der Geschirrstapel und Geschirrbruch.

Vorsicht beim Herausnehmen und Wiedereinsetzen des Basiskorbs, bei fal-
scher Handhabung besteht Quetschgefahr.

Achten Sie bei der Federeinstellung auf spitze Kanten, insbesondere die
Enden der Zugfedern. Handeln Sie umsichtig.

VORSICHT Verletzungsgefahr
Vorsicht beim Ein- und Aushangen der Federn.
A Achten Sie bei der Federeinstellung auf spitze Kanten, insbesondere an den

Enden der Zugfedern.

Vor Beschickung des Gerates muss die Entnahmehdhe auf die verwendete Geschirrart angepasst werden.
Die Einstellung der Entnahmehdhe erfolgt mittels Ein- bzw. Aushéngen von Zugfedern. Sofern immer gleiche
Teile eingesetzt werden, ist die Einstellung der Enthnahmehdéhe nur einmalig erforderlich.

Die Federn miissen so eingestellt sein, dass sich alle Teile tGiber den gesamten Hub auf einer gleich bleiben-
den Hohe zwischen 15 und 25 mm Uber der Gehduseoberkante konstant nach oben gefordert werden.

Schritt 1: Priifen der Federeinstellung

= Zum Testen der Entnahmehdhe Geschirrstapel mit 15 bis 20 Teilen auf die Stapelbiihne stellen.
= Reaktion abwarten.

Liegt die Entnahmehohe der Geschirrstapel etwa 20 mm oberhalb der Gerateoberkante, ist das Federnsys-
tem richtig eingestellt.

Senkt sich der Stapel wenig oder Giberhaupt nicht, muss durch eine Anderung der Federeinstellung die Ent-
nahmehohe geandert werden.

HU PFER Coolstapler®
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Schritt 2: Andern der Federeinstellung
Die Einstellung der Entnahmehdhe erfolgt mittels Ein- bzw. Aushangen von Zugfedern an den zwei Anbin-

dungsleisten. Die Federn sind in 9er-Gruppen zu jeweils sieben starken Basisfedern (1) und zwei schwache-
ren Einstellfeder (2) angeordnet.

@ @

{ J

(®)
(V)

Abbildung 6 Anbindungsleiste mit Zugfedern
Ist die Entnahmehdhe zu hoch, missen Einstellfedern ausgehangt werden.

Ist die Entnahmehdhe zu niedrig, missen Einstellfedern eingehangt werden.

Vorgehensweise bei der Federeinstellung:

= Eingesetzte Geschirrteile entfernen (sofern vorhanden).
= Eingesetzte Fiihrungsstabe entfernen (sofern vorhanden).

= Die Stapelbihne mit je einem Finger in den Einsteckpunkten gleichmaRig anheben und auf dem Ge-
rat absetzen. Anschlieend die Stapelbihne mit beiden Handen greifen und an einer geeigneten Stel-
le ablegen.

= Einstellfedern gleichmaRig in allen Federgruppen ein- bzw. aushangen.

= Bevorzugt Einstellfedern aushangen. Die Basisfedern nach Méglichkeit immer eingehangt belassen.
Die Federn immer an der unteren Befestigung aushangen.

= AnschlieRend die Stapelblihne unter Benutzung der Einsteckpunkte wieder einsetzen. Bei richtig ein-
gesetzter Stapelbiihne mussen die Fihrungsrollen ins Gerateinnere zeigen, da es sonst zu einer
Verschmutzung des Geschirrs kommen kann.

Beide Schritte missen sooft wiederholt werden, bis die Enthahmehdhe im Bereich von 15 bis 25 mm liegt.
Sofern immer die gleiche Geschirrart zum Einsatz kommt, ist die Einstellung der Entnahmehdhe nur einmalig
erforderlich.

HINWEIS Anordnung der Federn

Zur gleichmaBigen reibungsarmen Fiihrung der Stapelblhne ist eine symmet-
rische Federanordnung zwischen den Anbindungsleisten notwendig.

Innerhalb einer Anbindungsleiste stellt eine etwas unsymmetrische Federano-
rdnung kein Problem dar.

HINWEIS Maximale Tragfahigkeit

Da der Coolstapler® fur maximale Belastung ausgelegt ist, ist die vorhandene
Federausstattung des Gerates fiir alle marktiblichen Geschirrteile vollig aus-
reichend.

Sollte die vorhandene Federbestlickung nicht ausreichen, miissen zusatzliche
Federn eingesetzt werden.

Coolstapler® HU PFE R
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5.3.2 Einstellen der Fiihrungsstabe

Die Stapelbtihne wird in den Schachtecken mit Walzlagern geflihrt und bewegt sich dank der grozlgigen
Offnungen unabhangig von den Fiihrungsstaben.
Die Fiihrungsstabe missen vor Beschickung auf die GréRe der Geschirrteile angepasst werden.

Zum Anpassen der Fihrungsstabe folgendermalfien vorgehen:
= Abdeckhaube abnehmen am Griff aufhangen.

= Alle Fihrungsstabe aus den Einsteckpunkten entnehmen und an einer sauberen und trockenen Stelle
ablegen, vor dem erneuten Einsetzen ggf. sorgfaltig reinigen.

= Geschirrteile zum Anpassen auf die Stapelblihne setzen.
= Flhrungsstabe passend an den Steckplatzen einstecken.

= Die Fihrungsstabe mit der umlaufenden Ringhalterung nach unten so einstecken, dass zwischen
Geschirrstapeln und Flhrungsstaben ein moglichst geringer Abstand besteht. Auf einen gleichmafi-
gen Abstand zur Innenschachtverkleidung achten.

= Die Fuhrungsstabe kdnnen entfallen, wenn sich die Geschirrstapel gegenseitig abstutzen.

HINWEIS Geeignete GroBe der Geschirrteile

Aufgrund des Lochrasters und der Innenschachtverkleidung aus kunststoffbe-
schichteten Streben kdnnen zu kleine Geschirrteile nicht ordentlich gefihrt
werden und durfen nicht eingesetzt werden.

5.3.3 Anordnungsbeispiele fiir Geschirrstapel

Die nachfolgenden Abbildungen zeigen die Einsteckpunkte der Flihrungsstabe im Lochraster der Stapelbih-
ne.

In den Abbildungen sind nicht verwendete Einsteckpunkte weil3, Einsteckpunkte mit Flihrungsstaben
schwarz dargestellt.

Abbildung 7 Einsteckpunkte auf der Stapelbiihne

Beispiele fur Flihrungsstabe und Geschirranordnung beim BDC/54-54

Teller @ 27 cm Teller @ 26 cm Teller @ 24 cm Teller @ 22 cm

HU PFE R Coolstapler®
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54 Betrieb

Zur Inbetriebnahme muss das Gerat sauber und trocken sein.

Vor Arbeitsbeginn muss stets kontrolliert werden, ob der Coolstapler® fur das zu verwendende Geschirr rich-
tig eingestellt ist.

Die korrekte Entnahmehdhe muss gewahrleistet sein, damit es weder zu Verletzungen noch zu Zwangshal-
tungen beim Personal oder zu Geschirrbruch kommen kann.

5.41 Gerit einschalten

_ Gefahr durch elektrische Spannung

f Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-

hen und zu Verletzungen fiihren.

Benutzen Sie nur die dafiir vorgesehene Steckerverbindung. Das Gerat darf
nicht bei beschadigter Anschlussleitung oder sichtbaren Beschadigungen
betrieben werden.

Arbeiten an elektrischen Anlagen dirfen nur von einer Elektro-Fachkraft oder
von autorisierten Fachkraften unter Leitung und Aufsicht einer Elektro-
Fachkraft den elektrotechnischen Regeln entsprechend vorgenommen wer-
den.

HINWEIS Abdeckhaube verwenden

Das Gerat sollte stets mit aufgesetzter Abdeckhaube betrieben werden.

Die speziell fur Coolstapler® vorgesehene Abdeckhaube bietet einen wirksa-
men Schutz vor Staub und gewahrleistet im Unterschied zu anderen Abdeck-
hauben die gleichmafige Kiihlung von eingesetzten Speisen (iber alle Ebe-
nen hinweg.

Ein Spalt zwischen Abdeckhaube und Gerat kann bereits zu deutlichen Ener-
gieverlusten fihren und das Erreichen der Solltemperatur verzogern.

HINWEIS Bodenblech verschlieBen

Der Abfluss im Bodenblech des Gerates sollte wahrend des Betriebs ver-
schlossen werden, damit die gekihlte Luft nicht entweichen kann.

HINWEIS Kiihlung

Die Solltemperatur des Gerates ist werkseitig auf 5°C eingestellt. Die Tempe-
ratur wird bei aufgesetzter Abdeckhaube nach 3 bis 5 Stunden erreicht.

= Stapelschacht mit Abdeckhaube abdecken, um Energieverlust zu vermeiden.
= Netzstecker in geeignete Steckdose einstecken.

= Gerat am Ein-/Aus-Schalter einschalten. Die im Schalter integrierte Anzeige fir Betriebsbereitschaft
leuchtet.

Coolstapler® HU PFE R
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5.4.2 Gerat beschicken

VORSICHT Verkeimungsgefahr
Durch die von der Umluftkiihlung von auflen angesaugte Luft kdnnen Mikro-
/A\ organismen in das Gerat eindringen und nicht abgedeckte Speisen kontami-
nieren.

Beschicken Sie das Gerat ausschlief3lich mit Speisen, die mit Deckeln oder
Folien abgedeckt sind.

VORSICHT Verkeimungsgefahr
Warm oder heil® eingegebene Speisen kénnen zu Eisbildung am Verdampfer
fuhren. Dadurch wird die Kihlleistung reduziert und die Kontamination mit
Mikroorganismen droht.

Geben Sie ausschliel3lich kalte Speisen in abgedecktem Geschirr ein.
Tauen Sie das Gerat gegebenenfalls manuell ab.

VORSICHT Geschirrbruch

Die maximale Fullhohe der Geschirrkorbe muss etwa 3 bis 5 mm unterhalb
/A\ der Oberkante liegen, sonst kann es zu Geschirrbruch kommen.

Stapeln Sie die Geschirrteile in den Geschirrkdrben nicht bis zur Oberkante

des Geschirrkorbs.

HINWEIS Stapelkorbe

Stapelkoérbe anderer Hersteller konnen moglicherweise ungiinstige Eigen-
schaften, z.B. bei der Luftflihrung, aufweisen. Eventuell kann die Kihlleistung
eingeschrankt sein.

BDC/50-50 und BDC/65-53

= Portionierte Speisen gleichmaRig in den Geschirrkorb einsetzen.
= (Geflillte Stapelkorbe auf den im Gerat befindlichen Basiskorb setzen.

= Anschliel3end die Abdeckhaube aufsetzen.

BDC/54-54

= (Geschirrteile einzeln oder in kleinen Stapeln auf die Stapelbiihne stellen.
= Weitere Geschirrteile passgenau auf die schon auf der Stapelblihne gestapelten Teile setzen.

= Anschlie(end die Abdeckhaube aufsetzen.

Coolstapler® entladen

= Abdeckhaube abnehmen und am Gerat anhangen.

= Geschirrteile gleichmafig von jedem Stapel entnehmen, um eine Schragstellung der Geschirrkdrbe
oder der Stapelblhne zu vermeiden.

= Abdeckhaube wieder aufsetzen.

HU PFER Coolstapler®
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Bedienung
Mafnahmen zum Betriebsende

5.4.3 Gerat bewegen

Gerat am Ein-/Aus-Schalter ausschalten.

Netzstecker ziehen und in die vorgesehene Halterung einhangen.
Beide Totalfeststeller 16sen.

Gerat an den Schiebegriffen fassen und zum Zielort fahren.

Am Zielort beide Totalfeststeller arretieren, um das Gerat gegen unbeabsichtigtes Verschieben zu si-
chern.

Netzstecker in geeignete Schutzkontaktsteckdose einstecken.
Gerat am Ein-/Aus-Schalter einschalten.

Mit dem Regler die gewiinschte Temperatur einstellen.

55 MaRnahmen zum Betriebsende

Am Zielort beide Totalfeststeller arretieren, um das Gerat gegen unbeabsichtigtes Verschieben zu si-
chern.

Regler ausstellen.
Gerat am Ein-/Aus-Schalter ausschalten.

Netzstecker ziehen und in die vorgesehene Halterung einhangen.

Coolstapler®

HUPFER
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6 Storungssuche und Fehlerbeseitigung

6.1 Sicherheitsmalinahmen

_ Gefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-
A hen und zu Verletzungen flhren.

Nehmen Sie vor Beginn der Stérungssuche das Gerat vom Netz. Schalten Sie
das Gerat am Ein-/Aus-Schalter aus. Ziehen Sie den Netzstecker und hangen
Sie ihn in die daflr vorgesehene Halterung ein.

VORSICHT Freiliegende Federn
Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelbiihne sind die Federn offen
zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenrdume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.

Driicken Sie die Stapelbihne niemals manuell nach unten.

Vorsicht beim Ein- und Aushangen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.

6.2 Hinweise zur Stérbehebung

Bei Betriebsstérungen und Beanstandungen innerhalb der Gewahrleistungsfristen an unsere Servicepartner
wenden. Nach Ablauf der Gewahrleistungszeit eventuell notwendige Reparaturarbeiten von unseren Ser-
vicepartnern oder Elektrofachkraften durchfiihren lassen.

Servicearbeiten durfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt werden. Geben Sie im Kunden-
dienstfall und bei der Ersatzteilbestellung die auf dem Typenschild angefiihrten Daten an.

Defekte Komponenten sollten nur durch original HUPFER®-Ersatzteile ersetzt werden. Die Modulbauweise
ermoglicht den problemlosen Austausch der Einzelkomponenten.

Geben Sie im Kundendienstfall und bei der Ersatzteilbestellung immer die auf dem Typenschild angefiihrten
Daten und die entsprechenden Artikelnummern an.

Regelmafige Inspektion und Wartung des Gerates verhindern Betriebsstorungen und dienen der Sicherheit.
Inspektions- und Wartungsintervalle hangen vom Einsatz des Gerates ab. Fragen Sie den Kundendienst Ih-
res Handlers.

6.3 Fehler- und MaRnahmentabelle
Laufgerausch der Lenkrollen Rollenlager defekt Lenkrollen austauschen.
Rollenoberflache verklebt Lenkrollen mit Wasser reinigen.
Gerat wird nicht kalt, Netzstecker nicht eingesteckt Netzstecker einstecken

Kontrollleuchte leuchtet nicht.

Bauseitige Sicherung defekt Sicherung Uberpriifen und gegebe-
nenfalls instand setzen lassen

Ein-/Aus-Schalter defekt Gerat vom Netz trennen und von
autorisiertem Fachpersonal tberpri-
fen und gegebenenfalls instand set-
zen lassen

HU PFE R Coolstapler®
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Storungssuche und Fehlerbeseitigung

Fehler- und MaRnahmentabelle

Gerat wird nicht kalt,
Kontrollleuchte leuchtet

Gerat wird kalt,
Kontrollleuchte leuchtet nicht.

Eisbildung am Verdampfer

Basiskorb /Stapelbiihne fahrt auch
bei geringer Last nicht mehr hoch

Auslaufendes Kihimittel

Netzanschlusskabel oder Netzstecker
defekt

Kuhlaggregat defekt

Kaltemittelkreislauf undicht

Kuhlaggregat defekt

Kontrollleuchte defekt

zu heild eingegebene Speisen,
zu warme Umgebungstemperatur

defekte Federn

Zu warme Umgebungsluft

Defekte Kihlleitungen

Gerat vom Netz trennen und von
autorisiertem Fachpersonal tUberpri-
fen und gegebenenfalls instand set-
zen lassen

Gerat vom Netz trennen und von
autorisiertem Fachpersonal tberpri-
fen und gegebenenfalls instand set-
zen lassen

Kaltemittelkreislauf undicht, Gerat
vom Netz trennen und von autorisier-
tem Fachpersonal kontrollieren und
gegebenenfalls instand setzten las-
sen

Gerat vom Netz trennen, von autori-
siertem Fachpersonal Uberprifen und
gegebenenfalls instand setzen lassen

Gerat vom Netz trennen und von
autorisiertem Fachpersonal kontrollie-
ren und gegebenenfalls instand
setzten lassen

Gerat manuell abtauen,
zulassige Umgebungstemperatur
beachten

defekte Federn austauschen

Die Umgebungstemperatur muss
zwischen 10 und 32 °C liegen.

Geraét stillsetzen und einen Techniker
rufen

Coolstapler®
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7

Reinigung und Pflege

71 Sicherheitsmalinahmen
_ Gefahr durch elektrische Spannung
Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-
A hen und zu Verletzungen flhren.
Nehmen Sie vor Beginn der Reinigung das Gerat vom Netz. Schalten Sie das
Gerat am Ein-/Ausschalter aus. Ziehen Sie den Netzstecker und héangen Sie
ihn in die dafur vorgesehene Halterung ein.
VORSICHT Nicht mit flieBendem Wasser reinigen
Das Gerat darf nicht mit flieRendem Wasser, Dampfstrahl- oder Hochdruck-
reinigern gesaubert werden.
Ist es vorgesehen, in der Umgebung mit Dampfstrahl- oder Hochdruckreini-
gern zu arbeiten, so muss das Gerat vorher auler Betrieb genommen und
vom Stromnetz getrennt werden.
VORSICHT Freiliegende Federn
Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelbiihne sind die Federn offen
zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenraume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.
Driicken Sie die Stapelblihne niemals manuell nach unten.
Vorsicht beim Ein- und Aushangen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.
7.2 Hygienemalinahmen
Das richtige Verhalten des Bedienpersonals ist ausschlaggebend fiir eine optimale Hygiene.
Alle Personen mussen ausreichend Uber die Ort geltenden Hygienevorschriften informiert sein und diese
beachten und befolgen.
Wunden an Handen und Armen mit wasserundurchlassigem Pflaster abdecken.
Nie auf sauberes Geschirr husten oder niesen.
7.3 Reinigung und Pflege
HINWEIS Reinigungsbeginn
Nach dem Betrieb des Gerates mit der Reinigung eine Zeitlang warten, bis die
Temperatur der Gerateinnenflichen der Umgebungstemperatur entspricht.
Andernfalls kann sich die Luftfeuchtigkeit aus der Umgebungsluft an kalteren
Gerateflachen niederschlagen und die Trocknung erschweren.
Das Gerat nach Gebrauch mit einem nebelfeuchten Tuch abreiben. Danach gut trocknen, um Schimmelbil-
dung, unkontrolliertes Keim- und Bakterienwachstum und damit eine Kontamination des Geschirrs zu ver-
meiden.
Die Abdeckhaube kann manuell mit einem feuchten Tuch gereinigt werden. Bei starker Verunreinigung ist
auch die Reinigung in einer gewerblichen Geschirrspllmaschine mdglich. Danach gut trocken lassen.
Der Bodenablauf unterhalb des Stapelschachtes ist zum Entfernen von Scherben oder Produktresten vorge-
sehen. Nach durchgefiihrter Reinigung sollte der Bodenablauf wieder fest verschlossen werden.
HU PFER Coolstapler®
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Pflegetabelle

=
®
= O
S| 2| 8
e | 2| s
Reinigungs- und PflegemaRnahmen Aktion 8 'E‘ =
AuBenverkleidung des Coolstaplers® reinigen X
Lenkrollen schmieren X
Anschlussleitung: mechanische Beschadigung und Uberalte- kontrollieren X
rung
Netzstecker: mechanische Beschadigung und Uberalterung kontrollieren X
Kuhlaggregat reinigen X

7.3.1  Reinigung des Kiihlaggregats

_ Gefahr durch elektrische Spannung

é Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-

hen und zu Verletzungen fiihren.

Nehmen Sie vor Beginn der Reinigung das Gerat vom Netz. Schalten Sie das
Gerat am Ein-/Ausschalter aus. Ziehen Sie den Netzstecker und hangen Sie
ihn in die dafiir vorgesehene Halterung ein.

Das Kihlaggregat des Coolstaplers® muss in regelmafigen Abstanden (ca. alle 6 bis 12 Monate) mit einem
Staubsauger oder einem Handbesen gereinigt werden. Verstaubte Kiihlaggregate mindern die Kihlleistung.

Zur Reinigung folgendermalen vorgehen:

= Die Befestigungsschrauben (4 Stlick) der Abdeckplatte des Gerates mit einem Schraubendreher 16-
sen. Auf der Riickseite des Gerates befinden sich ebenfalls 2 Befestigungsschrauben.

Abbildung 8 Lage der Befestigungsschrauben (Vorderseite)

= Die Abdeckplatte abnehmen.
Die Schiebegriffe kdnnen bei diesem Vorgang an der Abdeckplatte angeschraubt bleiben.

= Staub entfernen.
Die Reinigung erfolgt dann von oben.

= Die Abdeckplatte wieder aufsetzen und die 4 Befestigungsschrauben anziehen.

Coolstapler® HU PFE R
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7.4 Spezielle Pflegeanweisungen

Die Korrosionsbestandigkeit der nichtrostenden Stahle beruht auf einer Passivschicht, die an der Oberflache
bei Zutritt von Sauerstoff gebildet wird. Der Sauerstoff der Luft reicht zur Bildung der Passivschicht bereits
aus, so dass durch mechanische Einwirkung eingetretene Stérungen selbsttétig wieder behoben werden.

Die Passivschicht bildet sich schneller aus bzw. neu, wenn der Stahl mit sauerstoffhaltigen Wasser in Berih-
rung kommt. Die Passivschicht kann chemisch geschadigt oder gestort werden durch reduzierend wirkende
(sauerstoffverbrauchende) Mittel, wenn sie konzentriert oder bei hohen Temperaturen auf den Stahl treffen.

Solche aggressiven Stoffe sind z.B.:

= salz- und schwefelhaltige Stoffe

= Chloride (Salze)

= Wairzkonzentrate (z.B. Senf, Essigessenz, Wiirztabletten, Kochsalzlésungen)
Weitere Schadigungen kénnen entstehen durch:

= Fremdrost (z.B. von anderen Bauteilen, Werkzeugen oder Flugrost)

= Eisenteilchen (z.B. Schleifstaub)

= Beruhrung mit Nichteisenmetallen (Elementbildung)

= Mangel an Sauerstoff (z.B. kein Luftzutritt, sauerstoffarmes Wasser).
Allgemeine Arbeitsgrundsatze fiir die Behandlung von Geraten aus ,Edelstahl rostfrei*:

= Halten Sie die Oberflache von Geraten aus nichtrostendem Stahl immer sauber und fir die Luft zu-
ganglich.

= Verwenden Sie handelslbliche Reinigungsmittel fur Edelstahl. Zur Reinigung durfen keine bleichen-
den und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwendet werden.

= Entfernen Sie Kalk- Fett-, Starke- und Eiwei3schichten taglich durch Reinigen. Unter diesen Schich-
ten kann durch fehlenden Luftzutritt Korrosion entstehen.

= Entfernen Sie nach jeder Reinigung samtliche Reinigungsmittelriickstande durch griindliches Abwi-
schen mit reichlich frischem Wasser. Danach sollte die Oberflache sorgfaltig getrocknet werden.

= Bringen Sie Teile aus nichtrostendem Stahl nicht I&nger als unbedingt erforderlich mit konzentrierten
Sauren, Gewlrzen, Salzen usw. in Berlihrung. Auch Sauredampfe, die sich beim Fliesenreinigen bil-
den, fordern die Korrosion von ,Edelstahl rostfrei“.

= Vermeiden Sie, die Oberflache des nichtrostenden Stahls zu verletzen, insbesondere durch andere
Metalle als nichtrostenden Stahl.

= Durch Fremdmetallreste bilden sich kleinste chemische Elemente, die Korrosion verursachen kdnnen.
Auf jeden Fall sollte ein Kontakt mit Eisen und Stahl vermieden werden, weil das zu Fremdrost fiihrt.
Kommt nichtrostender Stahl mit Eisen (Stahlwolle, Spane aus Leitungen, eisenhaltiges Wasser) in
Beriihrung, kann dies der Ausloser von Korrosion sein. Verwenden Sie deshalb zur mechanischen
Reinigung ausschlieRlich Edelstahlwolle oder Biirsten mit Natur-, Kunststoff oder Edelstahlborsten.
Stahlwolle oder Birsten mit unlegiertem Stahl fihren zu Fremdrost durch Abrieb.

HU PFER Coolstapler®
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8 Ersatzteile und Zubehor
8.1 Einleitung
Servicearbeiten durfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefuhrt werden.
Defekte Komponenten sollten nur durch original HUPFER®-Ersatzteile ersetzt werden. Nur so kann ein si-
cherer Betrieb, sowie eine hohe Standzeit in Verbindung mit einer hohen Transportleistung gewahrleistet
werden.
Im Kundendienstfall und bei der Ersatzteilbestellung immer die auf dem Typenschild angefiihrten Daten und
die entsprechenden Artikelnummern angeben.
Bei Ersatzteilbestellung auch immer die Auftragsnummer und die Positionsnummer angeben. Die Auftrags-
nummer ist auf dem Typenschild des Coolstaplers® zu finden.
Zur Vermeidung von Stillstandzeiten immer einen kompletten Satz Ersatzteile bevorraten oder einen Fach-
handler mit einem Wartungsvertrag beauftragen.
8.2 Ersatzteil- und Zubehorliste
BDC/50-50
014055088 Zugfeder Edelst 20gr @2,1/@27/146 Satz ( Verpackungsinhalt: 5 Sttck )
014040164 Zugfeder Edelst 5gr @1,0/312/146 Satz ( Verpackungsinhalt: 5 Stick )
4122213 Abdeckhaube Edelst 575/575/144 kpl
4002973 Silikon-Profil Lippendichtung
4002994 Kleb- u. Dichtstoff Silikon transp
4118000 Flhrungskorb Edelst 519/519/148 besch
014041030 Flhrungsrolle 24mm f. Fuhrungskorb Sa ( Verpackungsinhalt: 8 Stiick )
0163655 Kabeldurchflihrung mit Zugentlastung Set
0191148605 Blindsteckerbuchse @ 75/43 sw kpl
014001300 Ein/Aus-Schalter m.Rahmen,Spritzsch.
4001081 Leitung Wend.HO05BQ-F 3G1,0/1600 WS-
DE FH
4001649 Kalteanlage 400W R134a UK 681/320/711
014000402 Lenkrolle @ 125mm mF Platte,Kugell,Kunst  inkl. 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125mm Platte,Kugell, Kunstst inkl. 4 Muttern
014002110 StoRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stiick )
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
0163656 Abfluss f Coolstapler inkl AbfluRst. Set
BDC/65-53
014040164 Zugfeder Edelst 5gr @1,0/312/146 Satz ( Verpackungsinhalt: 5 Sttck )
014055088 Zugfeder Edelst 20gr @2,1/@27/146 Satz ( Verpackungsinhalt: 5 Sttick )
4122220 Abdeckhaube Edelst 710/590/137 kpl
4002973 Silikon-Profil Lippendichtung
4002994 Kleb- u. Dichtstoff Silikon transp
4041028 Flhrungskorb Edelst 660/540/148 besch
Coolstapler® HU PFE R
BDC/50-50 | BDC/65-53 | BDC/54-54 4330003_A1
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014041030 Flhrungsrolle @24mm f. FUhrungskorb Sa ( Verpackungsinhalt: 8 Sttick )
0163655 Kabeldurchfiihrung mit Zugentlastung Set
0191148605 Blindsteckerbuchse @ 75/43 sw kpl
014001300 Leitung m.Rahmen,Spritzsch.
4001081 Ein/Aus-Schalter Wend.HO5BQ-F 3G1,0/1600 WS-
DE FH
4001649 Kalteanlage 400W R134a UK 681/320/711
014000402 Lenkrolle @ 125mm mF Platte,Kugell,Kunst  inkl. 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125mm Platte,Kugell, Kunstst inkl. 4 Muttern
014002110 StoRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stutck )
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
0163656 Abfluss f Coolstapler inkl AbfluRst. Set
BDC/54-54
014055088 Zugfeder Edelst 20gr @2,1/@27/146 Satz ( Verpackungsinhalt: 5 Sttick )
014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/020/146 Satz ( Verpackungsinhalt: 5 Sttick )
4122217 Abdeckhaube Edelst 590/590/137 kpl
4002973 Silikon-Profil Lippendichtung
4002994 Kleb- u. Dichtstoff Silikon transp
4118152 Plattform Edelst 540/528/149 kpl
014045014 Flhrungsrolle @=26mm m Distanzh Satz ( Verpackungsinhalt: 8 Sttick )
4119053 Flhrungsrohr 680/25/1 kpl
0163655 Kabeldurchfiihrung mit Zugentlastung Set
0191148605 Blindsteckerbuchse @ 75/43 sw kpl
014001300 Ein/Aus-Schalter m.Rahmen,Spritzsch.
4001081 Leitung Wend.H05BQ-F 3G1,0/1600 WS-
DE FH
4001649 Kalteanlage 400W R134a UK 681/320/711
014000402 Lenkrolle @ 125mm mF Platte,Kugell,Kunst  inkl. 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125mm Platte,Kugell, Kunstst inkl. 4 Muttern
014002110 StoRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Sttick )
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
0163656 Abfluss f Coolstapler inkl AbfluRst. Set
HU PFE R Coolstapler®
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9 Anhang

9.1 EG-Konformitatserklarung

CE Konformitatserklarung HUPFERY 4 |
Declaration of CE-Conformity | Déclaration de conformité CE

Gegenstand | Object | Objet

Geschirrstapler, Korbstapler, Bohnenst. elektr. | crockary dispanser, basket dispenser, platform
dispanser electr. | chariot niveau constant a vaiselle, chariot niveau constant a paniers, chariot
niveau constant a plateforme, élactr.

Typ | Type | Type
USTH / EUSTH/ KOUH / EBSH / BDC / BDUH

Es wird bescheinigt, dass das/die zuvor naher beschriebene/n Produkt/e der'den im Folgenden
aufgelisteten EU-Richtiinie/n entsprichtentsprechen:

2006/42/EG, 2006'95/EG, 2004/108/EG

Dartber hinaus wurden folgende harmonisierie Normen angew andt:

EN IS0 12100:2010, EN ISO 13857, EN 60204-1:2006, EN 603351, EN 61000-6-2, EN 61000-6-4

Im Obrigen wird boscheinigt, dass das/die Produktie weder Storungsquelien noch
storungsanfallige Bauteile im Sinne der EMV-Richtiinie enthalt'enthalten.

2 » e : g y e Yy
It is certified that the product's described in datail before, conformy's to the requiremeants of the ; b g
Europaan Union directive/s lised in the following: R 2T Co: o T4 Dy
2006/42/EC, 200605/EC, 2004'108EC ket e Acnd Propdicze (oriMime B
Furtharmore, the following harmonised standards have bean applied: o Lt ot Lotle v L
EN IS0 12100:2010, EN ISO 13857, EN £0204-1:2006, EN 603351, EN 61000-6-2, EN 51000-6-4 ;
Incidantally, it is certified that the product's contain/s neither sources of disturbance nor
components kable to disturbancas according to the EMC directive.

il est certifié que le/s produit's décrit’s en détail ci-dessus, comespondent aux directive’s de I'UE
énuméré'es dans ce qui suit:

2006/42'CE. 2006/95/CE, 2004/108/CE

En outre, les normes harmonisées suivanies ont 61 appliquées:

EN ISO 12100:2010, EN SO 13857, EN 60204-1:2006, EN 60335-1, EN 61000-6-2, EN 61000-6-4

Nl est certifié aussi, que le/s produit’s ne contient'contiennant ni des sources de perturbation ni
des éments do construction exposés a dos parturbations correspondant aux directives de

[ AECM.

Coesleld, 1206.2013

Helmut Schumacher Gaschafisfohrung

Vorname, Nachname Position Unterschrift
Jorgan Gottwald Leitar Normenstelie

Vomame, Nachname Position Unierschrift

Dokumentationsbavollmachtigter HUPFER® Metaiwerke
Jorgen Gotwald GmbH & Co. KG info@hupler.de

Diese Konformitatserkisrung isteine original Konformitatserkiarung in deutscher Sprache und kann
gleichiautende (bersetzungen in weiteren EU-Sprachen enthalien. This declaration of conformily is an
original declaration of conformity in the German language and can contain identical translations in the other
EU languages. Cetie déclaration de conformité est une déclaration de conformité originale en langue
allemande et peut contenir des traductions conformes en d autes langues de I'UE.

HUPFER® Metaliwerke GmbH & Co KG
Dieselstrafe 20 | 48653 Coesfeld | Deutschland | +40 2541 805-0 | info@hupler.de
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