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1.1 Gerateinformation

Geréatebezeichnung

Geréatetyp/ en

Baujahr
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2014

HUPFER® Metallwerke GmbH & Co. KG
Dieselstraflte 20
48653 Coesfeld

Postfach 1463
D-48634 Coesfeld

9 +49 2541 805-0
+49 2541 805-111

www.hupfer.de
info@hupfer.de

Lesen Sie diese Betriebsanleitung vor Erstinbetriebnahme sorgfaltig durch.

Sorgen Sie dafiir, dass das Bedienpersonal auf Gefahrenquellen und mogliche Fehlbedienungen hingewie-

sen worden ist.

Anderungsvorbehalt

Die Produkte zu dieser Betriebsanleitung wurden unter Beriicksichtigung der Markterfordernisse und des
Standes der Technik entwickelt. HUPFER® behalt sich das Recht vor, Anderungen an den Produkten sowie
an der dazugehdorigen technischen Dokumentation vorzunehmen, sofern sie dem technischen Fortschritt
dienen. Ausschlaggebend sind stets die in der Auftragsbestatigung als verbindlich zugesicherten Daten und
Gewichte sowie Leistungs- und Funktionsbeschreibung.

Dieses Handbuch ist eine Originalausgabe.

Handbuchausgabe
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S

BGR Berufsgenossenschaftliche Regel
BGV Berufsgenossenschaftliche VVorschrift
CE Communauté Européenee
Européische Gemeinschaft
DIN Deutsches Institut fir Normung
Deutsches Institut fur Normung, technische Regelwerke und technische Spezifikatio-
nen
EC European Community
Européische Union
EN Européaische Norm
Harmonisierte Norm fir den Bereich der EU
E/V Ersatz- bzw. Verschleil3teil
1P International Protection. Das Kurzzeichen IP und eine zweistellige Kennziffer legen die
Schutzart eines Gehéauses fest.
Erste Kennziffer: Schutz gegen feste Fremdkorper Zweite Kennziffer: Schutz gegen Wasser
0 Kein Berthrungsschutz, kein Schutz 0 Kein Wasserschutz
gegen feste Fremdkérper
1  Schutz gegen grof3flachige Beriihrung 1  Schutz gegen senkrecht fallende Was-
mit der Hand, Schutz gegen Fremdkor- sertropfen
per @ >50 mm
2 Schutz gegen Beriihrungen mit den 2 Schutz gegen schrag fallende Wasser-
Fingern, Schutz gegen Fremdkérper tropfen (beliebiger Winkel bis zu 15° zur
& >12 mm Senkrechten)
3 Schutz gegen Beriihrungen mit Werk- 3 Schutz gegen Wasser aus beliebigem
zeug, Drahten 0.8. mit @ >2,5 mm, Winkel bis zu 60° aus der Senkrechten
Schutz gegen Fremdkoérper & >2,5 mm
4 Schutz gegen Beriihrungen mit Werk- 4 Schutz gegen Spritzwasser aus allen
zeug, Drahten 0.4. mit & >1 mm, Schutz Richtungen
gegen Fremdkdrper & >1 mm
5  Schutz gegen Beriihrung, Schutz gegen 5  Schutz gegen Wasserstrahl (Diise) aus
Staubablagerungen im Inneren beliebigem Winkel
6  Vollstandiger Schutz gegen Beriihrung, 6  Schutz gegen voriibergehende Uberflu-
Schutz gegen Eindringen von Staub tung
7  Schutz gegen Wassereindringung bei
zeitweisem Eintauchen
8  Schutz gegen Druckwasser bei dauern-
dem Untertauchen
LED Light Emitting Diode
Leuchtdiode
®
HU PFE R Tellerstapler
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1.4

Begriffsdefinitionen

Einleitung
Begriffsdefinitionen

Autorisierte Fachkraft

Cloche
Cook&Chill-Kiichen

Cook&Serve-Kiichen

Elementbildung

Fachkraft

Hub

Kontrolle, kontrollieren

Konvektion

Korrosion

Maschinensicherheit

Passivschicht

Prifung, prifen

Qualifizierte Person,
qualifiziertes Personal

Schuko

Unterwiesene Personen

Als autorisierte Fachkraft gilt eine Fachkraft, die vom Hersteller oder dem autorisierten
Service oder von einem vom Hersteller beauftragten Unternehmen belehrt worden ist.

Runde Abdeckhaube zum Warmhalten von Speisen auf Tellern oder Platten.

,Kochen und Kuhlen“: Kiichen, in denen warme Speisen nach dem Garen mdglichst
schnell gekihlt werden.

,Kochen und Servieren“: Kiichen, in denen warme Speisen sofort nach der Zuberei-
tung serviert oder bis zum Verzehr warm gehalten werden.

Auch: Kontaktkorrosion. Tritt auf bei unterschiedlich edlen Metallen in engem Kontakt.
Voraussetzung fir diesen Prozess ist ein korrosives Medium zwischen den beiden
Metallen, z.B. Wasser oder auch normale Luftfeuchtigkeit.

Als Fachkraft gilt, wer aufgrund der fachlichen Ausbildung, Kenntnissen und Erfahrung
sowie Kenntnis der einschlagigen Bestimmungen die Ubertragenen Arbeiten beurtei-
len und mogliche Gefahren selbststandig erkennen kann.

Eine Bewegung, z.B. die senkrechte Bewegung des Fuhrungskorbs von unten nach
oben.

Vergleichen mit bestimmten Zustéanden und/oder Eigenschaften wie z.B. Beschadi-
gungen, Undichtigkeiten, Fullstande, Warme.

Ubertragung einer physikalischen Eigenschaft oder GroRe (z.B. Warme oder Kélte)
durch Stromungen in Gasen oder Flussigkeiten.

Die chemische Reaktion eines metallischen Stoffes mit seiner Umgebung, z.B. Rost.

Uber den Begriff der Maschinensicherheit werden alle MaRnahmen definiert, die
Personenschaden abwenden sollen. Basis sind national sowie EG-weit gultige Ver-
ordnungen und Gesetze zum Schutze von Benutzern technischer Gerate und Anla-
gen.

Eine nichtmetallische Schutzschicht auf einem metallischen Werkstoff, die die Korro-
sion des Werkstoffes verhindert oder verlangsamt.

Vergleichen mit bestimmten Werten wie z.B. Gewicht, Drehmomente, Inhalt, Tempe-
ratur.

Qualifiziertes Personal sind Personen, die auf Grund ihrer Ausbildung, Erfahrung und
Unterweisung sowie ihrer Kenntnisse Uber einschlagige Normen, Bestimmungen,
Unfallverhitungsvorschriften und Betriebsverhaltnisse von dem fiir die Sicherheit der
Anlage Verantwortlichen berechtigt worden sind, die jeweils erforderlichen Tatigkeiten
auszufiuihren und dabei mogliche Gefahren erkennen und vermeiden kdnnen (Definiti-
on fur Fachkréfte laut IEC 364).

Abkurzung von ,Schutz-Kontakt”, bezeichnet ein in Europa gebréauchliches System
von Steckern und Steckdosen.

Als unterwiesene Person gilt, wer Uber die ihr Ubertragenen Aufgaben und die mogli-
chen Gefahren bei unsachgeméafem Verhalten unterrichtet und erforderlichenfalls
angelernt, sowie Uber die notwendigen Schutzeinrichtungen und Schutzmafinahmen
belehrt wurde.
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1.5 Orientierungshinweise
Vorne
Mit 'vorne’ wird die Seite des Tellerstaplers bezeichnet, an der die Schiebegriffe angebracht sind. An dieser
Seite steht das Bedienpersonal, um das Gerat zu bewegen.
Bei den Einbaugeraten wird mit 'vorne’ die Seite bezeichnet, von der aus der Tellerstapler bedient wird.
Hinten
Mit hinten’ wird die von der Vorderseite (vorne) abgewandte Seite bezeichnet.
Rechts
Mit 'rechts’ wird die Seite bezeichnet, die von der Vorderseite (vorne) aus gesehen rechts liegt.
Links
Mit ’links’ wird die Seite bezeichnet, die von der Vorderseite (vorne) aus gesehen links liegt.
HUPFER Tellerstapler
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1.6 Hinweise zur Benutzung des Handbuches

1.6.1 Hinweise zum Aufbau des Handbuchs

Dieses Handbuch baut auf funktions- und aufgabenorientierten Kapiteln auf.

1.6.2 Kapiteliibergreifende Hinweise und Darstellung von Hinweisen
_ Kurzbeschreibung der Gefahr
Es besteht eine unmittelbare Gefahr fur Leib und Leben des Benutzers
und/oder Dritter, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den
beschriebenen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.

Die Art der Gefahr ist durch ein Symbol gekennzeichnet und durch Text naher
erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefahrensymbol verwen-

det.

WARNUNG Kurzbeschreibung der Gefahr
Es besteht eine mittelbare Gefahr fur Leib und Leben des Benutzers und/oder
Dritter, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den be-
schriebenen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.

Die Art der Gefahr ist durch ein Symbol gekennzeichnet und durch Text naher
erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefahrensymbol verwen-

det.
VORSICHT Kurzbeschreibung der Gefahr
Es besteht potentiell eine Verletzungsgefahr oder die Gefahr des Sachscha-
A dens, wenn den Anweisungen nicht exakt Folge geleistet, bzw. den beschrie-
benen Sachverhalten nicht Rechnung getragen wird.

Die Art der Gefahr ist durch ein allgemeines Symbol gekennzeichnet und
durch Text ndher erlautert. In diesem Beispiel wurde das allgemeine Gefah-
rensymbol verwendet.

HINWEIS Kurzbeschreibung der Zusatzinformation

Es wird auf einen besonderen Umstand hingewiesen, bzw. eine wichtige
Zusatzinformation zum jeweiligen Thema gegeben.

INFO Kurztitel

Enthalten zusatzliche Informationen zur Arbeitserleichterung oder Empfehlun-
gen zum jeweiligen Thema.

Tellerstapler HU PFE I‘@)
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2 Sicherheitshinweise

2.1 Einleitung

Das Kapitel Sicherheitshinweise erlautert die mit dem Gerat verbundenen Risiken im Sinne der Produkthaf-
tung (EU-Richtlinie).

2.2 Verwendete Warnsymbole

Symbole werden in dieser Betriebsanleitung verwendet, um auf Gefahren hinzuweisen, die sich durch Be-
dienung oder Reinigungsvorgange ergeben kdnnen. Das Symbol weist dabei in beiden Fallen auf die Art und
Gegebenheit der Gefahrdung hin.

Folgende Symbole kénnen verwendet werden:

Allgemeine Gefahrenstelle

Gefahrliche elektrische Spannung

Gefahr von Handverletzungen

Gefahr durch Quetschung

Gefahr durch heif3e Oberflachen

Handschutz benutzen

Pl B>

2.3 Sicherheitshinweise zur Geratesicherheit

Der sichere Betrieb des Geréates ist abhéngig vom bestimmungsgemé&fen und umsichtigen Einsatz. Ein fahr-
lassiger Umgang mit dem Gerat kann zu Gefahren fiir Leib und Leben der Bediener oder Dritter, sowie zu
Gefahren fur das Gerat selbst und anderen Sachwerten des Betreibers fuhren.

2.3.1 Sicherheitshinweise fir alle Gerate

Zur Gewahrleistung der Geratesicherheit sind folgende Punkte zu beachten:
= Das Geréat darf nur in einem technisch einwandfreien Zustand betrieben werden.

= Alle Bedien- und Betatigungselemente missen in technisch einwandfreiem und funktionssicherem
Zustand sein.

= Veranderungen oder Umbauten sind nur nach Absprache mit dem Hersteller und dessen schriftlicher
Zustimmung zulassig.

= In keinem Fall dirfen sich Personen auf das Gerat setzen oder stellen. Der Transport von Personen
ist nicht zulassig.

= Die Entnahmehohe des Geschirrs muss vor der Beschickung auf die verwendete Geschirrart ange-
passt werden.

= Die Geschirrflihrungen missen vor Beschickung auf die verwendete Geschirrart angepasst werden.

= Um Verletzungen der Hande zu vermeiden ist stets darauf zu achten, dass die Geschirrentnahmeho-
he nicht unter die Gehauseoberkante absinkt.

= Den Fuhrungskorb niemals manuell nach unten in die Tellerréhre driicken (z.B. zur Reinigung). Beim
Loslassen des Fiuhrungskorbs besteht Verletzungsgefahr.

HUPFER Tellerstapler
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Sicherheitshinweise
Sicherheitshinweise zur Geratesicherheit

Das Gerat ist ausschlie3lich zum manuellen Transport vorgesehen. Ein maschinell unterstutzter
Transport ist nicht zulassig. Verletzungs- und Beschadigungsgefahr.

Nicht mit den Abdeckhauben zu hohe Tellerstapel gewaltsam herunterdriicken. Beim Lésen der Ver-
riegelung besteht Verletzungsgefahr. AuRerdem kann die Verriegelungsfunktion der Abdeckhauben
beschadigt werden.

Vor dem Transport beide Feststeller I6sen. Fahren mit arretierten Feststellern kann zur Beschadigung
des Fahrwerks fihren.

Der Transport darf nur ber ebene Bdden erfolgen. Das Befahren stark unebener Boden kann zur
Beschadigung des Fahrwerks fiihren.

Der Transport Uiber schiefe Ebenen oder Treppen ist nicht zulassig.

Beim Heranfahren an Wande und Umfahren von Hindernissen immer auf im Weg befindliche Perso-
nen achten. Verletzungsgefahr.

Beim Transport immer beide Griffe mit den Handen festhalten, niemals das Geréat beim Fahren los-
lassen.

Das Gerat beim Transport nicht schneller als Schrittgeschwindigkeit bewegen. Stark beladene Tel-
lerstapler lassen sich nur schwer abbremsen und lenken. Gegebenenfalls Hilfe fir den Transport ho-
len.

Durch Fremdeinwirkung oder Unachtsamkeit zum Kippen gebrachte Tellerstapler niemals manuell
auffangen. Verletzungsgefahr.

Das Gerat nicht auf abschiissigem Boden abstellen.
Das Gerat ist nach dem Abstellen mittels beider Feststeller gegen Wegrollen zu sichern.

Bei Transport von Geraten mit Hilfsmitteln wie z.B. LKW ist eine Sicherung der Gerate vorzunehmen.
Die Feststeller sind als Transportsicherung nicht ausreichend.

2.3.2 Zuséatzliche Sicherheitshinweise flr beheizbare Gerate

Die beheizten Gerate durfen nur von eingewiesenem Fach- und Kiichenpersonal bedient werden und
sind nur fur den beaufsichtigten Betrieb vorgesehen.

Beheizbare Tellerstapler sind zur Bereitstellung von aufgeheiztem Geschirr vorgesehen. Eine Ver-
wendung zum Garen oder Warmhalten von Speisen oder als Raumheizung ist nicht zulassig.

Die Geschirrtemperaturen kénnen die zulassigen Maximaltemperaturen von 65°C fiir berihrbare Ge-
rateoberflachen tUberschreiten. Bei der Ausgabe von hei3em Geschirr sind daher stets Schutzhand-
schuhe zu tragen. Verbrennungsgefahr.

Niemals wahrend des Betriebes in das Geréat greifen und den Heizkdrper mit den Fingern beriihren.
Verbrennungsgefahr.

Geschirr aus Kunststoff, Ober- und Unterteile von Kunststoff-Isoliersets und kunststoffummantelte
Warmbhalteteile dirfen in beheizten Tellerstaplern weder gelagert noch erwarmt werden. Aufgrund der
hohen Heizkorpertemperaturen kénnen die Kunststoffe schmelzen und in Brand geraten.

Das Bodenblech und die Abluft aus den Bodenablaufen kdnnen sich sehr stark erwarmen. Das Gerat
darf nicht auf FuBbodenbelagen auf Faserbasis (z.B. Teppiche, Auslegeware) betrieben werden.

Vor dem Transport das Gerat ausschalten, Netzstecker ziehen und in die vorgesehene Halterung
einhangen.

Eine gewaltsame Uberdehnung der Leitung kann zur Beschiadigung der innen liegenden Leitungen
fuhren. Brandgefahr.

Netzstecker niemals an der Leitung aus der Steckdose ziehen. Die Gerate von HUPFER® sind in der
Standardausfiihrung mit einem Schuko-Winkelstecker ausgeriistet. Im Gegensatz zu einem geraden
Schuko-Stecker steht dieser Stecker nur unwesentlich von der Steckdose ab und kann daher nicht
durch seitliches Anfahren beschadigt werden. Wird das Gerat bewegt, ohne vorher den Netzstecker
zu ziehen, kann durch die auftretende Hebelwirkung nach Uberdehnung der Leitung die Steckdose
stark beschadigt oder sogar aus der Wand gerissen werden.

Das Gerat niemals durch Ziehen an der Leitung bewegen.

Wenn der Netzstecker mit Wasser in Kontakt gekommen ist, ist dieser vor Einfiihren in die Steckdose
zu trocknen. Lebensgefahr.

Tellerstapler
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= Beschadigte Netzstecker oder Leitungen sind vor Verwendung des Gerates durch autorisiertes Fach-
personal auszutauschen.

= In Nass- und Feuchtraumen keine Verlangerungsleitungen verwenden.

= Netzstecker nur in passende Steckdosen einfiihren. Bei nicht passendem Netzstecker ist die Leitung
des Gerates durch autorisiertes Fachpersonal umzuriisten.

= Die Verwendung von Steckdosenadaptern ist unzulassig. Brandgefahr.

= Das Gerat nicht mit Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern sdubern. Ist es vorgesehen, in der Umge-
bung mit Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern zu arbeiten, so muss das Gerat vorher auf3er Betrieb
genommen und vom Stromnetz getrennt werden.

24 Sicherheitshinweise zu Reinigung und Pflege

Bei Reinigung und Pflege sind folgende Punkte zu beachten:
= Aus hygienischen Griinden sind die Reinigungshinweise genau zu beachten.

= Vor Reinigungsbeginn Geréat aul3er Betrieb nehmen. Netzstecker ziehen und in die daflr vorgesehe-
ne Halterung am Gerat einhdngen.

= Fir die Reinigung muss das Gerat auf3er Betrieb und ausreichend abgekdihlt sein.

= Das Gerat nicht mit Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern sdubern. Ist es vorgesehen, in der Umge-
bung mit Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern zu arbeiten, so muss das Geréat vorher auf3er Betrieb
genommen und vom Stromnetz getrennt werden.

= Auch Gerate ohne Elektroanschluss dirfen nicht mit flieBendem Wasser oder Druckwasser gereinigt
werden.

2.5 Sicherheitshinweise zur Stérbehebung

Bei Wartung und Stérbehebung sind folgende Punkte zu beachten:

= Alle Arbeiten zu einer Stérungsbehebung dirfen nur von autorisierten Fachkraften durchgefiihrt wer-
den.

= Bei Arbeiten zu einer Stérungsbehebung muss sichergestellt sein, dass das Gerat ausgeschaltet ist.
Bei Arbeiten an der elektrischen Anlage ist das Gerat vom Stromnetz zu trennen und gegen Einschal-
ten zu sichern.

= Die lokal glltigen Unfallverhiitungsvorschriften missen beachtet werden.

= Defekte Komponenten dirfen nur durch Originalteile ersetzt werden.

2.6 Hinweise zu spezifischen Gefahren

Elektrische Energie

= Arbeiten an elektrischen Anlagen diirfen nur von einer Elektro-Fachkraft oder von autorisierten Fach-
kraften unter Leitung und Aufsicht einer Elektro-Fachkraft den elektrotechnischen Regeln entspre-
chend vorgenommen werden.

= Geréte, an denen Inspektions-, Wartungsarbeiten und Stérbehebungen durchgefiihrt werden, miissen
spannungsfrei geschaltet und gegen Wiedereinschalten gesichert werden, wenn keine Spannung fur
diese Arbeiten erforderlich ist. Dies darf nur von einer Elektro-Fachkraft ausgefuhrt werden.
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3 Beschreibung und Technische Daten

3.1 Leistungsbeschreibung

Tellerstapler sind zur Bereitstellung von sauberen Geschirrteilen in Gemeinschaftsverpflegung und Gastro-
nomie vorgesehen. lhr Haupteinsatzgebiet ist die Bereitstellung von erwarmtem Geschirr an Speisenverteil-
bandern und die Bereitstellung von gekihlten oder normaltemperierten Tellern an Selbstbedienungstheken
in Bistros oder Cafeterien.

Es stehen unterschiedliche Modelle zur Auswahl. Je nach GréRRe und Anzahl der Geschirrteile sind Tel-
lerstapler in der Grof3e 19-26 (fiir Teller mit einem Durchmesser von 19 bis 26 cm) und 27-33 (fur Teller mit
einem Durchmesser von 27 bis 33 cm), sowie als Ein- oder Zweirdhrenmodell erhaltlich.

Die unbeheizten Modelle mit geschlossenen Seiten- und Stirnwanden stellen Geschirrteile flr die Portionie-
rung kalter Speisen bereit.

Die unbeheizten Modelle mit Kuihlschlitzen stellen Geschirr fur gekuhlte Beilagen, wie z.B. Salate und Nach-
speisen bereit.

Die umluftbeheizten Modelle dienen zum Bereitstellen von Geschirr fiir Warmkomponenten. Das Geschirr
kann dabei auf bis zu 100°C erwarmt werden.

Neben mobilen Tellerstaplern sind auch Tellerstapler zum Einbau in Arbeitsplatten erhaltlich.

3.2 Bestimmungsgemaler Gebrauch

Tellerstapler sind ausschlie3lich dazu bestimmt, saubere Teller mit Durchmessern von 19 bis 26 cm oder 27
bis 33 cm bereitzustellen. Je nach Modell kénnen die eingesetzten Teller gekiihlt oder erwarmt werden.

Die Gerate sind fur den Transport von runden Geschirrteilen aus Porzellan oder Hartglas vorgesehen. Der
Transport von anderen Lasten ist nicht zulassig.

Der bestimmungsgemafRe Gebrauch schlief3t die vorgegebenen Verfahren, die Einhaltung der angegebenen
Spezifikationen, sowie die Benutzung des mitgelieferten oder zusatzlich erhaltlichen originalen Zubehérs ein.

Jeder andere Gebrauch der Geréte gilt als nicht bestimmungsgemaf.

3.3 Missbrauchliche Verwendung

Die Beschickung des Tellerstaplers mit anderen Lasten als angegeben ist unzuléssig.

In keinem Fall diirfen sich Personen auf das Gerét setzen oder stellen, oder mit dem Gerat transportiert
werden.

Fir beheizte Tellerstapler gilt auRerdem das Garen oder Warmhalten von Speisen und die Verwendung als
Raumheizung als nicht zulassig.

Unterhalb des Tellerstaplers diirfen keine brennbaren oder ausgasenden Gegenstande, Gegenstande mit
Kunststoffteilen oder Lebensmittel gelagert werden.

Schéden aus missbrauchlicher Verwendung fihren zum Verlust der Haftung und der Gewéhrleistungsan-
spriiche.

Tellerstapler HUPFEI‘O

TE-2/V19-26, 27-33 | TE-2/VK19-26 | TEH-1/V19-26, 27-33 | TEH-2/V19-26, 27-33 | TEUH-1/VS19-26 | TEUH-2/VS19-26, 27-33 | TEUH-2/VC19-26
EBR/V19-26, 27-33 | EBRH/V19-26, 27-33 | EBRH-2/V19-26 4330000_A6



Beschreibung und Technische Daten
Geratebeschreibung

3.4 Geratebeschreibung
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3.4.1 Gerateansicht Tellerstapler
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Abbildung 1 Gerateansicht
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Schiebegriff

Regler zur Einstellung der Temperatur*
Ein/Aus-Schalter*

Steckerhalterung (Blindsteckerbuchse)*
Leitung mit Netzstecker*

Lenkrollen mit Feststeller

*nur beheizbare Gerate

3.4.2 Gerateansicht Einbau-Tellerstapler
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Abbildung 2 Geréateansicht
1 Geschirrfuhrung

2 Fihrungskorb

3 Anbindungsleiste mit Einstellfedern

4 Fuhrungsstrebe

*nur beheizbare Gerate
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Lenkrollen ohne Feststeller
StolRecken

Fihrungskorb
Geschirrfuhrung
Abdeckhaube*

D

Raststellungen fur die Geschirrfihrung
Anschlussbuchse fiir Geratestecker*
Thermostat*

Abdeckhaube*
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3.4.3 Geratebeschreibung

Tellerstapler nehmen saubere Teller aus Porzellan oder Hartglas in einem einstellbaren, federgelagerten
Fuhrungskorb auf. Durch die Verwendung von Spezialfedern werden die Geschirrteile Giber den gesamten
Hub automatisch auf einer gleich bleibenden Entnahmehdhe konstant nach oben gefordert.

Je nach Bedarf stehen unterschiedliche Modelle zur Verfligung. Fur Teller mit Durchmessern von 19 bis 26
cm sind Tellerstapler von Typ 19-26 geeignet. Fir Teller mit Durchmessern von 27 bis 33 cm sind Tellerstap-
ler vom Typ 27-33 passend.

Alle Tellerstapler sind universell einstellbare Gerate, fir die die angegebenen Tellerdurchmesser, Stapelhd-
hen und Gewichte gelten. Die ergonomisch giinstigste Entnahmehdhe ist fur unterschiedlich grof3e Personen
in Grenzen variierbar. Tellerstapler sind als Ein- und Zweirdhren-Modelle verfligbar.

Unbeheizte Gerate mit geschlossenen Seiten- und Stirnwanden stellen normaltemperiertes Geschirr bereit.
Unbeheizte Gerate mit Kiihlschlitzen eignen sich besonders fur den Einsatz in Kilhlhdusern. Die Kuhlschlitze
an Seiten- und Stirnwanden sorgen im Kilhlhaus fir einen schnellen Luftaustausch und bewirken eine
gleichméRige Kélteverteilung im Inneren.

Gerate mit Elektrobeheizung (statisch oder Umluft) warmen die Teller vor oder erhitzen sie auf eine vorge-
wahlte Temperatur.

Neben mobilen Tellerstaplern sind auch Einbau-Tellerstapler zum Einbau in Arbeitsplatten erhéltlich. Je
nach Verwendungszweck stehen Einbaugerate in unterschiedlichen GréRen, als Ein- und Zweiréhren-
Modelle und unbeheizt oder beheizt zur Verfigung.

Die Betriebstemperatur kann bei heizbaren Tellerstaplern stufenlos eingestellt werden. Der Regler ist vorne
am Gehduse angebracht, bzw. wird bei den Einbaugeréten beliebig voreingestellt.

Abdeckhauben aus Kunststoff schiitzen das Geschirr auch bei langerer Zwischenlagerung wirksam vor
Staub und Kondenswasser. Bei beheizten Geraten reduziert die aufgesetzte Abdeckhaube den Warmeab-
fluss nach oben und verringert die Aufheizzeit des eingesetzten Geschirrs bzw. verzégert das Abkihlen von
schon aufgewarmtem Geschirr. Die Abdeckhaube ist bei beheizten Modellen im Lieferumfang enthalten.

3.4.4 Optionales Zubehdr

Die folgenden Teile kénnen als optionales Zubehdér fiir Tellerstapler bezogen werden:
= Abdeckhaube @ 19-26 hoch fur Tellerstapler vom Typ 19-26
= Abdeckhaube @ 19-26 flach fur TEUH-2/VC 19-26 (fur andere Modelle nicht geeignet)
= Abdeckhaube @ 27-33 fur Tellerstapler vom Typ 27-33
= Lenkrollen aus Edelstahl, @ 125 mm mit und ohne Feststeller, Plattenbefestigung

Die Artikelnummern des Sonderzubehdérs kdnnen dem Ersatzteilkatalog und den online erhéltlichen Bestell-
listen entnommen werden.

Tellerstapler HU PFE I‘@)
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_ TE-2/V19-26 TE-2/V27-33 TE/-2/VK19-26

Gerateansicht

Eigengewicht kg
(Ib)
Nutzlast kg
(Ib)
Zuléssiges Ge- kg
samtgewicht (Ib)
AuRBenmalie mm
bxtxh (in)
Einsatz- und ‘C
Umgebungsbe- (°F)
dingungen
Fahrgestell mm
(in)

Geschirrfihrung

Fihrungskorb mm
(in)
Stapelh6he ohne mm
Abdeckhaube (in)
Stapelh6he mit mm
Abdeckhaube (in)
Geschirrgrof3e mm
(in)
Kapazitat in
Teilen (je nach
Stapelhdhe)

Anzahl der Ge-
schirrstapel

Tellerstapler, unbeheizt und
ohne Kihleinrichtung

31

140

171

460 x 935 x 900

-20 bis 50

4 Lenkrollen, davon 2 mit
Feststeller, @ 125 mm

3 verstellbare Fuhrungen je
Rohre, kunststoffbeschich-
tet

Stabkonstruktion, kunst-
stoffbeschichtet

670

740

& 190-260

bis zu 144 (ohne Abdeck-
haube) und 166 (mit Ab-
deckhaube)

2

Tellerstapler, unbeheizt und
ohne Kihleinrichtung

32

140

172

530 x 1055 x 900

-20 bis 50

4 Lenkrollen, davon 2 mit
Feststeller, @ 125 mm

3 verstellbare Fuhrungen je
Rohre, kunststoffbeschich-
tet

Stabkonstruktion, kunst-
stoffbeschichtet

670

740

& 270-330

bis zu 106 (ohne Abdeck-
haube) und 122 (mit Ab-
deckhaube)

2

Tellerstapler, unbeheizt mit
Kuhleinrichtung

29

140

169

460 x 935 x 900

-20 bis 50

4 Lenkrollen, davon 2 mit
Feststeller, @ 125 mm

3 verstellbare Fuhrungen je
Rohre, kunststoffbeschich-
tet

Stabkonstruktion, kunst-
stoffbeschichtet

670

740

& 190-260

bis zu 144 (ohne Abdeck-
haube) und 166 (mit Ab-
deckhaube)

2
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_- TEH-1/V19-26 TEH-1/V27-33 TEH-2/V19-26 TEH-2/V27-33

Gerateansicht
Tellerstapler, Tellerstapler, Tellerstapler, Tellerstapler,
beheizt beheizt beheizt beheizt
Eigengewicht kg 30 35 41 51
(Ib)
Nutzlast kg 70 80 140 140
(Ib)
Zuléssiges Gesamtge- kg 100 115 181 191
wicht (Ib)
AuRBenmalle mm 460 x 610 x 900 530 x 710 x 900 460 x 935 x 900 530 x 1055 x 900
bxtxh (in)
Einsatz- und Umge- ‘C -20 bis 50 -20 bis 50 -20 bis 50 -20 bis 50
bungsbedingungen (°F)
Fahrgestell mm 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen,
(in) davon 2 mit Fest- davon 2 mit Fest- davon 2 mit Fest- davon 2 mit Fest-
steller, steller, steller, steller,
@ 125 mm @ 125 mm @ 125 mm @ 125 mm
Geschirrfiihrung 3 verstellbare 3 verstellbare 3 verstellbare 3 verstellbare
Fuhrungen je Fuhrungen je Flhrungen je Flhrungen je
Rohre, kunststoff-  Rohre, kunststoff- Rohre, kunststoff- Rohre, kunststoff-
beschichtet beschichtet beschichtet beschichtet
Fuhrungskorb mm  Stabkonstruktion, Stabkonstruktion, Stabkonstruktion, Stabkonstruktion,
(in) kunststoffbe- kunststoffbe- kunststoffbe- kunststoffbe-
schichtet schichtet schichtet schichtet
Stapelhéhe ohne Ab- mm 670 670 670 670
deckhaube (in)
Stapelhéhe mit Abdeck- mm 740 740 740 740
haube (in)
Geschirrgréfe mm & 190-260 & 270-330 & 190-260 & 270-330
(in)
Kapazitat in Teilen (je bis zu 72 (ohne bis zu 53 (ohne bis zu 144 (ohne bis zu 106 (ohne
nach Stapelhthe) Abdeckhaube) Abdeckhaube) Abdeckhaube) Abdeckhaube)
und 83 (mit Ab- und 61 (mit Ab- und 166 (mit und 122 (mit
deckhaube) deckhaube) Abdeckhaube) Abdeckhaube)
Anzahl der Geschirrsta- 1 1 2 2
pel
Beheizung Edelstahl- Edelstahl- Edelstahl- Edelstahl-
Rohrheizkorper Rohrheizkorper Rohrheizkdrper Rohrheizkdrper
Thermostateinstellung ‘C 30-115 30-115 30-115 30-115
('F)
Maximale Geschirrtem- °C 70 70 80 80
peratur (F)
Temperaturregelung stufenlos stufenlos stufenlos stufenlos
Thermische Isolierung keramisches Vlies  keramisches Vlies  keramisches Vlies  keramisches Vlies
Elektrischer Anschluss 230 V 1IN AC 50 230 V 1IN AC 50 230 V 1IN AC 50 230 V 1IN AC 50
Hz Hz Hz Hz
Anschlusswert kW 0,9 0,9 0,9 1,5
Schutzart IPX5 IPX5 IPX5 IPX5
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_- TEUH-1/VS19-26 TEUH-2/VS19-26 TEUH-2/VS27-33 TEUH-2/VC19-26

Gerateansicht

Tellerstapler,

Tellerstapler,

Tellerstapler,

Tellerstapler,

beheizt beheizt beheizt beheizt
Eigengewicht kg 31 41 51 55
(Ib)
Nutzlast kg 70 140 140 140
(Ib)
Zulassiges Gesamt- kg 101 181 191 195
gewicht (Ib)
AuRBenmalie mm 460 x 610 x 900 460 x 935 x 900 530 x 1055 x 900 510 x 960 x 900
bxtxh (in)
Einsatz- und Umge- ‘C -20 bis 50 -20 bis 50 -20 bis 50 -20 bis 50
bungsbedingungen (°F)
Fahrgestell mm 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen, 4 Lenkrollen,
(in) davon 2 mit Fest- davon 2 mit Fest- davon 2 mit Fest- davon 2 mit Fest-
steller, steller, steller, steller,
@ 125 mm @ 125 mm @ 125 mm @ 125 mm
Geschirrfuhrung 3 verstellbare 3 verstellbare 3 verstellbare 3 verstellbare
Fihrungen je Fihrungen je Fihrungen je Fihrungen je
Rohre, kunststoff- Rohre, kunststoff- Rohre, kunststoff- Rohre, elektropo-
beschichtet beschichtet beschichtet liert
Fihrungskorb mm Stabkonstruktion, Stabkonstruktion, Stabkonstruktion, Stabkonstruktion,
(in) kunststoffbe- kunststoffbe- kunststoffbe- elektropoliert
schichtet schichtet schichtet
Stapelh6he ohne mm 670 670 670 585
Abdeckhaube (in)
Stapelh6he mit Ab- mm 740 740 740 615
deckhaube (in)
Geschirrgré3e mm & 190-260 & 190-260 & 270-330 & 190-260
(in)
Kapazitat in Teilen (je bis zu 72 (ohne bis zu 144 (ohne bis zu 106 (ohne bis zu 130 (ohne
nach Stapelhdhe) Abdeckhaube) und  Abdeckhaube) und  Abdeckhaube) und  Abdeckhaube) und
83 (mit Abdeck- 166 (mit Abdeck- 122 (mit Abdeck- 138 (mit Abdeck-
haube) haube) haube) haube)
Anzahl der Geschirr- 1 2 2 2
stapel
Beheizung Energiemodul Energiemodul Energiemodul Energiemodul
Thermostateinstellung °C 30-115 30-115 30-115 30-115
(F)
Maximale Geschirr- ‘C 80 80 80 100
temperatur (F)
Temperaturregelung stufenlos stufenlos stufenlos stufenlos
Thermische Isolierung Spezialdammung Spezialdammung Spezialdammung Spezialdammung
Elektrischer An- 230V IN AC 50 230 V 1IN AC 50 230 V 1IN AC 50 230 V 1IN AC 50
schluss Hz Hz Hz Hz
Anschlusswert kw 0,9 15 15 2,0
Schutzart IPX5 IPX5 IPX5 IPX5
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Einbautellerstapler

Gerateansicht

S

X

Beschreibung und Technische Daten

Technische Daten

Eigengewicht kg 27 6 7 14 17
(Ib)
Nutzlast kg 140 55 60 55 60
(Ib)
Zuléassiges kg 167 61 67 69 77
Gesamtgewicht  (Ib)
AuRBenmalle mm 626 x 435 x 650 400 x 650 470 x 650 400 x 650 470 x 650
bxtxh (in)
dxh
Einsatz- und ‘C -20 bis 50 -20 bis 50 -20 bis 50 -20 bis 50 -20 bis 50
Umgebungs- (F)
bedingungen
Geschirr- 3 verstellbare 3 verstellbare 3 verstellbare 3 verstellbare 3 verstellbare
fihrung Fuhrungen je Fihrungen je Fuhrungen je Fuhrungen je Fuhrungen je
Réhre, kunst- Réhre, kunst- Réhre, kunst- Réhre, kunst- Réhre, kunst-
stoffbeschichtet  stoffbeschichtet  stoffbeschichtet  stoffbeschichtet  stoffbeschichtet
Fuhrungskorb mm Stabkonstrukti- Stabkonstrukti- Stabkonstrukti- Stabkonstrukti- Stabkonstrukti-
(in) on, kunststoff- on, kunststoff- on, kunststoff- on, kunststoff- on, kunststoff-
beschichtet beschichtet beschichtet beschichtet beschichtet
Stapelhdhe mm 455 495 495 495 495
ohne Abdeck- (in)
haube
Stapelhdhe mit  mm 555 630 630 630 630
Abdeckhaube (in)
Geschirrgrof3e mm & 190-260 @ 190-260 & 270-330 & 190-260 & 270-330
(in)
Kapazitat in bis zu 120 bis zu 72 (ohne  bis zu 44 (ohne  bis zu 144 bis zu 106
Teilen (je nach (ohne Abdeck- Abdeckhaube) Abdeckhaube) (ohne Abdeck- (ohne Abdeck-
Stapelhohe) haube) und 140  und 83 (mit und 52 (mit haube) und 166  haube) und 122
(mit Abdeck- Abdeckhaube) Abdeckhaube) (mit Abdeck- (mit Abdeck-
haube) haube) haube)
Anzahl der 2 1 1 1 1
Geschirrstapel
Beheizung Edelstahl- - - Edelstahl- Edelstahl-
Rohrheizkorper Rohrheizkérper  Rohrheizkorper
Thermostat- °C 30-115 - - 20-85 20-85
einstellung (°F)
Maximale ‘C 70 - - 80 80
Geschirr- (CF)
temperatur
Temperatur- stufenlos - - stufenlos stufenlos
regelung
Thermische keramisches - - keramisches keramisches
Isolierung Vlies Vlies Vlies
Elektrischer 230 V INAC - - 230 V INAC 230 V INAC
Anschluss 50 Hz 50 Hz 50 Hz
Anschlusswert kw 1,0 - - 0,6 0,6
Schutzart IPX4 - - IPX4 IPX4
Die entsprechenden Priifzeichen finden Sie auf unserer Homepage unter www.hupfer.de.
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Transport, Montage, Inbetriebnahme und Stilllegung
Transport

4 Transport, Montage, Inbetriebnahme und Stilllegung

4.1 Transport

VORSICHT

Gerateschaden durch unsachgemafRen Transport

Bei Transport mit Hilfsmitteln wie z.B. LKW ist eine Sicherung der Gerate
vorzunehmen. Die Feststeller sind als Transportsicherung nicht ausreichend.

Bei nicht ausreichend gesicherten Geraten besteht die Gefahr von Sachscha-
den am Gerét und Personenschaden durch Quetschung.

Sichern Sie einzeln stehende Gerate wahrend des Transportes mit entspre-
chenden Transportsicherungen ab.

4.2 Montage (nur Einbaugerate)

VORSICHT

Freiliegende Federn

Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelbiihne sind die Federn offen
zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenrdaume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.

Driicken Sie die Stapelbihne niemals manuell nach unten.

Vorsicht beim Ein- und Aushé&ngen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.

Der folgende Abschnitt beschreibt die Montage der Tellerstapler-Einbaugeréate.

Dabei werden zunachst die unbeheizten Gerate EBR/V19-26 und EBR/V27-33 beschrieben, bei denen nach
Einbau keine Elektro-Installation erforderlich ist.

AnschlieRend folgt die Beschreibung der Montage der beheizbaren Gerate EBRH/V19-26, EBRH/V27-33
und EBRH-2/19-26, die nach dem Einbau noch angeschlossen werden missen.

4.2.1 Unbeheizte Gerate (EBR/V19-26 | EBR/V27-33)

HINWEIS

Geratestandort

Einbaugerate durfen nur umbaut, bzw. eingebaut (z.B. in einem Schrank)
verwendet werden.

Abbildung 4 Thekenausschnitt EBR/V19-26

Tellerstapler

HUPFER
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Abbildung 5 Thekenausschnitt EBR/V27-33

Schritt 1: Vorbereiten

= Die Ausschnitte in der Arbeitsplatte entsprechend den angegebenen Mal3en anfertigen.
Ausschnittmafd der Theke in mm gemaR Zeichnung.

= Die Schutzfolie von den Blechen entfernen.
Schritt 2: Einbauen

EBR/V19-26

= Das Gerat von oben in den Thekenausschnitt setzen und fixieren.

Abbildung 6 Montageanleitung EBR/V19-26

HU PFER Tellerstapler
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EBR/V27-33

= Den EBR/V27-33 von oben in den Thekenausschnitt setzen und fixieren.

Abbildung 7 Montageanleitung EBR/V27-33

4.2.2 Beheizbare Gerate (EBRH/V19-26 | EBRH/V27-33 | EBRH-2/19-26)

_ Gefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-
hen und zu Verletzungen fihren.

Arbeiten an elektrischen Anlagen diirfen nur von einer Elektro-Fachkraft oder
von autorisierten Fachkraften unter Leitung und Aufsicht einer Elektro-
Fachkraft den elektrotechnischen Regeln entsprechend vorgenommen wer-

den.

VORSICHT Gefahr durch heil3e Oberflachen
Die Innenflachen von beheizbaren Geraten und die Bodenbleche kénnen bei
und /oder nach dem Betrieb heil} sein. Beheizbare Gerate diirfen nicht in
Kontakt mit leicht entztindlichen Materialien kommen.

Sorgen Sie dafir, dass ausreichend Platz zwischen Gehause und Verblen-
dung fur die Luftzirkulation besteht.

HINWEIS Geratestandort

Einbaugerate durfen nur umbaut, bzw. eingebaut (z.B. in einem Schrank) in
Betrieb genommen werden.

Den beheizbaren Einbaugeraten beigeflgt ist ein Leitungsset mit Verdrahtungsschema.
Das Set besteht aus einer Leitung mit Schuko-Stecker und einer gerateseitigen Leitung mit Geratestecker.
Die Leitungen sind durch den Ein/Aus-Schalter mit integrierter Kontrollleuchte verbunden.

Tellerstapler HU PFE R
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g

Abbildung 8 Thekenausschnitt EBRH/V19-26

g

Abbildung 9 Thekenausschnitt EBRH/\VV27-33

Abbildung 10 Thekenausschnitt EBRH-2/V19-26

HUPFER Tellerstapler
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Schritt 1: Vorbereiten

= Die Ausschnitte in der Arbeitsplatte und in der Frontverblendung entsprechend den angegebenen
MafRen anfertigen.

Ausschnittmal’ fur die Theke in mm gemalR der entsprechenden Zeichnung des Einbaugerates.
Das Ausschnittmal fur den Schalter betragt 30x22 mm.

= Die Schutzfolie von den Blechen entfernen.

Schritt 2: Einbauen

HINWEIS Vorwahl der Betriebstemperatur

Im Unterschied zu mobilen Geraten, bei denen Schalter und Regler nebenei-
nander angeordnet sind, kann der Schalter des Einbaugeréates beliebig auf
der Front platziert werden.

Der Regler ist nach dem Einbau fur die Bedienung unter Umstédnden nicht
mehr zugénglich. Achten Sie darauf, den Regler vor dem Einbau auf die ge-
wilinschte Temperatur einzustellen.

= Das Gerat in den Thekenausschnitt setzen und fixieren.

Abbildung 11 Montageanleitung EBRH/V19-26

Tellerstapler HU PFE R
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Montage (nur Einbaugerate)

Abbildung 12 Montageanleitung EBRH/V27-33

Abbildung 13 Montageanleitung EBRH-2/V19-26

Schritt 3: Anschlie3en

= Das Gerat nach Verdrahtungsschema anschlieBen: Geratestecker des Leitungssets in die Steckdose
des Tellerstaplers stecken, Netzstecker des Leitungssets in die bauseits vorhandene Versorgungs-

steckdose stecken.

= Thermisch isolierende Platten um das Gerat herum anbringen.

Das Gerat ist bereit zur Inbetriebnahme.

4330000_A6 TE-2/V19-26, 27-33 | TE-2/VK19-26 | TEH-1/V19-26, 27-33 | TEH-2/V19-26, 27-33 | TEUH-1/VS19-26 | TEUH-2/VS19-26, 27-33 | TEUH-2/VC19-26
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4.3 Inbetriebnahme
Zur Inbetriebnahme muss das Geréat sauber und trocken sein. Vor dem ersten Gebrauch die Schutzfolie von
den Blechen entfernen.
Im Rahmen der Inbetriebnahme muissen folgende Geratefunktionen kontrolliert werden:
= Bei mobilen Geréten: die Funktion der Feststeller.
= Bei heizbaren Geraten: die Funktion der Bedienelemente und der Heizung.
INFO Entsorgung des Verpackungsmaterials
Das Verpackungsmaterial besteht aus recyclingfahigem Material und kann
entsprechend entsorgt werden. Dabei sind die unterschiedlichen Materialien
voneinander zu trennen und umweltvertraglich zu entsorgen. Hierzu ist auf
jeden Fall der értliche Entsorgungsverantwortliche mit einzubeziehen
4.4 Lagerung und Verwertung
Eine Zwischenlagerung muss in trockener und frostfreier Umgebung erfolgen. Der Tellerstapler muss mit
geeignetem Abdeckmaterial gegen Staub geschutzt werden.
Der Tellerstapler ist am Lagerort alle 6 Monate auf Schaden durch Korrosion zu untersuchen.
HINWEIS Kondenswasserbildung
Achten Sie auf ausreichende Bellftung und auf einen Lagerort ohne grof3e
Temperaturschwankungen, um die Bildung von Kondenswasser zu verhin-
dern.
Zur Wiederinbetriebnahme muss das Gerat sauber und trocken sein.
Wird der Tellerstapler verwertet, sind alle Heizvorrichtungen (sofern vorhanden) sicher und restlos zu entfer-
nen, die verwertbaren Materialien entsprechend der &rtlichen Entsorgungsverordnungen zu trennen und
umweltvertraglich zu entsorgen.
Hierzu ist auf jeden Fall der drtliche Entsorgungsverantwortliche mit einzubeziehen.
Tellerstapler HU PFE R
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5 Bedienung

VORSICHT Freiliegende Federn
Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelbiihne sind die Federn offen
zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenrdume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.

Driicken Sie die Stapelbiihne niemals manuell nach unten.

Vorsicht beim Ein- und Aushéngen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.

5.1 Anordnung und Funktion der Bedienelemente

Die Bedienelemente befinden sich bei den beheizbaren Tellerstaplern vorne am Gehéause.

Abbildung 14 Bedienelemente

Am Regler kann die gewiinschte Temperatur eingestellt werden. Innerhalb der 4 Leistungsbereiche ist eine
stufenlose Einstellung méglich. Daneben ist der Ein/Aus-Schalter des Gerates angeordnet. Im Schalter ist
eine Leuchtanzeige fir die Betriebsbereitschaft integriert.

5.2 Einstellung des Tellerstaplers

WARNUNG Gefahr durch heil3e Oberflachen
Die Innenflachen von beheizbaren Geréaten und die Bodenbleche kdnnen
%&\ nach dem Betrieb heil3 sein und kiihlen an der Luft nur langsam ab.
Lassen Sie das Gerét fur die Einstellung des Fihrungskorbs mit abgenom-

menen Abdeckhauben ausreichend lange abkiihlen.

Die Einstellungen diurfen nur an ausgeschalteten, von der Stromversorgung getrennten Geraten im abge-
kihlten Zustand (Raumtemperatur) durchgeftihrt werden.

Vor Arbeitsbeginn muss stets gepriift werden, ob der zum Einsatz kommende Tellerstapler fir das zu ver-
wendende Geschirr korrekt eingestellt ist.

Es sind separat zu kontrollieren:

= Die vertikale Fihrung der Teller, damit keine Gefahrdung des Bedienpersonals durch zu weit oder zu
eng eingestellte Geschirrfihrungen auftreten kann.

= Die Ausgabe- bzw. Enthahmehothe, damit es weder zu Verletzungen noch zu Zwangshaltungen beim
Personal oder zu Geschirrbruch kommen kann.

HU PFER Tellerstapler
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Bedienung
Einstellung des Tellerstaplers

Grundsatzlich muss bei Anderung von mindestens einem der folgenden Geschirrparameter eine Geratean-
passung durchgefuhrt werden:

= Durchmesser
= Hohe
= Stapelhdhe

=  Gewicht.

Einstellung der Geschirrfihrung

Die Geschirrfuhrungen mussen vor Beschickung auf den Durchmesser der Geschirrteile angepasst und in
den dafur vorgesehenen Raststellungen fixiert werden:

Bei zu weit eingestellten Geschirrfiihrungen kann sich die Geschirrsaule durch den méglichen hohen Nei-
gungswinkel unter der Oberplatte verkeilen und beim Losen das Bedienpersonal verletzen.

Bei zu eng eingestellten Geschirrfiihrungen kénnen Teller verklemmen und durch plétzliches Lésen Perso-
nen verletzen.

Zu kleine Geschirrteile kénnen nicht ordentlich gefuhrt werden und durfen nicht eingesetzt werden.

Geschirrfihrungen einstellen

Abbildung 15 Geschirrfiihrungen

= Die Geschirrfiihrungen (A) durch Anheben aus der Raststellung I6sen und in die aul3erste Stellung
bringen.

= 10 bis 12 Teller mittig auf den Fuhrungskorb setzen.

= Die Geschirrfihrungen (A) drehen und in der dem Geschirrdurchmesser entsprechenden Raststel-
lung fixieren. Durch leichten Druck auf den Geschirrstapel prifen, ob er sich in seiner Fiihrung ohne
zu schwanken leicht bewegen I&sst.

= Alle drei Geschirrfihrungen mussen in den gleichen Raststellungen fixiert werden, um eine gleich-
mafige Belastung der Stapelplattform zu gewahrleisten.

= Nach Beendigung der Geratebeschickung und vor Beginn des Transportes muss der feste Sitz der
FUhrungsbiigel nochmals manuell geprtift werden.

Tellerstapler
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Haltebolzen einstellen

Abbildung 16 Haltebolzen

= Wird bei Tellerstaplern Typ 27-33 (auBer TEUH-2VC27-33) zwischen den Lochreihen gewechselt,
missen auch die oberen Halterungen der Geschirrfihrungen in die vorhandenen Locher gesteckt
werden. Beim TEUH-2VC werden die Halterungen der Geschirrfuhrung auf den jeweils anderen Hal-
tebolzen (B) gesteckt.

= Die Geschirrflihrungen im Bereich der Haltebolzen (B) durch leichtes Herunterdriicken aushangen
und auf den anderen Haltebolzen (B) stecken.

HINWEIS Geschirrdurchmesser
Mit den vorhandenen Raststellungen kénnen in etwa folgende Geschirr-
durchmesser eingestellt werden:
Tellerstapler Typ 19-26: 19,0/ 21,5/ 23,5/ 26,0 cm (erste Lochreihe)

Tellerstapler Typ 27-33: 27,0 /30,0 / 33,0 cm (erste Lochreihe)
28,0 /32,0 cm (zweite Lochreihe)

5.2.2 Einstellung der Federn

VORSICHT Personen- und Sachschaden durch unsachgemafe Einstellungen

Bei Uberschreiten der Entnahmehéhe besteht Unfall- bzw. Verletzungsgefahr
durch Kippen der Geschirrstapel und Geschirrbruch. Beim Unterschreiten der
Entnahmehohe kann es bei der Entnahme zu Verletzungen der Finger durch
Quetschungen kommen.

Stellen Sie die Entnahmehdhe durch Ein- bzw. Aushangen von Federn pas-
send ein. Achten Sie bei der Federeinstellung auf spitze Kanten, insbesonde-
re die Enden der Zugfedern. Handeln Sie umsichtig.

VORSICHT Verletzungsgefahr
Vorsicht beim Ein- und Aushéangen der Federn.
A Achten Sie bei der Federeinstellung auf spitze Kanten, insbesondere an den

Enden der Zugfedern.

HINWEIS Fuhrungskorb

Der Fuhrungskorb muss zur Federeinstellung nicht ausgebaut werden.
Der Ausbau darf nur durch Fachpersonal durchgefihrt werden und ist von
oben ohne Werkzeug nicht moéglich.

HU PFER Tellerstapler
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Vor Beschickung des Geréates muss die Enthnahmehothe auf die verwendete Geschirrart angepasst werden.
Die Einstellung der Entnahmehdhe erfolgt mittels Ein- bzw. Aushé&ngen von Zugfedern. Sofern immer die
gleiche Tellerart zum Einsatz kommt, ist die Einstellung der Ausgabehdhe nur einmalig erforderlich.

Die Entnahmehdhe muss so eingestellt sein, dass die oberen Geschirrteile tiber den gesamten Hub auf ei-
ner gleich bleibenden Hohe zwischen 4 und 6 cm Uber der Gehauseoberkante konstant nach oben gefordert
werden.

Schritt 1 - Prifen der Federeinstellung

= Zum Testen der Enthahmehdhe Stapel mit 15 bis 20 Teilen auf den Fuhrungskorb stellen.
= Reaktion abwarten.

Liegt die Entnahmehdhe der Geschirrstapel etwa 5 cm oberhalb der Gerateoberkante, ist das Federnsystem
richtig eingestellt.

Senkt sich der Geschirrstapel wenig oder tiberhaupt nicht, muss durch eine Anderung der Federeinstellung
die Entnahmehdhe geandert werden.

Schritt 2 - Andern der Federeinstellung

Die Einstellung der Entnahmehdhe erfolgt mittels Ein- bzw. Aushé&ngen von Zugfedern an den 2 Anbin-
dungsleisten. Die Federn sind in 5er-Gruppen zu jeweils 1 bis 2 starken Basisfedern (1) und 4 schwécheren
Einstellfeder (2) angeordnet.

Abbildung 17 Anbindungsleiste mit Zugfedern
Ist die Entnahmehdhe zu hoch, missen Einstellfedern ausgehangt werden.
Ist die Entnahmehdhe zu niedrig, mussen Einstellfedern eingehangt werden.

Vorgehensweise bei der Federeinstellung:

= Eingesetzte Geschirrteile aus dem Tellerstapler entfernen (sofern vorhanden).
= Einstellfedern gleichmaRig in allen Federgruppen ein- bzw. aushangen.

= Bevorzugt Einstellfedern aushédngen. Die Basisfedern nach Mdglichkeit immer eingehéngt belassen.
Die Federn immer an der unteren Befestigung aushéangen.

Beide Schritte miissen so oft wiederholt werden, bis die Entnahmehdhe im Bereich von 4 bis 6 cm liegt. So-
fern immer die gleiche Geschirrart zum Einsatz kommt, ist die Einstellung der Entnahmehéhe nur einmalig
erforderlich.

HINWEIS Anordnung der Federn

Zur gleichmafigen reibungsarmen Fuhrung des Fuhrungskorbs ist eine sym-
metrische Federanordnung zwischen den Anbindungsleisten notwendig.

Innerhalb einer Anbindungsleiste stellt eine etwas unsymmetrische Federano-
rdnung kein Problem dar.

HINWEIS Federausstattung

Da alle Tellerstapler fir maximale Geschirrbelastung ausgelegt sind, ist die
vorhandene Federausstattung der Gerate fiir alle marktiblichen Teller véllig
ausreichend.

Aufgrund der starken Basisfedern sind auch die unbeheizten Tellerstapler fiir
Kunststoffteile nicht geeignet.

Tellerstapler HU PFE R
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5.2.3 Kapazitatsberechnung fur Tellerstapler

Die gesamte Kapazitat eines Tellerstaplers ist abhangig von den eingesetzten Geschirrarten und der Anzahl
der Tellerréhren.

Von allen fihrenden Herstellern werden die erforderlichen Daten zur Berechnung der Zwischenstapelhdhe
folgendermaf3en angegeben:

Hz: Zwischenstapelhdhe
(Hn 5 H1) L . .
Hi: H6he des ersten Geschirrteils
n-1 H,: H6he von n Geschirrteilen
n: Anzahl der Geschirrteile

Hz

Zusammen mit der Stapelhdhe Hs des Tellerstaplers kann die Kapazitat pro Geschirrstapel berechnet wer-
den:

K: Teile pro Geschirrstapel

K (HS = H1) ’ Hs: Stapelhdhe des Tellerstaplers
= == ¥

Hz

c
N
Jﬂ—/_\ ~
H:_\—/_\ ~—  |Hn
—
N —
~
H 1T

Abbildung 18 Zwischenstapelhthe Hz bei 11 Geschirrteilen

Beispiel:

(140 " 28) H;= 28 mm: Hohe des ersten Geschirrteils
Hz= ———— =112mm Hi1= 140 mm: Héhe von 11 Geschirrteilen
10 t= 11: Anzahl der Geschirrteile

Hs = 625 mm: Stapelhdhe
(625 - 28)

= e + =
K 1.2 1 =54

Es kdénnen also 54 Geschirrteile in dieser Tellerréhre gestapelt werden.

5.3 Betrieb

Zum Betrieb muss das Gerat sauber und trocken sein.

Vor Arbeitsbeginn muss stets kontrolliert werden, ob der zum Einsatz kommende Tellerstapler fur das zu
verwendende Geschirr korrekt eingestellt ist.

= Die vertikale Fihrung der Teller muss gewahrleistet sein, damit keine Gefahrdung des Bedienperso-
nals durch zu weit oder zu eng eingestellte Geschirrfiihrungen auftreten kann.

= Die korrekte Entnahmeh6he muss gewéhrleistet sein, damit es nicht zu Verletzungen oder Zwangs-
haltungen beim Personal oder zu Geschirrbruch kommen kann.

Verwendung der Abdeckhaube

VORSICHT Verletzungsgefahr
Mit den Abdeckhauben dirfen zu hohe Tellerstapel nicht gewaltsam herun-
A tergedriickt werden.
Beim Losen der Verriegelung besteht Verletzungsgefahr.
HU PFE R Tellerstapler
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HINWEIS Verwendung der Abdeckhaube

Mit der Abdeckhaube ist auch bei langerer Zwischenlagerung ein wirksamer
Schutz vor Staub und Kondenswasser gewahrleistet. Bei beheizten Geraten
reduziert die aufgesetzte Abdeckhaube den Warmeabfluss nach oben und
verringert die Aufheizzeit des eingesetzten Geschirrs bzw. verzogert das Ab-
kihlen von schon aufgewarmten Geschirr.

Alle Abdeckhauben sind mit einem 3-Punkt-Verschlussmechanismus ausgeristet.
= Die Abdeckhaube auf die Tellerréhre setzen und durch Drehen im Uhrzeigersinn arretieren.
= Die Abdeckhaube durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn wieder l6sen.

Bei Tellerstaplern mit zwei Tellerréhren kann eine abgenommene Abdeckhaube auf die zweite Abdeckhaube
der daneben befindlichen Tellerrbhre aufgesetzt werden.

5.3.1 Gerat einschalten

_ Gefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-
A hen und zu Verletzungen fuhren.

Benutzen Sie nur die daflr vorgesehene Steckerverbindung. Das Gerat darf
nicht bei beschadigter Leitung oder sichtbaren Beschadigungen betrieben
werden.

Arbeiten an elektrischen Anlagen diirfen nur von einer Elektro-Fachkraft oder
von autorisierten Fachkraften unter Leitung und Aufsicht einer Elektro-
Fachkraft den elektrotechnischen Regeln entsprechend vorgenommen wer-
den.

HINWEIS Beheizbare Geréte

Teile dieses Abschnittes beziehen sich ausschliel3lich auf beheizbare Gerate
und haben fir unbeheizte Geréte keine Bedeutung.

= Alle Tellerrohren mit Abdeckhauben abdecken, um Warmeverluste zu vermeiden.
= Netzstecker in geeignete Steckdose einstecken.

= Gerat am Ein-Aus-Schalter einschalten. Die im Schalter integrierte Anzeige flr Betriebsbereitschaft
leuchtet.

= Mit dem Regler die gewilinschte Temperatur einstellen. Innerhalb der 4 Leistungsbereiche ist eine stu-
fenlose Einstellung moglich.

HINWEIS Geschirrtemperatur

Je nach Anzahl und Anordnung der Geschirrstapel wird die Solltemperatur
des Geschirrs bei aufgesetzter Abdeckhaube und einer Geschirr-Ausgangs-
temperatur von mindestens 15°C nach 2 bis 3 Stunden erreicht.

Tellerstapler HU PFE R
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5.3.2 Gerat beschicken

HINWEIS Beschickung

Vor dem Einsetzen der Geschirrteile missen die Geschirrfiihrung und die
Stapelhdhe richtig eingestellt sein.

Setzen Sie die Teile einzeln oder in kleineren, sicher handhabbaren Stapeln
ein.

HINWEIS Warmhalteteile

Metallummantelte Warmhalteteile mit Wachsfullung kdnnen auch im leis-
tungsstarksten Tellerstapler nicht korrekt aufgeheizt werden.

Die Leistung des Tellerstaplers reicht nicht aus, um das Wachs innerhalb des
Metallmantels zu schmelzen. Es kann daher bei der Warmeabgabe kein Pha-
senlubergang fest-flissig auftreten, womit die Warmhaltefunktion der Warm-
halteteile drastisch reduziert ist.

Geschirr einsetzen

VORSICHT Geschirrbruch
Die maximale Fullhéhe der Geschirrkérbe muss etwa 3 bis 5 mm unterhalb
der Oberkante liegen, sonst kann es zu Geschirrbruch kommen.
Stapeln Sie die Geschirrteile in den Geschirrkdrben nicht bis zur Oberkante

des Geschirrkorbs.

= Die ersten Teller auf die Mitte des Fiihrungskorbs setzen und langsam absenken.
= Die weiteren Teile passgenau auf die schon im Gerat befindlichen Teller setzen.

= Die maximale Befillung ist erreicht, wenn sich der Fiihrungskorb beim Einsetzen weiterer Teller nicht
mehr absenkt.

= Der oberste Teller darf nicht weiter als 6 cm Uber die Gehauseoberkante herausragen, wenn keine
Abdeckhaube verwendet wird.

HINWEIS Fillstand

Bei Geraten mit Abdeckhaube ist ein hoherer Fillstand mdéglich. Abhangig
von der Eigenstandsicherheit der Teile kann bis zur Unterkante der Abdeck-
haube gestapelt werden. Allerdings kénnen in beheizbaren Geraten die Ge-
schirrteile oberhalb der Gerateoberkante nicht auf Solltemperatur erhitzt wer-
den.

Der maximale Geschirrliberstand betragt mit Abdeckhaube 13 cm. Beladen

Sie den Tellerstapler auch im abgestellten Zustand niemals Uber den zulassi-
gen Maximalwert von 13 cm hinaus.

Geschirr entnehmen

WARNUNG Gefahr durch Verbrennungen
Bei beheizbaren Geraten kénnen die Geschirrtemperaturen die zulassigen
Maximaltemperaturen von 65°C fur beriihrbare Gerateoberflachen tberschrei-
ten.

Greifen Sie niemals wahrend des Betriebes in das Gerat oder beriihren Sie
den Heizkdrper mit den Fingern.

Tragen Sie stets Schutzhandschuhe bei der Ausgabe von heiRem Geschirr.

HU PFER Tellerstapler
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Bedienung

MaRnahmen zum Betriebsende

Abdeckhaube abnehmen und ablegen.
Teller entnehmen.

Abdeckhaube wieder aufsetzen.

HINWEIS Gerate mit Kihlschlitzen

Die Gerate sind zum Bereitstellen von gekiihltem Geschirr vorgesehen. Die
bestiickten Gerate missen zu diesem Zweck mehrer Stunden in Kiihlhdusern
verbleiben. Die Kiihldauer héngt von der Ausgangstemperatur des Geschirrs,
der Kihlhaustemperatur und der gewinschten Geschirrtemperatur ab. Die
Geréate mussen stets frei im Raum stehen, damit eine optimale Luftzirkulation
durch freie Konvektion in und um die Gerate gewahrleistet ist.

5.3.3 Gerét bewegen

Regler ausstellen.

Gerat am Ein/Aus-Schalter ausschalten.

Netzstecker ziehen und in die vorgesehene Halterung einhangen.
Beide Feststeller |6sen.

Gerat an den Schiebegriffen fassen und zum Zielort fahren.

Am Zielort beide Feststeller arretieren, um das Gerét gegen unbeabsichtigtes Verschieben zu si-
chern.

Netzstecker in geeignete Schutzkontaktsteckdose einstecken.
Gerat am Ein/Aus-Schalter einschalten.

Mit dem Regler die gewlinschte Temperatur einstellen.

54 MalRnahmen zum Betriebsende

WARNUNG Gefahr durch heifl3e Oberflachen
Die Innenflachen des Geréates und die Bodenbleche kénnen nach dem Betrieb
& heil3 sein und kihlen an der Luft nur langsam ab.
Lassen Sie das Geréat fur die Reinigung mit abgenommener Abdeckhaube

ausreichend lange abkuhlen und tragen Sie geeignete Schutzhandschuhe.

Mobile Gerate

Am Zielort beide Feststeller arretieren, um das Gerat gegen unbeabsichtigtes Verschieben zu si-
chern.

Regler ausstellen.
Gerat am Ein/Aus-Schalter ausschalten.

Netzstecker ziehen und in die vorgesehene Halterung einhé&ngen.

Einbaugerate

Gerat am Ein/Aus-Schalter ausschalten.

Tellerstapler
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6 Storungssuche und Fehlerbeseitigung

6.1 SicherheitsmalRnahmen

_ Gefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-
hen und zu Verletzungen fuhren.

Nehmen Sie vor Beginn der Stérungssuche das Gerat vom Netz. Ziehen Sie
den Netzstecker und hangen Sie ihn in die dafiir vorgesehene Halterung.

VORSICHT Freiliegende Federn
Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelblihne sind die Federn offen
zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenrdume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.

Driicken Sie die Stapelblihne niemals manuell nach unten.

Vorsicht beim Ein- und Aushéangen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.

6.2 Hinweise zur Storbehebung

Kontrollieren Sie bitte zuerst, ob ein Bedienfehler vorliegt. Einige Stérungen kénnen Sie selbst beseitigen.
Servicearbeiten dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Defekte Komponenten diirfen nur durch Originalteile ersetzt werden.

Geben Sie im Kundendienstfall und bei der Ersatzteilbestellung die auf dem Typenschild angeflihrten Daten
an.

Inspektions- und Wartungsintervalle hdngen vom Einsatz des Gerates ab. Fragen Sie den Kundendienst Ih-
res Handlers.

RegelmaRige Inspektion und Wartung des Gerétes verhindern Betriebsstorungen und dienen der Sicherheit.

6.3 Fehler- und MaRnahmentabelle

Gerat wird nicht warm, Kontrollleuchte  Bauseitige Sicherung defekt. Sicherung kontrollieren und gegebe-

leuchtet nicht. nenfalls instand setzen.

Gerat wird nicht warm, Kontrollleuchte  Ein/Aus-Schalter defekt. Gerat vom Netz trennen und von

leuchtet nicht. autorisiertem Fachpersonal kontrollie-
ren und gegebenenfalls instand setz-
ten lassen.

Gerat wird nicht warm, Kontrollleuchte  Leitung oder Netzstecker defekt Gerat vom Netz trennen und von

leuchtet nicht. autorisiertem Fachpersonal kontrollie-
ren und gegebenenfalls instand setz-
ten lassen.

Gerat wird nicht warm, Kontrollleuchte ~ Thermostat defekt. Gerat auRRer Betrieb nehmen und von

leuchtet. autorisiertem Fachpersonal kontrollie-
ren und gegebenenfalls instand setz-
ten lassen.

Gerat wird warm, Kontrollleuchte Kontrollleuchte defekt. Geréat aulRer Betrieb nehmen und von

leuchtet nicht. autorisiertem Fachpersonal kontrollie-
ren und gegebenenfalls instand setz-
ten lassen.

HU PFE R Tellerstapler
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Seite 36 Fehler- und MalRnahmentabelle
Gerat wird warm, Kontrollleuchte Ein/Aus-Schalter defekt. Gerat auf3er Betrieb nehmen und von
leuchtet nicht. autorisiertem Fachpersonal kontrollie-

ren und gegebenenfalls instand setz-
ten lassen.
Fuhrungskorb fordert auch bei gerin- Federbruch Defekte Federn durch neue Federn
ger Last keine Teller mehr auf Ent- ersetzen
nahmehohe
Feststeller zeigen keine Wirkung Feststeller abgenutzt Feststellbremse erneuern oder defek-
mehr te Rollen austauschen

Tellerstapler H U PFE R
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7 Reinigung und Pflege

7.1 SicherheitsmalRnahmen

_ Gefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich bedro-
hen und zu Verletzungen fuhren.

Nehmen Sie vor Beginn der Reinigung das Gerat vom Netz. Ziehen Sie den
Netzstecker und hangen Sie ihn in die daftir vorgesehene Halterung.

>

WARNUNG Gefahr durch heiRe Oberflachen
Die Innenflachen des Gerates und die Bodenbleche kénnen nach dem Betrieb
heil3 sein und kihlen an der Luft nur langsam ab.

Lassen Sie das Geréat fur die Reinigung mit abgenommenen Abdeckhauben
abkiihlen und tragen Sie geeignete Schutzhandschuhe.

>

VORSICHT Freiliegende Federn

Beim manuellen Herunterdriicken der Stapelbiihne sind die Federn offen
zuganglich. Hineingreifen in die Zwischenrdume der freiliegenden Federn
kann Handverletzungen verursachen.

Driicken Sie die Stapelbiihne niemals manuell nach unten.

Vorsicht beim Ein- und Aushangen der Federn. Achten Sie bei der Federein-
stellung auf spitze Kanten, insbesondere an den Enden der Zugfedern.

>

VORSICHT Nicht mit flieBendem Wasser reinigen

Das Gerat darf nicht mit flieBendem Wasser, Dampfstrahl- oder Hochdruck-
reinigern gesaubert werden. Ist es vorgesehen, in der Umgebung mit Dampf-
strahl- oder Hochdruckreinigern zu arbeiten, so muss das Geréat vorher aul3er
Betrieb genommen und vom Stromnetz getrennt werden.

>

7.2 Hygienemal3nhahmen

Das richtige Verhalten des Bedienpersonals ist ausschlaggebend fiir eine optimale Hygiene.

Alle Personen missen ausreichend tiber die Ort geltenden Hygienevorschriften informiert sein und diese
beachten und befolgen.

Wunden an Handen und Armen mit wasserundurchlassigem Pflaster abdecken.

Nie auf sauberes Geschirr husten oder niesen.

7.3 Reinigung und Pflege

Das Geréat sollte téglich trocken gereinigt oder mit einem nebelfeuchten Tuch abgerieben werden. Nach ei-
ner feuchten Reinigung gut trocknen, um Schimmelbildung, unkontrolliertes Keim- und Bakterienwachstum
und damit eine Kontamination des Geschirrs zu vermeiden.

Alle Tellerstapler (aul3er TEUH-2/VC) haben einen Bodenablauf unterhalb der Tellerréhre, der zum Entfer-
nen von Geschirrbruch oder versehentlich in das Gerét gefallenen Gegenstanden vorgesehen ist. In ge-
schlossene Stapler gefallene Gegenstande kénnen mit einem Staubsauger oder einer Greifhilfe entfernt
werden.

HU PFER Tellerstapler
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Reinigung und Pflege
Spezielle Pflegeanweisungen

Die Kunststoff-Abdeckhauben kénnen manuell mit einem feuchten Tuch gereinigt werden. Bei starker Verun-
reinigung ist auch die Reinigung in einer gewerblichen Geschirrsptlmaschine méglich. Es sind fur Polycar-
bonat geeignete handelsibliche Spiil- und Klarspulmittel zu verwenden.

7.4 Spezielle Pflegeanweisungen

Die Korrosionsbestandigkeit der nichtrostenden Stahle beruht auf einer Passivschicht, die an der Oberflache
bei Zutritt von Sauerstoff gebildet wird. Der Sauerstoff der Luft reicht zur Bildung der Passivschicht bereits
aus, so dass durch mechanische Einwirkung eingetretene Stérungen selbsttatig wieder behoben werden.

Die Passivschicht bildet sich schneller aus bzw. neu, wenn der Stahl mit sauerstoffhaltigen Wasser in Beriih-
rung kommt. Die Passivschicht kann chemisch geschadigt oder gestért werden durch reduzierend wirkende
(sauerstoffverbrauchende) Mittel, wenn sie konzentriert oder bei hohen Temperaturen auf den Stahl treffen.

Solche aggressiven Stoffe sind z.B.:

salz- und schwefelhaltige Stoffe
Chloride (Salze)

Wiirzkonzentrate (z.B. Senf, Essigessenz, Wirztabletten, Kochsalzlésungen)

Weitere Schadigungen kdnnen entstehen durch:

Fremdrost (z.B. von anderen Bauteilen, Werk ~ugen oder Flugrost)
Eisenteilchen (z.B. Schleifstaub)
Berlihrung mit Nichteisenmetallen (Elementbildung)

Mangel an Sauerstoff (z.B. kein Luftzutritt, sauerstoffarmes Wasser).

Allgemeine Arbeitsgrundséatze fir die Behandlung von Geraten aus ,Edelstahl rostfrei®:

Halten Sie die Oberflache von Geraten aus nichtrostendem Stahl immer sauber und fiir die Luft zu-
ganglich.

Verwenden Sie handelsiibliche Reinigungsmittel fir Edelstahl. Zur Reinigung dirfen keine bleichen-
den und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwendet werden.

Entfernen Sie Kalk- Fett-, Starke- und Eiweif3schichten téglich durch Reinigen. Unter diesen Schich-
ten kann durch fehlenden Luftzutritt Korrosion entstehen.

Entfernen Sie nach jeder Reinigung samtliche Reinigungsmittelriickstande durch griindliches Abwi-
schen mit reichlich frischem Wasser. Danach sollte die Oberflache sorgféltig getrocknet werden.

Bringen Sie Teile aus nichtrostendem Stahl nicht langer als unbedingt erforderlich mit konzentrierten
Sauren, Gewdrzen, Salzen usw. in Berlihrung. Auch Sauredampfe, die sich beim Fliesenreinigen bil-
den, férdern die Korrosion von ,Edelstahl rostfrei.

Vermeiden Sie, die Oberflache des nichtrostenden Stahls zu verletzen, insbesondere durch andere
Metalle als nichtrostenden Stahl.

Durch Fremdmetallreste bilden sich kleinste chemische Elemente, die Korrosion verursachen kdnnen.
Auf jeden Fall sollte ein Kontakt mit Eisen und Stahl vermieden werden, weil das zu Fremdrost fiihrt.
Kommt nichtrostender Stahl mit Eisen (Stahlwolle, Spéne aus Leitungen, eisenhaltiges Wasser) in
Berlihrung, kann dies der Ausléser von Korrosion sein. Verwenden Sie deshalb zur mechanischen
Reinigung ausschlie3lich Edelstahlwolle oder Birsten mit Natur-, Kunststoff oder Edelstahlborsten.
Stahlwolle oder Birsten mit unlegiertem Stahl fihren zu Fremdrost durch Abrieb.

Tellerstapler
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8.1 Einleitung
Servicearbeiten dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefihrt werden.
Defekte Komponenten dirfen nur durch Originalteile ersetzt werden.
Geben Sie im Kundendienstfall und bei der Ersatzteilbestellung immer die auf dem Typenschild angefiihrten
Daten und die entsprechenden Artikelnummern an.
8.2 Ersatzteil- und Zubehorliste
TE-2/V 19-26 | TE-2/VK 19-26
014000402 Lenkrolle @ 125 mF Platte,Kugell, Kunst inkl 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
014002110 StolRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stick )
014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/@20/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
014040164 Zugfeder Edelst 5gr @1,0/812/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
4318000 Fuhrungskorb St 336/293/130 kpl
4322000 Abdeckhaube PC @310/103/3 transp
91092186 Verstellblgel @7,8/805/114 kpl
TE-2/V 27-33
014000402 Lenkrolle @ 125 mF Platte,Kugell,Kunst inkl 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
014002110 StoRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stiick )
014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/@20/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stuick )
014040164 Zugfeder Edelst 5gr @1,0/@12/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stuck )
91009066 Fuhrungskorb St 345/345/130 besch
91004816 Abdeckhaube PC @380/203/3 transp
91092186 Verstellblgel @7,8/805/114 kpl
TEH-1/V 19-26 | TEH-2/V 19-26
14000402 Lenkrolle @ 125 mF Platte,Kugell,Kunst inkl 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
014002110 StoRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stiick )
014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/@20/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
014040164 Zugfeder Edelst 5gr @1,0/@12/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stuck )
4318000 Fuhrungskorb St 336/293/130 kpl
4322000 Abdeckhaube PC @310/103/3 transp
HU PFE R Tellerstapler
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014040011-01 Thermostat 30-115° C

Leitung Wend.HO5BQ-F 3G1,0/1600 WS-
4001081 DE FH
4040068 Heizung Edelst 230V 900W 8,5/1420
0191148605 Blindsteckerbuchse @75/43 sw kpl
014001300 Ein/Aus-Schalter m.Rahmen,Spritzsch.
014002170-01 Thermostat Schaltmodul, komplett
91095077 Begrenzer Temp. Sicherheit 90°C 20
0163655 Kabeldurchfihrung mit Zugentlastung Set
91257963 Leitungskonfektion TEH
91092186 Verstellbugel @7,8/805/114 kpl

TEH-1/V 27-33

Ersatzteile und Zubehor
Ersatzteil- und Zubehorliste

014000402 Lenkrolle @ 125 mF Platte,Kugell, Kunst inkl 4 Muttern

014000401 Lenkrolle @ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern

0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial

014002110 StolRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stiick )
Leitung Wend.HO5BQ-F 3G1,0/1600 WS-

4001081 DE FH

014002170-01 Thermostat Schaltmodul, komplett

4040068 Heizung Edelst 230V 900W 8,5/1420

014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/@20/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

014040164 Zugfeder Edelst 5gr @1,0/812/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

91009066 Fuhrungskorb St 345/345/130 besch

91004816 Abdeckhaube PC @380/203/3 transp

014040011-01 Thermostat 30-115° C

014001300 Ein/Aus-Schalter m.Rahmen,Spritzsch.
91095077 Begrenzer Temp. Sicherheit 90°C 20
0163655 Kabeldurchfihrung mit Zugentlastung Set
91257963 Leitungskonfektion TEH

91092186 Verstellbtigel @7,8/805/114 kpl

TEH-2/V 27-33

014000402 Lenkrolle @ 125 mF Platte,Kugell,Kunst inkl 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
014002110 StolRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stiick )
4001081 Leitung Wend.HO5BQ-F 3G1,0/1600 WS-

DE FH
014002170-01 Thermostat Schaltmodul, komplett
4040213 Heizung Edelst 230V 1500W 8,5/2627 UL
014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/@20/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
014040164 Zugfeder Edelst 5gr @1,0/812/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

HUPFER

4330000_A6
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Ersatzteil- und Zubehorliste

91009066
91004816
014040011-01
014001300
91095077
0163655
91257963
91092186

TEUH-2/VS 19-26

014000402
014000401
0191176895
014002110
4001081

014002170-01
4040213
014040101
014040164
4318000
4322000
0163655
91095077
014040011-01
014001300
91146181
91141227-1
91092186

TEUH-2/VS 27-33

Fuhrungskorb
Abdeckhaube
Thermostat
Ein/Aus-Schalter
Begrenzer
Kabeldurchfihrung
Leitungskonfektion

Verstellbtigel

Lenkrolle
Lenkrolle
Schiebegriff
StoRRecken

Leitung

Thermostat
Heizung

Zugfeder

Zugfeder
Fuhrungskorb
Abdeckhaube
Kabeldurchfihrung
Begrenzer
Thermostat
Ein/Aus-Schalter
Lufter
Leitungskonfektion

Verstellbiigel
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St 345/345/130 besch

PC @380/203/3 transp
30-115° C
m.Rahmen,Spritzsch.
Temp. Sicherheit 90°C 20
mit Zugentlastung Set
TEH

@7,8/805/114 kpl

@ 125 mF Platte,Kugell,Kunst inkl 4 Muttern

@ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern
li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Sttick )

Wend.HO05BQ-F 3G1,0/1600 WS-
DE FH

Schaltmodul, komplett

Edelst 230V 1500W 8,5/2627 UL
Edelst 10gr @1,5/@20/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
Edelst 5gr @1,0/812/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
St 336/293/130 kpl

PC @310/103/3 transp

mit Zugentlastung Set

Temp. Sicherheit 90°C 20

30-115° C

m.Rahmen,Spritzsch.

Radial @120 240V 60Hz 38W UL

TEUH/ VS

@7,8/805/114 kpl

014000402 Lenkrolle @ 125 mF Platte,Kugell,Kunst inkl 4 Muttern
014000401 Lenkrolle @ 125 Platte,Kugell, Kunstst inkl 4 Muttern
0191176895 Schiebegriff li+re PP 192/180/30 schw inkl Befestigungsmaterial
014002110 StolRecken kpl Satz ( Verpackungsinhalt 4 Stiick )
4001081 Leitung Wend.HO5BQ-F 3G1,0/1600 WS-
DE FH
014002170-01 Thermostat Schaltmodul, komplett
91211252 Heizung Edelst 230V 1500W 8,5/2825 UL
014040101 Zugfeder Edelst 10gr @1,5/820/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
014040164 Zugfeder Edelst 5gr @1,0/812/146 Satz ( Verpackungsinhalt 5 Stiick )
91009066 Fuhrungskorb St 345/345/130 besch
HU PFE R Tellerstapler

4330000_A6

TE-2/V19-26, 27-33 | TE-2/VK19-26 | TEH-1/V19-26, 27-33 | TEH-2/V19-26, 27-33 | TEUH-1/VS19-26 | TEUH-2/VS19-26, 27-33 | TEUH-2/VC19-26

EBR/V19-26, 27-33 | EBRH/V19-26, 27-33 | EBRH-2/V19-26
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91004816
0163655
91095077
014040011-01
014001300
91146181
91141227-1
91092186

TEUH-2/VC 19-26

014000402
014000401
0191176895
014002110
91082883
014002170-01
4041047-03
014040101
014040164
4318002
4322002
0163655
91095077
014040228-01
014001300
014001013
4328004
4319003

EBR/V 19-26

014040101
014040164
4318000
4322000
91002254

EBR/V 27-33

014040101
014040164
91009066
91004816
91002254

Abdeckhaube
Kabeldurchfiihrung
Begrenzer
Thermostat
Ein/Aus-Schalter
Lufter
Leitungskonfektion

Verstellbiigel

Lenkrolle

Lenkrolle
Schiebegriff
StoRBecken

Leitung
Thermostat
Heizung

Zugfeder

Zugfeder
Fihrungskorb
Abdeckhaube
Kabeldurchfiihrung
Begrenzer
Thermostat
Ein/Aus-Schalter
Heilluftventilator
Leitungskonfektion

Geschirrfuhrung

Zugfeder
Zugfeder
Fihrungskorb
Abdeckhaube

Geschirrfiihrung

Zugfeder
Zugfeder
Fihrungskorb
Abdeckhaube

Geschirrfuhrung

PC @380/203/3 transp

mit Zugentlastung Set

Temp. Sicherheit 90°C 20
30-115° C

m.Rahmen,Spritzsch.

Radial @120 240V 60Hz 38W UL
TEUH/ VS

@7,8/805/114 kpl

@ 125 mF Platte,Kugell,Kunst

@ 125 Platte,Kugell, Kunstst
li+re PP 192/180/30 schw

kpl Satz

Wend.HO07BQ-F 3G1,5/1600 WS-
Schaltmodul, komplett

Edelst 230V 2000W 6,5/1313 UL
Edelst 10gr @1,5/@20/146 Satz
Edelst 5gr @1,0/812/146 Satz
Edelst @230-260/130 kpl

PC @310/103/3 transp

mit Zugentlastung Set

Temp. Sicherheit 90°C 20
30-130°C Satz
m.Rahmen,Spritzsch.
240V/50HzR2K150AC037
TEUH-2/ VC 19-26

Edelst @8/715/125 epol

Edelst 10gr @1,5/@20/146 Satz
Edelst 5gr @1,0/812/146 Satz
St 336/293/130 kpl

PC @310/103/3 transp

St 696/116/16 kpl

Edelst 10gr @1,5/@20/146 Satz
Edelst 5gr @1,0/@12/146 Satz
St 345/345/130 besch

PC @380/203/3 transp

St 696/116/16 kpl

Ersatzteile und Zubehor
Ersatzteil- und Zubehorliste

inkl 4 Muttern
inkl 4 Muttern
inkl Befestigungsmaterial

( Verpackungsinhalt 4 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

( Verpackungsinhalt 2 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

Tellerstapler

HUPFER

TE-2/V19-26, 27-33 | TE-2/VK19-26 | TEH-1/V19-26, 27-33 | TEH-2/V19-26, 27-33 | TEUH-1/VS19-26 | TEUH-2/VS19-26, 27-33 | TEUH-2/VC19-26
EBR/V19-26, 27-33 | EBRH/V19-26, 27-33 | EBRH-2/V19-26

4330000_A6



Ersatzteile und Zubehor
Ersatzteil- und Zubehorliste

EBRH/V 19-26

014040101
014040164
4318000
4322000
4128901
91010879
014510022
91095077
4001214
91025444-1
91002254

EBRH/V 27-33

014040101
014040164
91009066
91004816
4128901
91010879
014510022
91095077
4001214
91025444-1
91002254

EBRH-2/V 19-26

014040101
014040164
91008095
4322000
4128901
4510023
014510022
91095077
4040011-01
91008379-1
91002254

Zugfeder

Zugfeder
Flhrungskorb
Abdeckhaube
Leitung

Heizung
Geratestecker
Begrenzer
Thermostat
Leitungskonfektion

Geschirrfuhrung

Zugfeder

Zugfeder
Fihrungskorb
Abdeckhaube
Leitung

Heizung
Geratestecker
Begrenzer
Thermostat
Leitungskonfektion

Geschirrfuhrung

Zugfeder

Zugfeder
Fuhrungskorb
Abdeckhaube
Leitung

Heizung
Geratestecker
Begrenzer
Thermostat
Leitungskonfektion

Geschirrfuhrung

Edelst 10gr @1,5/@20/146 Satz
Edelst 5gr @1,0/812/146 Satz
St 336/293/130 kpl

PC @310/103/3 transp
Ansch.Einbaustapler kpl
Edelst 230V 200W 8,5/836 UL
STA 6,3 161.5 Satz

Temp. Sicherheit 90°C 20
20-85°C, 1S KI. 870
EBRH-1/V

St 696/116/16 kpl

Edelst 10gr @1,5/820/146 Satz
Edelst 5gr @1,0/@12/146 Satz
St 345/345/130 besch

PC @380/203/3 transp
Ansch.Einbaustapler kpl
Edelst 230V 200W 8,5/836 UL
STA 6,3 161.5 Satz

Temp. Sicherheit 90°C 20
20-85°C, 1S KI. 870
EBRH-1/V

St 696/116/16 kpl

Edelst 10gr @1,5/@20/146 Satz
Edelst 5gr @1,0/@12/146 Satz
St 318/296/121 besch

PC @310/103/3 transp

Ansch. Einbaustapler kpl
Edelst 230V 500W 8,5/986 UL
STA 6,3 161.5 Satz

Temp. Sicherheit 90°C 20
30-115°C 1S KI.870 UL
EBRH-2/V

St 696/116/16 kpl

Folgende Steckertypen kénnen bei Tellerstaplern verwendet werden:

= 2-poliger Schuko-Stecker (Standard)
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( Verpackungsinhalt 5 Sttick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stuick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

( Verpackungsinhalt 5 Stiick )

= 3-poliger britischer Netzstecker nach BS 1363 A fur Grof3britannien und Hong Kong

= 3-poliger Schweizer Netzstecker vom Typ 12 - 10 A

HUPFER

4330000_A6

Tellerstapler

TE-2/V19-26, 27-33 | TE-2/VK19-26 | TEH-1/V19-26, 27-33 | TEH-2/V19-26, 27-33 | TEUH-1/VS19-26 | TEUH-2/VS19-26, 27-33 | TEUH-2/VC19-26

EBR/V19-26, 27-33 | EBRH/V19-26, 27-33 | EBRH-2/V19-26
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9 Anhang

Anhang
EG-Konformitétserklarung

9.1 EG-Konformitatserklarung

CE Konformitatserklarung

Declaration of CE-Conformiy | Déclaration e conformité GE

Gepganatand | Object | Oyt
Tellerstapler | plate dispensar | Chariol niveau constan! assietfes

Artikeigruppe | Artlcle category | Groupe daricles
24020

Typ| Type | Type

TE-2|TE2 | TE2
Es wird beschainigl, dass das/die zuvor ndher baschriebenain Produki’e der/den im Folgendan
aulgelisieten EU-Richilinia’n entspricht/entsprechan:

2006/ 42/EG

Dariber hinaus wurden lolgande harmaonisierte Mormen angewandi:

EN 150 121002010

It is certified that the product's descoribed in detail betare, conform's 1o the requirements of the
Eurgpaan Linion directiva's listed in the ollowing:

2006/ 427EC

Furthermare, the following harmonised standards have been applied:

EN 150 12100:2010

1l et cartifis qua |&fs produil's dacrits en détail ci-dessus, corespond/ent aux dirsctival’s de 'UE
énumérales dans ce qui suit;

2006/ 42/CE

En outre, les normes harmonisgas suivantes ont &té appliquass:

EN IS0 12100:2010

Coesteld, 10042013

Helmut Schumacher Gaschélsiihrung

\orname, Machnama Paos=ition Unterschrifi
Jorgen Gottwald Leiter Mormensielle

Vorname, Nechname Poaition Unterschrift

Dokumentationsbevalimachtiglar HUPFER™ Mataiwarke
Jirgen Gottwald GmbH & Co. KG Into@ apler.de

Diese Kontormititserkifning tst eine odiginal Konfomititsedd&nmg In deutschar Sprache und kann
glelchiautende oersetzungen In welleran EU-Sprachen enthalten. This declaration of conformity |s an
origingl declarstion of conformiiy in the German langusge and can conlgin identical renslations in the other
ELl ianguages. Cetla déclaration de conformite est une déclarstion de conlormité originats en langue
allemands &t paul condenir des traductions conformes en d'autres langues de I'UE.

HUPFER® Metallwerke GmbH & Co KG
Dieseistrafie 20 | 48653 Coesfedd | Desschland | +49 2541 B05-0 | infodhuper.de

HUPFEREZ AN

Tellerstapler

HUPFER

TE-2/V19-26, 27-33 | TE-2/VK19-26 | TEH-1/V19-26, 27-33 | TEH-2/V19-26, 27-33 | TEUH-1/VS19-26 | TEUH-2/VS19-26, 27-33 | TEUH-2/VC19-26
EBR/V19-26, 27-33 | EBRH/V19-26, 27-33 | EBRH-2/V19-26

4330000_A6
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CE Konformitatserklarung HUPFERZ 2 |

Decdaration of CE-Conformity | Déclaration de conformité CE

Gegenstand | Chiect | Objet
Tallerstapler | plate dispenser | Chariol niveau constant assiaties

Anikelgrupps | Aicle calegory | Groupe d'arices
24010, 24030

Tyo | Type | Type
TEH. -U= ESR= | TEH, -Us EERs | TEH U= EBRH

Eswird baschainigt, dass das'die zuvor nahar baschnebena/n Produkt'e dardan im Folgendan
aufgelistetan EU-Richilinia/n entsprichté nisprachan:

2008/4 2 EG, 2006/'35EG

Darobar hinaus wurden folgende harmonisierie Normen angew andt:

EN 150 12100:2010, EM 603351, EN 60335-2-48, EM 61140

Im Obrigen wird bescheinigt, dass das'die Produktie weder Stonungsguellan noch
storungsanfalfige Bautaila im Sinne der EMV-Richtiinie enthalt’anthaltan.

It is cartified thal the product's described in detail bafore, conforms o the mgquirements of the
Europaan Union directive/s isied in the following:

2006/ 2EC, 200695EC

Furtharmore, the following harmeonised standards have boon appliad:

EN IS0 12100:2010, EMN B0335-1, EN 51335-2-40, EN 61140

Incidantally, it i corified that the preduct's contain's neither sources of disturbanca nor
components Bable fo disturbances according to the EMC directive.

1l ast cartifia que la's produit's dacrit’s an datail ci-dessus, cormespondient aux directiva’s da 'UE
anumérd‘es dans ce qui suit:

2006/ 2CE, 200605CE

En outrs, les normes harmonisées suivantes ont 648 appliguées:

EN 150 12400:2010, EM 603351, EM B0335-2-40, EM 61140

0l est cariifié aussi, que ke/s produit’s ne contient'contiennent ni des sources de peruwbation ni
FisEgﬁrmms da construction exposés 3 des perturbations comespondant aux directives de

Coesield, 100423

Halmut Schumacher Geschahisfohrung

Vomame, Nechname Puosition Unierachritt
Jorgan Gottwald Leiter Normenstalla

Yomame, Nachname Position Unieraschritt

Diokumentationsbeyollmachiigter HUPFER® Metalwerke
Jargen Gottwald GmbH & Co. KG info@ hupler.de

Diese Konfommititserklaning isteing argina! Konformit3tserkizning in deutscher Spache und kann
gleichlzutende Obersatzunpen inwedersn EU-Sprachen enthalien. This declarstion of conformity is an
original declarafion of conformity in the Germen language and can contsin identical translstions in the other
ELl languages. Cetis déciarafion de confomilé e51 une déclaration de conformilé originale en Engus
sllemande et peut contenir des traductions conformes en d autes langees de I'UE.

HUPFER® Meislwerke GmbH & Co KG
Diesalstraie 20| 48553 Coesleld | Devtschiand | +28 2541 8050 | info@hupfer.de

HUPFER

4330000_A6

Tellerstapler

TE-2/V19-26, 27-33 | TE-2/VK19-26 | TEH-1/V19-26, 27-33 | TEH-2/V19-26, 27-33 | TEUH-1/VS19-26 | TEUH-2/VS19-26, 27-33 | TEUH-2/VC19-26
EBR/V19-26, 27-33 | EBRH/V19-26, 27-33 | EBRH-2/V19-26



