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A tutti coloro che sono addetti alla produzione di 

pasti in grandi cucine, società di catering, mense ecc. 

viene richiesto molto ogni giorno.

Noi alla HUPFER® sosteniamo queste persone con 

prodotti che rendono il lavoro più leggero e i pro-

cessi più semplici: la logistica delle grandi cucine 

da specialisti. A tal riguardo la nostra innovazione 

unica, ISOBOX®Mobil, è la logica conseguenza 

del nostro sviluppo prodotti orientato all’uso. Dalla 

preparazione dei pasti al cliente la logistica diventa 

facile ed estremamente sicura. Una chiave verso que-

sta nuova libertà sono i moduli per tenere i pasti 

caldi e freddi. Senza dispendio di energia, senza 

strumenti: una maniglia e lo scompartimento che 

tiene i pasti al caldo si trasforma in uno che man-

tiene la temperatura dei pasti freddi, o viceversa. 

Nessun modello rigido, ISOBOX®Mobil si adatta a 

ogni esigenza: è fl essibile a seconda delle necessità. 

I pasti nei grandi scompartimenti mantengono la 

propria temperatura con questi moduli in modo 

sicuro e duraturo. Quanto a lungo lo decidete voi. 

Qualora si interrompa la corrente elettrica non c’è al-

cun problema: lo speciale isolamento garantisce una 

separazione termica rispetto alla temperatura circo-

stante e anche rispetto ad un ulteriore scomparto di 

ISOBOX®Mobil. Qualora questa situazione durasse 

più a lungo, è possibile utilizzare un accumulatore 

per il funzionamento di ISOBOX®Mobil. 

La massima fl essibilità ha un nome:
ISOBOX®Mobil di HUPFER®.
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L‘alimentazione veloce - ISOBOX®Mobil ospita un gran numero di pasti grazie ai grandi scomparti. 
Crea spazio e un fl usso di lavoro veloce nelle cucine.

Mantenimento caldo o freddo: è possibile scegliere i moduli in base alla funzione che desiderate. 
Il modulo si inserisce facilmente e ISOBOX®Mobil è pronto per l’uso.

Robusto e leggero è l’ideale per 
catering e trasporto all’esterno.

SPECIALISTI NELLA LOGISTICA DELLE GRANDI CUCINE
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Trasporto sicuro e professionale grazie a
ISOBOX®Mobil di HUPFER®.

Senza interruzione direttamente nel banco di distribuzione: ISOBOX®Mobil semplifi ca il processo.
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Portare i pasti da A a B, senza complicazioni, in 

modo semplice e sicuro e mantenere i pasti preparati 

sempre alla stessa temperatura, sia fredda che 

calda. ISOBOX®Mobil rende possibile tutto ciò, con 

poche dimensioni, massima capacità di accoglienza 

e peso ridotto. Un unico prodotto e nessuna 

necessità di grandi carrelli per esigenze che cambiano 

velocemente. Servizio semplice, veloce equipaggia-

mento e nessuna necessità di grandi superfi ci: un 

grande vantaggio, non solo nella cucina ma anche 

nel trasporto. Anche nel momento del rifornimento 

dei pasti, durante la distribuzione quantità aggiuntive 

non rappresentano più un problema. È richiesta 

una piccola superfi cie d’appoggio, è pronto per 

l’uso direttamente sul posto: un vero vantaggio. E 

anche in caso di tempi stretti nelle ore di punta alla 

linea di distribuzione, il processo di distribuzione si 

svolge senza interruzioni. Anche qui ISOBOX®Mobil 

evita ogni stress e tiene pronti i pasti preparati 

direttamente alla distribuzione pasti. Sempre sicuro 

alla temperatura che avete scelto, che si tratti di 

caldo o freddo.

Si desidera una seconda porzione?
ISOBOX®Mobil sulla linea di distribuzione.

ISOBOX®Mobil: si manovra facilmente 
e arriva velocemente a destinazione.

SPECIALISTI NELLA LOGISTICA DELLE GRANDI CUCINE
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Pasti freddi mantenuti alla temperatura: grazie al 
modulo freddo, il comparto interno viene raffred-
dato in breve tempo a +4°C. La temperatura si 
imposta in modo preciso con il regolatore digitale.

Pasti freddi mantenuti alla temperatura: grazie al 
modulo freddo, il comparto interno viene raffred-
dato in breve tempo a +4°C. La temperatura si 
imposta in modo preciso con il regolatore digitale.

Mantenimento freddo

Tenere i pasti al caldo in modo affi dabile con 
ISOBOX®Mobil di HUPFER®: semplicemente grazie 
al modulo caldo. Nel più breve tempo possibile il 
comparto interno si scalda fi no a massimo 100°C. 
La temperatura si imposta in modo preciso con il 
regolatore digitale: per una controllo ottimale della 
temperatura.

Tenere i pasti al caldo in modo affi dabile con 
ISOBOX
al modulo caldo. Nel più breve tempo possibile il 
comparto interno si scalda fi no a massimo 100°C. 
La temperatura si imposta in modo preciso con il 
regolatore digitale: per una controllo ottimale della 
temperatura.

Mantenimento caldo

L’isolamento speciale garantisce che anche senza 
l’utilizzo del modulo caldo e freddo la variazione 
della temperatura sia minima. Non esiste alcuna 
infl uenza di temperature tra gli scomparti in modo 
tale che il caldo o il freddo riguardi solo lo scom-
parto interessato.

L’isolamento speciale garantisce che anche senza 
l’utilizzo del modulo caldo e freddo la variazione 
della temperatura sia minima. Non esiste alcuna 
infl uenza di temperature tra gli scomparti in modo 
tale che il caldo o il freddo riguardi solo lo scom-
parto interessato.Isolamento

Con 30 guide, ISOBOX®Mobil offre molto spazio 
su poca superfi cie per accogliere contenitori GN 
di diverse dimensioni. Le ante orientabili e fi ssabili 
creano una libertà di movimento ottimale durante 
l’alimentazione.

Con 30 guide, ISOBOX
su poca superfi cie per accogliere contenitori GN 
di diverse dimensioni. Le ante orientabili e fi ssabili 
creano una libertà di movimento ottimale durante 
l’alimentazione.

GN

Funzionamento con allacciamento alla rete elettrica 
per l’uso stazionario nelle cucine di preparazione e 
laddove i pasti devono essere distribuiti.

Funzionamento con allacciamento alla rete elettrica 
per l’uso stazionario nelle cucine di preparazione e 
laddove i pasti devono essere distribuiti.

230 V

ISOBOX®Mobil è perfetto per superare lunghe 
distanze tra la cucina centrale e i corrispondenti 
punti di distribuzione. Ideale per l’impiego su auto-
carri. A seconda del modello è possibile adattare 
fi no a quattro scatole una accanto all’altra sulla 
superfi cie di carico di un comune autocarro.

ISOBOX
distanze tra la cucina centrale e i corrispondenti 
punti di distribuzione. Ideale per l’impiego su auto-
carri. A seconda del modello è possibile adattare 
fi no a quattro scatole una accanto all’altra sulla 
superfi cie di carico di un comune autocarro.Mobile

Grazie all’accumulatore opzionale in vendita i pasti 
possono essere mantenuti anche senza essere al-
lacciati alla presa di corrente. L’accumulatore si 
ricarica completamente alla rete elettrica nel giro 
di tre ore.

Grazie all’accumulatore opzionale in vendita i pasti 
possono essere mantenuti anche senza essere al-
lacciati alla presa di corrente. L’accumulatore si 
ricarica completamente alla rete elettrica nel giro 
di tre ore.

+ -

Akku / 24 V

Prima il mantenimento a caldo, poi a freddo, allo 
stesso tempo caldo e freddo, uno scompartimento 
sopra l’altro o accanto all’altro, a seconda del 
modello e del tipo: la tecnologia a moduli e 
l’isolamento speciale di ISOBOX®Mobil offrono 
all’utente molte possibilità di combinazioni per ogni 
impiego.

Prima il mantenimento a caldo, poi a freddo, allo 
stesso tempo caldo e freddo, uno scompartimento 
sopra l’altro o accanto all’altro, a seconda del 
modello e del tipo: la tecnologia a moduli e 
l’isolamento speciale di ISOBOX
all’utente molte possibilità di combinazioni per ogni 
impiego.

Combinato

ISOBOX®Mobil di HUPFER®.
La varietà della dotazione sottolinea la fl essibilità d’uso.
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Facile da pulire

Design

Ergonomico

Dotazione delle ruote

Resistente agli urtiResistente agli urtiResistente agli urti

Facile da manovrare

Gli elementi per il funzionamento sono impostati 
in modo facile e veloce. Chiaro e semplice rende 

possibile l’uso anche a chi non è esperto.

L’impugnatura integrata e la struttura leggera e 
molto stabile offrono caratteristiche ergonomiche 

ottimali e la migliore gestione a mano.

Design convincente: ISOBOX®Mobil fa una 
buona impressione con i clienti. Le superfi cie 
colorate possono essere impostate in modo 

individuale.

Superfi ci lisce senza spigoli vivi rendono semplice 
la pulizia di ISOBOX®Mobil.

Sono presenti spigoli resistenti agli urti in tutti e 
quattro gli angoli: in questo modo ISOBOX®

Mobil è protetto al meglio. Nel caso in cui il 
trasporto in autocarro sia più diffi cile del solito, la 
protezione opzionale autocarro è la scelta giusta.

Grazie alla varietà di diverse dotazioni di ruote
è possibile rispondere esattamente alle vostre 

esigenze e al profi lo di impiego.

Dotazione delle ruote

Uno scomparto? O due, uno a fi anco all’altro o uno sopra l’altro? 
Trovate quello di cui avete bisogno nella gamma di prodotti di 
ISOBOX®Mobil di HUPFER®.

SPECIALISTI NELLA LOGISTICA DELLE GRANDI CUCINE
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