SPEZIALIST FUR KUCHENLOGISTIK

HUPFER

{CATERING
(STAR

Die Hohe der Arbeitsfléche kann von ca. 855 mm bis ca. 1155 mm verstellt werden. Dadurch haben

sowohl kleine als auch grof3e Personen immer die optimale Arbeitshéhe.
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NEVVS!

...fiir hochste Ergonomie am Arbeitsplatz!

Vorteile und Nutzen im Uberblick

- Besonders geeignet beim schnellen Anrichten im & la carte-

Geschaft.

- Durch Hahenverstellbarkeit immer eine ergonomisch sinn-

volle Unterstitzung auch bei langen, zeitintensiven Arbeits-

prozessen.

- Alle wichtigen Komponenten sind griffbereit und wahlweise

passiv gekihlt oder beheizt.

- Angerichtete Teile kdnnen hier “vollendet” werden.

- Flexibler Stauraum im Unterbau / Anschluss fiir Mixer, Zau-

berstab etc. vorhanden.

- Fahrbarkeit und Flexibilitdt der ganzen Station optional

moglich, dadurch an verschienden Orten einsetzbar.

- Ausgestattet mit einem zweietagigem Aufsatz an der

Rickseite, in dem GN-Behélter mit Zutaten, Dressings,

Saucen, Kréutern efc. eingesetzt werden kdnnen.
|- Abmessungen B x T 1450 x 750 mm, Hdhe des Arbeits-

tisches stufenlos verstellbar von ca. 855 mm bis 1155 mm.
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