HUPFER

we make work flow

AUF DIE PLATZE,
FERTIG, HEISS.

Die Therma Dry von Hupfer -
attraktive und effiziente Speisenprasentation
auf Knopfdruck.




LET'S GO!

Die Infrarot-Technologie der Therma
Dry von Hupfer liefert Warme, wenn
sie benotigt wird.

Die moderne Grof3ikliche hat viele

Herausforderungen tagtaglich zu meis-

tern. Mit der Therma Dry von Hupfer kénnen

Sie die Themen Effizienz, Ergonomie und attraktive

Speisenprasentation guten Gewissens von |hrer To-Do-Liste

streichen. Therma Dry nutzt die innovative Infrarot-Technologie -

ohne Wasserzufuhr oder Vorheizen, mit konstantem Temperaturniveau.
So wird die Speisenprasentation von einer taglichen Herausforderung zu
einem Kinderspiel.

DAS KONNEN SIE SPAREN!

ca. 400 ¢

Reinigungskosten
pro Jahr

ca. 900 ¢

Installationskosten

*Annahme: GN-3/1 Gerét bei 260 Betriebstagen pro Jahr a 3 Stunden Betriebszeit.

Alle Details finden Sie unter https://www.hupfer.com/de/therma-dry.

ca.570 €

Betriebskosten
pro Jahr*



Norbert Bauer
Key-Account-Manager

Speiseausgabe

. Tel.: +49 178 131 2848
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. Wir beraten Sie gerne:

Sofort heif}
Dank innovativer Infrarottechnologie entfallt lastiges Vorheizen.

€ Besonders effizient
Sparen Sie bis zu 63 % Energiekosten.

$$s Sehr attraktiv
=W  Perfekt einstellbare Temperaturen sorgen flr eine perfekte Speisendarbietung.

Grofie Klappe
Mit den praktischen Klappen gelingt das Beschicken mit Speisen besonders ergonomisch.




FIZIENZ HAT EINEN NAMEN:
MA DRY

Die Infrarot-Technologie der Therma Dry von Hupfer ist
die Heizmethode der Zukunft.

T

| ; e Spart Zeit: Die Therma Dry liefert Warme auf Knopfdruck
ohne lastiges und langwieriges Vorheizen.

» Spart Betriebskosten: Durch den niedrigen Anschlusswert
| (max. 1,7 kW bei 230 V) ist die Therma Dry besonders spar-
sam - heif3t fiir Sie bis zu 63 % weniger Energiekosten.

« Spart Installationskosten: Durch die Trockenbeheizung
der Becken entfallen bei Neuinstallationen Kosten fir
Wasseranschlisse und -zuleitungen.

¢ Spart Reinigungskosten: Durch die Trockenbeheizung
entfallen die bekannten Kalkablagerungen. Das minimiert
Reinigungszeiten und spart Personalkosten.

UBERTRIFFT

DIE HOCHSTEN ANSPRUCHE

H_ ; Mit der Therma Dry von Hupfer ist attraktive Food-Pra-
i '-' kL sentation ein Kinderspiel.
o Ideale Speisentemperatur inklusive: Mit den praktischen
Energiereglern lasst sich die passende Temperatur fir
jede Speise optimal einstellen.

e Einfach lecker: Das konstante Temperaturniveau ver-
hindert aktiv unschones Nachgaren und garantiert vollen
Genuss.



OPTIMIERT IHREN ALLTAG

Die Therma Dry ist ein echter Held des Alltags.

e GrofBe Klappe: Dank der praktischen Klappen wird das
Bestlicken mit GN-Behaltern zum ergonomischen Kin-
derspiel. Einfach Klappe 6ffnen, GN-Behalter einschie-
ben, Klappe schlie3en, fertig.

e Allzeit sicher Dank der Trockenbeheizung entfallt der
lastige und storende Wasserdampf. Zudem wird das Ver-
brihungsrisiko eliminiert.

e Mehr Flexibilitat: Durch die auf Knopfdruck vollstandig
verfligbare Warmeleistung kdnnen Sie sich mehr auf die
wirklich wichtigen Dinge im Prozessablauf fokussieren.

¢ Direkt dran: Die Infrarot-Strahlung sorgt fir direkte und
unmittelbare Warmedubertragung an GN-Behaltern und
Speisen ohne die umgebende Luft zu erwarmen.

DIE REVOLUTION DER FOOD-
PRASENTATION GEHT WEITER

Die Zukunft sieht rosig aus: Perspektivisch werden wir bei der
Thema Dry das Produktportfolio erweitern. Dabei ist die neue
Therma Dry als Stand alone Losung optimiert fur die Mitarbei- Ab
terfreie Speisenausgabe im Rahmen der Gemeinschafts-

verpflegung. Selbstverstandlich ist sie genauso effizient und
leistungsstark, wie die bekannte Therma Dry. 04/2024
erhaltlich

Weitere Informationen folgen - bleiben Sie gespannt!

o Verkleiden
Einzelkampfer: Die neue Therma Sie lhre Therma
Dry ist als Self-Service-Counter | Dry ganz
optimiert. Das spart Aufwand und - individuell.

Personal.

Sehr sparsam: Hinsichtlich ihrer
Effizienz, steht die neue Therma
Dry den anderen Modellen in
nichts nach. Gut fir Sie und lhren
Geldbeutel.

Sieht gut aus: Die neue Therma

Dry lasst sich optimal in |hr Coun-
ter-Konzept integrierenund ist |
dadurch ein echter Hingucker.

Alle Informationen zur
Therma Dry und den
Zubehorteilen finden Sie hier:
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FUR DIE
THERMA DRY?

finden Sie auf unserer
Website.

Ihr Hupfer-Ansprechpartner berat Sie gerne.
Jetzt Kontakt aufnehmen und Termin vereinbaren!

Hupfer Metallwerke GmbH & Co. KG
Dieselstrafle 20 - 48653 Coesfeld

Postfach 14 63 - 48634 Coesfeld
HUPFER
Fax: +49 2541 805-111

info@hupfer.com - www.hupfer.com we Mma ke Work ﬂOW




