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SPEZIALIST FUR KUCHENLOGISTIK




...und sicher zwischenlagern - ohne Unterbrechung der Kiihlkette!

COOLSTAPLER® BDC/50-50

Speziell zum Kalthalten von bereits portionierten und
abgedeckelten Beilagen. Das Gerdt ist mit Stodecken
aus schlagfestem Kunststoff ausgestattet. Fir ein

optimales Handling sorgen 2 ergonomisch geformte
Schiebegriffe mit integrierter StoPkante. 2 feststellbare
Lenkrollen und 2 Bockrollen, @ 125 mm, mit Faden-
schutz, garantieren die einwandfreie Mandvrierfahigkeit
im hekfischen Alllagsbetrieb. Zur serienmaBigen
Ausstattung gehért die als Korb gestaltete
Stapelbihne. Geeignet fir Geschirrksrbe 500 x 500
oder 508 x 508 mm. Zusatzlich kénnen bis zu

7 Kérbe 75 mm hoch eingesetzt werden.

Die neuen COOLSTAPLER® von HUPFER® eignen sich
besonders fir die Bereiche Gemeinschaftsverpflegung
und Cook & Chill. Mit den Modellen BDC/50-50 und
BDC/65-53 lassen sich bereifs portionierte und abgedeckelte
Beilagen daverhaft kalthalten. Méglich wird dies durch eine
leistungsstarke Umluftkihlung in Verbindung mit einem ausge-
klugelten, speziellen Liftfuhrungssystem. Damit haben Sie in
lhrem Kichenbetrieb die Sicherheit, kalte Speisenkomponenten
HACCP-gerecht und damit ohne Unterbrechung der Kihlkette

bis zur Ausgabe zwischenlagern zu kénnen.

COOLSTAPLER®
BDC/65-53

Zum Kalthalten von bereits
portionierten und
abgedeckelten Beilagen.
Zur serienmaBigen
Ausstattung gehort die
als Korb gestaltete
Stapelbihne. Geeignet
fur Korbe 650 x 530 mm.
Zusatzlich kénnen bis zu
7 Kérbe 75 mm hoch
eingesefzt werden.

Im Sinne solcher Nutzenfelder wie Hygiene und
Reinigungsfreundlichkeit werden unsere COOLSTAPLER® aus
Chromnickelstahl 18/10, Werkstoff 1.4301 gefertigt und
bieten in puncto Verarbeitungsqualitét ein absolut makelloses
Finish in der bekannt hohen HUPFER®-Qualitat. Zum serien-
maBigen Lieferumfang gehéren sowohl die als Korb geformte
Stapelbihne,  welche  in die  Stapelkapazitét
einbezogen werden kann, als auch eine doppelwandige,
isolierte  Abdeckhaube aus Chromnickelstahl 18/10,
Werksfoff 1.4301.



HUPFER

...fiir optimale Ausgabetemperaturen!

Der vollisolierte Deckel
l&Bt sich einfach
abnehmen und fir den
Beschickungs- oder
Ausgabeprozess an der
Gerdteseite problemlos
fixieren.

Vorteile und Nutzen im Uberblick

- Kalthalten und Bereitstellen jetzt in einem Gerdt.

- GleichméBige Speisentemperaturen im gesamten
Innenraum, durch effiziente Umluftkishlung.

- HACCP-gerechte Ausgabetemperaturen.

- Optimale Energieeffizienz durch hochwertige
thermische Isolierung von Kihlraum und Deckel.

- Ordnung durch bersichtliche Plazierung in Kérben,
bzw. variabel einstellbare Tellerfiihrungen.

- Arbeitserleichterung und Ablaufvereinfachung durch
gleichbleibende Ausgabehoshe.

- Reinigungsfreundliche Gerétekonstruktion und
zentrale Ablauféffnung im Geréteboden.

Der ergonomisch gestaltete
Schiebegriff mit integrierter
StoPecke sorgt einerseits fur
ein oplimales Handling,
andererseits schitzt er den
Anwender vor Verlefzungen
im Fahrbetrieb.

Korrosionsbesténdige,
kugelgelagerte und war-
fumgsfre\e Kunststoffrollen
gemaB DIN 18867-8, mit
Fadenschutz, @ 125 mm.
Je Gerat 2 feststellbare
Lenkrollen und 2 Bockrollen.

- Optimale Hygiene und Langlebigkeit durch hoch-

wertige Verarbeitung von Chromnickelstahl 18/10,
Werkstoff 1.4301.

. Die Gerdte sind verdrahtet nach VDE 0100,

spritzwassergeschitzt IPX4 und mit dem CE-Zeichen
deklariert.

- Ergonomische Schiebegriffe mit integrierter StoBkante.



...mit dem COOLSTAPLER® BDC/54-54 von HUPFER®!

COOLSTAPLER® BDC/54-54

Zum Kalthalten ganzer Geschirrstapel.

Das Gerét ist mit 2 ergonomisch geformten
Schiebegriffen ausgestattet. 2 feststellbare
Lenkrollen und 2 Bockrollen, @ 125 mm,

mit Fadenschutz, sorgen fir optimales Handling.
StoBecken aus schlagfestem Kunststoff schitzen
Gerét und Inventar vor Beschédigungen im

Fahrbetrieb.

Die zum Lieferumfang gehérende
doppelwandige, isolierte Abdeck-
haube aus Chromnickelstahl 18,/10,
Werkstoff 1.4301, laft sich bei
Beschickungs- und Ausgabepro-
zessen einfach an die Gerateseite
anhéngen.

COOLSTAPLER® BDC

BDC/50-50
AuBenmafBe B x T x H: 760 x 1090 x Q00 mm
Geschirrkorbe: 500 x 500 oder 508 x 508 mm
Stapelbihne: 500 x 500 x 150 mm, CNS kunst
stoffbeschichtet, als Korb gestaltet
Kapazitdt (Kérbe):  zusdizlich 7 Stk. & 75 mm Hshe
bzw. zusatzlich 4 Stk. & 115 mm Hohe
Innenraumtemperatur: bis zu 5°C bei geschlossenem Deckel

BDC/65-53

AuBBenmafBe B x T x H: 760 x 1210 x 900 mm
Geschirrkorbe: 650 x 530 mm

Stapelbihne: 650 x 530 x 150 mm, CNS kunst

stoffbeschichtet, als Korb gestaltet
Kapazitét (Kérbe): zusatzlich 7 Stk. & 75 mm Hoéhe

bzw. zusstzlich 4 Stk. & 115 mm Hshe
Innenraumtemperatur: bis zu 5°C bei geschlossenem Deckel

Der BDC/54-54 ist mit 4 variabel
einstellbaren Fuhrungsstében ausge-
stattet, fir Geschirrdurchmesser von
240 bis 260 mm.

BDC/54-54

AuBenmafBe B x T x H: 760 x 1090 x 900 mm
Geschirr: @ 240 bis 260 mm
Stapelbihne: CNS-Plaftform 540 x 540 mm

Kapazitét (Geschirr): bis zu 244 Teile, je nach Stapelhshe
des Geschirrs
: bis zu 5°C bei geschlossenem Deckel
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