HUPFER

Koelpellet we make work flow
Spec-sheet bij artikel 0163959 | KP PP 656/182/34 tgr

Technische gegevens

Gewicht: 3 kg
Breedte: 656 mm
Diepte: 182 mm

Hoogte: 34 mm

'as

Fotovoorbeeld, onder voorbehoud van technische
wijzigingen, zonder decoratie.

Eutectische plaat voor het koel houden van voorgekoelde gerechten.

Plaat in hygiénische uitvoering, geschikt voor levensmiddelen, van hoogwaardig polypropyleen in lichtgrijs,
bestand tegen reinigings- en ontsmettingsmiddelen die vaak in grote keukens worden gebruikt, voorzien van
een fysiologisch en ecologisch onschadelijke koelmiddelvulling. Dre greepopeningen aan de smalle zijden
zorgen voor een goede toegang. Vervormt niet bij het invriezen en ontdooien of bij reiniging in de vaatwasser
tot 95 °C. De vereiste koeltemperatuur ligt bij minstens -15 °C bij een minimale koelduur van 18 uur.
Opmerking: de koelpellet moet compleet bevroren zijn om zijn volledige koelcapaciteit te kunnen ontvouwen.

Vloeibare aandelen in het koelwater reduceren de koelcapaciteit aanzienlijk.

Aanvraagdatum: 05.03.2026, Alle gegevens/maten zijn bij benadering, onder voorbehoud van technische wijzigingen. ©
14:34:57 Hupfer

Hupfer Metallwerke GmbH & Co. KG Dieselstral3e 20, 48653 Coesfeld - Postfach 1463, 48634 Coesfeld - Tel.: +49 2541
805-0 - Fax: +49 2541 805-111 - info@hupfer.de - www.hupfer.com
info@hupfer.de - www.hupfer.com



