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Technische gegevens

Laadvermogen: 36

Vermogen: 2420 W

Aansluit-spanning: 220 V

Nominale stroom: 10,5 A

Veiligheidsklasse: class_1

Frequentie: 50 Hz

Gewicht: 34 kg

Breedte: 1320 mm

Diepte: 530 mm

Hoogte: 202 mm

Hupfer biedt een koud-warm plaat die het transport en de opslag van voedsel optimaliseert. Het compacte

ontwerp maakt efficiënt organiseren en sorteren van gerechten mogelijk.

Ontdek de Koud-Warm-plaat GN-4/1 van Hupfer – de perfecte oplossing voor de veeleisende horeca! Deze

veelzijdige plaat biedt zowel koel- als verwarmingsfuncties om uw gerechten optimaal te presenteren en te

serveren. De Koud-Warm-plaat GN-4/1 zorgt ervoor dat uw gerechten altijd op de ideale temperatuur worden

gehouden, wat leidt tot een hogere klanttevredenheid. Het moderne ontwerp en de hoogwaardige afwerking

van robuust materiaal garanderen duurzaamheid en gebruiksgemak. Met de Koud-Warm-plaat GN-4/1 overwint

u de logistieke uitdagingen in de catering en biedt u uw gasten een onvergetelijke smaakervaring. Perfect voor

buffetten en evenementen – overtuig uzelf van de kwaliteit en functionaliteit!

Efficiënte temperatuurregeling: De GN-4/1 warme en koude plaat maakt
nauwkeurige temperatuurregeling mogelijk om voedsel optimaal te
behouden.
Veelzijdige toepassing: Ideaal voor de cateringindustrie, de plaat
ondersteunt de bereiding en het serveren van warme en koude gerechten.
Hoogwaardige materialen: Robuuste constructie van duurzaam roestvrij
staal zorgt voor hoge hygiëne en gemakkelijke reiniging.
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Gestandaardiseerd formaat: Het GN-4/1 formaat garandeert compatibiliteit
met gangbare catering- en buffet systemen.
Geoptimaliseerde logistiek: Compact ontwerp vergemakkelijkt transport en
opslag, ideaal voor mobiele toepassingen in de cateringindustrie.


