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Technische gegevens

Laadvermogen: 9 kg

Vermogen: 1840 W

Aansluit-spanning: 220 V

Nominale stroom: 8,0 A

Veiligheidsklasse: class_1

Frequentie: 50 Hz

Gewicht: 13 kg

Breedte: 330 mm

Diepte: 530 mm

Hoogte: 200 mm

Hupfer biedt een oplossing voor de gelijktijdige opslag van warme en koude gerechten. De producten maken

een efficiënte organisatie en distributie van voedsel mogelijk.

Ontdek de Koud-Warm Plaat GN-1/1 van Hupfer – de perfecte oplossing voor de horeca! Deze innovatieve plaat

combineert kou en warmte in een praktisch GN-formaat. De Koud-Warm Plaat zorgt ervoor dat uw gerechten

altijd optimaal getemperd zijn. Geniet van het voordeel dat u zowel koude als warme gerechten gelijktijdig kunt

presenteren. Dankzij hoogwaardige materialen biedt de Koud-Warm Plaat een uitstekende duurzaamheid en

gebruiksvriendelijkheid. Het optimaliseert uw logistiek en verhoogt de efficiëntie bij de uitgifte van maaltijden.

Kies voor kwaliteit en flexibiliteit met de Koud-Warm Plaat GN-1/1 – voor een onvergetelijke culinaire ervaring!

Veelzijdig Gebruik: De GN-1/1 warm-koud plaat maakt gelijktijdig verwarmen
en koelen van voedsel mogelijk.
Optimale Temperatuurregeling: Geïntegreerde technologie zorgt voor
nauwkeurige temperatuurregulatie voor optimale voedselkwaliteit.
Hygiënisch Ontwerp: Duurzame materialen vergemakkelijken het
schoonmaken en voldoen aan de hoogste hygiëne-eisen.
Efficiënt Energiegebruik: Energiebesparende functionaliteit verlaagt de
operationele kosten en is milieuvriendelijk.
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Ruimtebesparend Ontwerp: Compacte afmetingen maken flexibele
integratie in bestaande keukenindelingen mogelijk.


