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Technische gegevens

Laadvermogen: 27 kg
Vermogen: 2070 W

Aansluit-spanning: 220V

Nominale stroom: 9,0A
Veiligheidsklasse: class_1
Frequentie: 50 Hz
Gewicht: 26 kg
Breedte: 990 mm

Fotovoorbeeld, onder voorbehoud van technische .

wijzigingen, zonder decoratie. Diepte: 530 mm
Hoogte: 200 mm

Hupfer maakt het efficiénte opslaan en transporteren van voedsel mogelijk door een gestandaardiseerd
formaat. De producten ondersteunen de organisatie en sortering van gerechten voor een soepel verloop in de
logistiek.

Ontdek de Koud-Warm-Plaat GN-3/1 van Hupfer - de perfecte oplossing voor de gastronomie! Deze innovatieve
plaat combineert kou en warmte in een elegant ontwerp. Gemaakt van hoogwaardig materiaal, zorgt de Koud-
Warm-Plaat voor een optimale temperatuurregeling van gerechten. De Koud-Warm-Plaat GN-3/1 maakt efficiént
opslaan en serveren van gerechten mogelijk. Geniet van de voordelen van de perfecte combinatie van koeling
en warmte, die uw gerechten vers en smakelijk houdt. Ideaal voor cateringprofessionals, biedt deze plaat een
betrouwbare oplossing voor de uitdagingen van de voedsellogistiek. Vertrouw op de kwaliteit van Hupfer en

verhoog de tevredenheid van uw gasten met perfect getemperde gerechten!

e Temperatuurregeling: De GN-3/1 koud-warm plaat biedt nauwkeurige
temperatuurregulatie voor optimale voedselkwaliteit.

 Veelzijdig gebruik: Ideaal voor het vasthouden, verwarmen en koelen van
gerechten, ter ondersteuning van verschillende cateringtoepassingen.

e Robuuste constructie: Hoogwaardige materialen zorgen voor duurzaamheid
en veerkracht bij dagelijks gebruik.
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« Efficiénte organisatie: Het GN-3/1 formaat maakt eenvoudige integratie in
bestaande cateringconcepten en -systemen mogelijk.

¢ Gebruiksvriendelijkheid: Intuitieve bediening zorgt voor gemakkelijke
hantering en snelle gereedheid voor gebruik.
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