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Technische gegevens

Aansluit-spanning: 230 V

Veiligheidsklasse: class_1

Frequentie: 50 Hz

De luchtgekoelde gekoelde bak voor een centrale koelsysteem is ontworpen voor de presentatie en dispensatie

van gekoeld voedsel bij constant lage temperaturen. De gekoelde bak voor centrale koeling maakt een efficiënte

organisatie en distributie van de opgeslagen producten mogelijk.

Het Hupfer koelbad voor centrale koeling is de ideale oplossing voor de aantrekkelijke presentatie en distributie

van gekoelde voedingsmiddelen. Dit luchtgekoelde koelbad zorgt voor een uniforme koeling door zijn laminaire

luchtgordijn, waardoor de versheid en kwaliteit van de producten behouden blijven. Het praktische

installatieframe maakt gemakkelijke integratie in bestaande systemen mogelijk en verhoogt de flexibiliteit in

gebruik. Gemaakt van hoogwaardig roestvrij staal, biedt het koelbad niet alleen hoge hygiënestandaarden, maar

ook gemakkelijke reiniging en duurzaamheid. Ideaal voor efficiënte organisatie en distributie in de

cateringsector. Ervaar de hoogste kwaliteit en functionaliteit in voedselpresentatie met het Hupfer koelbad.

Recirculerende koeling met een laminaire luchtgordijn zorgt voor een
gelijkmatige koeling en behoudt versheid en kwaliteit.
Het installatieframe maakt eenvoudige integratie in bestaande systemen
mogelijk en verhoogt de flexibiliteit in gebruik.
Roestvrij staal zorgt voor hoge hygiëne, eenvoudige reiniging en
duurzaamheid van het product.


